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Seja bem-vindo a Embrapa Uva e Vinho!

O Programa Embrapa & Escola 2014 vai apresentar um pouco da Empresa Brasileira de Pesquisa Agropecudria
(Embrapa), uma das maiores instituigdoes de pesquisa do pais e do mundo tropical, com 47 unidades espalhadas pelo
Brasil. Também possui laboratérios, projetos e unidades em outros 11 paises e tem firmados acordos bilaterais com 56
paises e 89 instituigbes estrangeiras.

Aqui, em Bento Gongalves, estd localizada a Embrapa Uva e Vinho, unidade que pesquisa como as variedades de videiras
devem ser cultivadas, além das pragas e doengas que prejudicam a produgdo de uvas, a fim de evitar prejuizos aos
produtores e consumidores. Na Embrapa Uva e Vinho fambém sdo criadas novas uvas, como por exemplo, as cultivares
sem sementes BRS Clara, BRS Linda, BRS Morena, BRS Vitéria e BRS Isis. Da mesma forma, trabalhamos para
aperfeigoar a elaboragdo de vinhos, sucos, espumantes e outros derivados de uva e magd.

A Embrapa Uva e Vinho também possui duas estagbes. Em Vacaria, RS, fem a Estagdo Experimental de Fruticultura de
Clima Temperado onde sdo desenvolvidos trabalhos com fruteiras de clima temperado, como magd, pera, kiwi, p€ssego,
morango, mirtilo, amora e framboesa. Em Jales, SP, tem a Estagdo Experimental de Viticultura Tropical. L4, como o
clima é mais quente, as videiras se desenvolvem mais rdpido, o que possibilita duas colheitas de uva por ano e é onde sdo
desenvolvidas as hovas cultivares.

As pesquisas da Embrapa Uva e Vinho buscam melhorar os produtos, garantindo a sua qualidade para os consumidores.
Esse trabalho beneficia diretamente os agricultores, auxiliando ha sua permanéncia no campo.

Este ano o tema do Programa Embrapa & Escola é 'Ciéncia e Tecnologia para o Desenvolvimento Social'. Entdo
abra este folheto e descubra como o trabalho da Embrapa Uva e Vinho auxilia o desenvolvimento da sociedade!
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™ O Brasil é um dos paises com a maior biodiversidade de Mata Atlantica e sua biodiversidade
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_ espécies do planeta, tanfo em ambientes terrestres como | Espécies | Niimero estimado |
el

aqudticos. Um desses ambientes é o chamado 'Bioma da Mata Vegetais 20.000
Atlantica’, composto por diversos ecossistemas e formagdes Aves 849
florestais, como a “Floresta Ombréfila Mista", também Anfibios 370
chamada de "Floresta com araucdrias”. Peixes 350
Mamiferos 270

Ao longo dos anos, com o crescimento econdmico do pais,
grande parte da Mata Atlantica foi explorada e desmatada de
maneira desordenada, o que levou a ameaga e extingdo de
muitas espécies de plantas e animais. Atualmente, sua drea é

Répteis 200

78% menor do que era originalmente, ocupando 6[/ Adﬂﬂcﬂ
aproximadamente 286 mil km?. No Sul do pais, as dreas mais W
conservadas estdo nas serras e no litoral. - .. na Embrapa Uva e Vinho hd um

remanescente da Mata Atlantica? E uma
Floresta com araucdrias, com o tamanho
de quase 45 campos de futebol! Esse
pedago é preservado e ndo pode ser
alterado porque é regulamentado em lei
como APP - Area de Preservacdo
Permanente.

Além de servir como habitat dessas espécies, a
Mata Atldntica, especialmente a Floresta com
araucdrias, tem uma fungdo social muito
importante para os brasileiros das zonas
urbanas, trazendo beneficios diretos e
indiretos, que contribuem para o
desenvolvimento social:

- ... a Mata Atlantica tem um dia especial
dedicado a ela? Ele é comemorado no dia

-Beneficios diretos: Produtos madeirdveis
(lenha, celulose, papel, etc.) e produtos ndo
madeirdveis (folhas, frutos, dleos e resinas,
lazer e turismo, etc.)

27 de Maio e ¢ uma data importante para
realizar agées de

conscientizagdo e '

preservagdo da /

naturezal

-Beneficios indiretos: Sequestro de carbono,
redugdo da poluigdo do ar, protegdo contra
ruidos, reducdo da velocidade do vento,
equilibrio da temperatura e umidade, protegéo
de encostas, nascentes e mananciais de dgua.
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Uma estagdo meteorolégica
é um local onde sdo
recolhidos dados para andlise
do tempo meteoroldgico. As
estagoes sdo equipadas com
instrumentos (ou sensores
eletrdnicos) de medicdo e
registo das varidveis
meteorolégicas ou
climdticas, como os
termémetros, pluvidmetros e
anemdmetros, entre outros.
Os seus dados sdo utilizados
para a previsdo do TEMPO e
para a caracterizagdo do
CLIMA.
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Qual a diferenca entre TEMPO e CLIMA?

TEMPO: estado fisico das condig8es atmosféricas em um determinado momento e local.

Exemplo: Hoje o fempo estd chuvoso em Bento Gongalves.

CLIMA: estudo médio do tempo para o determinado periodo ou més em uma certa localidade.

Exemplo: No més de julho o clima em Bento Gongalves é frio, com temperatura média de 13 °C.

As condi¢Bes do tempo e as caracteristicas do clima influenciam toda a rotina humana. No caso das atividades
agricolas, o tempo e o clima té€m influéncia direta na hora de decidir o momento de plantar ou de colher, de

preparar o solo ou mesmo de prevenir contra ataques de doengas ou pragas nas culturas.

Climas do Brasil

O Brasil é um pais com grande diversidade
climdtica em virtude da sua localizagdo e grande
extensdo. Em alguns lugares faz frio e em outros
muito calor, mas em geral a temperatura é elevada
em quase todo o territdrio. HA trés tipos de clima
no pais: equatorial, tropical e temperado.

O clima equatorial abrange boa parte do territério
nacional, englobando principalmente a regido da
Floresta Amazénica, onde chove quase
diariamente e faz muito calor. Jd o clima tropical,
varia de acordo com a regido, mas também é
quente e com chuvas menos regulares. O sul do
Brasil é a regitio mais fria do pais. Nela predomina
o clima temperado que, no inverno, pode atingir
temperaturas inferiores a zero grau. (Fonte:
IBGE 7 a12; http://7al2.ibge.gov.br/).
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Clima Tyopical Zona Equatorial
Clima Tropical Nordeste Oriental
Clima Tropical Brasil Central

Clima Temperado
- Limite da clima sonal
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capaz de nascer, crescer, se multiplicar, envelhecer e
morrer. Logo, é um ser vivo como hds que nascemos,
crescemos, temos filhos, envelhecemos e morremos.

Em geral, estes microrganismos se multiplicam por
brotamento. Isto significa que uma célulageraumbroto
e este broto evolui, aumenta de tamanho e quando
atinge um determinado grau de amadurecimento, se
desliga da célula mde se transformando em uma célula
completamente independente.

,

Vocés jd viram uma levedura?
Seguramente que sim. A mde de vocés
compra no supermercado fermento
para fazer pdo. Este fermento, que
muitas vezes estd na forma de pé, nada
mais é do que um conjunto de vdrias
células de leveduras secas.

Quando em contato com a umidade e a
farinha de trigo, as células de levedura
se revitalizam e exercem seu papel
fermentativo. A massa se enche de gds
liberado pela atividade das leveduras
adicionadas. Dessa forma, jd definimos
uma aplicagdo da levedura no nosso dia
a dia. Ficou fdcil entender o que é um
fermento e este fermento nada mais é
do que um conjunto de leveduras.

~

Imagine se dissessem para vocés que, "hesse grupo
chamado levedura had vdrias pessoas”. Na cabega de
vocés viria logo a ideia de um ser que possui duas pernas
e dois bragos entre outros itens componentes do nosso
corpo.

Mas vocé, até entdo, ndo sabe o nome dessas pessoas. O
mesmo acontece com o fermento ou a levedura. Até
agora vocé ndo sabe o nome delas. Essas leveduras
chamam-se, especificamente, Saccharomyces
cerevisiae. Mas puxa vidall Que nome dificil!!

Serd que este nome é tdo dificil assim? Que tal este
"Antonie van Leeuwenhoek"? Este é um home de gente.
Aposto que vocés vdo preferir pronunciar e memorizar
Saccharomyces cerevisiae do que "Antonie van
Leeuwenhoek". Pois bem, este senhor foi quem
inventou o microscépio ho final do século 17. Faz muito
tempo. Mas a invengdo dele nos permitiu enxergar o que
ndo conseguiamos ver a olho nu, como uma célula de
levedura huma imagem na tela de um computador.

A levedura serve apenas para fazer pdo? Seguramente
que ndo. Serve para elaborar vinho, cerveja, cachaga,
uisque, dlcool combustivel para carros e tantos outros
fins. Como a Embrapa Uva e Vinho trabalha, entre
outros produtos agricolas, com uva para vinho, um dos
trabalhos desenvolvidos pelo Laboratério de
Microbiologia é selecionar leveduras que apresentem
capacidade de fermentar direitinho o mosto de uva e o
faga de tal forma que o vinho elaborado seja bom e
agraddvel para ser ingerido.
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Os fungos sdo organismos unicelulares (leveduras) ou multicelulares (fungos filamentosos e cogumelos). Pertencem ao Reino Fungi, separado das plantas,
animais e bactérias. As estruturas de frutificagdo do fungo sdo visiveis a olho nu, porém as células devem ser observadas no microscépio. Os fungos sdo

encontrados em praticamente qualquer habitat, mas a maioria vive no solo.

FUNGOS FITOPATOGENICOS sto os fungos que causam doengas em
plantas. Conhegaalguns fungos patogénicos avideira.

Botryosphaeria Cylindrocarpon Colletotrichum

: i a

Doengas da videira causadas por fungos:

(A) Antracnose (B) Mancha-foliar (C) Podriddo de madeira
(D) Podriddo-da-uva-madura (E) Podriddo-amarga

Estruturas microscépicas dos fungos com aumento de 400x

O continuo aumento da populagdo mundial faz crescer a preocupagéio com
a quantidade e a qualidade dos alimentos produzidos. A ciéncia e a
tecnologia apresentam-se como ferramentas indispensdveis para
subsidiar o desenvolvimento da produgdo agricola. A Fitopatologia busca
solucionar os problemas relacionados ao aparecimento de doengas que
reduzem a quantidade e a qualidade dos alimentos produzidos. 5

Além dos sintomas na planta, o reconhecimento das estruturas do
fungo é extremamente importante para a correta identificagdo da
doenga e o seu tratamento.
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Suco de uva € o liquido limpido ou turvo
extraido da parte comestivel da uva, gréo
ou baga, por meio de processamento. E
uma bebida ndo fermentada, de cor,
aroma e sabor caracteristicos.

Suco de uva integral - E o suco
apresentado na sua concentragdo

e composigdo hatural, sem adi¢cdo de
aglcar ou dgua.

Néctar - E composto de 50% de fruta e mais
dgua, aglicar e outros aditivos.

Separagdo dos cabinhos e
esmagamento dos grdos

Aquecimento da uva

Agricultura familiar e o suco de uva

O suco de uva servido na mesa da familia
brasileira é resultado do esforco de
muitas outras familias.

A agricultura familiar é responsdvel
pelo cultivo em extensdes que giram em

torno de 2,6 hectares plantados. E uma
tradigdo construida desde que as
variedades ideais para a elaboragdo de
suco chegaram ao Brasil, por volta de
1840. De ld para cd, a uva se tornou uma
especialidade dos pequenos produtores
da Serra Galicha.

Extragdo do suco

i Elimina os
Pasteurizagdo <o, (R
que estragam
i 0 suco

Recebimento da uva

’

v
v

Engarrafamento

.

Andlise Sensorial
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CRUZADINHA Sl
Complete Cotn as palavras relacionadas 3s pesquisas Encontre as palavras relacionadas aos contelidos do Embrapa ¢ Escola:
da Embrapa Uva e Vinho: FIG|A|I|C|N|E|I|[C|R|R|E|Y|P|E|M|A
slalE[F|v|w/o|m[a[ x| Alc|k|A]B|c]I .
| E | | | Macs E|lc/s|A|/R|U|D|E|V|E|L|D|S|T|R|I|G Cle.nc|a
RIk|o|s|alp|P|E|D|s|M 1 ]s|o|M|R|O Clima
M Uva TIR|x|c|L[i|mMAa]iI|D|clclalc|P|B|L Fermento
B | Péra RIF|T|u/N|G|s|mM|E/W[A[A[D|E|A[E|O Frutas
R Pragas I|VIH/ E|O|C|U|S|V|S|S|ID|IC|N|B|A|R
A Doencas LIA|F|S|D|F|G|R|F|H|RIO|R|I|A|L|O F““Qf’s_
Levedura H|Z|S|X|G|H|A|F|D|E|L|C|F|C|S|O|E Mata atlantica
PE| | | | | | 5 AlolE|lw|[E|[T]s|alulI|R[P]I]|O]L]|G]T Meteorologia
lll AlS agas NIR[G[T|c|p| I|F[FIRIUIM[H]STI]I]E N
Suco ulo|L|E|e]a]o|R]1|o] L][s|E[A]alz]m
C Atlantica Els|N|s|Ala|P|ulolJ][I[a[P|[N[c|Aa[B| Patogénicos
[e) ‘ e Rls|lple|N[P|L[T]J|H[K[Zz]K]A|T|Ccl|O Gl
L l - Fluln|clols|alalalLlaw[L[R][1]O]|T Trilha
Péssego ElI|c|rR|w/u|s[s|L|ID|olcIM|A]o|H]I
|| A MalT|alalT[L]A|IN[T| I][c]Aa|Xx]c|J]P
gleli|Y[rR|AlOlE|lUlP| Flalw]c]s|H]O
CONTANDO CIENCIA
NA WEB

Descubra mais sobre Ciéncia e
tecnologia acessando:
http://CCw.sCt.embrapa.br/
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