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Artigo
Os vinhos tropicais em desenvolvimento no
Nordeste do Brasil

Por Giuliano Elias Pereira
10/06/2013

A producéo tradicional de vinhos no mundo est4 situada em regides de clima temperado,
entre os paralelos 30-45° no Hemisfério Norte, onde estéo os Estados Unidos, o Canad4,
todos os paises tradicionais da Europa, como Franca, Espanha, Italia, Portugal e
Alemanha, e entre 29-42° no Hemisfério Sul, onde estdo o Chile, a Argentina, os estados
de Santa Catarina e Rio Grande do Sul, a Africa do Sul, a Australia e a Nova Zelandia
(Tonietto; Carbonneu, 1999). O Brasil € um dos paises que produz vinhos em regido de
clima tropical semiarido, no Vale do Submédio S&o Francisco, nordeste do pais. Outros
paises como India, Tailandia, Mianmar, Vietnam e Bangladesh, no Hemisfério Norte, e a
Venezuela, no Hemisfério Sul, também estdo produzindo vinhos tropicais, sem ainda
contar com o apoio de Instituicbes publicas no desenvolvimento de pesquisas cientificas
(Tonietto; Camargo, 2006; Pereira et al., 2011).

No Nordeste do Brasil, o Vale do Submédio Sao Francisco esté situado entre os paralelos
8-9° do Hemisfério Sul, é uma regido de clima tropical semiarido, com caracteristicas
edafocliméticas que possibilitam o escalonamento da producdo de uvas para vinhos ao
longo do ano, sendo que uma planta de videira pode produzir duas safras por ano, devido
as altas temperaturas, altos indices de insolacdo e 4gua disponivel em abundéancia para a
irrigacdo, proveniente do rio Sao Francisco. Este fato permite com que o0s investimentos
em estrutura fisica sejam menores que agqueles realizados em regifes de clima
temperado, onde a colheita de uvas se concentra em trés ou quatro meses do ano,
dependendo do ciclo de cada variedade.

Dependendo do més em que ocorre a colheita e a elaboracdo os vinhos apresentam
grandes variagdes em composicdo, qualidade e tipicidade, principalmente devido a
variabilidade climética intra-anual (Tonietto; Teixeira, 2004; Araujo et al., 2010a e b e
2011; Pereira; Guerra, 2010a e b; Pereira et al., 2011; Tonietto; Pereira, 2011 e 2012).

Atualmente o Vale possui aproximadamente 500 ha de vinhedos, produzindo cerca de 6
milhdes de litros de vinhos finos, o que representa cerca de 15% da producdo nacional,
sendo a segunda area em producdo do pais, atras apenas do Rio Grande do Sul. A
atividade vitivinicola emprega cerca de 6.000 pessoas, direta e indiretamente, chegando a
30.000 se for incluida a producdo de uvas de mesa. A temperatura média anual é de
26°C, com indice pluviométrico médio anual de 550 mm, concentrado entre os meses de
janeiro a abril, 3.000 horas de insolagdo por ano, a 350 m de altitude.

As principais variedades utilizadas para a producdo de vinhos tintos na regido do Vale do
Submédio S&o Francisco sdo syrah, tempranillo, touriga nacional, cabernet sauvignon,
alicante bouschet, ruby cabernet e petit verdot, sendo que syrah representa cerca de
65% dos vinhos tintos. No caso dos brancos, as uvas utilizadas sdo chenin blanc,
sauvignon blanc, moscato canelli e viognier, sendo que a chenin representa cerca de 60%
dos vinhos brancos tranquilos (Camargo et al., 2011; Pereira et al., 2011).

Os vinhos, de maneira geral, apresentam caracteristicas interessantes. Os brancos séo
leves, com aromas florais, faceis de serem consumidos; e os tintos sdo variados, desde
vinhos leves, jovens, até os mais encorpados, que passam por algum periodo em
barricas. Os espumantes sdo a maioria, entre secos, demi-secs e moscatéis, a partir das
uvas moscatos Itélia e canelli, além de vinhos rosados, licorosos e brandy.

O Brasil é pioneiro no desenvolvimento de pesquisas sobre vinhos em regides tropicais no
mundo, contando com instituicdes publicas de pesquisa, como a Embrapa Semiarido,
localizada em Petrolina-PE, onde foi inaugurado em 2006 o Laboratério de Enologia, além
do Instituto Federal-IF Sertdo Pernambucano, que tem a Escola do Vinho, também em
Petrolina-PE, e ambas as instituicdes vém desenvolvendo pesquisas sobre os vinhos
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tropicais do Brasil (Pereira et al., 2011).

Alguns trabalhos cientificos estdo sendo desenvolvidos para a caracterizagdo analitica e
sensorial dos vinhos tropicais elaborados no Vale do Submédio Sao Francisco a partir dos
primeiros projetos de pesquisa aprovados e executados. Dentre eles, foram realizados
diversos estudos de avaliagdo dos efeitos do potencial de adaptacdo de diferentes
cultivares e clones, de porta-enxertos, da época de producdo, de diferentes estratégias de
irrigacao e sobre as caracteristicas fisico-quimicas e sensoriais dos vinhos brancos e tintos
(Araudjo et al.; 2012; Barros et al., 2012; Tonietto; Pereira, 2012; Oliveira et al., 2012a,
2012b e 2012c; Terra et al., 2012; Andrade et al., 2013). Estes trabalhos permitiram
mostrar que os fatores ligados a viticultura e & enologia, podem influenciar
significativamente a composi¢cdo quimica e sensorial dos vinhos. O fator clima, por meio
da variabilidade climéatica intra-anual nos diferentes periodos de producado, tem sido o
fator predominante nas mudancas da qualidade e tipicidade dos vinhos. Conceitos foram
desenvolvidos e propostos a partir da experiéncia do grupo sobre os vinhos tropicais do
nordeste do Brasil.

Mais recentemente, alguns trabalhos vém sendo realizados sobre os efeitos do consumo
de vinhos no sistema cardiovascular. Duas teses desenvolvidas em 2010, na UFPE e
Univasf, mostraram que os vinhos tintos do Vale do Submédio S&o Francisco apresentam
maior concentracdo de resveratrol e outros fendlicos, quando comparados a vinhos de
outras regides do Brasil e mesmo do mundo. Este fato pode ser explicado pelas altas
temperaturas durante a maturacdo das uvas na regido, visto que o resveratrol € um
estilbeno e uma fitoalexina, ou seja, é produzido pelas videiras em situagcdo de estresse.
Com isso, os vinhos apresentam teores bem mais elevados de fendlicos. Este fato esta
sendo estudado para verificar se o consumo de vinhos tintos do Nordeste podera fazer
mais bem & saude que vinhos de outras regides. Mas os trabalhos estdo em andamento e
os resultados devem ser divulgados até o final do ano

Pelo fato de a regido vitivinicola do Vale do Submédio S&o Francisco ser muito recente,
em comparacdo as regides tradicionais localizadas na Europa, Américas do Sul e do Norte,
bem como Africa do Sul e Oceania, muito ainda deve ser feito em termos de pesquisas
cientificas. Deverdo ser estudados com mais detalhes os fatores agrondmicos das
videiras, bem como fatores enoldgicos durante a elaboragdo dos vinhos, de maneira a
melhorar os conhecimentos dos processos e a qualidade e a estabilidade dos produtos. A
regido estd em busca da certificagcdo dos vinhos comerciais, por meio da implementacao
da Indicacdo Geografica de Procedéncia-IP. Este projeto esta sendo elaborado para captar
recursos e possibilitar a execugcdo dessas a¢fes, que permitam chegar a certificacdo dos
vinhos do Vale. Com isso, o setor vitivinicola terd& melhores condicbes mercadolégicas
para seus produtos, com maior divulgagcdo e notoriedade, garantindo a sustentabilidade
das empresas vinicolas, bem como os empregos gerados para a populacdo envolvida na
cadeia produtiva da uva e do vinho no nordeste do Brasil.

Giuliano Elias Pereira é pesquisador em viticultura e enologia da Embrapa Uva e
Vinho/Semiarido, Petrolina-PE.
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