« Uso de /atées, baldes e coadores: que devem ser /impos
e, apds o uso, lavados com dgua potdve/ e colocados

num estrac[o c[e IJOC(Z para l)aixo.
CONCLUSOES E RECOMENDACOES

Na bacia leiteira de Castanlta/, o leite no aspecto
f:’sico-qur’mico, apresentou-se dentro dos paa[ro'es /egais,
com exce¢ao do extrato seco desengorduraa[o. Contua’o,
essa situag¢ao nao interfere substancialmente na qualia’ade
do leite.

Quanto ao aspecto microl)io/égico, embora os
resultados sejam bastante aceitdveis quando comparados
com outras regibes, hé a necessidade de se fazer um
trabalho de conscientizag¢ao junto aos proa[u tores com vista

as melhorias higiénico-sanitdrias.

Com base nos resu/taa’os, os participantes do
semindrio listaram a/gumas recomendagées gerais visando
o melhoramento da qua/ialaa[e do leite na regido.

A) Exigéncia de atestado sanitdrio do rebanho para
entrega do leite nos /aticfnios;

B) Realizacéo de cursos de capacitacio para os
produtores sobre lligiéne de ordenha, manejo do
rebanho, aa’ministraga'o egeréncia rural;.

C) Rea/izagdo de trabalho de marleeting através dos
sindicatos da categoria e dos proprietdrios de laticinios
visando a promog¢ao dos produtos ldcteos regionais
junto ao consumidor;

D) Promogao de treinamento e a’ivulgagdo de
informagées sobre a melhoria da qua/ia’aa]e da matéria-
prima;

E) Efeﬁva organizagao dos produtores rurais e dos
laticinios para estruturacao da cadeia proa[utiva;

F) Mol)i/fzagdo dos agentes da cadeia proo[uh'va para
reivindicar a redugdo dos impostos sobre os proclutos
lécteos regionais;

G) Maior pontualia[aa[e das instituicées financeiras na
/ilwragdo dos recursos contratados;

H) Maior rigidez na fiscalizaggo do comércio do leite

visando a proibicio da venda informa/.
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APRESENTACAO

Segunc{o dados de 1000, o estado do Pard
industrializa cerca de 300.000 litros de leite diariamente.
Isto representa 1,5% da proc]ugdo nacional. Por se
localizar proxima da capita/ do Estado, a microrregiao de
Castanhal a[ispée de um grana[e mercado potencia/, uma
vez que 70% do leite e derivados provem de outros estados
como Minas Gerais, Goids e Rondénia.

Por outro lado, essa regiao a[epara-se com uma
forte concorréncia de empresas de grande porte do setor e
também com o comportamento do consumidor cada vez

mais exigente em proc]utos de qualidade.

Visando contribuir para melhorar o setor leiteiro
na microrregido de Castanlza/, a Em[)rapa Amazénia
Orienta/, em parceria com a UFPA e o CIRAD - Franga, e
com o apoio financeiro da SECTAM/FUNTEC, estd
desenvolvendo uma pesquisa para estudar a qua/ic!ac{e
ffsico-quimica, quimica e microl)io/égica do leite.

Num semindrio realizado em 3 de ju/lzo de 2000,
na Escola Agrotécnica Federal de Castanhal, foram
apresentaalos a 49 proalutores, proprietdrios de
indistrias e técnicos da Emater e da SAGRI-PA, os
resultados da primeira parte da pesquisa. Esse
documento resume o que foi apresantaa[o e lista as
recomendagées sugeridas apds discussdo entre os
presentes sobre  os desdobramentos em fungdo dos
%sentados

ANALISES DETERMINADAS
' E CONCEITOS
A qualidade do leite deve ob

nacionais ﬁ’sico-qm’micos, quimicos, assim como de

resu

cer a parametros

lz1g1ene sanitdria que envolve a redut se e a contagem

m1crolno/og1ca g}o[m/

.
Assim, foram determinadas a acia[ez, Jensia’ac[e,
gorclura, extrato seco total, extrato seco Jesengora[uraa]o,

redutase e a contagem total de bactérias.

Acidez: 6 uma ][ermentagdo natural proa[uzic[a

pe/o leite Jepms e tré; horas de ordenhado. Acima ou a

z

al)a:xo CIOS pacl s‘estalweleados e recusaa’o pQ/OS

estal;elec:mentos ma’ustnms &

Wb

Densw[ac’e estda re/acmnada com o peso JO /e1te PO(JQ

fal)ricagao cle}:groju

ser utilizada como um indicativo nas suspeitas de fraudes
por aguagem.
Extrato Seco Total: é a reunido dos componentes

sélidos do leite (gordura, proteinas, agiicar e sais minerais).
5

2

é o leite sem

P

Na indiistria é utilizado na

uxa caloria.

Go a%ra é 0 mais importante componente do leite.
Naindiistria é utilizada na faliﬁcagao de manteiga e é
responséve/ pe/o di][erencia I do preco do leite pago aos
proalutores. Redutase: nesta prova, mede-se o grau de
contaminagdo do leite através do descolorimento da cor
azul para branca. Quando ocorre o descolorimento a
partir de 2:30 lzs, o leite estd apto para o consumo.

Contagem Total de Bactérias: é uma ava/iagdo da
quantidaale de micrébios existente no leite. E utilizada como

um controle comp/ementar da qualidaa’e do leite.

RESULTADOS

a) Perfi/das propriec[ac]es leiteiras

Durante 10 dias do més de abril de 2000 (0]0 dia
10 ao dia 28 b foram coletadas e devidamente analisadas
20 amostras de leite de 40 proprfec]aa[es apos trés horas da
ordenha, quando os latées clzegavam a p/ataforma dos latici-
nios. A ordenha foi feita em torno de 0 horas da manha e a
produgdo média variou entre 5 e 250 litros de
/eite/propﬁ'edac[e/a’ia. Os estabelecimentos entrevistados
envolveram trés categorias de propriea’aa’es: com mais de 50
ha, com 20a 50 ha e com menos de 20 ha.

As pastagens mais frequentes utilizadas eram:
quicuio e lvraquiardo (86,2% e 58,0% das propriedades,
respectivamente ). Também 75,0% dos proalutores utilizam

a/gum tipo de sup/ementaga"o alimentar como capineira

(58,0%), cevada (48,3%), fare/o de milho (31%),
mandioca fresca (24,1%), casca de maracuja (10,3%),
cana (O, 0%), uréia (6, 0%), cuim de arroz (3,4%), fare/o de
coco (3,4%) e torta de dends (3,4% ).

100% dos estabelecimentos possuem e/etr:ficagdo rural
e curral coberto, mas apenas 58% possuem piso de cimento

e dgua corrente.

b) And/isesffsico quimicas e quimicas
Conforme a Tabela 1

coletadas apresentaram os seguintes resultados mé-

al)aixo, as 200 amostras
dios nas determinagées fisico quimicas e quimicas.

Tabela 1: Caracteristicas ﬁ’sfco-qufmicas das amostras de
leite coletada no municipio de Castanhal

Componente Medido Padrao aum;stti:jaazt:ra do E/fd'“
Acidez (°D) 16,3 15,20 5 25
Densidade (g/ml) 314 28,34 6 3,0
Gordura (%) 3,82 3,0 9 45
Extrato Seco Desengordurado(%)| 7,65 8,2 180 90,0
Extrato Seco Total (%) 11,47 11,2 63 31,5

Apenas o extrato seco desengorduraa[o estd abaixo
do padrio conforme a legislagdo brasileira em Q0% das
amostras Este fato poale ser atribuido & baixa
alisponil)ilidaale de a/imentagdo do rebanho durante o
perfoclo experimenta/. O extrato seco tota/, que atendeu as
exigéncias da lei, mas com 31,5% de amostras fora dos
padrées, foi compensado pelo alto teor de gordura.

¢) Contagem bacteriana
A redutase, que mec[e a atividade l:actemana,

apresentou nas 200 amostras analizadas, 30 amostras fora

a’o paa[rdo. Nas Jemais, e f01 TQCO”HCJO em Zwas

condfgées lzigiénicas n fonte de proa[ugdo.

O leite do tipo “C

contagem microlaio/égica c[ire’ta. Porém os valores

inda néo tem paa[rdo de

observados ficaram abaixo quanalo comparaa’os com
trabalhos de outras regioes lwrasi/eiras, indicando uma

relativa superioric]aa[e neste aspecto.

al) Manejo da ordenha
Durante a pesquisa, observou-se que algumas
praticas simp/es, de ordem sanitdria, necessitam ser

realizadas por ocasido da ordenlza, visando melhorar a

qualidaa’e do leite.

o Dispensa dos trés ou quatro primeiros jatos de leite: por

serem oOs mais contaminados.

o Uso de baldes de boca estreita: para evitar a entrada de

impurezas.



