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[EcoDebate] O Estado do Para lidera a produg&o de mandioca, com participacdo de
20,54%. Em segundo o Parana com 16,52%, a Bahia com 9,41%, o Maranhdo com 6,53%
e S&o Paulo com 6,17%. Esses estados somam 59,17% do volume produzido pelo Pais,
em 2012 (IBGE, 2012).

No Para, a mandioca é matéria prima de farinha de mesa, farinha de tapioca, goma
(amido a 45% de umidade) e fécula. As folhas sédo moidas e fervidas para preparo da
manigoba. Na prensagem da massa de mandioca amarela sai o tucupi, usado no preparo
de pratos tradicionais da culindria paraense, como o pato no tucupi e o tacaca.

A farinha de tapioca feita com a goma (fécula a 45% de umidade), tem caracteristica
granular irregular, coloragdo branca alva a amarelada, crocrante, com elevado teor de
amido e baixo teor de proteina, portanto constituindo-se em um alimento altamente
caldrico. Segundo Cereda e Vilpoux (2003), a tecnologia de fabricagdo de farinha de
tapioca surgiu aproximadamente em 1940, na Vila de Americano, pelo produtor Jodo
Miguel. Nesse local, estima-se que existem cerca de 140 fabriquetas de farinha de
tapioca que importam a fécula do Estado do Parand (ALVES e MODESTO JUNIOR, 2012).
Guimarées et al. (1988) relatam que a farinha de tapioca é um produto artesanal do
Estado do Para e que sdo raras as informagdes na literatura a respeito desse produto.

Hoje a farinha de tapioca é fabricada em varias comunidades e em diferentes municipios
do Estado do Pard com destaque para Santa Isabel e Santarém. Por exigéncias de
mercado existem diferencas no processo de fabricacdo que interferem nas caracteristicas
do produto em ambos os municipios. Em Santarém é produzida pela comunidade de Boa
Esperanga, que atende o mercado da regido do Baixo Amazonas e difere da produzida em
Santa Isabel pelo Distrito de Americano que atende a regido Metropolitana de Belém.
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A comunidade de Boa Esperanga tem maior autonomia no processo de fabricagdo da
farinha de tapioca, pois as farinheiras utilizam como matéria prima a raiz da mandioca

produzida na propria comunidade, enquanto que as farinheiras do Distrito de Americano )
importam toda a fécula do Estado do Parana estimada em 8,48 mil toneladas,
representando um mercado da ordem de 17,81 milhGes de reais por ano, considerando o
preco da fécula no Parana no valor de R$ 2.100,00 a tonelada, em outubro de 2013
(ALVES e MODESTO JUNIOR, 2012). O Estado do Parand detém 56% das fecularias e
concentra 68% da capacidade instalada total no pais (GROXKO, 2011).

O consumo de fécula na regido Norte corresponde a 2,1% da produgdo nacional que foi
em 2012 de 519,67 mil toneladas. Neste ano, de acordo com Centro de Estudos
Avangados em Economia Aplicada (Cepea-Esalq/USP) o Para produziu 3.000 toneladas de
fécula o que corresponde a 0,6% da produg&o nacional, mesmo tendo uma capacidade
instalada para processamento de 200 toneladas/dia.

Portanto, o processo de fabricacdo de farinha de tapioca utilizado em Boa Esperanga
difere do Distrito de Americano, pois inicia a partir da raiz de mandioca para extragdo da
goma, passando pelas etapas de descascamento, lavagem, triturag&o, adicionamento de
agua e maceramento, peneiramento e decantacdo. A outra diferenga é que ndo é feita a
etapa de escaldamento como ocorre em Americano, indo a massa diretamente do
encarogamento para a torragem. O processo de encarogamento nas farinheiras da
comunidade de Boa Esperanga é feito em uma esteira vibratdria de tela elétrica enquanto
que nas farinheiras de Americano é feito em betoneira elétrica adaptada, com a retirada

das aletas de turbilhonamento, conforme fluxogramas na Figura 1. mmu Portal EcoDebate
Em ambas as comunidades as farinheiras sdo de instalag&es rusticas, piso com i N Like
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constatada porPonte (2000) como caracteristica predominante nas farinheiras do Distrito

de Americano. Na Figura 2 observa-se a etapa de torragem da farinha de tapioca feita no
Distrito de Americano. ﬁ’ﬂ
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Figura 1 — Fluxogramas de fabricagdo de farinha de tapioca nos municipios de Santa
Isabel e Santarém, Pard, 2013.

TAGS

agricultura agrotdxicos
AmazoOnia
aquecimento global

Belo Monte biocombustiveis CO2

Conservagéo consumo & consumismo
contaminagado Convencio do Clima

crise ambiental Codigo
Florestal-floresta zero

desastres naturais desenvolvimento
sustentavel desmatamento
economia educagdo energia energia
nuclear entrevista governo
Henrique Cortez hidrelétricas
BamMa indigenas legislacao
ambiental licenciamento
ambiental lixo modelo de
desenvolvimento
movimentos sociais MP
mudancas
climaticas pesquisa
poluicdo politicas publicas
reflexdo rio+20 SAUde
sociedadeterras

indigenas trabalho escravo
urbanizagio agua indice

CREATIVE COMMONS

CALENDARIO LISTA DE LINKS

outubro 2013 Blog do Nelson
STQQS S D Tembra

12345 6  BlogFURO, de
7 8 9 10111213 Rogério Aimeida
14151617181920 Blog Telma
21222324252627 Monteiro

28293031 CIMI - Conselho

« set Indigenista
Missionario
CATEGORIAS
CPT - Comissé&o
Artigo Pastoral da Terra
Editorial Eco & Agdo
Noticia Henrique Cortez
Weblog
Podcast
. MST - Movimento
Videocast dos
, Trabalhadores
PAGINAS Rurais Sem Terra
Boletim Diario Ondas3, Portugal
Contato
EcoDebate
Equipe
Estatisticas
Projetos
Radio
Regras

Revista Cidadania
e Meio Ambiente

www.ecodebate.com.br/2013/10/17/mercado-exig e-caracteristicas-distintas-de- producao-de-farinha-de-tapioca-em-duas-regioes-no-estado-do-para-por-r.....

2/4



17/10/13 Mercado exige caracteristicas distintas de produgéo de farinha de tapioca em duas regides no estado do Para, por Raimundo Nonato Brabo Alves e M...

Figura 2. Etapa de torragem da farinha de tapioca fabricada no Distrito de Americano,
Estado do Para, 2013.

As farinheiras do Distrito de Americano substituiram a lenha por caroco de acai na queima
dos fornos de farinha. Observou-se melhor uniformidade no aquecimento dos fornos
queimando carogo de agai com ventilagdo forgada e menor produgéo de fumaga que
quando da queima de lenha. As farinheiras da comunidade de Boa Esperanga em
Santarém continuam queimando lenha.

A substituicdo pelo carogo de acai em Americano deve-se a dificuldade crescente de
acesso a lenha pelas restrices ambientais. De acordo com Lopes (2006), 61,3% dos
agricultores de trés comunidades nos municipios de S&o Domingos do Capim e Mae do
Rio, no Nordeste Paraense, também utilizam a lenha para fabricagdo de farinha de mesa e
cocgao de alimentos. Para Homma (2001), uma das grandes limitagcGes dos atuais
produtores de farinha se refere ao insumo lenha, que chega a participar entre 10 a 15%
do custo de produgdo. Esse autor destaca que ha necessidade de politicas para auxiliar
os produtores desse segmento, citando, dentre muitos exemplos, a implantagdo de casas
de farinha comunitdria e mecanizagdo parcial do processo de fabricagdo de farinha.
Frente ao rigor da fiscalizagdo ambiental, faz-se necessaria a implantag&o de politicas
publicas para o plantio de florestas energéticas, visando ao atendimento do suprimento
de energia na forma de lenha para esses arranjos produtivos. Em empreendimento de
fabricagdo artesanal de derivados de mandioca, como o tucupi e a goma, os agricultores
consomem em torno de 6 m? de lenha por més, correspondendo a 5,64% dos custos de
producdo de 1.440 litros de tucupi e 680 kg de goma por més (MODESTO JUNIOR e
ALVES, 2012). Um empreendimento de fabricagdo de farinha no municipio de Castanhal,

Estado do Pard, gasta em media 40 m® de lenha para produzir 280 sacos de farinha,
correspondendo a 9,18% dos custos totais de produgdo em margo de 2013 (MODESTO
JUNIOR e ALVES, 2013) .

Pesquisas comparando duas farinhas, uma produzida na regido Bragantina e outra
produzida no Baixo Amazonas, feitas por Silva et al, (2013) identificaram perfis
granulométricos distintos e diferenga significativa ao nivel de 5% de probabilidade para a
maioria dos parametros fisico-quimicos e tecnoldgicos analisados. A farinha de tapioca
proveniente do Baixo Amazonas apresentou maior umidade (10,7%), em fungdo da maior
capacidade de adsorver dgua, devido a sua maior area especifica (menor granulometria)
e a coloragdo é amarelada em relagdo a de Americano que € branca. A microscopia
oOptica com luz polarizada, juntamente com as caracteristicas dos dois produtos indicou a
inexisténcia de um processo padrao utilizado na produgédo da farinha de tapioca.

De acordo com informagdes dos produtores de ambas as localidades, as diferengas séo
impostas pelos mercados locais, cujo consumo predominante é feito com acai e café. O
mercado do Baixo Amazonas ndo aceita farinha com as caracteristicas da produzida em
Americano no Nordeste Paraense e vice-versa.
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