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I C/DERNO DE ANOTACOES PARA
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Este “Caderno de Anotacdes para a Producao de Leite Seguro e de Qualidade” tem como objetivo
manter as informacéao colhidas no campo e fornecidas pelo proprietario, as quais servirao de base para
que o instrutor elabore o “Caderno de Campo PAS Leite” especifico para a propriedade atendida. .

Este “Caderno de Anotacbes” também se destina ao treinamento do produtor e funcionarios no
preenchimento das planilhas de registros e controles necessarios para a adequada implantacdo do PAS
Leite na propriedade.

O “Caderno de Campo PAS Leite”, depois de elaborado pelo instrutor em conjunto com o proprietario,
serd o documento onde estardo descritas as atividades relacionadas a producdo de leite que a
propriedade realiza e devera ser atualizado sempre que forem realizadas alteracoes na estrutura fisica
ou operacional da propriedade leiteira.
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CADERNO DE ANOTACOES PARA NN
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

CADERNO DE CAMPO
PAS LEITE

Nome da propriedade

Aprovado por: Data: / /

Municipio
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I C/DERNO DE ANOTACOES PARA
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

1. Objetivo

Este Caderno de Campo tem por objetivo reunir os documentos e orientacoes referentes as boas praticas adotadas pela
propriedade para a producao de leite seguro e de qualidade.

2. Caracterizacao da propriedade

NOME:

PROPRIETARIO:

LOCALIZACAO:

Municipio:

Latitude:

Longitude:

TELEFONE:

AREAS DA PROPRIEDADE:

Pastagens: ha

Producao de Silagens: ha
Cana: ha

Reserva: ha

Estradas:

BENFEITORIAS:

Areatotal: ha

Producao diaria: Litros

ORDENHA:

HORARIO DA ORDENHA:

REFRIGERACAO:

CAPACIDADE DO TANQUE DE REFRIGERACAO:
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CADERNO DE ANOTACOES PARA NN
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

REBANHO:

Vacas leiteiras: Vacas em Lactacao:

CAPACIDADE DOS SILOS DE VOLUMOSO (t):

DEPOSITOS DE RACAO:

Tipo de depdsito:

Fabrica de racdo: sim I:l nao D

Outros: sim D (descrever)

ALIMENTAGAO DAS VACAS:

2.1. Croqui da propriedade

(desenhar o croqui da propriedade)

Programa Alimento Seguro — PAS Leite 11



B C/DERNO DE ANOTACOES PARA
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

2.2. Equipe

TRABALHADOR FUNCAO NA PROPRIEDADE OBSERVACOES
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CADERNO DE ANOTACOES PARA NN
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

3. REQUISITOS ESPECIFICOS DE BOAS PRATICAS PARA
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS

REGISTROS

INSTRUCOES DE TRABALHO

Programa Alimento Seguro — PAS Leite ] 3



I C/DERNO DE ANOTACOES PARA
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propri Total 4g.:
ropriedade Procedimento Operacional 01 otal de pag.: 03

. Pag. atual: 01

1. Objetivo

Garantir que a 4gua ndo comprometa a seguranca e qualidade do leite.

2. Descricao

2.1. Fonte de captacao da agua

(descrever a fonte de captacio de agua e como esta € controlada para garantir a seguranca e qualidade do leite)

2.2. Controle de qualidade da agua

(descrever como é controlada e assegurada a qualidade da dgua usada nos processos de higienizacido de equipamentos e

utensilios e o uso humano)

Elaborado por: Aprovado por:
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CADERNO DE ANOTACOES PARA NN
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propri Total 4g.:
ropriedade Procedimento Operacional 01 otal de pag.: 03

. Pag. atual: 02

2.3. Armazenamento da agua

(descrever como é feito o armazenamento da dgua usada nos processos de higienizacio)

2.4.Cloracao da agua

(descrever como é feita e controlada a cloracdo da dgua usada nos processos de higienizacéo)
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I C/DERNO DE ANOTACOES PARA
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propri Total 4g.:
ropriedade Procedimento Operacional 01 otal de pag.: 03

. Pag. atual: 03

3. Monitoramento e acoes corretivas

O QUEFAZER? COMO FAZER? QUANDO FAZER? RESPONSAVEL?

Protecdo da fonte de captacao de dgua

Qualidade da agua

Armazenamento da dgua

Cloragédo da dgua

4. Registros

® Planilhade controle do teor de cloro da dgua no ponto de utilizacao.
®  Planilha de monitoramento das condicdes da fonte de captacio e caixa d’agua.

® Laudos de andlises laboratoriais fisico-quimicas e microbiolégicas da dgua.
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CADERNO DE ANOTACOES PARA NN
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propriedade

CONTROLE DO TEOR DE CLORO DA AGUA
NO PONTO DE UTILIZAGAO Revisdo: 00

Conformidade: 0,5 a 1,0 mg/L (ppm)

FREQUENCIA: diaria

DATA {""'g’/’:‘) ACAO CORRETIVA RESPONSAVEL ‘ DATA (':g,/";) ACAO CORRETIVA RESPONSAVEL
2 18
3 19
4 20
5 21
6 22
7 23
8 24
9 25
10 26
11 27
12 28
13 29
14 30
15 31
16 - - e e

MONITORAMENTO DAS CONDICOES DE FONTE DE CAPTACAO E CAIXA D’AGUA (FREQUENCIA: MENSAL)

Isolamento Objetos Presenca Presenca Sem .
~ Limpezae
Instalacdo Data em boas estranhos ao de de esterco vazamento e organiiacio? OBS
condigées? ambiente? animais? e/ou lama? tampada? & cdo:

Fonte captacdo
de dgua
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I C/DERNO DE ANOTACOES PARA
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propriedade Instrucdo de Trabalho

_ HIGIENIZACAO DA CAIXA D'AGUA Revisao: 00
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CADERNO DE ANOTACOES PARA NN
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propriedade Instrucio de Trabalho

B CLORAGAO DAAGUA Revis30: 00

Programa Alimento Seguro — PAS Leite '| 9



I C/DERNO DE ANOTACOES PARA
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propriedade Instrucio de Trabalho

_ ANALISE DO TEOR DE CLORO DA AGUA aulie bl
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CADERNO DE ANOTACOES PARA NN
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propriedade Procedimento Operacional 02 Total de pag.: 03

o MANEJO DE ORDENHA Pig.atual: 01
Revisdo: 00

1. Objetivo

Garantir que os animais a serem ordenhados e a ordenha ndo sejam fonte de perda da seguranca e qualidade do leite.
2. Descricao

2.1. Higiene pessoal do ordenhador

(descrever como os trabalhadores higienizam as maos e quais as facilidades disponibilizadas para o fim)

2.2. Selecao das vacas a serem ordenhadas

(descrever como é feita e controlada a selecio de vacas a serem ordenhadas)

Elaborado por: Aprovado por:
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I C/DERNO DE ANOTACOES PARA
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propri Total ag.:
ropriedade Procedimento Operacional 02 otal de pdg.: 03

B MANEJO DE ORDENHA Pig.atual: 02

Revisao: 00

2.3. Verificacao diaria da ocorréncia de mastite clinica

(descrever como é feita e controlada a verificacdo didria de ocorréncia de mastite)

2.4. Higiene dos tetos antes e apds a ordenha

(descrever como é feita a higiene dos tetos antes e apds a ordenha)
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CADERNO DE ANOTACOES PARA NN
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propri Total 4g.:
ropriedade Procedimento Operacional 02 otal de pag:: 03

B MANEJO DE ORDENHA pig atual: 03

Revisao: 00

3. Monitoramento e a¢oes corretivas

QUANDO? ACAO CORRETIVA

Selecdo dos animais as
serem ordenhados

Verificagcao de caso de
mastite clinica

4. Registros

® Registro didrio de mastite clinica e outras doencas e uso de medicamento.
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PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

I C/DERNO DE ANOTACOES PARA
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CADERNO DE ANOTACOES PARA NN
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propriedade Instrucio de Trabalho

_ HIGIENIZACAO DAS MAOS E BRACOS BRIl

Quando lavar as maos

Como lavar as maos

Programa Alimento Seguro — PAS Leite 2 5



I C/DERNO DE ANOTACOES PARA
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propriedade Instrucdo de Trabalho

_ SEPARAGAO DE VACAS ANTES DA ORDENHA ielseer Ol
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CADERNO DE ANOTACOES PARA NN
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propriedade Instrucao de Trabalho

_ VERIFICACAO DIARIA DA OCORRENCIA DE MASTITE Revisao: 00
CLINICA
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I C/DERNO DE ANOTACOES PARA
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propriedade Instrucao de Trabalho
_ DESINFECCAO DOS TETOS ANTES E DEPOIS DA
ORDENHA

Antes da ordenha:

A. Desinfeccao dos tetos antes da ordenha:

B. Desinfeccao dos tetos apds a ordenha:

Ao final da ordenha:
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CADERNO DE ANOTACOES PARA NN
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propriedade Procedimento Operacional 03

A i Total 3g.: 02
HIGIENE E MANUTENGAO DE UTENSILIOS, otal de pag.: 0

- ORDENHADEIRA MECANICA E TANQUE DE Pég. atual: 01

Revisao: 00

REFRIGERAGCAO

1. Objetivo

Estabelecer as diretrizes para que a higiene e manutencao da ordenhadeira mecanica e do tanque de refrigeracdo nio sejam
fontes contaminacdo ou reducao da seguranca e qualidade do leite.

2. Descricao

2.1. Higieniza¢ao de utensilios usados na ordenha

(descrever como é feita a higienizacdo de utensilios usados na ordenha)

2.2 Higienizacao da ordenhadeira mecanica

(descrever como é feita e controlada a higienizacio da ordenhadeira mecanica)

Elaborado por: Aprovado por:
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I C/DERNO DE ANOTACOES PARA
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propriedade Procedimento Operacional 03 Total de pag.: 02

HIGIENE E MANUTENCAO DE UTENSILIOS, EE———
- ORDENHADEIRA MECANICA E TANQUE DE ;g-? o o0
REFRIGERACAO €visao:
2.3. Higienizacao do tanque de refrigeracao

(descrever como é feita e controlada a higienizacio do tanque de refrigeracéo)

3. Monitoramento e acoes corretivas
O QUE? como? QUANDO? QUEM? ACAO CORRETIVA?

Higienizacao da
ordenhadeira mecanica

Higienizagao do tanque
de refrigeracdo

4. Registros

® Planilhade controle de higienizacio e funcionamento de equipamentos e utensilios.
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CADERNO DE ANOTACOES PARA

PRODUCAOQ DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE
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I C/DERNO DE ANOTACOES PARA
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propriedade Instrucio de Trabalho

_ HIGIENIZACAO DE UTENSILIOS Revisdo: 00
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CADERNO DE ANOTACOES PARA NN
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propriedade Instrucao de Trabalho

HIGIENIZACAO DO EQUIPAMENTO DE ORDENHA Revisdo: 00
E—— MECANICA
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I C/DERNO DE ANOTACOES PARA
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propriedade Instrucdo de Trabalho

A . Revis&o: 00
] HIGIENIZAGAO DO TANQUE DE REFRIGERACAO SSE0
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CADERNO DE ANOTACOES PARA NN
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propriedade Procedimento Operacional 04 Total de pag.: 02

_ REFRIGERACAO E ESTOCAGEM DO LEITE Pag. ?t~ualz 01
Revisdo: 00

1. Objetivo

Estabelecer as normas e diretrizes para que a refrigeracio e estocagem do leite garantam sua seguranca e qualidade.

2. Descricao

2.1. Tempo e temperatura de refrigeracao do leite

(descrever como é feito e como sio controlados o tempo e a temperatura de refrigeracio do leite)

2.2. Estocagem do Leite

(descrever como é feito e controlado o tempo de estocagem do leite)

Elaborado por: Aprovado por:
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I C/DERNO DE ANOTACOES PARA
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

P i Total ag.: 02
ropriedade Procedimento Operacional 04 otal de pag: 0

o REFRIGERACAO E ESTOCAGEM DO LEITE Pag. atual: 02
Revisao: 00

3. Monitoramento e a¢oes corretivas

O QUE? como? QUANDO? QUEM? ACAO CORRETIVA?

Temperatura do leite

Tempo de resfriamento

Estocagem do leite

4, Registros

® Registrodidrio de temperatura de refrigeracdo e armazenamento do leite

® Ticket de coleta deixado pelo transportador
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CADERNO DE ANOTACOES PARA NN
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propriedade REGISTRO DIARIO DE TEMPERATURA DE -
Revisao: 00

- REFRIGERACAO E ARMAZENAMENTO DO LEITE

. A - A COMPARAGAO DE TERMOMETROS
MEDICAO MEDICAO MEDICAO MEDICAO L
2HAPOS 2HAPOS (°C) MENSAL .
pata ANTESDA 1. e 2HAPOSA e RESPONSAVEL
ORDENHA DO ’ 2.2 ORDENHA ; PELA MEDIGCAO
DIA (°C) ORDENHA . i (oc) ORPENHA — TANQUE  TRANSPORTADOR
DO DIA (°C) DO DIA (°C)
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I C/DERNO DE ANOTACOES PARA
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propriedade Instrucio de Trabalho

REFRIGERACAO E ESTOCAGEM DO LEITE REVISd0:00

38 Programa Alimento Seguro — PAS Leite



CADERNO DE ANOTACOES PARA NN
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propri Total 4g.:
ropriedade Procedimento Operacional 05 otal de pag.: 05

o MANEJO SANITARIO Pag.atual: 01
Revisao: 00

1. Objetivo

Estabelecer as diretrizes para a imunizacdo do rebanho leiteiro e para o uso correto dos medicamentos utilizados em vacas
leiteiras para que os mesmos ndo sejam uma fonte de contaminacao para o leite.

2. Descricao
2.1. Medicamentos veterinarios

2.1.1. Aquisicao e recebimento

(descrever como é a aquisicdo e o recebimento de medicamentos veterinarios de forma a garantir as Boas Préticas)

2.1.2 Estocagem de medicamentos e vacinas

(descrever como é realizada a estocagem de medicamentos e vacinas de forma a garantir a aplicacdo das Boas Praticas)

Elaborado por: Aprovado por:
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I C/DERNO DE ANOTACOES PARA
PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propri Total 4g.:
ropriedade Procedimento Operacional 05 otal de pag.: 05

o MANEJO SANITARIO Pag.atual: 02
Revisao: 00

2.1.3. Controle do uso de medicamentos para controle ectoparasitas

(descrever como é realizado o controle do uso de medicamentos para controlar ectoparasitas de formaagarantir as Boas Praticas)

2.1.4. Aplicacao de medicamentos e outras drogas veterinarias

(descrever como é realizada a aplicacdo de medicamentos e outras drogas veterinarias de forma a garantir a aplicacdo das Boas
Praticas)
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P iedad Total de pag.: 0
ropricgace Procedimento Operacional 05 otal de pag.: 05

o MANEJO SANITARIO Pag.atual:03
Revisao: 00

2.2. Controle sanitario do rebanho

(descrever como é realizado o controle sanitario do rebanho de forma a garantir a aplicacio das Boas Préticas)

2.2.1. Quarentena

(descrever como é realizado o procedimento de quarentena para animais introduzidos de forma a garantir as Boas praticas)
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PRODUGAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propri Total 4g.:
ropriedade Procedimento Operacional 05 otal de pag.: 05

o MANEJO SANITARIO Pag.atual: 04
Revisao: 00

2.2.2.Vacinagao

(descrever como sio realizadas as vacinacdes e preencher o calendario sanitario especifico da propriedade)

Calendario Sanitario (exemplo)

Propriedade:

PRODUTO JAN FEV MAR | ABR | MAI | JUN |JUL AGO | SET OUT | NOV | DEZ

VACINA BRUCELOSE

VACINA AFTOSA

VACINA RAIVA

VACINA CLOSTRIDIOSE

VACINA LEPTOSPIROSE

CRIA E RECRIA

VERMIFUGACAO

VACINA LEPTOSPIROSE

VACINA RAIVA

VACINA AFTOSA

VERMIFUGAGCAO

VACINA CLOSTRIDIOSE Fazer em todas as vacas na secagem

VACINA MASTITE Fazer em todas as vacas na secagem

Obs: Os exames para detectar brucelose e tuberculose no rebanho sao realizados anualmente por médico veterinario.

Data:_ /__ /

Responsével Técnico: Nome:
CRMV:
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Propriedade Procedimento Operacional 05 Total de pag.: 05

o MANEJO SANITARIO Pig.atual 05
Revisao: 00

2.3. Registro individual e introducao de animais

(descrever como é feito e controlado o registro dos animais e como é garantida a identificacdo individual)

3. Monitoramento e a¢oes corretivas

O QUE? como? QUANDO? QUEM? ACAO CORRETIVA
Registro individual e
introdugao de animais

Presenca do brinco de
identificacdo

Aplicacdo de medicamentos
e outras drogas veterindrias

4, Registros

® Registro de animais
® Planilhade controle de vacinacdo

® Registrodidrio de ocorréncias de casos clinicos de mastite e outras doencas e uso de medicamentos
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Propriedade

REGISTRO DE ANIMAIS Revisao: 00

SUBSTITUICAO DE BRINCO DATA DE

NUMERO DO ANIMAL (NOVO NUMERO) RACA NASCIMENTO
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Propriedade

_ CONTROLE DE VACINACAO Revisao: 00

NUMERO DO NUMERO DA DATA DE VALI- DATA RESPONSAVEL PELA
[RADEIMESES PO DEVACINA ‘ PARTIDA ‘ DADE ‘ APLICACAO ‘ APLICACAO

ANIMAL
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PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propriedade Procedimento Operacional 06 Total de pag.: 03

PRODUGCAO E ARMAZENAMENTO DE Pag. atual: 01
E—— ALIMENTOS Revisi0: 00

1. Objetivo

Garantir que os alimentos fornecidos aos animais nao sejam fonte de perigo e contaminacao para o leite.
2. Descricao
2.1. Controle de pragas

(descrever quais medidas sdo realizadas na propriedade para controlar pragas nas areas de alimentos e nas areas de ordenha e
armazenamento do leite)

2.2. Producao de alimentos

(descrever como é feita e controlada a produgao de alimentos)

Elaborado por: Aprovado por:
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Propriedade Procedimento Operacional 06 Total de pag.: 03

_ PRODUCAO E ARMAZENAMENTO DE Pag. atual: 02
ALIMENTOS Revisdo: 00

2.3. Transporte, recebimento e armazenamento de alimentos

(descrever como é feito o transporte dos alimentos até a propriedade e como sio recebidos e armazenados na propriedade)

2.4. Distribuicao dos alimentos

(descrever como é feita a distribuicdo de alimentos incluindo a higiene dos comedouros e sua localizacio)
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PRODUCAO DE LEITE SEGURO E DE QUALIDADE

Propriedade . . Total de pag.: 03
Procedimento Operacional 06

- Pag. atual: 03
_ PRODUCAO E ARMAZENAMENTO DE ALIMENTOS =
Revisdo: 00

3. Monitoramento e a¢oes corretivas

O QUE? como? QUANDO? QUEM? ACAO CORRETIVA?

Uso de agrotdxicos na
producgdo de alimentos

Recebimento de
alimentos e controle de
estoque

Condigées de
armazenamento

4. Registros

® Planilhade controle de recebimento de alimentos
®  Receituario agronémico

® Planilhade uso de agrotéxicos
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P iedad
SR Instrucao de Trabalho

_ DISTRIBUICAO DOS ALIMENTOS Revisao: 00
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Anotacoes:
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