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Introducéao

As praticas de manejo pré-abate (jejum,
condicbes do transporte, periodo de
descanso no frigorifico, sistema de conducéo
e abate dos suinos) sdo fontes de variacao
que podem determinar a qualidade da carne
das carcacas dos suinos. Possiveis
consequéncias indesejaveis sdo as carnes do
tipo PSE (carne palida, macia e exudativa)
ou DFD (carne escura, firme e seca),
decorrentes do estresse no periodo pré-
abate, o qual promove alteracbées no
metabolismo dos musculos, causando
alteracoes em importantes atributos de
qualidade da carne como cor, capacidade de
retencado de agua e pH.

A condicdo PSE da carne geralmente
estd associada ao estresse a curto prazo
(sistema de conducdo, choque elétrico, e
atordoamento) e a genética dos animais.
Essa condicdo é decorréncia de uma rapida
glicodlise post mortem, resultando em queda
rapida do pH1 (pH inicial medido 45 minutos
post mortem ) proximo de 7,2 para valores

inferiores a 6,0, enquanto a temperatura do
musculo ainda esta alta (35-38°C).

A condicdo DFD é decorréncia de
estresse a longo prazo, geralmente
relacionado a problemas de baixas
temperaturas, mistura de lotes, brigas e
condicOes inadequadas de transporte, do
periodo de descanso e do manejo dos suinos.
Esta situacdo induz o metabolismo dos
animais a utilizar a reserva de glicogénio, a
qual ndo tem tempo suficiente de recompor-
se antes do abate. A consequéncia é uma
insuficiente  acidificacao post  mortem,
mantendo-se os valores de pHu (pH final,
medido 24 horas apds o abate) superior a
6,0, o que resulta em carcacas com carnes
apresentando a condicdo DFD. As lesGes na
pele da carcaca de suinos sdao um indicador
da qualidade do manejo pré-abate e do
estresse ao qual os animais foram
submetidos no periodo pré-abate. Além
disso, a freqgléncia de lesOes na pele esta
positivamente correlacionada a concentracao
plasmatica de cortisol, sendo possivel
também sua correlacdo com a qualidade da
carne dos suinos.
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O presente trabalho teve como
objetivo determinar as associacbOes entre a
freqiiéncia de lesbes na pele e na carcaca
com a qualidade da carne de fémeas suinas
pesadas.

Material e Métodos

Foram utilizadas 910 fémeas suinas
oriundas de cruzamentos industriais, com
peso vivo médio de 126,70+6,62 kg e
periodo de alojamento médio de 144 dias
para as fases de crescimento e terminacao.
Os animais foram criados em 19 granjas em
sistema de terminacdo, sendo avaliadas 9
granjas no verdo e 10 no inverno. As
granjas em sistemas de terminacao tinham
capacidade média de alojar 550 suinos
cada.

Em cada granja avaliada foram
escolhidas aleatoriamente 24 baias para a
realizacdo do experimento. Os suinos
avaliados receberam jejum pré-
carregamento de 12 horas nas granjas.

O transporte dos suinos foi realizado
em 2 modelos de carrocerias metalicas
(simples e dupla), desenvolvidos pela
empresa Triel-HT. No frigorifico, os suinos
foram desembarcados com o auxilio de uma
plataforma moével, sendo entdo conduzidos
até as baias de descanso coletivas. Durante
o periodo de descanso no frigorifico (3
horas), os animais tiveram acesso a agua,
fornecida em bebedouros tipo chupeta.

Para determinar a fregiiéncia de lesdes
na pele considerou-se a meia carcaca
esquerda, fazendo-se contagem do numero
de lesbes através de avaliacdao visual. Esta
avaliacao foi realizada em trés momentos:
1) um dia antes do carregamento; 2) no
desembarque dos suinos no frigorifico e
3) na baia de descanso, imediatamente
antes do abate. Na carcaca, vinte e quatro
horas apds abate, registrou-se a freqliéncia
e o tipo das lesdes, classificando-as em:
a) de manejo, b) de densidade, c) por briga.

As medidas dos pH: e pHu foram
realizadas na meia carcaca esquerda nos
musculos semispinalis capitis (SC), longissi-
mus dorsi (LD) e no semimembranosus. Na
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avaliacdo do pH foi utilizado pHmetro
portatil da marca Mettler Toledo (MP 120
pH Meter, Suica), em que foi acoplada uma
sonda (NTC 30 K Temperature probe) para
medir a temperatura do musculo quando
das coletas de pH.

A avaliacdo da cor dos musculos LD
(CMLD) e SM (CMSM), foi realizada 24
horas apés o abate através da unidade de
dispersao e reflexao de luz com a utilizacao
de aparelho fotémetro especifico (Opto
Star™ SFK).

A altura dos suinos foi medida na
granja, 24 horas antes do embarque dos
animais, entre a pendltima (14%) e
antepenultima (13% costela (ASLO) e no
pernil (ASPE) com o auxilio de uma fita
métrica. O peso da carcaca quente (PCQS)
foi avaliado por ocasidao da tipificacao das
carcacas.

Para avaliar as associacOes entre as
lesbes de pele e carcaca com as variaveis
de qualidade da carne, foram calculados os
coeficientes de correlacdo parcial de
Pearson pelo procedimento CORR do SAS
(2001). Para tal, os coeficientes de
correlacao foram calculados sobre o residuo
de cada variavel apds o ajuste do modelo
contendo os efeitos de estacdo do ano,
granja dentro de estacao do ano, modelo de
carroceria, posicdo do box dentro da
carroceria e a interacao dos dois ultimos.

Resultados e Discussao

Na Tabela 1, sao apresentados os
coeficientes de correlacao linear das
caracteristicas de qualidade de carcaca pH:
e pHu dos musculos SC, LD e SM; CMLD,
CMSM, PCQS, ASLO e no pernil ASPE,
com a freqiéncia de lesbes na pele dos
suinos [na granja antes do embarque (FLS-
G), no desembarque no frigorifico (FLS-D),
na baia de descanso, imediatamente antes
do abate (FLS-A) e na carcaca 24 horas
apés o abate, provenientes de manejo
(FLC-M), de brigas (FLC-B), de densidade
(FLC-D) e total (FLC-T).
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Observa-se, pela Tabela 1, que a
freqliéncia de lesdes na pele e na carcaca
dos suinos nao apresenta correlacdo com a
maioria das varidveis de qualidade de carne,
embora algumas mostrem  correlacao
significativa baixa com o pH: e pHu dos
musculos SC, LD e SM, com CMLD e
CMSM, e PCQS.

Conclusobes

Embora as lesdes na pele e na carcaca
depreciem o aspecto visual dos cortes, a
correlacao entre o nimero de lesdes e as
varidveis de qualidade da carne foram na sua
maioria nao significativas, e aquelas
significativas foram consideradas baixas.

Tabela 1 — Matriz de correlacao de Pearson entre o nimero de lesdes na pele e na carcaca
e as caracteristicas da qualidade da carne’.

FLS-G FLS-D FLS-A

FLC-M FLC-B FLC-D FLC-T

PH:SC 0,017% 0,025" 0,103"
PH:LD -0,015"¢ 0,077 0,046"°
PH:SM 0,001 0,056 -0,001"®
PHuSC -0,008%  0,015" 0,157"
PHuLD -0,011"  0,047"® 0,122"
PHUSM 0,009%  0,041" 0,115"
CMLD 0,027%  0,049" 0,097"
CMSM 0,022" 0,040 0,080
PCQS 0,024 -0,019% -0,015"
ASLO -0,007% -0,058"° 0,001
ASPE 0,013 0,018" -0,043"°

-0,013"® 0,190 0,015" 0,185
-0,028"  0,027" -0,002" 0,019"¢
-0,032"  0,020" 0,014 0,016"°
-0,041" 0,255 0,057 0,252"
0,047 0,105 0,059 0,126
0,056"° 0,198 0,048 0,216""
0,074" 0,133 0,064 0,161"
0,004"¢ 0,182 0,083 0,197
-0,046"  -0,080"° 0,055 -0,075°
0,009%  -0,029"  0,007" -0,024"¢
0,062" -0,080" 0,024" -0,058"°

NS: Nao significativo (p>0,05); * Significativo (p<0,05), ** Significativo (p<0,01).

TpH1: pH inicial, medido 45 minutos post mortem; pHu: pH final, medido 24 horas post mortem;
SC: musculo semispinalis capitis; LD: musculo Jongissimus dorsi; SM: musculo
semimembranosus; CM: cor do musculo; PCQS: peso da carcaca quente dos suinos; ASLO:
altura dos suinos no lombo; ASPE: altura dos suinos no pernil; FLS: freqiiéncia de lesdes na pele
dos suinos (FLS-G, na granja antes do embarque; FLS-D, no desembarque no frigorifico; FLS-A,
na baia de descanso, imediatamente antes do abate); FLC: Frequéncia de lesGes na carcaca 24
horas apds o abate, provenientes de manejo (FLC-M); de densidade (FLC-D), de brigas (FLC-B) e

total (FLC-T).
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