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A maior parte do milho produzido no Brasil é
consumida nas cadeias de producdo de aves e suinos.
Desta forma, é fundamental que se procure a
adequacdo deste grdo com a qualidade necesséria
para manter, ou aumentar, a competitividade da
producdo desses animais. Através do monitoramento
da qualidade nutricional de gendtipos de milho
cultivados no Brasil, realizado pela Embrapa Suinos e
Aves, identificou-se que o hibrido comercial DAS 766,
produzido em diferentes regides e safras, € um dos
que apresenta teores de Oleo superiores a maioria. O
objetivo deste estudo foi determinar a composicao
quimica e os valores de energia do hibrido comercial
DAS 766.

Dois tipos de milho, sendo um comum, com cerca
de 3,5% de d6leo, sem identificacdo e escolhido ao
acaso de um lote comercializado em Concérdia, SC, e
outro, o hibrido comercial DAS 766, produzido pela
Sementes Dow AgroSciences em lavoura comercial na
regido de Erechim, RS, foram analisados quanto a
composicdo quimica, utilizando-se métodos quimicos,
seguindo-se procedimentos referidos na literatura.

Um ensaio de metabolismo foi realizado com vinte e
quatro suinos, machos castrados, filhos de um mesmo
cachaco MS58 com fémeas Landrace x Large White.
Os animais apresentavam peso médio de 74,34 *
3,49 kg e receberam uma de trés dietas: dieta
controle ou dietas compostas de 70% da dieta
controle e 30% de cada um dos dois tipos de milho.
Os animais foram alojados individualmente em gaiolas
metabdlicas segundo um delineamento em blocos ao
acaso. Os blocos foram formados com base no peso e
idade. As dietas foram fornecidas aos animais durante
12 dias, sendo sete de adaptacdo as gaiolas e as
dietas e cinco de coleta de fezes e urina, utilizando-se
o 6xido férrico como marcador fecal. Apds a coleta,
as amostras de racdes, fezes e urina foram analisadas
quanto aos teores de matéria seca, nitrogénio e
energia bruta. Os dados foram analisados por anélise
multivariada e univariada, tendo no modelo
matematico tratamentos e blocos como efeitos
principais.
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Através dos resultados das analises quimicas de
cinco amostras, coletadas aleatoriamente, de cada
uma das partidas de milho estudadas (Tabela 1),
observou-se que o milho DAS 766 apresentou teor
de 6leo 26,89% maior, em base natural, do que o
milho comum. Esse valor equivale a um adicional
de 26,33% mais 6leo, comparando-se as duas
fontes de milho em base seca. Esses dados
confirmam os, resultados de outras analises do
DAS 766 realizadas neste laboratério (Lima et al.
2000a e 2000b; Nones et al. 2000). Observou-se
também reducao do teor de fibra bruta, da ordem
de 31,51%, em base natural, observada no DAS
766 em comparacdo ao milho comum. Esse
resultado evidencia que o teor de fibra no DAS 766
é menor do que o milho comum e que isso pode
contribuir para um maior valor energético desse
hibrido. Os teores de aminoacidos analisados foram
similares no milho comum e no DAS 766.
Entretanto, o DAS 766 apresentou maiores niveis
de triptofano e cistina. Através do ensaio de
digestibilidade com suinos, observou-se que o
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milho DAS 766 apresentou 66 kcal de energia
metabolizdvel/kg a mais que o milho comum
(Tabela 2). Esse acréscimo é importante e esta
coerente com o aumento de 1,3% de odleo,
apresentado na Tabela 1, o que eqlivale a um
adicional de cerca de 50 kcal energia
metabolizavel/kg para cada acréscimo de 1% no
teor de 6leo no grdo. O valor de energia digestivel
apresentou o mesmo tipo de resposta. Através da
andlise univariada dos dados, nao se observou
diferenca entre os dois tipos de milho (P>0,10) e
isso ocorreu provavelmente devido ao nimero de
repeticoes utilizadas, que foi de oito. Entretanto,
quando se estudou a combinacdo das varidveis
energia metabolizavel e coeficiente de
digestibilidade aparente da matéria seca, através de
andlise multivariada, observou-se diferenca entre os
dois tipos de milho (P=0,01). Os valores do
coeficiente de digestibilidade aparente da proteina
bruta do milho DAS 766 nao foi diferente do milho
comum.

Tabela 1 - Composicdo quimica do milho comum e do milho DAS 766 e respectivos desvios padroes (DP), valores minimos (Min),
valores méximos (Max) e diferencas relativas em relagcdo ao milho comum. '

Milho Comum Milho DAS 766 Diferenca
Média DP Min Max Média DP Min Max %

Matéria seca, % 87,03 1,30 85,37 88,90 87,72 0,66 87,02 88,48 0,78
Energia bruta, kcal/kg 3872 81,03 3792 3985 3927 20,79 3903 3942 1,39
Proteina bruta, % 7,68 0,48 7,37 8,50 7,85 0,29 7,65 8,36 2,25
Oleo, % 3,63 0,50 2,93 4,24 4,83 0,45 4,21 5,42 26,89
Fibra bruta, % 2,09 0,43 1,70 2,55 1,59 0,01 1,568 1,59 -31,51
Cinza, % 1,02 0,08 0,92 1,11 0,93 0,10 0,87 1,04 -9,41
Ca, % 0,01 0,00 0,01 0,01 0,01 0,01 0,00 0,01 -38,07
P, % 0,26 0,13 0,18 0,40 0,19 0,02 0,18 0,21 -32,99
Mg, % 0,09 0,00 0,09 0,09 0,08 0,00 0,08 0,08 -9,09
Cu, ppm 3,43 2,59 1,60 5,26 1,60 0,24 1,43 1,76 -115,04
Fe, ppm 28,16 2,58 26,33 29,98 27,06 17,26 14,86 39,27 -4,04
Mn, ppm 6,78 1,65 5,68 7,88 6,15 1,84 4,85 7,45 -10,21
Zn, ppm 17,99 2,50 16,22 19,76 16,57 0,55 16,18 16,96 -8,58
Na, % Tracos - - - Tracos - - - -

K, % 0,31 0,28 0,11 0,51 0,42 0,23 0,25 0,58 25,75
Triptofano, % 0,05 0,01 0,04 0,06 0,06 - 0,06 0,06 21,09
Lisina, % 0,22 0,02 0,20 0,23 0,23 0,01 0,22 0,23 3,70
Histidina, % 0,22 0,01 0,21 0,23 0,22 0,00 0,22 0,22 0,00
Arginina, % 0,30 0,01 0,30 0,31 0,30 0,01 0,29 0,31 -1,11
Ac. Aspartico, % 0,45 0,04 0,42 0,50 0,47 0,01 0,46 0,48 3,55
Treonina, % 0,26 0,02 0,24 0,28 0,26 0,01 0,25 0,26 -3,27
Serina, % 0,34 0,03 0,31 0,37 0,33 0,01 0,32 0,34 -2,02
Ac. Glutamico, % 1,31 0,07 1,24 1,38 1,27 0,03 1,25 1,29 -3,41
Prolina, % 0,75 0,12 0,62 0,86 0,75 0,02 0,73 0,76 -0,22
Glicina, % 0,27 0,02 0,25 0,28 0,26 0,01 0,25 0,26 -4,58
Alanina, % 0,51 0,01 0,50 0,62 0,52 0,01 0,51 0,53 1,92
Cistina, % 0,28 0,02 0,26 0,29 0,35 - 0,35 0,35 21,43
Valina, % 0,32 0,02 0,30 0,33 0,32 0,01 0,31 0,32 -0,53
Metionina, % 0,20 0,01 0,19 0,20 0,18 - 0,18 0,18 -8,33
Isoleucina, % 0,31 0,06 0,26 0,38 0,29 0,01 0,28 0,29 -8,77
Leucina, % 0,89 0,05 0,85 0,94 0,89 0,04 0,86 0,91 -0,19
Tirosina, % 0,17 0,02 0,16 0,19 0,15 0,01 0,14 0,16 -15,56
Fenilalanina, % 0,34 0,01 0,33 0,35 0,35 0,01 0,34 0,36 1,90

" Média de cinco amostras de cada milho.
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Tabela 2 - Médias dos valores de energia e dos coeficientes de digestibilidade aparente da matéria seca e proteina bruta, obtidos com

suinos, do milho comum e do milho DAS 766.

Milho Comum Milho DAS 766 pp '’
Energia digestivel, kcal/kg 3426 3493 42
Energia metabolizavel, kcal/kg 2 3381 3447 53
Coeficiente de digestibilidade aparente da matéria seca, %" 91.79 90.12 1.10
Coeficiente de digestibilidade aparente da proteina bruta, % 88.74 86.59 1.71

T DP = desvio padrao.
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Combinacdo das varidveis energia metabolizavel e coeficiente de digestibilidade aparente da matéria seca, através de andlise multivariada, apresentou-

se diferente entre os dois tipos de milho (P=0,01).

Conclusdo

O hibrido DAS 766 apresenta teor de 6leo 26,89%
maior e teor de fibra bruta 31,51% menor, em base
natural, conferindo-lhe 66 kcal de energia
metabolizadvel’/kg a mais que o milho comum. Os
resultados evidenciam dois aspectos de interesse: a
importancia do melhoramento genético de milho
baseado em caracteristicas nutricionais, além dos
parametros agrondmicos; e, a necessidade do
levantamento de informacdes nutricionais de
diferentes partidas de milho para se formular dietas
com menor custo e mesma viabilidade técnica.
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