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em Morro do Chapéu, Chapada Diamantina, Bahia
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A elaboragdo de vinhos fi-
nos no Brasil é muito recente.
Pelo fato do pais apresentar
dimensdes continentais, a
diversidade de climas e solos
possibilita a implantagdo de
vinhedos em condi¢des muito
variadas, como vem ocorrendo
na Campanha Gatcha, regides
de altitude de Santa Catarina,
no sul de Minas Gerais e,
mais recentemente, na Cha-
pada Diamantina, em Morro
do Chapéu-BA. Esta regido
estd localizada em altitude de
aproximadamente 1.100 m,
cujas caracteristicas climaticas
se aproximam daquelas regi-
des de clima temperado, sem
temperaturas muito elevadas,
nem tampouco muito baixas,
com amplitude térmica im-
portante durante praticamente
0 ano todo.

Através de uma parceria
firmada entre a Associagdo
dos Criadores e Produtores de
Morro do Chapéu, Secretaria
da Agricultura, Pecuaria, Irri-
gacdo, Reforme Agraria, Pes-
ca e Aquicultura-Seagri-BA,

Empresa Brasileira de Pes-
quisa Agropecudria-Embrapa,
Empresa Baiana de Desenvol-
vimento Agricola S.A.-EBDA
e Secretaria da Agricultura,
Irrigagdo e Reforma Agréria
da Prefeitura de Morro do
Chapéu, foi elaborado um
projeto de implantagdo de
10 variedades de videiras
Vitis vinifera em Morro do
Chapéu, no intuito de avaliar
a adaptagdo e o potencial
enoldgico das uvas para a
elaboragdo de vinhos finos.
As primeiras videiras foram
implantadas em janeiro/feve-
reiro de 2011, com a introdu-
¢do das variedades Sauvignon
Blanc, Chardonnay, Muscat
Petit Grain, Syrah, Cabernet
Sauvignon e Petit Verdot.
Para estas variedades, foram
realizadas as podas de forma-
¢do, em agosto de 2011, e de
produgdo, em abril de 2012.
As primeiras uvas destas
variedades foram colhidas
em setembro de 2012, cujos
vinhos foram elaborados em
escala experimental, na Em-
brapa em Petrolina-PE e na
Vinicola Ouro Verde, em Casa
Nova-BA.

Um segundo plantio de

outras quatro variedades foi
realizado em setembro de
2011, sendo que a primeira
poda de formacédo foi rea-
lizada e abril de 2012, e a
poda de producdo em agosto
de 2012. A colheita das uvas
das variedades Cabernet
Franc, Merlot noir, Malbec
e Pinot noir, estava prevista
para os meses de janeiro e
fevereiro de 2013, mas de-
vido as chuvas em excesso,
somente foram colhidas uvas
de Malbec e Cabernet Franc,

cujos vinhos estdo sendo

elaborados na Embrapa.

As dez variedades de vi-
deiras estdo implantadas
em uma area de aproxima-
damente 1,3 hectares. As
plantas estdo sendo conduzi-
das em espaldeira, podadas
e formadas em duplo cordédo
esporonado, totalizando seis
espordes e doze ramos por
planta, com uso de irrigagdo
por gotejamento. A partir
dos vinhos elaborados, fo-
ram realizadas as anélises
quimicas e sensoriais, ten-
do sido caracterizados os
produtos experimentais de
cada variedade, conforme
descritos a seguir.

Variedades tintas foram colhidas em janeiro e inicio de fevereiro.
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