Pesquisa quer pl'OdllZil' melancia resistente a doen(;as € pragas - As melancias expostas nas gondolas dos supermercados, em geral,

possuem polpas de vermelho intenso, sao muito doces, “enchem os olhos” e nao é facil conter a vontade de saborear. Estes frutos de excepcional qualidade comercial e
nutricional, no entanto, enfrentam muitos problemas no campo, em especial os fitossanitarios, que exigem aplicacdes de agroquimicos para controle de pragas e doencas, e

aumenta os custos de producao de uma importante cultura para a agricultura familiar

Especialistas de Unidades da Embrapa e
de universidades constituiram uma rede de pes-
quisa para buscar na prépria variabilidade ge-
nética dessa espécie de olerdcea solugdes que
ndo recorram a insumos quimicos. Realizam
trabalhos de melhoramento vegetal como os
que resultaram na geragdo da cultivar BRS
Opara: a unica no Brasil que apresenta resis-
téncia a doenca fiingica conhecida com oidio.

A estratégia dos pesquisadores € suprir o

mercado com variedades e hibridos de melan-
cia adaptadas as diferentes condicdes ambien-
tais do Brasil, e com caracteristicas que aten-
dam as variadas demandas dos consumidores,
no pais e no exterior. Agricultores e consumi-
dores tém exigido cultivares com elevado ren-
dimento e resisténcia as doencas e pragas (oi-
dio, viroses, cancro das hastes, alternaria), com
peso médio de frutos que atendam aos merca-
dos interno (8.0 kg a 10,0 kg) e externo (entre

2.0kge 4.0 kg).

De acordo com a engenheira agronoma, Rita
de Cassia Souza Dias, da Embrapa Semidrido,
a Rede de Pesquisa em Melhoramento de Me-
lancia tem em vista identificar plantas que apre-
sentam resisténcia aos organismos que causam
as principais pragas e doencas que afetam a
cultura. “Isso vai contribuir para viabilizar sis-
temas agricola sustentdveis, com tecnologias
de baixo impacto ambiental e econdmico, que
terd consequéncias na abertura de novos mer-
cados, que atualmente movimenta um negdcio
em torno de R$ 380 milhdes/ano.

Variabilidade - A espécie melancia abriga
uma grande diversidade de genes que se ex-
pressa em uma infinidade de caracteristicas,
mas que nem sempre possuem valor comercial
aparente. Parte dessa diversidade esta conser-
vada em camara fria desde 1985 no chamado
Banco Ativo de Germoplasma de Melancia da
Embrapa Semidrido.

Ao todo, sdo 900 exemplares de sementes
de melancias coletadas em varias partes do
Brasil e algumas que foram introduzidas de
outros paises. Hd, ainda, aproximadamente
2.000 linhas resultantes de cruzamentos entre
plantas produzidas a partir dessas sementes.

O engenheiro agronomo Manoel Abilio de
Queirds, aposentado da Embrapa Semidrido e
atualmente € professor da Universidade do
Estado da Bahia em Juazeiro, realizou estudos
em conjunto com uma equipe de jovens pes-
quisadores que revelaram a existéncia de me-
lancia de tudo quanto € tipo, formato e tama-
nho: pequena, grande, redonda, comprida, doce,
sem gosto, de polpa vermelha ou amarela, ou
branca, com muita ou com pouca semente. E
h4 ainda aquelas que se desenvolvem natural-
mente, que crescem nos periodos de chuva e
sobrevivem no campo sem maiores consequ-
éncias ao ataque de pragas e doencas.

Os trabalhos de pesquisa iniciais produzi-
ram muitas informagdes acerca de aspectos
como peso e nimero frutos por planta, tama-

nho e formato dos frutos, teor de actcar e cor
da polpa, e massa do fruto. Assim, com a rede,
o material conservado no BAG passa a ser uti-
lizado com mais intensidade e o programa de
melhoramento de melancia - iniciado nos anos
80 pelo atual professor Manoel Abilio de Quei-
réz adquire nova dimensao.

Em um estudo para tese de doutorado com
marcadores moleculares, resultado da parceria
entre a Universidade Federal de Pernambuco,
Universidade do Estado da Bahia e Embrapa
Semidrido, Maria Luciene da Silva encontrou
num conjunto de 291 sementes de melancia
desse banco de sementes (BAG) variacdes ge-
néticas entre 5% e 85%. Em outro estudo con-
duzido no Laboratério de Pés-Colheita da Em-
brapa Semidrido com algumas variedades, a
pesquisadora Maria Auxiliadora Coelho
Lima registrou em algumas delas altos teores
substdncias anti-oxidantes como beta-carote-
no e licopeno.

Para Rita de Cassia e Manoel Abilio,
gestores da Rede de Pesquisa em Pré-Me-
lhoramento e Melhoramento de Melancia,
ha uma infinidade de caracteristicas dentre as
melancias que serdo recombinadas nos traba-
lhos de pesquisa ao longo de alguns anos, mas
que darao como resultado diferentes cultivares
resistentes a doengas, com diferentes padroes
de frutos e de valor nutricional superior as cul-
tivares atualmente disponiveis no mercado.
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