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APRESENTACAO

Produtores, Agentes de Assistencia Tecnica e pes
quisadores reuniram-se em Jaguaquara - Ba., de 11 a 14 de
maio de 1982, para elaboragao do Sistema de Produgao para a
Cultura do Pimentao no Estado da Bahia, visando oferecer uma
tecnologia mais eficiente aos produtores que se dedicam a es

ta cultura.

Este Sistema de Produgao servira como orientagao
da tecnologia de Cultivo do Pimentao a ser recomendada pela
Assisteéncia Técnica e Extensao Rural aos produtores desta

Cultura.



SISTEMA DE PRODUGAO

1. CARACTERIZAGAO DO PRODUTOR

O presente Sistema destina-se a produtores de Pi
mentao, que sejam proprietarios, parceiros ou arrendatarios,
que tenham acesso ao credito rural ou nao, e plantem de 0,25
a 3,0ha de Pimentao. Usem maquinas, proprias ou de aluguel,a
tracao mecanica ou animal, nas operagoes de preparo de solo.
Tambem utilizem pulverizadores manuais, conjuntos de irriga

¢ao movidos a oleo diesel e pratiquem a rotagao de culturas.

Comercializem suas produgoes atraves de inter
mediarios no Mercado do Produtor em Jaguaquara, CEASA e fei
ras livres, ou a atacadistas que vem em busca do produto na

propriedade.
Obtem atualmente um rendimento médio de 12 t/ha ou

seja 800 caixas de 15 kg. Com o uso do presente Sistema de

Produgao espera-se um rendimento de 24t/ha,
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2. OPERACOES QUE COMPOEM O SISTEMA

2.1.

2.2,

2

3.

2.4,

2.5.

2.6,

2.7.

2.8.

2.
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Sementeira
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3. RECOMENDAGOES TECNICAS

3.1. Escolha da Area

Dar preferencia aos solos ferteis, bem drenados, ricos
em materia organica e com declividade inferior a 5%.

Em casos de declividade acima de 5%, deverao ser fei
tas praticas conservacionistas compativeis com a area
escolhida. 0 acesso ao plantio tera que ser levado em
consideragao, para que facilite o transporte de insu
mos, mao-de-obra, da propria producao. 0 local escolhi

do deve estar proxime a fonte de agua.
3.2. Preparo do Solo
3.2.1. Rogagem e Limpeza

Quando necessaric serao feitas manualmente, com uso
de foices. Realizam-se estas operagoes com o objeti

vo de facilitar o preparo mecanizado do solo.

3.2.2. Aragao, Gradagem e Sulcamento

Arar a 20 cm de profundidade, usando arado de disco
b - - - 3
ou arado de tragao animal (aiveca) no minimo sessen

ta dias antes do plantio. Nos plantios de verao,

arar a 30 cm de profundidade.
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Gradear duas vezes o terreno arado, sendo a primei
ra imediatamente apdos a aragao e correg¢dao e a segun
da 15 dias antes do plantio. Poderao ser usadas gra

des de discos a tragao mecanica ou animal.

Sulcar o terreno gradeado, no espagamento de 0,8 a
Im entre sulcos, de acordo com a cultivar a ser
plantada. O sulcamento poderi ser feito a tracao me
canica ou animal ou ainda, manualmente a uma profun
didade de 10 em.

3.3. Corregao e Adubagao

3.3.1. Calagem

De acordo com a analise do solo ou, em sua falta,
usar 1.000kg/ha de calcario dolomitico, PRNT 80, a
plicado sobre o terreno de maneira uniforme, manual
ou com distribuidor mecanico, entre a aragac e a

la. gradagem.

3.3.2. Adubacdo de Fundagao

12

3.3.2.1. Organica - Usar 500 gr/cova de esterco de gado

bem curtido, livre de residuos indese
javeis distribuido 15 dias antes do

plantio ou 50 gr/cova de torta de ma



mona distribuida 30 dias antes do

plantio.

3.3.2.2. Quimica - Elementos e quantidades por ha deverao
obedecer as recomendagoes das analises
de solo. Na sua falta, pode-se usar a

seguinte formula:

4.14.8 na dosagem de 50 gr/cova.
Adicionar por hectare 50 kg de sulfato
de magnesio e 15 kg de borax, misturan
do-se a formulagao NPK usada.

3.3.3. Adubagao de Cobertura

Aplicar 20 gr/cova de sulfato de amonio ou 10 gr/co

va de ureia. E recomendado apos 45 dias do plantio.

3.4. Sementeira
Escolher solos bem drenados, de boa porosidade,férteis,
que nao tenham sido cultivados com solanaceas, com boa

retengaoc de umidade, perto da agua e nao sombreado.

Fazer canteiros com as seguintes dimensoes:

lm de largura x 0,15m de altura x 10m de comprimento.

13



14

Adubar os canteiros com esterco de gado ou de galinhas

na proporgao de 3kg/m2 ou lkg/m2 respectivamente.

Tratar com Brometo de metila na dose de 30 ml por m2,
utilizando-se cobertura de plastico por 48 horas e se

meando-se 72 horas apos o descobrimento do canteiro.

Quando se usa o Vapan no tratamento do solo,esperar 21

dias ap0s para fazer a semeadura.

Aconselha-se umidecer o solo da sementeira 24 a 48 ho

ras antes do tratamento,
0 plantio de 1 ha requer 100 m2 de sementeiras.

Semear com 1 cm de profundidade, em sulcos transversa
is aos canteiros, distanciados entre si 10 cm, distri

buindo-se uniformemente as sementes,e cobrindo-as manu

almente.

Usam-se 3 gr de sementes por m2 de canteiro ou seja

300 gr de sementes por ha da Cultura.

! L

Realizar ''cobertura morta'' dos canteiros e 1irrigar

duas vezes ao dia. Apos a germinagao, retirar as pa

lhas usadas na ''cobertura morta'', continuando porem

as irrigagoes.



3.5. Plantioc
3.5.1. Cultivares

Sao recomendados os plantio das cultivares AG 10G,

Avelar, Ikeda, Magda e S. Carlos.
3.5.2. Epoca de Plantio

Durante todo ano com maior concentragao de plantio

de inverno (abril a maio).
3.5.3. Transplante

As mudas estarao em condigoes quando tiverem de 4 a
6 folhas definitivas ou seja 45 dias apos a semeadu
ra, Apos uma irrigacao dos canteiros deverao ser
transplantadas para os sulcos onde ficarao distan
tes umas das outras 0,40 cm. Enterrar até a altura
do colo da planta e logo apos proceder uma irriga

gao.
3.6. Trateos Culturais
3.6.1. Capinas

Deverao ser efetuadas manualmente em numero sufici

ente para se manter a cultura livre de ervas
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3.6.2.

3.6.3.

daninhas.

Recomenda-se irrigacac da cultura quer por infiltra
950, quer por aspersao, fazendo-se as regas a depen
der das condigoes de umidade do solo. Evitar enchar

camentos ou secamento acentuado do solo.
Rotagao de Cultura
Fazer a rotacao com a melancia, abobora e ete, evi

tando plantios seguidos de pimentac ou outras sola

naceas como fumo, tomate, gilo, batata etc...

3.7. Tratos Fitossanitarios

3.7.1.

16

Doengas de Sementeira

Mela ou Tombamento - (Damping-off)

Causada pelos fungos:

FHYTIUM SPP, RHIZOCTONIA SOLANI e PHYTHOPHTHORA CA-
PSICUM.

Ocorre nos periodos de alta umidade relativa com
temperatura de media a alta. Caracteriza-se por uma
''podridac'' no colo das plantas com posterior tom
bamento e morte. O tratamento dos canteiros com pro
dutos a base de PCNB ou Brometo de metila evita seu

surgimento.



3.7.2. Doengas que Ocorrem no Campo

Antracnose

Causada por Colletotrichum spp, caracteriza-se pelo
surgimento de lesces deprimidas nos frutos e man
chas concéntricas nas folhas, podendo em condigoes
favoraveis aparecer uma massa rosea no centro das

lesoes.

Tempo chuvoso e temperaturas medias favorecem a

occorrencia desta doenga.

O controle & feito com fungicidas a base Propineb,

Benomil, Macozeb ou Captafol.

Murcha bacteriana

Causada pela bactéria PSEUDOMONAS SOLANACEARUM, ca
racteriza-se pela podridao nas raizes com escureci
mento dos vasos do sistema radicular e enfezamento

das plantas.

Ocorre em condigoes de temperatura e umidade altas.
Erradicar a cultura e nao voltar a plantar nas

areas onde ocorrer esta doencga.

Requeima do Pimentao
Causada por Phytophtora Capsicum, caracteriza-se pe

lo surgimento de podridao das raizes e do colo, com
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manchas irregulares nas folhas e frutos que apresen

tam tendencia a ''mumificagao''.

Umidade e temperaturas altas favorecem sua ocorren

cia,

Fungicidas cupricos, mancozeb ou captafol sao reco

mendados para seu controle.

Podridao Seca

Causada por PHOMOPSIS VEXANS.

Caracteriza-se pelo surgimento de lesoes deprimidas
e de coloragao pardo-escuro e calice dos frutos no

vos, acompanhadas de murcha das plantas.

Altas temperaturas e umidade elevada favorecem a

ocorrencia desta doenga.

0 controle e feito com fungicidas a base Benomil,

Propineb, Mancozeb ou Cupricos.

Mosaico

Causado pelos virus Y, TMV e vira-cabega. Caracteri

' L}

za-se por um ''enfezamento'' das plantas, com enru
gamento de folhas, redugao de produgao e amareleci

mento.

Sao transmitidos por pulgoes e trips e eventualmen



3.7.3.

cigarrinhas.

Ocorre durante todo o ano e seu controle & feito so
bre o0s vetores .com o usc de inseticidas organo —fos

forados sistemicos.
Pragas

Trips
(FRANKLINIELA SCHULZEY) Alimentam-se da seiva e

transmitem doengas de virus.

Pulgao
(MYZUS PERSICAE) Atacam folhas e ramos sugando-lhes

L]

a seiva e causando um ''engruvinhamento'' das par

tes atacadas.

Lagarta Rosca

(AGROSTIS IPSILON) Atacam as plantas cortando-as

rente ac solo.

Vaquinha
(EPICAUTA SPP.) Os adultos estragam as folhas e as
larvas penetram no caule, na regiao do colo,abrindo

galerias até a gema apical.

Acaros Brancos e Vermelho

(POLIPHAGOTARSONEMUS LATUR E TETRANYCHUS MARIANAE) .
19



Atacam as folhas sugando-lhes a seiva e causando

desfolhamento das plantas atacadas.

Combate - De acordo com o Quadro anexo.
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QUADRO I - CONTROLE DAS DOENGAS DO PIMENTAO

DEFENSIVOS ( NOME TECNICO) PERTODO DE
DOENCAS FUNGICAS DURANTE CARENCIA
ANTES DA COLHEITA A COLHEITA DIAS
MELA OU TOMBAMENTO DA SEMENTEI
RA Brometo de metila 40 cc/m2 02
Formalina 1:40 15 L/m?
"DAMPING OFF" Vapan 1:1/25 1 d'agua/10m2 21
Pythum spp Thiram 10g/m? 07
Fusarium spp PCNB 0,3 a 0,5
REQUEIMA DO PIMENTAO Mancozeb PM 0,2 07
(Phytophthora capsici) Cupro-organicos 0,2 07-15
Captafol CE 0,2 a 0,3 07
Propineb 0,2 05
MANCHA CERCOSPORA Cupro-organicos 0,2 07
(Cercospora capsici) Captafol CE (0,2 a 0,3
FERRUGEM DO PIMENTAQ Mancozeb 0,2 07
(Puccinia paulensis) Cupro-organicos 0,2 07-15
ANTRACNOSE Mancozeb PM 0,2 07
(Colletotrichum piperatum) Captafol CE 0,2 a 0,3 07
Colletotrichum gloes poriodes Cupra-organicos 0,2 07-15
Colletotrichum capsici Ziram Pm 907 0,2 a 0,3
Colletotrichum melangena Propineb 0,2 05
Benomyl 0,05 - 0,07 07

cont,..



cont.

DEFENSIVOS ( NOME TECNICO) PERIODO DE
DOENGAS FUNGICAS CAREN
DURANTE CIA
ANTES DA COLHEITA A COLHEITA DIAS
MURCHA DE ESCLEROCIO PCNB 0,3 21
(Sclerotium roffsii) Benomy 0,1 07
Sclerotium Thiram 0,15 a 0,2 07
MURCHA ALTERNARIA Cupro-organicos 0,2
(Alternaria solani) Propineb 0,2 05
MOFQ CINZENTO Thiabendazol 0,05 a 0,07
(Botytis cinerea) Captafel 0,2 a 0,3
Thiram 0,15 a 0,2 07
Captan 0,09 a 0,12 07
MURCHA E PODRIDAO DAS RATZES  PCNB 0,3
Benomyl 0,05 a 0,07 07

{Rhizoctonia solani)

MANCHA DE ESTENFILIO
(Somaphytium solani)

DOENGAS BACTERIANAS
MURCHA BACTERIANA
(Pseudomonas solenecearum)

Thiabendazol 0,05 a 0,07

Captafol 0,2 a 0,3
Cupro-organicos 0,2

Tratamento sementeira
Formalina 1:40 - 15/m?2
Vapan 1 1/25 1 d'agua/10m?

cont...
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cont.

DEFENSIVOS- ( NOME TECNICO) PERINDC DE
DOENCAS FUNGICAS C
¢ ¢ ANTES DA COLHEITA A DURANTE Aﬁ?ﬁgIA
MANCHA BACTERIANA Oxicloretos cobre
(Xanthomonas vesicatoria) Cupro-organicos
Estreptomicina 200 ppm
10g/ 10 1 d'agua Oxicloretos
cobre
Cupro Orga
nicos, -
PODRIDAO MOLE Oxicloretos de cobre 0,2 07
(Erwinia carotovora) Cupro-organicos 0,2 07-15

VIROSES

GRUPO DOS MOSAICOS

Virus ou marmor

Upcilon

T™™W ou marmor tabaci H
CMV ou marmor cucumeris H

GRUPQ DOS AMARELOQS
Carty top brasilianas
Cenum solani H

Sistemicos Phorate 5G
Granulado Disulfoton 5G
Dimethoate CE 50% - 0,1
Ometoato CE 30 - 0,08

Sisteémicos Phorate 5G
Granulado Disulfoton 5G
Dimethoate CE 507 0,1
Ometoato CE - 0,08

Pirimcarb PM
50% - 0,05

Pirimcarb PM
50%Z - 0,06




3.8. Colheita, Classificagao e Embalagem

Colhe-se manualmente, destacando-se os frutos do pedin
culo quando atingirem seu maximo desenvolvimento e a
presentarem consisténcia firme e coloragao verde  bri

lhante. A duracao da colheita e de 3 a 5 meses.

3.9. Classificagao e Embalagem -~ Vide anexo L.

3.10. Comercializagao

Recomenda-se a utilizacao dos servigos oferecidos
pela CEASA, Mercado do Produtor de Jaguaquara e origE

tagao dos Tecnicos da EMATER-BA para melhor comer

cializacao do produto.
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QUADRO 2 - CONTROLE DE PRAGAS DO PIMENTAQ

DEFENSIVOS ( NOME TECNICO) PERTODO DE
PRAGAS DO PIMENTAQ DURANTE CARENCIA
ANTES DA COLHEITA A COLHEITA DIAS
LAGARTA ROSCA Carbaryl PM 85 - 0,2 07
(Agrostis ipsilon) Isca granulada
TRIPES Sistemico Phorate 60
(Frankliniella) Granulado Disulfoton 75
Pimenthoate CE 507 - 0,1 14
Ometoato CE 30% ~ 0,08 21
Acephate PS 80-0,07-0,1 14
Dibron CE 60%
0,12-0,2 04
Dielorvos CE
100-0,05-0,07 03-5
PULGAD Sistemico Phorate 60
(Myzus persicae) Granulade Disulfoton 75
Ometoato CE-30-0,08 21
Dimethoate CE 60%-0,01 14
Pirimicarb PM
50%Z - 0,05 03
Mevinphos 247
0,2 04
VAQUINHA Parathion CE 60-0,1 21
(Epicauta atomaria) Carbaryl PM 85-0,2 07

cont, ..
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cont.

DEFENSIVOS ( NOME TECNICO) PER%%DO DE
PRAGAS DO PIMENTAQ DURANTE CARENCIA
NATES DA COLHEITA A COLHEITA DIAS
Diazinon CE 60-0,1 14
Diclorvos CE
100-0,05-0,07 03-5
Dibron CE 60
0,12-0,2 04
ACARO VERMELHO Monocrotophos CE 60-0,08 21
(Tetranychus marianae) Ometoato CE 30-0,08 21
Clorobenzilato CE 257-0,2 14
Diclorvos CE
100-0,05-0,07 03-5
Dicofol CE 18,5
0,15 02-7
Mevinphos CE 24%
0,2 04
BROCA PEQUENA DO FRUTO Parathion CE 60-0,1 15
(Neoleucinoides elegantalis) Carbaryl PM 85-0,2 07
Triclorphon PS 80-0,2 07-10
Carbaryl PM B85
0,2 07
Dibron CE 60~
0,12-0,2 04

cont...
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cont.

PRAGAS DO PIMENTAO

KCARO BRANCO
(Poliphagotarsonemus latus)

DEFENSIVOS ( NOME TECNICO) PERTODO DE
CARENCIA
ANTES DA COLHEITA Algggﬁgg%A DIAS
Melathion PM
25 - 0,2 03-7
Enxofre molhavel - 0,37
Clorobenzilato CE 25% -0,2 14
Enxofre molha
vel - 0,37




4. COEFICIENTES TECNICOS
ESPECIFICAGACQ UNIDADE QUANTIDADE

1. INSUMOS
Sementes Certificadas kg a,5
Calcareo Dolomitico t 1,0
Adubo Quim.(Fund.4.16.8.) t 1,6
Adubo Quim. (Cobertura)
(Sulfateo Amoneoc ou Iréia) t 0,3 ou 0,15
Sulfato Magnesio (Fundagao) kg 50
Adubo Organico (Fundagao)
(Torta ou esterco de gado) t 16 ou 1,6
Borax (Fundagao) kg 15
Granutox ou Dysiston kg 80
Fosforados 1 02
Cupricos + Maneb kg 10
Adesivo espalhante 1 02

2. PRODUGAO DE MUDAS
Preparo de canteiros D/H 02
Semeio e Tratos D/H 10
{Prod .Mudas em Copinhos) D/H (40)

3. ADUBAGAO
Organico D/H 15
Quimico D/H 20

4. PREPARO DO SOLO
Aragoes (2) H/tr 16
Gradagens (2) H/tr 06
Sulcamento D/H 10
Sulcamento a tragao animal D/A 02

cont...
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cont.

ESPECIFICACAO UNIDADE  QUANTIDADE

5. PLANTIO D/H 10
6. TRATOS CULTURAIS

Capinas (6) D/H 100

Irrigagao D/H 64
7. TRATOS FITOSSANITARIOQS D/H 64
8. COLHEITA D/H 40

Classificagao e Embalagem D/H 10
9. OLEO DIESEL 1 800

Caixas Novas Unid. 400

Produtividade t 24
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ANEXO I

PADRONIZAGAO DO PIMENTAO

OBJETIVO

Art. 12 - As presentes normas tem por objetivo de
finir as caracteristicas de qualidade, embalagem, apresenta
¢ao e as medidas correlatas para o pimentao. Capsicum annum

L)

L., que se destina ao consumo ''in natura'' no mercado inter

no.

DEFINIGAQ DO PRODUTO

Art. 29 - O pimentao destinado ao consumo ''in na

tura''

deve apresentar as caracteristicas varietais bem defi
nidas, estar fisiologicamente desenvolvido, bem formado, lim
po, com coloragao uniforme, livre de danos mecanicos,fisiold
gicos, de pragas e doengas, isento de substancias nocivas a
saude, permitindo-se apenas as tolerancias previstas nas pre

sentes disposigoes.



CLASSIFICAGAO
Art. 39 - O pimentao ser3 classificado em:
- Classe: de acordo com o seu tamanho;

- Tipo: de acordo com a sua qualidade.

Art. 49 - O pimentao sera ordenado em 03 (tres)
classes, segundo o comprimento e maior diametro basal do fru

fto:

- Graudo: constituido de frutos com o comprimento
de 11 a 13 centimetros e diametro basal

de 7 a 8 centimetros.

- Médio: constituido de frutos com o comprimento
de 9 a menos de 11 centimetros e diametro

basal de 6 a menos de 7 centimetros.
- Mindo: constituido de frutos com o comprimento

de 7 a menos de 9 centimetros e diametro

basal de 4 a menos de 6 centimetros.
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Paragrafo unico - 0 produto em que uma das medidas
for inferior aos limites da clas

se, sera classificado por esta medida.

Art. 59 - O pimentao, segundo as caracteristicas

de qualidade, sera classificado em 4 (quatro) tipos,a saher:

- Tipo 1 - Extra

- Tipo 2 - Especial

- Tipo 3 -

- Tipo 4 -

Art. 69 - Os tipos e suas respectivas tolerancias

de defeitos, na unidade de comercializagao (caixa), sao os

constantes da tabela seguinte:

TIPOS

TOLERANCIA MAXIMA 2
1-EXTRA  2-ESPECIAL 3 &

- .
Frutos com danos: mecanicos,

doencas e/ou pragas. 0 03 05 10
Fruto: manchado ou gqueimado 03 05 i0 15
Fruto: deformado 05 10 15 20
Fruto: murcho 0 0 05 10
Fruto: deteriorado 0 0 0 02
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Art. 79 - Em nenhum dos tipos, a soma das toleran

cias dos defeitos podera exceder as seguintes porcentagens:

- Tipo 1l - Extra 57

- Tipo 2 - Especial 107

- Tipo 3 - 207

- Tipo 4 - 30%

Art. 82 - O pimentao que nao satisfizer as exigég

cias dos artigos 29, 49, 69, 72 e 149 & considerado ABAIXO

DO PADRAO e sb sera permitida sua comercializacao quando:
a) tiver, no maximo, 15% de frutos murchos;
b) tiver, no maximo, 15% de frutos deteriorados;

e) tiver, no maximo, 20% de frutos com danos meca-

nicos, de doencas e/ou pragas;

d) estiver isento de substancias nocivas a saude;

DO ACONDICIONAMENTO E EMBALAGEM
Art. 92 - O pimentao destinado a comercializagao

deve ser acondicionado em caixa de madeira ou outro material

aprovado e que confira protecao adequada ao produto.
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Art. 109 - A caixa de comercializagao serda limpa e
de boa aparencia, contendo as seguintes medidas internas pa

ra comprimento, largura e altura: 495 mm x 230 om e 355 mm.

Paragrafo Unico - Sera permitida uma tolerancia de

5 (einco) milimetros nas medidas internas.

Art. 119 - A frente ou ''boca'' da caixa podera a
presentar—se com tabuas, que guardam entre si, no maximo, um

vao de 30 (trinta) milimetros.

Art., 122 - A camada do produto que formar a frente

f

ou ''boca'' da caixa deve ser alinhada ordenadamente e repre

sentar a classe e o tipo de pimentao nela contido.

Art. 139 - O acondicionamento deve ser feito apro

veitando o espago integral da caixa.

Art. 149 - Em uma mesma caixa serao permitidas as

seguintes porcentagens maximas de mistura de classe:

-~ Graludo: 107 {(dez por cento) de frutos da classe

imediatamente inferior:

- Medio: 10Z (dez por cento) de frutos imediata

mente superior e/ou inferior;

- Miudo: 107 (dez por cento) de frutos de classe

35



imediatamente superior efou frutes de
classe imediatamente superior efou fru
tos de comprimento minimo de 5 centimen

tros.

§ 19 - Em uma mesma caixa nao sera permitida a mis

tura de frutos de cor verde e vermelha;

§ 29 - Sera permitida uma tolerancia de 57 ( cinco
por cento) de frutos na fase de transicao, de verde para o

vermelho.

Art. 159 - A caixa de pimentao deve ser marcada,ro
tulada ou etiquetada com carcteres legiveis, contendo, no mi
nimo, as seguintes especificagoes: classe e tipo do produto,

nome ou numero do produtor ou embalador.

Art. 169 - O uso da nova embalagem deve ser reque

rido ao orgao competente do Ministerio da Agricultura.

Paragrafo unico — 0 requerimento deve ir acompanha-—

do de amostras da embalagem e outros elementos informativos.
Art. 179 - 0 Ministério da Agricultura podera auto

rizar o uso da embalagem, com o carimbo ''Embalagem Experi-

mental’', até o pronuncismento do Orgao competente.
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DISPOSICOES GERAIS

Art. 189 - Os termos a que se refere as presentes
especificacces, bem como as caracteristicas relacionadas com
a qualidade do produto, deverao ser interpretadas de confor

midade com as conceituagoes do glossario, em anexo.

Art, 199 - Os casos omissos nas presentes disposi
coes serao resolvidos pelos orgaos competentes do Ministeério

da Agricultura.

GLOSSARIO DA PADRONIZAGAO DO ACONDICIONAMENTO E EMBALAGEM DO
PIMENTAQ.,

APROVEITAMENTO INTEGRAL DA CAIXA - acondicionamento
sem espagos vazios, para evitar, inclusive, atritos prejudi

ciais aos produtos.

BEM FORMADO - frutos com a forma caracteristica da

variedade.

COLORAGAO UNIFORME - fruto com a cor caracteristica

da variedade, em quase toda a sua superficie.

CARACTERTSTICAS VARIETAIS - atributos como a cor,

forma e tamanho que identificam a variedade.

COMPRIMENTO - medida tomada no eixo que wvai da base
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da insercac do pedlnculo ao apice do fruto.
DANO MECANICO - esmagamento, corte ou ferimento cau
sado pela agao do granizo (chuva de pedra)ou outros meiocs.

DEFORMADO - fruto com formato diferente da forma ca

racteristica da variedade.

DETERIORADO - fruto que se apresenta, no todo ou em

parte, apodrecido.

DIAMETRO TRANSVERSAL - maior comprimento compreendi

do no fruto, da linha perpendicular ao comprimento.

FISIOLOGICAMENTE DESENVOLVIDO - aquele que atingiu
o estagio de desenvolvimento caracteristico da variedade,con

servando o brilho, a elasticidade e sem rugas.

LIMPO - fruto praticamente livre de poeira ou outra

matéria estranha.

MANCHADO - fruto com areas descoloridas efou cores

diferentes.

MURCHO - fruto sem turgescencia, enrugado ou fléci

do e sem brilho.
PASSADO - fruto sem brilho natural e enrijecido.

QUEIMADO - fruto com descoloragao ou necrose provo

cada pela acao do sol efou geada.
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PARTICIPANTES DO ENCONTRO

Abilio da Fonseca

Alcides Ribeiro Costa
Alirio Oliveira

Alirio V.Xavier dos Santos
Antonio Agostiniano
Antonio Di Domézio
Antonio Marques dos Santos
Antonio Martinelli

Antonio Nascimento Vieira
Carlos Augusto Brito
Carlos Benjamin Ferreira
Carlito Sampaio Nascimento
Domenico Franchi

D'Onifrio America

Edson Andrade Barreto
Elenisio Eleoterio de Souza
Elias Olimpio dos Santos
Erotildes F. Oliveira
Fernando de Azevedo Viana
Francesco Minichelli
Francisco M.de Castro
Francisco Modesto Peropo
Francisco Pereira Costa
Franco Aprili

Franco Di Domézio

Helio Antonio M. da Silva
Helio Saulo Rocha Arandes
Herval Passos de Araijo
Idelfonso de Souza

Jackson

Jeronimo A.de S. Neto

Joao Jeova da Silva

Joao Severino Vieira

Joao da Silva Andrade

Jose Nascimento Andrade
Jose Santos Luz

Agente de
Produtor
Produtor
Agente de
Produtor
Produtor
Produtor
Produtor
Produtor
Produtor
Agente de
Produtor
Produtor
Produtor
Produtor
Produtor
Produtor
Produtor
Agente de
Produtor
Agente de
Produtor
Produtor
Produtor
Produtor
Agente de
Agente de
Agente de
Produtor
Produtor
Produtor
Produtor
Produtor
Produtor
Produtor
Agente de

Assist.Técnica

Assist.Tecnica

Assist.Tecnica

Assist . Téenica

Assist.Tecnica

Assist.Tecnica
Assist.Tecnica
Assist.Técnica

Assist.Tecnica
cont...
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cont.

Lauro Augusto P.Novis
Maria das Gracgas L.Honorato
Mario Fontes Honorato
Mauro Palmarella

Micheli Tambaliello
Nelson Matias da Silva
Nivaldo Umburanas

Orlando Constantino Santos
Ossami Furumoto

Pedro Jose dos Santos
Raimundo Nascimento

Ramar Pereira de Almeida
Rocco Martinelli

Sidney Jorge F.Fonseca
Valentino dos Santos
Walter Nascimento Andrade
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Produtor

Produtor

Produtor

Produtor

Pesquisador — EPABA
Produtor

Produtor
Pesquisador-EMBRAPA-CNPH
Produtor

Produtor

Produtor

Produtor

Pesquisador - EPABA
Produtor

Produtor.





