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APRESENTACAO

Pesquisadores da EMBRAPA e Exiensdcnistas, contan-
do com a experencia de agricultores se neuniram no Centre  de
Treanamente MAROMBA, em Manaus-Am, no perdlodo de 23 a 25 de
abril de 1.980, objetivande revisar ¢ Sistema de Produgac ex4s
tente, adaptando-o com a realdidade para as regioes de ternta
{eune do Amazonas, 4ace as areas de trabalhe ali nrepresentadas.

Embcra cultivada em pequena escala, a cultura da
mandicca ¢ comwn na maicnia da prepriedades amazonenses, — ne
que se refere a utdlizacac do mesmo nivel de tecnolfogia, como
fed constatado durante a Reundac. Assim sendo, esta  publica
cac deddine apenas wn Sistema de Produgac.

Considerames prionitania a definicao da tecnclogia
para esta cultura pela importancia eccnomica e socdkal que *4e
presenta para o Estade. Alem deste aspecte, a Reundao cbteve'
exite, pela grande experiencia dos produtoncs ali rresentes e
a validade das contribuigoes de pesquisaccres e estensdonds
tas.

Acreditamos que a dijusao pelas entidades Ligadas
a Extensac do Sistema de Produgdo degfindide, contribuina para
o atingimento das metas almejadas em producac e produtividade.
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SISTEMAS DE PRODUCAO PARA MANDIOCA
REVISAO

CARACTERIZAGAO DOS PRODUTORES

O presente Sistema de Produgao destina-se a produtores
de terra firme, que utilizam ao-de-Obra familiar e/ou"ajuri"#
sendo que, parte dos agricultores contrata Mao-de-Obra; a
area explorada com a cultura varia geralmente entre 2 a 6 Ha.

Esses produtores nao possuem grandes dificuldades de
de acesso ao credito rural, sO utilizam maquinas na fase de
beneficiamento e geralmente possuem 'casa" de farinha''** Exis
tem casas no entanto, em que o beneficiamento & feito por ter
ceiros que recebem, como pagamento, parte da farinha produzi-
da.

0 rendimento atual de farinha e estimado em 3.500 Kg/
Ha, com uma produgao de raizes em tdrno de 16 toneladas, no
ciclo de 12 a 18 meses. A comercializagao na sua quase totali

dade e feita atraves de terceiros.

(¥) - Sistema de ajuda mutua; mutirao
(*¥*) - Instalagao rustica, composta de um galpao geralmente
coberto de palha, sob o qual se processa a  fabrica

¢ao da farinha.



OPERACOES QUE FORMAM O SISTEMA

p—

. Escolha do Terreno

2. Preparo da Area

3. Escolha, Selecao e Preparo das Manivas
4. Coveamento e Plantio

5. Tratos Culturais

6. Colheita

7. Beneficiamento

8. Comercializacao / Armazenamento



RECOMENDACOES TECNICAS

1. ESCOLHA DO TERRENO

Deve-se dar preferencia a terrenos de topografia
plana a levemente ondulados, de textura media e de

boa .drenagem.
2. PREPARO DA AREA

Consiste nas operacoes de broca e derruba.Recomen
da-se fazer o rebaixamento apos a derruba, como prati
ca para facilitar a queima.

As operacgoes de preparo da area devem ser feitas
de modo que a queima seja realizada de agosto a outu-

bro.
3. ESCOLHA, SELEQKO E PREPARO DAS MANIVAS
3.1 Escolha das Variedades

Procurar selecionar uma ou mais variedades dentre
as que tem apresentado melhor rendimento na regiac.No
entanto, se houver mais de uma variedade a ser planta
da, estas ser feitas em glebas separadas, isto e, pa
ra facilitar uma melhor padronizacao da materig  pri
ma, assim como observar-se o comportamento de cada va
riedade quanto ao rendimento e a resistencia a pra

gas e doencas.
3.2 Selegao das Manivas

Selecionar as plantas de maior vigor, livres de

pragas e doengas, eliminando as pontas, partes finas,
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partes verdes e os troncos. Em seguida, enfeixar e ar
mazenar na sombra, com as gemas para cima.

Retirar as manivas suficientes para o plantio, o
que deve ser feito no prazo proximo de 10 dias apos a
colheita do material.

As manivas devem ser retiradas com a idade de 8 a

12 meses.
3.3 Preparo das Manivas

Ao preparar as manivas para plantio, deve-se fa-
zer o corte das mesmas, de modo que fiquem ligeiramen
te bizeladas.Deve-se usar tergado bem amolado para fa
zer o corte; as toletes devem ficar com um tamanho de¢
aproximadamente de 20 cm.

Promover antes do plantio, o tratamento das mani-
vas com inseticidas, para evitar o aparecimento de

broca do colmo.
4. COVEAMENTO E PLANTIO

Preferencialmente o coveamento devera ser feito
com enxada, com covas de 5 a 10 cm de profundidade |,
com um espagamento de 1,0 X 1,0 m, colocando-se uma
maniva em cada cova, no sentido horizontal, tendo a

preocupagao de cobrir a maniva com terra destorroada.

5. TRATOS CULTURAIS
5.1 Capinas e/ou Rogagens

Deve-se fazer capinas ou rogagens, procurando man
ter o mandiocal sempre limpo, principalmente nos qua

tro primeiros meses apos o plantio, e estas devem ser
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feitas sempre que necessario. Geralmente tres capinas

sao suficientes para manter a cultura no limpo.

5.2 Desbaste

Consiste na decapitacao dos brotos excedentes exis
tentes nas manivas, de modo a deixar apenas dois bro

tos por cova.

Normalmente esta operacgao e feita durante a pri

meira capina.
5.3 Controle Fitossanitario

Proceder o combate a salva, sempre que notar sua
presen¢a, utilizando formicidas, observando as dosa
gens recomendadas pelos fabricantes.

Deve-se tambem dar especial atengao no combate ao
Mandarové; assim como a determinadas doencas que sao
trazidas atraves de manivas contaminadas, como e o ca

so do superalongamento.

6. COLHEITA

Proceder a colheita quando as raizes estiverem bem
desenvolvidas, em torno de 12 a 18 meses. Na colheita

observa-se 0s seguintes passos:

. Podagem das hastes

. Arranquio, Decote e Transporte dos tuberculos

7. BENEFICIAMENTO

A mandioca ao ser beneficiada para transformar-se
em farinha, tem varias maneiras para obtengao do pro

duto final, conforme onde a masma e processada.

a) - Farinha Seca
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Raspar ou Descascar
Lavar

Ralar (cevar)
Prensar

Peneirar

Torrar

b) - Farinha Mista

Colocar parte da mandioca para fermentar(com
casca) por 3 dias; no terceiro dia, colher a
mandioca que sera ralada e levada para tirar
a goma, sendo em seguida misturada com a mas
sa da mandioca fermentada. Esta mistura sera

levada para a prensa, peneirar e torrar.

c) - Farinha D'agua

Macerar (com casca)
Descascar

Lavar

Amassar (manual ou mecanico)
Prensar

Peneirar

Torrar

8. COMERCIALIZAGCAO E ARMAZENAMENTO
A farinha e comercializada em sacos ou paneiros,

de acordo com a disponibilidade local. Esta comercia-
lizagao deve ser feita diretamente com a CEASA, Coope
rativas e outras associagoes de agricultores, visando
a eliminagao ou redugao de intermediarios. Aconselha-
se a formagao de grupos de pequenos agricultores para
facilitar a comercializagao.

No caso de ser armazenada em paneiros ou sacos,de

ve-se coloca-los em locais secos e com boa ventilagao.
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COEFICIENTES TECNICOS

DISCRIMINAGCAO UNIDADE QUANTIDADE

I PREPARO DO TERRENO

Broca d/h 10
. Derruba c/rebaixamento d/h 27
. Queima d/h 1
Rocagem e Queima d/h 20
II ESCOLHA, SELECAO E PREPARO DAS
MANIVAS d/h 2
II1 COVEAMENTO E PLANTIO d/h 15
IV TRATOS CULTURAIS
. Capinas (3) d/h 45
. Combate as pragas d/h 5
Defensivos Kg
V COLHEITA d/h 40

VI BENEFICIAMENTO

. Rogagem,lavagem,ceva{prenga—
gem, peneiramento, torragao
e ensacamento d/h 80

* No caso da area ser de capoeira
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