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necessario que o avicultor seja incentivado a melhorar sua producdo e a qualidade do seu produto, pois

assim o mercado consumidor, tanto interno quanto externo, ird reconhecer que o ovo produzido sera ao

mesmo tempo de qualidade e seguro.

Por | Fernanda Bottaro de Oliveira Santos! e Clarissa Silveira Luiz Vaz?

tingir o potencial genético das aves, manter a

salde e produzir alimentos seguros com o menor

custo possivel sdo os principais objetivos dos

produtores de aves e ovos comerciais de todo
o mundo. A indUstria avicola tem sofrido mudangas e cresci-
mento notéaveis ao longo das Ultimas décadas e a tendéncia
é que esse cendrio se repita nos proximos anos. A producao
de camne de aves e de ovos esté se expandindo para atender
a maior demanda por produtos que sdo ao mesmo tempo de
baixo custo e saudéveis. Essa necessidade de expansdo fez
com que a indUstria avicola se tornasse um dos sistemas de
produgao mais eficientes do mundo moderno. No entanto, a
contaminacdo de seus produtos com patbgenos e 0 aumento
daincidéncia de doengas transmitidas por alimentos resultando
em grandes perdas de produtividade s&o os atuais desafios que
a indlstria avicola enfrenta. Além disso, em vérias regides do
Pais o consumo do ovo é afetado por costumes locais. Deste
modo, o setor vem procurando novos meios de aumentar o
consumo de ovos e assim ajudar a propulsionar o crescimento

do mercado no Brasil e no exterior (UBA, 2010).

O DEsAFO - As mudancas que ocorreram na inddstria de alimen-
tos, como a producdo e distribuigdo centralizada em grande
escala, tém sido acompanhadas pelo aumento da incidéncia de
salmonelose humana (ALTEKRUSE et al., 1997). Representantes

do género Salmonella e os problemas por eles causados sdo
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reconhecidos mundialmente. O Economic Research Service (ERS),
do Departamento de Agricultura dos Estados Unidos (USDA),
estimou que em 2009 os custos anuais devido as infeccdes de
origem alimentar por Salmonella foram de aproximadamente
USS 2,6 bithdes (USDA, 2010b), o que representou um aumento
de 24% desde 1993 (USDA, 2010a). E essa situagao se torna
ainda mais preocupante para o setor devido ao fato de que um
ndmero significativo destas infecgdes humanas estd associado
ao consumo de produtos avicolas contaminados (DANIELS et
al., 2002;. THORNS, 2002).

As salmonelas sao bactérias gram-negativas da familia Entero-
bacteriaceae e apesar de existirem atualmente trés espécies
distintas dentro do género Salmonella (EUZEBY, 2011), somente
uma delas, Salmonella enterica, é de importancia para a avi-
cultura e salde pulblica. A espécie Salmonella enterica possui
ainda seis subespécies e entre elas a subespécie enterica possui
um maior ndmero de representantes que apresentam riscos a
salide humana e animal.

A Figura 1 mostra a morfologia caracteristica de colonias de
Salmonella spp. De acordo com a nomenclatura oficial aceita
internacionalmente, a subespécie enterica possui mais de 2.500
sorotipos reconhecidos (JUDICIAL COMMISSION, 2005). A
grande maioria desses sorotipos ndo esta adaptada a uma Unica
espécie e sdo comumente chamados de salmonelas paratificas.
A Figura 2 retrata os sorotipos de Salmonella mais frequente-

mente isolados de surtos de infeccdes de origem alimentar

i



i
i

I

i

no Brasil, de acordo com levantamento feito pelo Ministério
da Satde (2011). No homem, a infeccdo por esses patégenos
pode causar desde leves alteracBes gastrointestinais, como
vomito e diarreia, até quadros mais graves como desidratacdo
profunda e septicemia. As salmonelas tiféide, Salmonella Typhi
e Paratyphi, sdo extremamente adaptadas & espécie humana
e causam uma doenga conhecida como febre tiféide. A febre
tiféide era muito comum no iricio do século 20, porém, com
melhorias no tratamento de 4gua e esqgoto, saneamento bésico
e pasteurizagao do leite a doenca praticamente desapareceu
nos Estados Unidos (TAUXE, 1997), enquanto que no Brasil e nos
paises em desenvolvimento a doenca é considerada endémica
(CASTINEIRAS et al., 2011). Na ave as salmonelas paratfficas
geralmente estdo presentes no trato intestinal de maneira
assintomatica, podendo também colonizar o trato reprodutivo
e 6rgdos internos (GAST e HOLT, 1998; GAST et al., 2007). Essa
capacidade de colonizar o trato reprodutivo das aves torna,
entdo, possivel a contaminagdo do ovo pela bactéria antes
mesmo de sua postura (GANTOLS et al., 2009).

Para o setor de postura o impacto da presenca de Salmonella
em seu produto, o ovo, é ainda maior, visto que, na sua grande
maioria, ovos sao comercializados in natura, ou seja, sem terem
sido submetidos a processos de conservacgo antes do consumo.
Apesar de o ovo ter sido tachado como “vil30" durante muito

tempo, e por varios motivos, incluindo informacdes equivocadas

sobre o teor de colesterol da gema, ele é um dos alimentos
mais completos disponiveis para alimentacdo humana, além de

ser uma das fontes de protefna mais baratas do mundo.
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tiva de reduzir o risco de infeccdo para o consumidor, pafses
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> - Na tenta-

desenvolvidos tém investido em programas para controle de
Salmonella, procurando controlar a contaminagdo de ovos. A
despeito de o Brasil possuir um grande potencial no setor de
posturaindustrial, muito pouco é conhecido sobre a prevaléncia
de Salmonella e seus sorotipos no setor de postura comercial
brasileiro, assim como, sobre os fatores de risco associados com
ainfecgdo das aves pela bactéria. No entanto, o setor est4 se
mobilizando e implantando métodos de detecgao, prevencao
e controle da bactéria como forma de garantir a qualidade de
seuproduto e oferecer produtos mais seguros tanto para o mer-
cado interno quanto o externo. Além disso, serd determinante
que medidas de controle da presenca de Salmonella em ovos
sejam estabelecidas com o intuito de evitar a marginalizacio
do produto brasileiro no mercado externo.

Neste contexto, surge, entdo, aimportancia do desenvolvimento
de pesquisas com o objetivo de controlar e prevenir esse proble-
ma. Por esse motivo, a questao da preval@ncia de Salmonella
e de seu impacto na seguranca dos alimentos é uma demanda

importante e que deve ser contemplada nas iniciativas de pes-
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Préparach: Beairfé Kramer
Imagem: Fernanda Bottaro de Oliveira Santos

quisa do Pafs. Apesar de ainda existir uma concentragdo maior
de granjas de poedeiras comerciais na regiao Sudeste do Brasi,
e esta regido ser a responsavel por mais de 50% da producdo
nacional de ovos, atualmente pode-se encontrar produtores de
ovos em praticamente todo territério brasileiro como pode ser
observado na Figura 3. A produg3o brasileira de ovos abastece,
basicamente, o mercado intero e as exportagdes. A exportacao
brasileira de ovos, relativamente modesta quando comparada
a exportacao de came de frango, possui um grande potencial
para crescimento (UBA, 2010). E extremamente necessario que
se amplie o conhecimento nacional sobre o comportamento
epidemioldgico de agentes causadores de doencas de impor-
tancia econdmica ou contaminantes de alimentos, como as
salmonelas, e medidas sejam tomadas para que eles nao se

tomem barreiras ao comércio.

2|5

Vérios estudos epidemioldgicos foram conduzidos para deter-
minacao das rotas de infeccao das salmonelas e fatores de
risco para o setor avicola, principalmente nos paises europeus
(NAMATA et al., 2008; HUNEAU-SALAUN et al., 2009; VAN
HOOREBEKE et al., 2010). Apesar disso, o Brasil ainda deixa
a desejar quando comparado aos paises desenvolvidos com
relacao aos estudos epidemioldgicos, sendo que os dados dis-
poniveis ainda s3o muito escassos no setor de postura comercial.
Alguns autores ressaltam a importancia da transmissao vertical
na contaminagdo de ovos comerciais, exemplificada na Figura
4, considerando-a umas das principais rotas de contaminagao
de ovos por Salmonella NAMATA et al., 2008; GANTOLS
et al..2009). Uma galinha colonizada por Salmonella pode

transmitir o patégeno e contaminar um em 200 ovos (QUINET,

2005). Portanto, a reducao da prevaléncia de um lote contami-
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Elaboragéo: Fernanda Bottaro de Oliveira Santos, Embrapa Suinos e Aves
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FiGURrA 3 | DISTRIBUICAO DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUCAO DE OVOS COM MALS DE DEZ MIL AVES NO BRASIL

Ndmero de Estabelcimentos nos
Municipios Brasileiros (mais de dez mil aves)
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Fonte: IBGE, Pesquisa Agropecuéria Municipal

Elaboracéo: Jonas Irineu dos Santos Filho, Embrapa Suinos e Aves
nado poderé influenciar, diretamente, na redugao do risco para
0 homem. Além disso, as medidas sanitérias aplicadas aos lotes
comerciais podem contribuir para uma redugao significativa do
risco da ocorréncia de salmonelose devido ao consumo de ovos
contaminados NAMATA et al., 2008) e um controle maior pode
ser alcangado através da utilizaggo de medidas sanitarias rigidas

no setor de matrizes de postura. A transmissao horizontal, além

de contribuir com a manutencdo da infeccdo dentro do lote,
pode ser a causa de transmissao da bactéria entre diferentes
lotes. Limpeza e desinfeccdo inadequadas, como ilustra a Figura
5, contaminaggo da rag3o, presenga de insetos e roedores na
granja, lotes mais numerosos, lotes mais velhos e mistura de
idades em uma mesma granja sdo alguns dos fatores de risco

citados na literatura.

FiGUrRA 4 [ ESTRUTURA E POSSIVEIS FONTES QU LOCAILS DE CONTAMINAGAO DO OVO POR SALMONELLA

Estrutura Fonte ou local de contaminagao
=3 (Cuticula Fezes ou vagina da fémea
> Casca Utero
> Membrana externa Istmo
e\ 3 C8mara de ar .
> Membrana interna Istmo
Albume Magno
—> Membrana vitelinica Magno/Infundibulo
Gema Infundibulo

Fonte: Adaptado de GANTOLS et al., 2009

Elaborago: Fernanda Bottaro de Oliveira Santos, Embrapa Suinos e Aves
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FiGURA 5 | EXEMPLOS DE FONTES POTENCIALS DE CONTAMINAGCAO E RECONTAMINAGAO DE SALMONELLA NO NUCLEO DE PRODUGAOQ AVi-

COLA. ALEM DA PROPRIA AVE (A), POEIRA £ LimpEZA DEFICIENTE (B, C) RESULTAM NA PERSISTENCIA DO MICRO-ORGANISMO NO AMBIENTE

Fotos: Embrapa Suinos e Aves
Imagens: A - Fernanda Bottaro de Oliveira Santos; B e C -
Paulo Giovanni de Abreu

A OPORTUNIDADE - O perfil do consumidor brasileiro estd mudan-
do. A sua percepcao do risco de infecgdes de origem alimentar
assim como a preocupacdo com as doengas transmitidas por
alimentos vm aumentando. Oferecer um produto com preco
acessivel ndo esté sendo mais suficiente para estimular a sua
compra. O consumidor esté mais exigente com relacdo as suas
escolhas, procurando por produtos que além de serem baratos
sejam nutritivos e seguros. Consequentemente, essa responsabili-
dade € repassada ao produtor. Entretanto, o controle de Salmo-
nella pode ser complicado devido ao grande ndmero de fontes
potenciais de contaminacdo na unidade de produgao e no local
de processamento dos produtos de origem avicola. Portanto,
intervengOes isoladas ndo s&o suficientes para eliminar ou reduzir
significantemente Salmonella nas unidades de produgao avicola.
Medidas de controle devem ser estrategicamente direcionadas
as diferentes fontes de contaminac@o e infeccdo do patdgeno
sendo, entao, necessario que um estudo aprofundado seja feito
para que assim as medidas de controle sejam aplicéveis a realidade
brasileira. Assim sendo, o conhecimento da prevaléncia de Salmo-
nella e suas principais fontes de contaminagdo no ambiente do
setor de postura comercial brasileiro se tornam imprescindiveis.
O problema “Salmonella" claramente € um dos maiores desafios

para a indUstria avicola atual, tanto para o setor de producao e
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processamento quanto para o de comercializagao de produtos. A

situac3o é agravada devido a escassez de informagdes relaciona-
das a epiderniologia de Salmonella no setor de postura brasileiro,
aliado ao fato de que a maioria dos surtos de salmonelose sao
causados por alimentos que contém ovos (MINISTERIO DA
SAUDE, 2010; GANTOIS et al., 2009). As instituicBes de pesquisa
que investirem nessa &rea poderdo gerar informagdes importantes
para 0 controle desse patdgeno, contribuindo grandemente
para a melhoria do setor de postura comercial brasileiro. £
muito importante que os produtores trabalhem em conjunto
com entidades que visam difundir os beneficios do consumo
regular de ovos, além de concentrar esforcos em estudos que
esclarecam o papel do ovo na ocorréncia de doengas ligadas
ao seu consumo. £ necessério que o avicultor seja incentivado
a melhorar sua producdo e a qualidade do seu produto, pois
assim o mercado consumidor, tanto interno quanto externo,
iré4 reconhecer gue o ovo produzido seréd ao mesmo tempo de

qualidade e sequro. @

! Médica Veterinaria, PhD, pesquisadora da Embrapa Suinos e Aves
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A Bibliografia Consultada deste artigo podem ser encontradas no link
www.aviculturaindustrial. com.br/2salmonel {a0311




