ESTUDOS DA EMBRAPA

SALMONELLAEM SUINOS:

ALTERNA

VAS DE CONTROLE

A infecgéo por Salmonella apresenta grande potencial de amplificagéo ao longo da cadeia
de producéo animal e de riscos ao consumidor. As medidas de intervencado pertinentes ao
controle deste patdégeno, portanto, precisam ser avaliadas em cada etapa da produgao.
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salmonelose figura entre as doengas transmi-

tidas por alimentos de maior prevaléncia nas
estatisticas mundiais, sendo sua transmissao
“associada, principalmente, com produtos de
origem animal. Na Dinamarca, no inicio da década de 90,
ocorriam 22 casos de salmonelose por 100 mil habitantes
em decorréncia do consumo de carne sufna. Estes nime-

ros justificaram a implantagdo de um programa de controle
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nacional que constituiu uma iniciativa pioneira no controle de
Salmonella em suinos (Mousing et al., 1997).

Abase do programa & a pesquisa de anticorpos anti-Salmonella
em animais abatidos, cujo resultado classifica os rebanhos
de acordo com niveis de soroprevaléncia pré-estabelecidos.
Iniciativas de controle de Salmonella sp. em suinos tém sido
propostas em outros paises, porém com carater voluntario

e abrangendo regides restritas. Embora exista um debate
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Internacional em torno do uso da sorologia como uma
resposta ao risco de contaminagdo de carcacas por Sal-
monella, considera-se que a mesma € uma medida indireta
da bilosseguranca que o rebanho é submetido ao longo do
periodo de producao. Com o intuito de estabelecer metas
unificadas de reducao de prevaléncia, a Unido Europeia
conduziu, em 2006-2007, inquérito epidemiolégico para
determinar a presenca de suinos soropositivos ao abate,
encontrando uma prevaléncia que variou de 3,5% a 33,3%
entre estados membros (EFSA, 2008).

No Brasil, o controle oficial de Salmonella esta
previsto apenas para aves, como parte do Pro-
grama Nacional de Sanidade Avicola (Mapa,
1994), ficando a iniciativa de monitoramento e
controle em suinos a cargo das agroindistrias,
geralmente dentro de programas de qualidade.
Estudos realizados em algumas areas produtoras
relataram a presenca de suinos positivos ao abate,

com prevaléncias variaveis entre as empresas

ESTUDOS REALIZADOS EM ALGUMAS
AREAS PRODUTORAS RELATARAM

A PRESENCA DE SUINOS POSITIVOS
PARA SALMONELLA AO ABATE, COM
PREVALENCIAS VARIAVEIS ENTRE AS
EMPRESAS AVALIADAS, POREM
SENDO, DE MANEIRA GERAL,
BASTANTE ALTAS

avaliadas, porém sendo, de maneira geral, bastante altas
(Figura 1).

A infeccao por Salmonella apresenta grande potencial de
amplificacdo ao longo da cadeia de produgao animal e de
riscos ao consumidor. Desta forma, as medidas de inter-
vencao, pertinentes ao controle deste patdgeno, precisam
ser avaliadas em cada etapa da producéo. Como o ponto
inicial de transmissao ocorre na granja, a identificacao e

quantificacdo dos fatores que favorecem a infecgdo nas
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fases anteriores ao abate devem preceder a elaboracao

de programas de controle de Salmonella.

SMDLD E SALMONELLA

No sistemna brasileiro de produgdo de suinos, onde ha
verticalizagdo da exploragdo por meio da integracao de
produtores as agroindustrias, os problemas sanitarios po-
dem apresentar um perfil de fatores de risco estreitamente
ligado ao sistema de produgao. Neste cendrio, a elucidagao
de questbes relativas a epidemiologia de Salmonella nos
rebanhos especificos é uma ferramenta para a industria
aplicar diretamente em seus programas de controle. In-
formag6es produzidas por projetos de pesquisa no Brasil
tém auxiliado o entendimento da dindmica da infecgéo, a
determinacao de fatores de risco e avaliagdo de produtos
que podem auxiliar a diminuir a infecgdo e excrecdo de
Salmonella.

A ocorréncia da Circovirose suina nos rebanhos brasileiros
estimulou o estudo da soroprevaléncia de Salmonella em
rebanhos com diferentes niveis de acometimento de Sindro-
me Multissistémica de Definhamento do Leitdo Desmama-
do (SMDLD). Dados relativos aos parametros produtivos e
tipo de sintomas mais frequentes encontrados nos rebanhos
de 11 agroindustrias brasileiras com presenca de SMDLD
foram investigados. Os rebanhos foram classificados de

acordo com a frequéncia de mortalidade e refugagem,
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adotados como nivel de acometimento pelo SMDLD e
determinada a frequéncia de animais soropositivos para
Salmonella ao abate.

Observou-se uma queda dos indices produtivos histéri-
cos médios em todas as empresas estudadas, com uma
tendéncia a ocorréncia de sintomas entéricos na maioria
dos casos. A associacao de soroprevaléncia (>70%) para
Salmonella com 0s niveis mais elevados de acometimento
de SMDLD foi significativa. Esse fato pode ser decorrente,
tanto da imunossupressao que ocorre nos animais acome-
tidos por SMDLD, predispondo a infecgdo por Salmonella,
como pela presenca nas granjas de fatores de risco comuns
para a maior ocorréncia de ambos os agentes. A partir
disso, conclui-se que a frequéncia elevada de portadores
de Salmonella pode ser um problema adicional em granjas

afetadas de forma mais severa pela SMDLD.

VACINAS VIVAS E INATIVADAS

Além disso, em uma agroindustria especifica, foi avaliada
a imunizagdo como medida para o controle de Salmonella
com uma vacina viva comercial (Enterisol SC 54®), vacina
administrada no primeiro dia de vida com linhagem de S.
Choleraesuis (NEUBAUER et al. 2008; HUSA, 2006). Em
relacdo as vacinas propostas para controle de Salmonella,
exitem vacinas vivas e inativadas (NAYAK et al.,1998).

Vacinas inativadas (bacterinas) sdo administradas por via
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NO BRASIL, O CONTROLE OFICIAL DE
SALMONELLA ESTA PREVISTO APENAS PARA
AVES, FICANDO A INICIATIVA DE
MONITORAMENTO E CONTROLE EM SUINOS
A CARGO DAS AGROINDUSTRIAS

estudos, utilizando as doses indicadas pelo fabricante, a
inclusao de prébidtico e a base de mananoligossacarideo
na dieta apresentou tendéncia de menor excrecao de
Salmonella por leitdes desafiados experimentalmente.

Os probidticos, bactérias vivas adicionadas a racao, com
0 objetivo de reforcar ou restabelecer o equilibrio entre os
componentes da microbiota intestinal normal (probiose),
tém sido amplamente estudados e utilizados na produgéo
animal. A propriedade da microbiota normal em impedir
o estabelecimento de determinadas bactérias € chamada
de exclusdo competitiva, podendo reduzir a colonizacao
das células intestinais por Salmonella (NISBET, 2002).
A probiose seria uma propriedade da populacdo mi-
crobiana atuando em conjunto com o sistema imune,
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limitando o estabelecimento de populacdes de bactérias
patogénicas exdgenas.

Os mecanismos propostos para a agdo de probidticos
compreendem: a competicdo por nutrientes, a produgao
de substancias inibitérias, a competicdo por receptores
celulares e a imunomodulacao (ativagdo de macréfagos,
aumento da produgéo de IgA, produgéo de citocinas e
aumento do nimero de células T e B) (PASCUAL et al.,
1999). Segundo Letellier et al. (2000), a mistura de varias
bactérias da microbiota original do intestino de suinos,
administrada via oral a estes animais, mostrou-se um
exemplo de exclusdo competitiva, reduzindo o nimero
de animais portadores, bem como o niimero de bactérias
presentes envolvidas na infecgdo dos animais. Paul et.
al. (2002), demonstraram que a multiplicacao de Salmo-
nella foi reduzida quando submetida a cultura in vitro na
presencga desses micro-organismos.

Os oligossacarideos nédo digeriveis, denominados de
prebidticos, sdo alimentos ou substancias que afetam o

hospedeiro por estimular seletivamente o crescimento e/



ou a atividade ‘de um numero limitado de espécies bac-
terlanas ja residentes no trato digestivo e, dessa forma,
melhoram a satide intestinal. O produto mais usado desse
grupo € um mananoligossacarideo conhecido com MOS.
Sua agéo se explica pela interferéncia com a aderéncia de
bactérias Gram-negativas que utilizam lectinas aderentes
amanose (fendmeno de adsor¢ao). Em vez de aderir aos
receptores (aglicares) presentes na parede do intestino,
as bactérias do contetido intestinal aderem aos receptores
do MOS presentes no contetido intestinal e sdo eliminadas
pelo peristaltismo. Existem também evidéncias de que
0s MOS tém atividade imunoestimulante (FERNANDEZ
et al., 2002).

CONCLUSAO
Apreocupacdo com o controle de Salmonella sp. é uma ques-
tdo importante para a satide do consurnidor e valorizacdo do
agronegécio brasileiro de carne suina. Indubitavelmente,
0 mercado externo, principalmente europeu e japonés, é
mais exigente com questdes de inocuidade e qualidade de
alimentos em detrimento ao mercado nacional. No entanto,
além das questbes atuais relativas a seguranca do consumi-
dor brasileiro, a inocuidade dos produtos também constitui
barreiras sanitirias/comerciais para a abertura de novos
mercados e para a manutencdo dos atuais, como Russia,
Cingapura, Argentina, dentre outros.

Nesta conjuntura, gru-
pos de pesquisa de
instituicées brasilei-

ras estao ampliando

peramos neste contexto contribuir com acdes acessiveis
para esta cadela de producao, a fim de torné-la cada vez

mais rentavel e sustentavel. @

trabalhos em colabo-
racdo com agroinduis-
trias deste setor, pro-
movendo O acesso a
informacdes de dados
de pesquisa, a viabi-
lizagdo de avaliagbes
de campo, bem como
© alinhamento das fer- seguros de metais pesados.
ramentas viaveis para
serem inseridas em
programas de controle
de Salmonella como
contaminante de ali-
mentos na cadeia de

producédo animal. Es-

Nossa preocupagdo é fornecer
ingredientes de qualidade para
que vocé possa ter & sua mesa
alimentos mais saudéveis. Por isso,
a linha de minerais simples, Multi
Nutrientes, oferece ingredientes de
alta solubilidade e com niveis
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