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PODER DESPROTEINIZANTE DE UMA BENTONITA1

Paolo Fenocchio2 e

Germano Mansueto Pezzi2

SINOPSE - Feoram tratados 100 mostos brancos, da safra 1973,
com bentonita argentina Barreal. Usaram-se tres doses dife-
rentes: 50, 100 e 150 g/hf, a fim de verificar a diminuicaoc de
N total provocada.

As perdas de N total conseqlientes do tratamento variaram de
1,8 a 44,8 mg/L, com a dose maior de bentonita (150 g/hZf).

INTRODUGAO

As proteinas aparecem nos mostos em teores variaveis, depen-
dendo da variedade da uva, da quantidade de nitrogénio no solo
e das condigoes de maturacao da fruta.

Todas elas desempenham papel importante na limpidez dos vi-
nhos brancos. Sua presenca provoca a "casse" protéica. Esta
turvagao pode aparecer apos o engarrafamento e altera a apre-
sentagao do vinho.

Para dar uma idéia da freqliéncia das turvacoes protéicas,
Ribéreau-Gayon e Peynaud (1961) citam gue de 50 vinhos de Bor-
deaux por eles examinados, somente 22% demonstraram estabili-
dade protéica, enquanto 60% dos demais turvavam-se mais ou me-
nos fortemente apos o aquecimento e 18% eram sujeitos a flo-

culacao intensa.

1 Aceito para publicacao em 26.05,75
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0s mesmos autores referem que, apos o exame de 30 vinhos da
Champagne, verificou-se que todos, sem excegao, turvaram pelo
aquecimento. A metade deles estava sujeita a floculacao inten-
sa.

Os vinhos novos, especialmente, S3ao ricos em proteinas.

A necessidade de comercializa-los o quanto antes obriga os
industriais a recorrer a tratamento visando a elimina-las.

Os meios a disposigao para este fim sao:

a) desproteinizagao do vinho pela bentonita;

b) coagulac¢ido e floculagio das proteinas pela agao do ca-

lor;

¢) degradacao das proteinas por via enzimatica.

Entre eles, o tratamento com bentonita é o preferido pela
industria enologica.

Esta substancia fol apontada para o tratamento dos vinhos,
pela primeira vez, por Saywell (1934)., Hoje,a colagem com ben-
tonita constitui o tratamento basico para a estabilizacao dos
vinhos brancos destinados ao engarrafamenco.

0 efeito absorvente da bentonita em relacao as substancias
protéicas pode ser avaliado pela perda em N total provocada
pelo tratamento.

Ribéreau-Gayon e Peynaud (1961) referem que o N total bai-
xa, em média, de 8 a 15% apos o tratamento dos vinhos ou dos
mos tos com doses normais de bentonita. Introduzida nos mostos
antes da fermentagao, ela pode diminuir o nitrogénio total do
futuro vinho em 30 a ub5%.

Peynaud (1971) refere que o teor em N total diminui de 20 a
S0mg/£ durante o tratamento com bentonita.

De Rosa e Corvetto (1957) experimentaram 19 bentonitas ita-
lianas e estrangeiras,na dose de 100g/nl, sobre um vinho bran-
co: todas determinaram uma leve, mas nitida, diminuicao do N
total.

Koeh et af (1956) demonstraram que a bentonita absorve di-

versas formas de nitrogenio protéico, mas fixa ainda - e em



quantidades maiores - substancias nitrogenadas de peso molecu-
lar menor, ou seja, as peptonas e os polipeptidios.

Segundo Albonico (1959), as bentonitas experimentadas reti-
raram dos vinhos, além das proteinas, outras formas mais sim-
ples de compostos nitrogenados.

Ferenczi e Erczhegyi (1962), examinando a agao de varias
bentonitas sobre a estabilidade e a composicado quimica dos vi-
nhos, constataram diminuigao do nitrogenio total (10%) e do
nitrogénio proteico (35%).

Ferenczi (1966), testando sete bentonitas de varias origens,
em doses de 30 a 90g/hf, sobre um vinho branco, constatou uma
diminuigao do N total de 10-12mg/£, e uma diminuicao do N pro-
téico de 6,5-8mg/2.

MATERIAL E METODOS

Os mostos, em numero de 100, foram apanhados na Cia. Monaco,
a medida em que a uva branca, procedente da encosta do Sul,
entrava na cantina. Conservados com benzoato de sédio (2g/#),
aguardaram a analise. Antes desta, foram passados atraves de
papel de filtro.

Em cada mosto dosou-se o nitrogenio total inicial e o exis-
tente apos o tratamento com bentonita argentina Barreal, a
qual foi adicionada nas doses de 0,5, 1,0 e 1,5g/L, com 24 ho-
ras de contato.

Adotou-se o método classico de Kjeldahl, segundo Ribéreau-

Gayon e Peynaud (13858).
RESULTADOS E DISCUSSAO

Os resultados obtidos sao apresentados no Quadro 1.

Seu exame mostrou que as perdas de N total, no tratamento
com dose maior de bentonita (1,5g/8), situaram-se entre o mi-
nimo de 1,8 e o maximo de u4,8mg/f. A perda média chegou a
13,8mg/4.

As perdas em percentagem de N total situaram-se entre 0,89 e
20,00%, com o valor médio de 7,07%.



Comparando oS dados com os de Ribéreau-Gayon e Peynaud
(1961), constatou-se ser a perda média verificada (7,07%) um
pouco menor do que os 8-15%, citados por estes autores, mas
1/3 dos mostos apresentou perdas de N total dentro dos limites
por eles citados.

A mesma coisa pode ser dita em relagao aos dados encontrados
por Ferenczi e Erczhegyi (1962), que relataram uma diminuicao
de N total de 10%.

A perda média de N total (13,88mg/f) €, também, bastante in-
ferior aos 20-50mg/2 citados por Peynaud (1971).

Para explicar a diferenga entre os dados deste trabalho e os
de Peynaud (1971), pode haver duas justificacoes.

a) os mostos de Bordeaux, segundo a literatura, sao bem mais
ricos em N total e, consequentemente, a bentonita arrasta mais
nitrogenio;

b) a execugao do trabalho foi demorada, tanto pelo grande
numero d= mostos examinados como pela reduzida aparelhagem
existente, que nao permitia a realizacao simultanea de varias
analises; isto pode ter provocado, em parte dos mostos, queda

natural do teor de proteinas, antes da analise.

A segunda justificativa vale também com relacao as diferen-
gas entre os dados do trabalho e os de Ribéreau-Gayon e Pey-
naud (1961) e de Ferenczi e de Erczhegyi (1962).

Ao contrario, os dados combinam - e, ate, sao um pouco maio-
res - com os referidos por Ferenczi (1966). Este constatou di-
minui¢cao de N total de 10-12mg/£ contra os 13,88 achados neste
estudo.

0 exame dos dados revela, ainda, que a dose de bentonita de
1,5g/¢ foi excessiva para alguns dos mostos (20% aproximada-
mente) , pois a diminuig3o de N total, neles, permaneceu igual
a da dose de 1,0g/2.



QUADRD 1. Peoder desprofednizante de uma bentonita

MNimero Valor Yalor apos Valor apés Valor apds

ordem inicial tratamento tratamento tratamento Perda em Perda em

mos tos N total com 0,5p/8 com 1,0p/¢8 com 1,5p/2 N total N

(mg/2) bentonita bentonita bentonita (rel/l) (%)
(mp/2) (mg/L) (mp/L)

E) U 14U ,U P 50 L4344 9,4 6,4/
76 105 ,u 103,6 98,0 95,2 10,2 9,87
77 310,8 302,4 299 & 296,8 1,0 4,50
78 88,6 86,8 8l ,0 78,4 10,2 11,81
79 128,8 126,0 123,2 120 ,u 8,k 6,52
80 313,6 310,86 305,2 299 .6 14,0 y,u6
81 225,8 224,0 221,2 215,6 10,2 u,5)
82 112,0 106 ,4 103,6 100,8 11,2 10,00
83 162 b 1596 156, 8 155, 8a 5.6 3,uu
au 156 ,8 142 ,8 137,2 134,04 22,4 14,28
85 237,0 224,0 218,54 218,4a 18,6 7,84
86 11u4,8 114,8 106 ,4 106 ,4a 8,4 7,31
87 319,2 308,0 05,2 302,4 16,8 5,26
88 248,27 246 ,u 240,8 235,2 13,0 5,23
89 272,5 268,8 260,14 257,6 14,9 5,46
90 112,98 1120 109,2 106, 4 6,5 5,75
91 163,73 162 4 159 ,6 156,8 6,5 3,98
92 204 4 201,56 198,8 196 ,0 8,4 L, 10
93 207,? 201,6 198,8 196,0 11,2 )
u 206 4 2u6 4 235,2 229 ,6 16,8 6,81
g5 103,6 100,8 95,2 89,6 14,0 13,51
95 239,8 238,0 229,6 226,8 11,0 5,42
97 181,0 179,2 173,6 168,0 13,0 7,18
98 168,0 165 ,2 162,4 154,0 14,0 8,33
a9 140,0 140,0 137,2 126,0 14,0 10,00
100 162 .4 154,0 154,0 155,0a 8,4 5,11
a

Nestes mostos ,a perda de N total nao se modificou da dese de 1,0g/f para a de 1,5p/L.



CONCLUSDES

Pela observagao dos resultados obtidos pode-se concluir que:
1) o tratamento dos 100 mostos gauchos com bentonita argen-
tina Barreal, nas doses de 0,5, 1,0 e 1,5¢/2, provocou dimi-
nuigoes do N total de 1,8 a 44,8mg/L, com a média de 13,8mg/l;
2) a referida bentonita demonstrou boa atividade desprotei-
nizante, revelando-se, pois, apropriada para a estabilizagao

protéica dos vinhos.
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PROTEIN REMOVAL FOR A BENTONITE

Abstract

A hundred white musts of the 1973 vintage were treated with
Barreal Argentina bentonite, in three different doses: 0,5,
1,0 and 1,5 gm. per liter, with the objub of decocasing total
nitrogen.

The total nitrogen reductions varied from 1,8 to 44,8 mg.
per witt 1,5 gm. per liter of bentonite.

The average decreasing, in the hundred examined musts, re-

sulted 13,8 mg. per liter,
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