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Workshop atualiza discussao sobre
Seguranca Alimentar
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A Sequranca Alimentar estd entre os
temas que nao se esgotam e exigem
uma continuidade de debates para
gerar informacbes cientificas que
fomentem o didlogo e novas visdes
de pesquisadores e da industria. E

para atender esta necessidade que o

ILSI Brasil promove mais uma edicao

do Workshop “Atualidades em Food
Safety”, agendado para o dia 19 de
maio, em S30 Paulo.
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O objetivo do evento é discutir
questdes atuais relativas a aditivos =

e ~contamlnantes alimentares. :_::
Estardo em pauta dados recentes
de instituicoes como  CODEX
ALIMENTARIUS,  European  Food
Safety  Authority  (EFSA), FDA,
ANVISA, MAPA, que servirao
como referéncia para alinhar os
temas das palestras, relacionados | MR B -0
aos  riscos  toxicolégicos e
microbioldgicos potenciais, ocasionados pela ingestao de
alimentos e que podem trazer riscos a salde.

Este ano, a programacao inclui abordagens sobre contaminantes
inorganicos:  status requlatdrio; dioxina em alimentos;

migracao de compostos de
embalagens plasticas; bisfenol A
em embalagem para alimentos;
furano em alimentos: dados do
Brasil; cloropropanois: formacao
e ocorréncia  em  alimentos;
conservadores naturais e residuos
de farmacos veterinarios.

“Hd uma preocupacdo  publica
constante  quanto  aos  Triscos
toxicoldgicos potenciais decorrentes
da ingestao didria de substancias
quimicas encontradas nos alimentos.
Muitas vezes hd interpretacdo e
compreensao erroneas  associadas
a sequranca destes produtos. Assim
¢ fundamental discutir os diferentes
aspectos deste universo para que
haja  constante  atualizacdo  dos
conhecimentos cientificos nesta area”,
alerta Maria Cecilia Toledo, pesquisadora
da UNICAMP e coordenadora cientifica
do evento.

Para se inscrever no workshop “Atualidades em Food Safety 11",
basta acessar o site www.ilsi.org.br ou entrar em contato pelo
e-mail: foodsafety2011@ilsi.org.br.

DESTAQUES DESTA EDICAO

* artigo: pesenvolvimento de simbictico a base de lactobacillus casei aderido a fibras vegetais desidratadas

* entrevista: marilia Nutti, engenheira de alimentos, pesquisadora da EMBRAPA
e coordenadora cientifica do Comité de Biotecnologia



entrevista

Marilia Nutti

Pesquisas e discussoes sobre Biotecnologia continuam em pauta. E pela sua importancia,
o ILSI Brasil mantém um Comité focado neste universo. Conheca os projetos da drea
neste bate-papo com a engenheira de alimentos e pesquisadora da EMBRAPA,

Marilia Nutti, coordenadora cientifica deste grupo de trabalho.

Como o Comité de Biotecnologia tem atuado no ILSI?

De forma dinamica. Sempre buscamos o alinhamento com as diretrizes
dos comités internacionais do ILSI, em acbes direcionadas para as
dreas de salide e meio ambiente. Nossas reunides abordam varios
temas com o objetivo de focar nas prioridades que tanto a academia,
quanto os setores publico e privado, tém identificado neste contexto.

Qual o maior desafio e assuntos que estdo em evidéncia nas
discussoes do Comité?

Este ano temos dois importantes desafios. Um deles é a organizacao
do Curso de Deteccdo de OGMs, em parceria com o Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento, que estd previsto para setembro.
0 outro, a participacao do Comité na Reunido Anual do ILSI Brasil, quando
discutiremos questoes relacionadas a andlise do risco alimentar e
ambiental de OGMs.

Como o ILSI tem tratado a questao de 0GMs?
Com muita tranquilidade e dentro de uma abordagem cientifica, como
sempre fez. Um dos recentes projetos foi a série de workshops sobre
Avaliacao do Risco Ambiental de Plantas Geneticamente Madificadas,
realizada em Brasilia em 2009 e 2010, em parceria com o CERA (Center
for Environmental Risk Assessment) e EMBRAPA.
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0 tema transgénico ainda é encarado com certa reserva. Quais os
avancos?

No Brasil, acredito que os maiores avancos podem ser notados pela
grande drea plantada no pafs. Até fevereiro de 2011 j& tinhamos
28 eventos transgénicos aprovados para comercializacao, além de
11 vacinas e uma levedura. Sequndo a Consultoria Celeres, cerca de
57,2% da drea plantada com milho este ano serd transgénica. Logo,
em sua maioria, 0s derivados do grao também serdo transgénicos
e quando incluidos na formulacdo do produto final, que chegard
as gondolas, deverao ser identificados. Hoje jd encontramos nos
supermercados 6leos vegetais, amido de milho e racdes para
animais rotulados. A introducao da informacao ao consumidor é outra

caracteristica dos avancos.

Quais os préximos projetos do Comité?

Para 2011 faz parte do nosso planejamento uma maior proximidade
com profissionais da drea de saude, que poderao contribuir para
o melhor entendimento de questdbes na drea de Biotecnologia.
Outra iniciativa é o lancamento do livio “Transgénicos: Bases
Cientificas de sua Seguranca” (ver box). Estamos sempre abertos
a novas discussoes e projetos, postura que tem marcado as acoes
do Comité.

livro

Atualizacao em Transgénicos

Depois do sucesso da primeira edicao, em 2003, o livio
“Transgénicos: Bases Cientificas de sua Seguranca”, ganha uma
versdo atualizada, mantendo a parceria dos autores Franco Maria
Lajolo, professor da Faculdade de Ciéncias Farmacéuticas da USP e
Marilia Regina Nutti, pesquisadora da EMBRAPA.

A obra retne dados importantes, resultado das discussoes que
mobilizaram, nos Ultimos anos, pesquisadores, 6rgaos requladores e
industria, com o objetivo de debater a questao cientifica da avaliacao
de sequranca dos alimentos transgénicos. Dirigido a académicos,
estudantes, agéncias requladoras, profissionais da drea de salde, a
noite de autdgrafos acontecerd no dia 07 de abril de 2011, durante
o Il Congresso Nacional do ILSI Brasil, em Aguas de Sao Pedro (SP).

“A preocupacao em SUprir as necessidades
alimentares da populacdo mundial continua
a ser um desafio, considerando que esta
busca requer aumento de produtividade,
protecdo ambiental e reducdo do uso
de agrotoxicos. E neste contexto que se
abre a perspectiva de maior producao de
alimentos geneticamente modificados e
sequros, mantendo ou melhorando a qualidade e quantidade dos

nutrientes e a necessaria preservacao do meio ambiente. O livro traca
paralelos nesta direcao, com avancos cientificos na drea tecnoldgica,
de producao e sequranca”, resumem 0s autores.




