A vitivinicultura € uma atividade im-
portante para a sustentabilidade da peque-
na propriedade no Brasil. Nos dltimos
anos, tem se tornado importante, também,
na geracao de emprego em grandes em-
preendimentos, que produzem uvas de
mesa e uvas para processamento.

Em 2010, houve reducdo na producao
de uvas na maioria dos Estados brasilei-
ros. Esta queda foi de 3,74% em 2010, em
relacdo ao ano de 2009 (Tabela 1). Em 2009,
a crise mundial refletiu fortemente na pro-
ducdo de uvas de mesa. sendo que al-
guns produtores abandonaram parte dos
vinhedos; em 2010, fatores climaticos
desfavordveis, especialmente nas dreas
de producao de uvas para vinhos, resul-
taram em menor producdo. Em 2010 a
maior reducio porcentual ocorreu na
Bahia (-13,51%) seguida por Minas
Gerais (-10,05%). O Rio Grande do Sul,
principal Estado produtor de uvas e vi-
nhos do pais, apresentou queda de 6,06%
na produgdo de uvas. Os Estados de San-
ta Catarina e Parand apresentaram decrés-
cimo de producdo de uvas de 1.97% e
0,18%, respectivamente. Pernambuco foi
o unico Estado que apresentou aumento
da produc¢do (6,13%), mas ainda nado re-
cuperou o montante registrado em 2007.
Nos tltimos quatro anos, se observa uma
nitida desaceleracdo na producao de
uvas no Estado da Bahia.

Em 2010, apenas 43,07% da uva pro-
duzida no Brasil foi destinada ao proces-
samento para elaboracdo de vinhos, suco
de uva e derivados, sendo o restante des-
tinado ao mercado de uva in natura (Tabe-
la 2). Nesse ano, ocorreram problemas cli-
maticos que resultaram na reducao da pro-
dugdo de uvas para processamento, em
especial no Estado do Rio Grande do Sul.

Com relacdo a drea plantada e colhida
de uvas no Brasil ocorreu, no dltimo ano,
um aumento de 1,37% e 2,04%, respecti-
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vamente, segundo dados capturados em
janeiro de 2011, no portal do IBGE (Tabela
3 e Tabela 4). Enquanto o Estado de Per-
nambuco teve sua drea plantada ampliada
em 23,89%, na Bahia ocorreu reducio de
12,11%. O Estado de Santa Catarina apre-
sentou aumento de 2,33% na area plan-
tada. Nos demais Estados, as areas per-
maneceram inalteradas ou apresentaram
pequena reducdo. Embora nao apareca nas
estatisticas do IBGE, a viticultura esta
sendo implantada em varios estados, como
Mato Grosso do Sul, Goias, Espirito San-
to, Ceara e Piaui.

Nao se dispde de estatisticas sobre a
producao e comercializa¢do nacional de
vinhos e suco de uvas. O Estado do Rio
Grande do Sul, responsavel por cerca de
90% da produgdo nacional desses produ-
tos, possui informacoes relativas a pro-
ducdo de uvas, vinhos e derivados e a
comercializacdo, cuja andlise permite ter
uma boa aproximac¢ao do desempenho da
agroindustria vinicola do pais.

A tabela 5 apresenta a producgdo de
vinhos, sucos e derivados do Rio Grande
do Sul, verificando-se redugao de 4,49%.
em 2010. Conforme ja citado anteriormen-
te, fatores climaticos foram os responsa-
veis pela reducao da producdo de uvas e,
conseqiientemente, dos produtos elabo-
rados. O suco de uva (integral+concentra
do), produto em plena expansao. foi privi-
legiado com o deslocamento de parte da
uva que seria utilizada para elaboracao de
vinho de mesa e, assim, teve sua produ-
¢do acrescida em 9,17%. Enquanto o suco
de uva integral aumentou 67,69%, o con-
centrado aumentou apenas 1,01%. Os vi-
nhos de mesa apresentaram queda de pro-
dugdo de 4,93% e os vinhos finos, redu-
¢ado de 37,83%.

Em Santa Catarina, segundo dados

P

da Superintendéncia Federal da Agricul-
tura do Estado, foram produzidos 12.68 mi-
lhoes de litros de vinhos em 2010. Deste
volume, 98,31% referem-se a vinhos de
mesa (Tabela 6). Comparativamente ao ano
de 2009, ocorreu aumento (10.84%) na pro-
ducao de vinhos em 2010, nesse Estado.
Santa Catarina também produz mosto de
uva e espumante.

O Rio Grande do Sul apresentou re-
ducdo na comercializacdo de suco e vi-
nhos no ano de 2010, em relacdo ao ano
anterior (Tabela 7). Os vinhos de mesa ti-
veram queda de 5,97%, enquanto os Vvi-
nhos finos sofreram reducao de 35,70%.
Este elevado decréscimo na comercializa-
¢do de vinhos finos pode ser atribuido ao
fato de em 2009 terem sido criados meca-
nismos de redugdo de estoques, via PEP
(Prémio de Escoamento da Produ¢do do
Governo Federal). A comercializacao foi
impulsionada, resultando num cresci-
mento de 56,63 %, naquele ano. Por ter
sido um ano atipico para esta categoria de
vinhos, 0 ano de 2009 nao pode ser usado
como referéncia para avaliacao de mer-
cado. Comparativamente ao ano de 2008,
em 2010 houve um crescimento extrema-
mente baixo (0,07 %). Nesta logica, os vi-
nhos finos tintos apresentaram cresci-
mento de 21,12%, em 2010 sobre 2008.

Os vinhos espumantes, cujo mercado
tem absorvido toda producao gatcha,

pelas caracteristicas e elevada qualidade,
em 2010 continuaram sua trajetéria cres-
cente. Os espumantes moscatéis obtive-
ram aumento de 16,71%, e os espumantes
apresentaram crescimento de 10,73% nas
vendas.

Os sucos de uva também tiveram um
bom desempenho em 2010, considerando
a reducdo da matéria prima disponivel. Ao
suco de uva integral, de maior valor agre-
gado, foi reservada a matéria prima, para
que 0 mesmo continuasse seu curso as-
cendente, aumentando as vendas em
24.51%. A categoria concentrado apresen-
tou queda de 3.24%. por falta de produto.

Verifica-se, também, uma tendéncia
de reducdo na comercializacdo de suco
de uva adocado.

*Pesquisadora da Embrapa Uva e Vi-
nhoj; e-mail: loiva@cnpuv.embrapa.br
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Tabela 1. Producao de uvas no Brasil, em toneladas.

Estado\Ano 2007 2008
Pernambuco 170.326 162.977
Bahia 120.654 101.787
Minas Gerais 11.995 13.711
Sao Paulo 193.023 184.930
Parana 99.180 101.500
Santa Catarina 54.554 58.330
Rio Grande do Sul 705.228 776.027
Brasil 1.354.960 1.399.262
Fonte:IBGE

2009
158.515
90.508
11.773
177.934
102.080
67.546
737.363

1.345.719

2010
168.225
78.283
10.590
177.538
101.900
66.214
692.692
1.295.442
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Tabela 3. A
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2008 S

 Pernambuco 7.083

Bahia 4.0/ 4.376

Minas Gerais 878 911
~ Sao Paulo 11.039 10.717

Parana 5.700 5.800

Santa Catarina 4.915 4.836

Rio Grande do Sul 48.428 49.819

Brasil 84.220 83.542

Fonte: IBGE. Dados de 2010 capturados em 24.01.2011.

i)lantada de videiras no Bfmﬂ, em hecta

2009

res.
2010
8.801
3.273
853
9.750
5.800
5.052
50.389
83.718

Tabela 7. Comercializacao de "s;inhos e de suco de uva provenientes do Rio Grande
do Sul, em litros - 2007/2010.

| Produtos\Anos
VINHO DE MESA1

Tinto
Rosado
Branco

VINHO ESPECIAL?
VINHO FINO DE MESA?3

Tinto
Rosado

Branco
ESPUMANTES

ESPUMANTE MOSCATEL
SUCO DE UVAINTEGRAL
SUCO DE UVA ADOCADO
Suco de Uva Concentrado*

TOTAL

2007
225.958.849
194.641.116 ®
2.249.330
29.068.403
106.333
21.411.466
13.814.078
413.939
7.183.449
7.005.453
1.582.512
13.774.178
4.532.170
128.017.940
400.994.916

2008
199.319.943
171.043.313
1.820.106
26.456.524
65
21.119.622
12.490.521
153.562
8.475.539
7.630.835
1.902.482
18.323.896
3.155.440
139.402.325
390.929.916

2009
234.524.979
193.004.182
2.307.580
39.213.217
113
33.080.270
19.576.295
213.835
13.290.140
8.742.660
2.500.230
25.536.009
3.192.865
159.309.285
467.288.992

2010
220.524.713
188.007.415
2.036.196
30.481.102
288
21.269.681
15.128.191
235.427
5.906.063
9.680.553
2.917.929
31.794.039
2.694.661
154.139.950
443.87.803

1Elaborado com uvas americanas e hibridas; 2corte de vinho de mesa e vinho fino de mesa;

elaborado a partir de cultivares Vitis vinifera; *valores convertidos em suco simples;
®inclui 4.808.616 litros do PEP. Fonte: UVIBRA e IBRAVIN
Elaboracao: Loiva Maria Ribeiro de Mello - Embrapa Uva e Vinho
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Bahla vai sedlar 0s mais unportantes eventos de fruticultura do Pais - Lider nacional
na producao de mamao e de banana, a Bahia vai sediar este ano os dois mais importantes
eventos nacional e internacional dessas culturas, reunindo técnicos, professores, pesqui-
sadores e exportadores. O V Simpésio do Papaya Brasileiro sera realizado em Porto
Seguro, de 31/10 a 4/11, e o Simposio ProMusa, evento internacional de bananicultura de
10 a 14 /11 em Salvador. Estas informacoes foram transmitidas dia 22/02 ao secretario

Cambio e clima prejudicam
exportacoes no RN e CE, mas
melicultores acertam
alternativas com fruto
certificado ao exterior

Bauru sedia em junho
simpédsio de brasileiro
de abacaxi

JF e Logimatec lancam em
Bento Goncalves sorteio
dos 20 anos do veiculo

Expofruit é lancada em
Mossoro6 e aguarda grande
publico para feira

Da Itilia a maca de
polpa vermelha

Pérola-da-terra é tema
de encontro em
Bento Gongalves em abril

Macadamia: fruta pouca
conhecida é grande fonte
de renda ao produtor

estadual da Agricultura, eng’® agr° Eduardo
Salles (centro), pelo presidente da Socie-
dade Brasileira de Fruticultura, Abel
Reboucas (1° a esquerda), e pelo chefe ge-
ral da Embrapa Mandioca e Fruticultura
Tropical, (Cruz das Almas), Domingos
Haroldo Reinhardt (1° a direita). Partici-
param do encontro com o secretario o coor-
denador do Papaya Brasil 2011, Jorge Luiz
Loyola Dantas, o presidente do ProMusa,
Edson Perito Amorim, e o chefe de Pesqui-

Radiacao contra pragas na fruticultura
A medida ajuda a conter pragas quaren-
tenerarias, como as tao temidas moscas-
das-frutas, e atende a demanda do setor,
que busca novos negocios em paises como
Estados Unidos, China e Filipinas. "Isso
contribuira a exportacdo de frutas para
mercados que ja aceitam o tratamento ioni-
zado'", explica o diretor-substituto de Sa-
nidade Vegetal do Mapa, Carlos Frans.
Representantes do ministério estiveram em
Roma, na Itilia, 14 a 18/03 na Convencao
Internacioal de Producao de Vegetais, em
busca de acordos comerciais potencializa-
dos pela nova tecnologia. Manga, maca,
banana, meldo, péssego, citros e hortalicas
destacam-se como os produtos brasileiros
que poderao passar pelo tratamento e con-
quistar novas pracas. A técnica consiste em
aplicacoes de energia, eletromagnética nos
alimentos. E 0 mesmo principio do micro-
ondas, mas com utilizacio de raios gama, x
ou elétrons acelerados. Os ganhos comer-
ciais ocorrem porque a irradiacio impede
a multiplicacdo de microorganismosque
causam a deterioracao do alimento, tais
como bactérias e fungos. Isso garante qua-
lidade por mais tempo, mesmo com longas

sa e Desenvolvimento da Embrapa, Aldo
Vilas Trindade. Para o secretario Eduardo
Salles os eventos sao importantes para a
economia do Estado porque vao discutir os
problemas de toda cadeia e debater as al-
ternativas de fortalecimento e desenvolvi-
mento dessas culturas. O Simpésio Pro-
Musa serd realizado pela 3" vez. A 1" edi¢iio
aconteceu na Africa, e a 2* na China, en-
trando a Bahia agora no circuito internacio-
nal deste evento. Mais www.seagri.ba.gov.br

jornadas - uma ferramenta eficaz para
quem pretende exportar a producio. Para
cada fruta e praga existe uma dosagem
recomendada. ''Dependendo da dosagem da
radiacao, pode-se atrasar o amadurecimen-
to das frutas e olericolas', explica o pro-
fessor do Centro de Energia Nuclear na
Agricultura da USP, Julio Walder. Ha mui-
tas tecnologias na conservacao de frutas,
porém na sua maioria com valores altos
que niao chegam ao nosso produtor. Veja
reportagem que o presidente da ABPM,
Pierre Nicolas Pérez, deu ao caderno Ru-
ral do centenario Correio do Povo de Porto
Alegre no inicio de marco
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