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Usando o passado para pensar o futuro

_Por meio do jornal A Vindima, temos apresentado aos leitores, nas mais recentes
edi¢des da publicagdo, um resgate da histéria da Embrapa Uva e Vinho. Esta trajetoria
— que tem suas raizes na década de 1940, portanto ha cerca de 70 anos, e que como
Embrapa completou seus 35 anos em agosto de 2010 — integra a histéria da vitivi-
nicultura e, mais recentemente, da, fruticultura de clima temperado no Brasil. E essa
historia tem trazido beneficios concretos as cadeias produtivas, na forma de tecnolo-
gias, capacitacdes, orientacdes técnicas e estimulo ao desenvolvimento tecnologico
dos setores com que estamos envolvidos.

Entretanto, tdo importante quanto lembrar o que ja foi feito é pensar na historia que
estamos construindo a cada dia e que fara o futuro da atuagio da Embrapa. Como ja
tivemos a oportunidade de expressar em um artigo anterior, por ser uma institui¢ao |-
focada em ciéncia e tecnologia, ndo temos apenas a vontade, mas sim a obrigatorieda-
de de estarmos com os pés no chido (pensando o presente com base no passado), mas
com os olhos no futuro. E isto acontece por duas razdes: primeiro, porque os desafios
que o produtor enfrenta ndo se mantém os mesmos, mas se tornam mais complexos a
cada dia, exigindo que ajustemos nosso trabalho conforme se impdem as limita¢Ges
tecnologicas; segundo, porque temos de exercitar uma visdo de futuro, antes que’
as demandas dos produtores aparecam. Ndo temos uma bola de cristal para prever
o futuro, mas faz parte do trabalho da Embrapa prospectar e projetar o que podera
servir como soluc@o tecnoldgica daqui a 5, 10 ou 15 anos. Assim, quando a demanda
surgir, teremos condi¢des de atender as necessidades da cadeia produtiva. Este misto
de passado, presente e futuro exige de cada pesquisador o senso de observagdo e, da
Embrapa como institui¢o, o constante planejamento e ajuste dos planos efetuados.

E temos de pensar que as metas para o campo da tecnologia para a vitivinicultura
e a fruticultura de clima temperado séo (e devem ser) audaciosas. Criar novas culti-
vares de videira que sejam mais resistentes a doengas e pragas, desenvolver métodos
de controle de pragas e doengas que sejam menos agressivos ao ambiente, aprimorar
sistemas de produgéo para obter produtos seguros em ambientes sustentaveis e ajustar
processos viticolas e enologicos para obter a maior qualidade e expressdo do potencial
de clima e solo de cada regido sdo algumas dessas metas. E isto precisa ser alcangado
com o maximo de eficiéncia no uso dos recursos e langando mio de equipamentos e
metodologias de trabalho cada vez mais tecnificadas. Por isso, a Embrapa Uva e Vinho
tem investido fortemente em equipamentos modernos de laboratorio, em tecnologias de
informac@o, na modernizagio de laboratorios de pesquisa, na capacitagdo de técnicos
e pesquisadores e na inser¢@o de novas linhas de pesquisa, como a nanotecnologia,
a biologia molecular (incluindo as areas de protedmica, gendmica, bioinformatica,
obtengdo de plantas transgénicas), o sensoriamento remoto e a agricultura de precis3o,
entre outras. A Embrapa Uva e Vinho ja contempla estas areas em seus projetos de
pesquisa e busca a integrac@o destas com as dreas tradicionais de conhecimento, para
gerar novas tecnologias e incorpora-las aos sistemas de produgéo.

Essas sdo 4reas de conhecimento de vanguarda, que serdo usadas como ferramentas
para atingir as metas que citamos anteriormente. Ndo ha divida de que estes sdo ter-
mos que serdo cada vez mais ouvidos e aplicados na busca de um maior dominio dos
processos produtivos, gerando maior qualidade, menor impacto ambiental negativo
e maior rentabilidade para o produtor. Tendo como certo que a tecnologia é um dos
pilares da competitividade, o que o futuro nos reserva é, certamente, uma preocupagio |
cada vez maior por investir em pesquisa e desenvolvimento, com o objetivo de alcangar
solucGes tecnolégicas com uso de estratégias modernas que otimizem o tempo € 0s |
recursos a serem aplicados. !
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