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Perdas de graos ocasionadas por pragas
em armazéns, presenca de fragmentos de
insetos em subprodutos alimentares, dete-
rioracao da massa de graos, contaminagao
fungica, presenga de micotoxinas, efeitos
na saude humana e animal, dificuldades
para exportacdo de produtos e subprodutos
brasileiros devido ao potencial de risco,
etc. sdo alguns dos problemas que a arma-
zenagem inadequada de graos produz na
sociedade brasileira. As perdas meédias
brasileiras de graos, estimadas pelo Minis-
tério da Agricultura, Pecuaria e Abasteci-
mento e pela FAO, indicam valores de,
aproximadamente, 10% do total produzido
anualmente. Isso representa cerca de 10

milhdes de toneladas de graos/anoc. Além
dessas, existem as perdas qualitativas, que
sao de maior importancia, uma vez que
comprometem o uso de todo o grao produ-
zido, ou o classificam para outro uso de
menor valor agregado. No caso de trigo, o
produto é desclassificado, para comerciali-
zacao, se for encontrado um inseto vivo em
lote de graos, conforme Instrugao Normati-
va numero 1, do Ministério da Agricultura e
do Abastecimento. Moinhos nao aceitam lo-
tes de trigo com insetos, pois isso fatal-
mente comprometeria a qualidade da fari-
nha, ja que esta tera fragmentos de insetos
indesejaveis na industria de panificacéo e
em outros subprodutos de trigo.
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Técnica de Manejo Integrado de
Pragas de Graos Armazenados

Uma das solugdes para o problema de per-
das ocasionadas por pragas em armazens &
o “Manejo Integrado de Pragas na Unida-
de Armazenadora de Graos”. Esse proces-
so consiste na serie de medidas que devem
ser adotadas pelos armazenadores para evi-
tar danos causados por pragas. Essa técnica
compreende varias etapas, tais como:

Mudanca de comportamento dos armaze-
na-dores: € a fase inicial e mais importante
de todo o processo, no qual todas as pesso-
as responsaveis que atuam na unidade ar-
mazenadora de graos tém de estar envolvi-
das. E necesséario que desde operadores
das unidades, que lidam com o grao propria-
mente dito, até dirigentes das instituicdes ar-
mazenadoras desses graos participem do
processo. Nessa fase, o alvo e conscientizar
sobre a importancia de pragas no armaze-
namento e danos diretos e indiretos que es-
tas podem causar.

Conhecimento da unidade armazenadora
de graos: esta deve ser conhecida em todos
os detalhes, por operadores € administrado-
res, desde a chegada do produto a recepgao
ate a expedicao, apos o periodo de arma-
ze-namento. Essa inspecao deve identificar
e prever pontos de entrada e abrigo de pra-
gas dentro do sistema de armazenagem.
Nessa fase também deve ser levantado o
histérico do controle de pragas na unidade
armazenadora nos anos anteriores, identifi-
cando problemas passados.

Medidas de limpeza e higienizacao da
unidade armazenadora: o uso adequado

dessas medidas definira o maior sucesso da
meta preconizada. O uso de simples equipa-
mentos de limpeza, como, por exemplo, vas-
souras, escovas e aspiradores de p6 em mo-
egas, tuneis, passarelas, secadores, fitas
transportadoras, eixos sem-fim, maquinas de
limpeza, elevadores, etc. nas instalacdes da
unidade armazenadora representa 0s maio-
res ganhos deste processo. A eliminacao to-
tal de focos de infestacao dentro da unidade,
como residuos de graos, poeiras, sobras de
classificacao, sobras de graos, etc., permiti-
ra o armazenamento sadio. Apos essa lim-
peza, o tratamento periodico de toda a estru-
tura armazenadora, com inseticidas proteto-
res de longa duracao, € uma necessidade
para evitar reinfestacdo de insetos nesses ar-
mazens.

Correta identificacao de pragas: as pra-
gas que atacam os diferentes tipos de graos
devem ser identificadas taxonomicamente,
pois dessa identificacdo dependerao as me-
didas de controle a ser tomadas e a conse-
quente potencialidade de destruicao de
graos. As pragas de graos armazenados po-
dem ser divididas em dois grupos de maior
importancia econdémica, que sao besouros e
tracas. No primeiro grupo, as especies que
causam maior prejuizo sao Rhyzopertha do-
minica, Sitophilus oryzae, S. zeamais e Tri-
bolium castaneum, e, no segundo, Sitotroga
cerealella € a traga de maior importancia.

Conhecimento da resisténcia de pragas
a inseticidas quimicos: a resisténcia de
pragas a produtos quimicos € uma realida-
de comum no mundo todo e cada vez mais
deve ser considerada, de forma consciente,
por todos os envolvidos no processo, uma
vez que pode inviabilizar o uso de alguns
produtos quimicos disponiveis no mercado



e provocar perdas de elevados investimentos
de capital para a consecucao dessas acgdes.

Potencial de destruicdao de cada espé-
cie-praga: o verdadeiro dano e a conse-
qlente capacidade de destruicdo da mas-
sa de graos por cada espécie-praga devem
ser perfeitamente entendidos, pois determi-
nam a viabilidade de comercializacéo des-
ses graos armazenados.

Protecao do grao com inseticidas: de-

pois de limpos e secos, e se houver armaze-
namento por periodos longos, os gréos po-
dem ser tratados preventivamente com in-
seticidas protetores, de origem quimica ou
natural. Esse tratamento visa a garantir a
eliminacao de qualquer praga que venha a
infestar o produto durante o periodo em que
este estiver armazenado.

O tratamento com inseticidas protetores de
graos deve ser realizado no momento de
abastecer o armazém e pode ser feito na
forma de pulverizagao na correia transpor-
tadora ou em outros pontos de movimenta-
¢ao de graos, com emprego de inseticidas
quimicos liquidos ou mediante polvilha-
mento com inseticida po inerte natural, na
formulagao po seco. Este ultimo, um inseti-
cida proveniente de algas diatomaceas fos-
_silizadas, é extraido e moido em um pd
seco de fina granulometria. Agindo no inse-
‘to por contato, causa morte por dessecacao,
nao é toxico e mantém inalteradas as ca-
racteristicas alimentares de graos.

E importante que haja perfeita mistura do
inseticida com a massa de grédos. Também
pode-se usar pulverizacao ou polvilhamento
para prote¢cdo de graos armazenados em
sacaria, na dose registrada e indicada pelo
fabricante. No caso de inseticidas quimi-
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cos, para protecao de grédos as pragas S.
oryzae e S. zeamais, indica-se o uso de in-
seticidas organofosforados, uma vez que
tais produtos sao especificos para essas
espécies-praga. Ja para R. dominica, os
inseticidas indicados sdo os do grupo dos
piretroides.

Tratamento curativo: sempre que houver
presenca de pragas na massa de graos,
deve-se fazer expurgo, usando produto a
base de fosfina. Esse processo deve ser
realizado em armazéns, em silos de con-
creto, em caAmaras de expurgo, em pordes
de navios ou em vagodes, sempre com veda-
¢ao total, observando-se o periodo minimo
de exposi¢do de cinco dias para controle
de todas as fases da praga e a dose indica-
da do produto.

Monitoramento da massa de graos: uma
vez armazenados, 0s graos devem ser mo-
nitorados durante todo o periodo em que
permanecerem estocados. O acompanha-
mento da evolu¢do de pragas que ocorrem
na massa de graos armazenados € de fun-
damental importancia, pois permite detec-
tar o inicio da infestacao que podera alterar
a qualidade final do grao. Esse monitora-
mento tem por base um eficiente sistema
de amostragem de pragas, independente-
mente do meétodo empregado, e a medicao
de variaveis, como temperatura e umidade
do grao, que influem na conservacédo do
produto armazenado. Registra o inicio da
infestacao e direciona a tomada de deci-
sao por parte do armazenador, a fim de ga-
rantir a qualidade do grao.

Gerenciamento da unidade armazenadora:
todas essas medidas devem ser tomadas
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através de atitudes gerenciais durante a
permanéncia dos grdos no armazém, e nao
somente durante o recebimento do produto,
permitindo, dessa forma, que todos os pro-
cedimentos interajam no processo e garan-
tindo melhor qualidade de gréo para comer-
cializagao e consumo.

Referéncia Bibliogréafica

MINISTERIO DA AGRICULTURA E DO
ABASTECIMENTO (Brasil). Instrugéao
Normativa n? 1 de 27 jan. 1999. Diario Oficial
da Republica Federativa do Brasil, Brasilia,
DF, 29 jan. 1999. Secéao 1, p. 132-134.

EMPRESA BRASILEIRA DE PESQUISA
AGROPECUARIA - EMBRAPA

DATA DE DEVOLUGCAO




