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Perdas ocasionadas por pragas;

Presenca de fragmentos de insetos em subprodutos:
Deterioragdo da massa de graos;

Contaminagéao fungica;

Presenca de micotoxinas;

Dificuldades para exportacdo de produtos e
subprodutos;

Além das perdas quantitativas, existem as perdas
qualitativas, que sado de maior importancia, uma vez que
comprometem o uso de todo o grdo produzido, ou o
classificam para um uso de menor valor agregado.
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Armazenamento de grdo com qualidade passou a ser
sinénimo de MIPGRAOS. O manejo integrado de pragas em
graos armazenados nada mais € do que a adogado de uma
série de técnicas e medidas disponiveis para manter a
qualidade dos graos durante o periodo de armazenamento.

O MIPGRAOS passou a ser uma solucio para o problema

de perdas ocasionadas por pragas em armazéns.



Mudanca de comportamento dos

armazenadores: fase inicial e mais importante de
todo o processo. Nessa fase, o alvo é conscientizar sobre a
importancia de pragas no armazenamento e danos diretos e
indiretos que estas podem causar.

Conhecimento da unidade armazena-

dora de graos: deve ser conhecida em todos os
detalhes desde a chegada do produto a recepcgao até a
expedicdo, apds o periodo de armazenamento. Para
identificar e prever pontos de entrada e abrigo de pragas
dentro do sistema de armazenagem.

Medidas de limpeza e higienizacao da

unidade armazenadora: o uso de simples
equipamentos de limpeza, como, vassouras, escovas €
aspiradores de poé nas instalagcdes da unidade
armazenadora representa uma das maiores vantagens
deste processo.

Correta identificagcao de pragas: as pragas
que atacam os graos devem ser identificadas, pois disso
dependerao as medidas de controle a serem tomadas.

As pragas de gréaos
armazenados podem ser
divididas em dois grupos
de maior importancia
econbmica, que séo
besouros e tragas
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No grupo dos besouros, as espécies que causam maior prejuizo sao Rhyzopertha dominica, Sitophilus oryzae, S. zeamais e Tribolium
castaneum, e, no das tragas, Sitotroga cerealella é atraga de maior importancia.

Conhecimento da resisténcia de

pragas a inseticidas quimicos: a
resisténcia de pragas a produtos quimicos € uma realidade
comum no mundo todo e, cada vez mais, deve ser
considerada, de forma consciente, por todos os envolvidos
NO processo.

Potencial de destruicao de cada espécie-

pragas: o verdadeiro dano e a capacidade de destruigéo
da massa de graos por cada espécie-praga devem ser
perfeitamente entendidos, pois determinam a viabilidade de
comercializagao desses graos.

Protecao do grao com inseticidas: depois

de limpos e secos, e se houver armazenamento por
periodos longos, os grdaos podem ser tratados
preventivamente com inseticidas protetores, de origem
quimica ou natural, para garantir a eliminagcao de pragas.

Tratamento curativo: sempre que houver

presenca de pragas na massa de graos, deve-se fazer
expurgo, usando produto a base de fosfina. Esse processo
deve ser realizado sempre com vedagao total, observando-
se o periodo minimo de exposicao de sete dias para controle
de todas as fases da praga, bem como a dose indicada do
produto.

Monitoramento da massa de graos:uma

vez armazenados, os graos devem ser monitorados durante
todo o periodo em que permanecerem estocados,
permitindo detectar o inicio da infestagao.

Gerenciamento da unidade armaze-

nadora: todas essas medidas devem ser tomadas

através de atitudes gerenciais durante a permanéncia dos
graos no armazém, e nao somente durante o recebimento do
produto, garantindo melhor qualidade de grdo para
comercializagao e consumo.




