Como classificar um lote
comercial de trigo?

Atualmente (novembro de 2004), a classifi-
cacdo comercial de trigo em Tipo e Classe
deve ser feita segundo a Instrucgéo
Normativa n® 7, de 15 de agosto de 2001,
do Ministério da Agricultura, Pecuaria e
Abastecimento, baseada nos limites de tole-
rancia apresentados, respectivamente, nas
tabelas 1 e 2.

Tabela 1. Limite de tolerancia para o enquadramento em Tipo de trigo.

Graos avariados (%, maximo)

Pesodo Matérias Por Danificados Chochos,
Tipos Hectolitro Umidade estranhase insetos pelocalor, triguilhoe
(kgfhl, (%, impurezas mofadose quebrados
minimo) maximo) (%, maximo) ardidos
1 78 13,0 1,00 0,50 0,50 1,50
75 13,0 1,50 1,00 1,00 2,50
70 13,0 2,00 2,00 2,00 5,00

Tabela 2. Limite de tolerdncia para o enquadramento em Classe
de trigo.

Valor minimo Valor minimo do

Classe da Forca de NUmero de queda
glaten (1075 (segundos)
Trigo Brando 50 200
Trigo Pao 180 200
Trigo Melhorador 300 250
Trigo para Outros Usos Qualquer 200
- 250

Trigo Durum

O Laboratério de Qualidade de Gréos é
credenciado no Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento para a
determinacao de Classe de trigo. A coleta de
amostras para este fim, deveré ser feita por
um dos Orgéo oficiais de classificagéo.
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Objetivo

O Laboratério de Qualidade de Grdos da

Embrapa Trigo tem por finalidade:

» Atendimento de demandas da pesquisa -
Todos os projetos de pesquisa da
Embrapa em que se avalia a qualidade
tecnoldgica de trigo recebem apoio do
laboratério.

« Atividades de treinamento - Grande nu-
mero de estagiarios de cursos técnicos e
de segundo grau e de cursos de gradua-
cdo e de poés-graduacao tém recebido
capacitacdo no laboratério, complemen-
tando-se, assim, a formacao de futuros
profissionais.

» Atendimento de demandas de anélises
de qualidade tecnolégica de amostras de
trigo encaminhadas por cooperativas,
moinhos e outros interessados, em espe-
cial anélises de trigo recebido dos
Servicos Oficiais de Classificacao, cre-
denciados no Ministério da Agricultura,
Pecuéria e Abastecimento.

Estrutura Fisica

O Laboratério de Qualidade de Gréos esta
estruturado com uma padaria experimen-
tal e demais instalacdes e equipamentos
apropriados que permitem ofertar aos
clientes as seguintes anélises:

« Peso do hectolitro (balanca Dalle Molle);

« Pesode mil graos;

« Umidade de graos (Dickey-John e NIR-
reflectadncia no infravermelho préximo);

» Moagem experimental de farinha (moi-
nho Quadrumat Senior Brabender);

« Dureza de graos (equipamento Single
Kernel Characterization System);

« Umidade da farinha (NIR-reflectancia no
infravermelho préximo);

« Alveografia (alveégrafo Chopin);

« Numero de queda (equipamento Falling
Number);

« Microssedimentacao com dodecil sulfato
de sodio;

» Proteinas totais (NIR-reflectédncia no in-
fravermelho préximo);

« Corde farinha (colorimetro Minolta).

Politica da Qualidade

O laboratério tem como politica da qualida-
de realizar analises de qualidade tecnoldgi-
ca de amostras de trigo, em conformidade
com as boas praticas profissionais, man-
tendo o nivel de qualidade de seus servicos
através de pessoal qualificado, envolvido
na implementacdao de politicas e procedi-
mentos, e comprometido com as acoes de
geréncia do laboratorio, e assegurando
cumprimento da norma NBR ISO/IEC
17025, com a finalidade de atender as ne-
cessidades dos clientes.




