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Apresentacao

As pimentas e pimentdes do género Capsicum sdao muito apreciados pelo povo
brasileiro, e seu cultivo ocupa, anualmente, 12.000 ha, com uma producéo de
aproximadamente 280.000 t de frutos. A sustentabilidade do agronegdcio
depende de cultivares com maior produtividade e qualidade, melhor adaptadas as
diferentes condicdes climaticas do Brasil e resistentes as principais pragas e
doencas. O desenvolvimento de novas cultivares depende da disponibilidade de
variabilidade e diversidade genética, somente possivel por meio da coleta,
caracterizacd@o e conservacao de germoplasma de plantas de interesse agricola.

A Embrapa Hortalicas possui uma colecdo de germoplasma de pimenta e pimen-
tao (Capsicum spp.) com 1.200 acessos, iniciada ha 23 anos. Essa colecdo tem
ampla variabilidade quanto a coloracao e formato do fruto, aroma, pungéncia e
resisténcia a doencas, entre outras caracteristicas, resultando em um patriménio
genético de valor consideravel. A existéncia desse banco de germoplasma ja
permitiu o lancamento de novas cultivares de pimentas doces e picantes para
processamento industrial.

Nos ultimos cinco anos, a Embrapa Hortalicas (CNPH) e a Embrapa Recursos
Genéticos e Biotecnologia (Cenargen) caracterizaram morfologicamente 654
acessos da colecao de germoplasma de Capsicum da Embrapa Hortalicas, e os
resultados sdo apresentados neste Catélogo. Além das descricoes e ilustracdes
dos principais tipos de Capsicum encontrados na colecao, foi incluida uma chave
para a identificacdo de espécies domesticadas e semidomesticadas do género
Capsicum, com o intuito de auxiliar na identificacdo das principais espécies de

ocorréncia no Brasil.

A publicacéo deste Catdlogo é parte das atividades da Embrapa Hortalicas,
desenvolvidas com o objetivo de contribuir para a sustentabilidade do
agronegécio de Capsicum.

Ruy Rezende Fontes
Chefe-geral da Embrapa Hortalicas
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Introducéao

As espécies de pimentas e pimentdes do género Capsicum, origindrias das
Américas, foram introduzidas na Europa somente depois do descobrimento do
Novo Mundo (século XV). Atualmente, sdo consumidas por um quarto da
populacdo mundial, principalmente como condimentos. Além disso, representam
um importante nicho de mercado para a agricultura brasileira e para as industrias
alimenticia, farmacéutica e cosmética.

O agronegdcio de Capsicum demanda novas cultivares, particularmente
gendtipos para processamento industrial com maior produtividade e qualidade,
além de cultivares resistentes as principais doencas e pragas. A obtencao de
novas cultivares é baseada na variabilidade genética dos materiais mantidos nas
colecoes de germoplasma de pimentas e pimentoes (Capsicum spp.).

As atividades relacionadas aos recursos genéticos (coleta, caracterizacao,
documentacao e conservacao) assumem fundamental importéancia para otimizar o
uso imediato desses recursos e em programas de melhoramento.

A Embrapa Hortalicas e a Embrapa Recursos Genéticos e Biotecnologia iniciaram,
na década de 80, uma série de coletas e intercambios de germoplasma do género
Capsicum, constituindo uma colecdo mantida pela Embrapa Hortalicas. No
periodo de 1998 a 2001, com recursos do Tesouro Nacional/Prodetab (projeto
“Uso da Diversidade Genética de Pimentas e Pimentao para o Desenvolvimento
de Gendtipos de Interesse do Agronegdcio Brasileiro”), foram desenvolvidas
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atividades de enriquecimento, caracterizacdo, conservacao e organizacdo de um
banco de dados da colecdo de germoplasma de Capsicum da Embrapa Hortalicas,
além de outras linhas de pesquisa a respeito desse género.

O objetivo deste trabalho foi caracterizar morfologicamente os acessos de
germoplasma de pimentas e pimentdes da colecdo de germoplasma da Embrapa
Hortalicas, visando identificar atributos biolégicos e agronémicos para sua
utilizacdo em programas de melhoramento genético e de biotecnologia.

Principais tipos de
pimentas e pimentdes

As pimentas e os pimentdes pertencem a familia Solanaceae e ao género
Capsicum. Este género possui cerca de 20 espécies, classificadas de acordo com
o nivel de domesticacdo (domesticadas, semidomesticadas e silvestres).

O Brasil é um importante centro de diversidade para o género, pois aqui se
encontram representantes em todos os niveis mencionados (Tabela 1).

Tabela 1. Distribuicdo das espécies e variedades pertencentes
ao género Capsicum encontradas no Brasil.

C. annuum var. annuum C. annuum var. glabriusculum C. buforum
C. baccatum var. C. baccatum var. baccatum C. campylopodium
pendulum C. baccatum var. C. dusenii
C. chinense praetermissum C. flexuosum
C. frutescens C. mirabile
) C. parvifolium
C. schottianum
C. villosum

Para resumir as informacdes sobre os tipos mais comuns de pimentas e pimentdes
encontrados no Brasil, serdo consideradas neste trabalho apenas as espécies
domesticadas e semidomesticadas. Espécies silvestres estao sendo coletadas e
reunidas em colecdes para avaliacdo do potencial de uso em programas de

oy
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melhoramento genético. Em nosso pais, as pimentas e pimentdes sdo cultivados
tanto em regides de clima quente quanto nas de clima frio. A grande variabilida-
de genética existente pode primeiramente ser observada nos frutos, que podem
apresentar diferentes formatos, coloracdo, tamanho e pungéncia (ardume, efeito
picante). A Ultima caracteristica é exclusiva do género Capsicum, e é atribuida
aos alcaldides, mais especificamente a dois capsaicindides: a capsaicina e a
diidrocapsaicina. Tais alcaldides acumulam-se na superficie da placenta (tecido
localizado na parte interna do fruto) e sio liberados quando o fruto sofre qual-
quer dano fisico. O teor de capsaicindide é avaliado pela escala de Unidades de
Calor Scoville (em Inglés, Scoville Heat Units — SHU), por meio de aparelhos
especificos. O valor SHU pode variar de zero (pimentas doces) a 300.000
(pimentas picantes) (Tabela 2).

Tabela 2. Teor de capsaicindides encontrados em alguns genétipos de pimenta
da colecao da Embrapa Hortalicas.

Nenhuma (Doce) Pimenta cambuci

(C. baccatum var. pendulum) 0 0

Piment&o cv. Apolo

(C. annuum var. annuum) 0 0
Baixa Pimenta redonda

(C. baccatum var. pendulum) 10.510 0,06
Média Pimenta jalapefio

(C. annuum var. annuum) 34.590 0,20

Pimenta-de-cheiro

(C. chinense) 47.180 0,27
Alta Pimenta alongada vermelha

(C. baccatum var. pendulum) 81.600 0,48

Pimenta bode (C. chinense) 105.500 0,59
Muito alta Pimenta malagueta

(C. frutescens) 156.370 0,89

Pimenta cumari-do-para

(C. chinense) 219.020 1,22

Fonte: Reifschneider (2000).
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Por meio da observacdo de determinadas caracteristicas morfolégicas e dos
diferentes usos, podem-se separar as pimentas dos pimentdes. Assim, os
pimentdes — que apresentam frutos grandes e largos (geralmente de 10 a 20 cm
de comprimento x 6 a 12 cm de largura), de formato quadrado a triangular e de
paladar ndo-pungente (doce) — pertencem a Capsicum annuum var. annuum.
No Brasil, sdo habitualmente consumidos na forma de saladas, cozidos ou
recheados. As pimentas sdo todas as espécies e variedades de Capsicum spp,
incluindo alguns exemplares de Capsicum annuum var. annuum com as
seguintes caracteristicas: frutos geralmente menores que os pimentdes, de
diferentes formatos, geralmente de paladar pungente (embora existam pimentas
doces) e, em sua maioria, utilizadas como condimento. Em alguns casos, sé@o
utilizadas como ornamentais, em razdo da folhagem variegada, do porte anao

e dos frutos com diferentes cores no processo de maturacéao.

As diferentes espécies e variedades de pimentas podem ser discriminadas por
caracteristicas morfolégicas visualizadas nos frutos e, principalmente, nas flores.
Dessa forma, foi elaborada uma chave para a identificacdo de espécies domesticadas
e semidomesticadas do género Capsicum de ocorréncia no Brasil (pags. 24 e 25).

Espécies domesticadas de Capsicum e os principais
tipos encontrados na colecdao da Embrapa Hortalicas

Capsicum annuum L. var. annuum

C. annuum var. annuum inclui os tipos mais comuns do género Capsicum,

como os pimentdes, as pimentas doces para paprica, pimentas picantes (como
Jalapeno, Cayenne, Serrano, Cereja, entre outras), além de espécies ornamentais.
E a variedade domesticada mais conhecida e difundida no mundo. As flores dos
diversos tipos sao praticamente uniformes, enquanto os frutos sdo extremamente
diferentes em relacdo ao formato, ao tamanho, a posicédo, a coloracéo e

a pungéncia.

Pimentéo

Esté entre as dez hortalicas mais importantes no mercado brasileiro. Geralmente,
os frutos sao classificados quanto a forma, em quadrados, retangulares e
conicos. Sua coloragdo, quando imaturo, é geralmente verde e, na maturacgao,
pode apresentar diversas cores, como vermelho, amarelo, alaranjado, marfim,
roxo, marrom-escuro etc. Sao classificados como doces, pois nao possuem
pungéncia e sdo consumidos na forma de saladas, cozidos ou recheados.

R
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Também podem ser processados pela industria de alimentos na forma de
conservas em azeite, desidratados inteiros, em flocos ou em po (paprica).
Existem diversas cultivares e hibridos no mercado.

Pimenta Doce

E conhecida também como pimenta verde ou americana. Os frutos sdo de
formato alongado, com cerca de 18 cm de comprimento e 2 cm de largura, de
coloracdo verde-intensa e brilhante. Embora nio possua pungéncia nem aroma,
sua forma néo se enquadra no tipo pimentdo. Possui uma boa aceitacdo entre os
consumidores que a utilizam no preparo de pratos da culinaria brasileira,
substituindo, muitas vezes, o piment&o verde tradicional.

Pimenta Jalaperio

Ea pimenta mais popular da América do Norte, considerada uma das melhores
pimentas para molhos, gracas & boa quantidade de polpa que produz. No Brasil,
€ cultivada principalmente nos Estados de S&o Paulo, Minas Gerais e Goiés.

Os frutos geralmente possuem formato cénico, com cerca de 5 a 8 cm de
comprimento e 2,5 a 3 cm de largura; apresentam paredes grossas e estrias;
quando imaturos, sdo verde-claros ou escuros, passando para vermelho, quando
maduros. Sua pungéncia é tipicamente picante média e possuem aroma
acentuado. Os frutos sdo consumidos frescos ou processados na forma de
molhos liquidos, conservas em vinagre ou azeite, e desidratados inteiros ou em
p6 (condimentos).

Pimenta Cayenne

E conhecid’a também como pimenta vermelha, sendo comercializada em larga
escala na Africa, na india, no México, no Japéo e nos Estados Unidos. Pode ser
consumida fresca, mas geralmente é utilizada na forma desidratada ou em po.

O fruto, quando maduro, apresenta coloracé@o vermelha; geralmente apresenta
superficie muito enrugada e formato alongado ou em meia lua. O comprimento
(E{o fruto varia de 13 a 25 cm de comprimento e de 1,2 a 2,5 ¢cm de largura.

E altamente pungente.

Pimenta Serrano

E originaria do México. A cor dos frutos imaturos varia de verde-claro a verde-
escuro, e, quando maduros, podem apresentar coloracdo vermelha, marrom,
laranja ou amarela. Também é chamada de pimenta verde, por causa do consumo
quase exclusivo na forma de fruto fresco e em estagios imaturos. Os frutos sdo

13
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alongados, possuem parede de fina a mediana, cerca de 5 a 10 cm de compri-
mento e 1 cm de largura. Sdo mais pungentes que os Jalapenos.

Pimenta Cereja .
Séao frutos pequenos, redondos e levemente achatados, verdes quando imaturos

e vermelhos quando maduros. Dependendo da cultivar, podem ou nao se?r
pungentes. Na culindria, sdo usados para picles, mas podem ser consumidos
frescos, em saladas. Existe, no mercado, uma cultivar ornamental chamad_a
Cereja-jerusalém, que pode ser facilmente confundida com a pimenta Ce[eja. No
entanto, a Cereja-jerusalém nao pertence ao género Capsicum, mas ao género

Solanum (Solanum pseudocapsicum), e seus frutos sao venenosos.

Capsicum baccatum L. var. pendulum (Willd.) Eshbaggh

As flores de diferentes exemplares de C. baccatum var. pendulum sao uniformes,
do mesmo modo que em C. annuum var. annuum. No entanto, os frutos sao
extremamente diferentes em relacao ao formato, ao tamanho, a posicéo, a
coloracao e a pungéncia. No Brasil, as pimentas mais comuns e cultivadas da
espe’ci;a C. baccatum var. pendulum pertencem ao tipo Dedo-de-moca, Cambuci
ou Chapéu-de-frade. Esses tipos de pimentas apresentam frutos de tamanho
mediano, com polpa firme e pungéncia varidvel, de ausente a picante. A grande

maiaria apresenta pungéncia suave.

Pimenta Dedo-de-moca

E uma das pimentas mais consumidas no Brasil, principalmente nas regiées Sul e
Sudeste. Os frutos sao alongados, de coloracao vermelha quando maduros,
medindo cerca de 7,5 cm de comprimento por 1 a 1,5 cm de largura e de
pungéncia suave. Dependendo da regido e dos diferentes usos, a mesma
pimenta do tipo Dedo-de-moca pode receber outros nomes vulgares, como
pimenta Chifre-de-veado — por apresentar frutos maiores e de coloracdao mais
intensa —, muito utilizada para a confeccdo de molhos, e Pimenta-vermelha ou
Calabresa, geralmente utilizada desidratada na forma de flocos com sementes.

Pimenta Cambuci ou Chapéu-de-frade

Essa pimenta é de fécil identificacdo, ja que os frutos apresentam o caracteristico
formato campanulado. Os frutos sdo de tamanho mediano, geralmente com 4 cm
de comprimento e 7 cm de largura. Gracas a auséncia de pungéncia, sao consi-
deradas pimentas doces. Sdo consumidas frescas, em saladas, cozidas ou em
conservas, principalmente no Estado de Sdo Paulo.

Catéalogo de Germoplasma de Pimentas e Pimentées (Capsicum spp.) da Embrapa Hortalicas

Capsicum chinense Jacquin

As primeiras pimentas encontradas pelos exploradores do Novo Mundo
pertenciam a essa espécie. No entanto, é menos difundida mundialmente que

C. annuum. Seu registro arqueoldgico mais antigo foi documentado no Peru, ha
1.200 a.C. A Bacia Amazénica é o principal centro de diversidade; porém, pode
ser encontrada desde a América Central até o sul do Brasil. Alguns genétipos
das espécies C. chinense e C. frutescens sio facilmente confundidos em virtude
da grande proximidade genética. A principal caracteristica morfoldgica para
distincdo dessas espécies é a presenca de uma constricéo anelar, localizada entre
o calice e o pedunculo, evidente nos frutos de C. chinense.

C. chinense destaca-se pela ampla adaptacé&o as condicdes tropicais (clima
quente e Umido), principalmente quanto a resisténcia a doencas. Possui uma
grande variabilidade expressada na diversidade de formas e cores dos frutos. A
designacéo “chinense” (que provém da China) é incorreta. E considerada a mais
brasileira das espécies domesticadas e & representada pelas pimentas de Cheiro,
Bode, Cumari-do-pard, Murupi e Habanero.

Pimenta-de-cheiro

E um grupo de pimentas muito apreciado pelos consumidores, pois possui um
aroma forte e caracteristico. Além disso, apresenta uma grande variabilidade,
tanto no formato e no tamanho, quanto na coloracdo dos frutos, variando entre
amarelo-leitoso, amarelo-forte, alaranjado, salmao, vermelho e preto. Os frutos
variam de 1,5 a 4 cm de comprimento e 1 a 3 cm de largura. O nome vulgar
aplica-se com maior propriedade aqueles exemplares com aroma forte,
pungéncia suave ou ausente. Porém, podem ser encontrados frutos com
pungéncia alta. Sao utilizadas como tempero no arroz, em saladas e, principal-
mente, no preparo de peixes. O seu cultivo predomina nas regides Norte,
Nordeste e Centro-Oeste.

Pimenta Bode

Ea pimenta mais comum na regido Centro-Oeste. Os frutos apresentam formatos
arredondados ou achatados, com cerca de 1 cm de comprimento e didmetro, colora-
cd@o amarela ou vermelha, aroma e pungéncia altos. Na culinéria goiana, é usada como
tempero no preparo de carnes, arroz, feijdo, pamonha salgada e até em biscoitos de
polvilho. Os frutos imaturos da pimenta Bode sdo comercializados frescos, enquanto
os frutos maduros (vermelhos ou amarelos) sdo utilizados principalmente em conser-
vas de frutos inteiros (em vinagre ou em azeite) e em molhos.
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Pimenta Cumari-do-paréd
Muitas vezes é confundida com a pimenta Cumari verdadeira (C. baccatum var.

baccatum ou var. praetermissum). A pimenta Cumari-do-paré possui frutos de
3 cm de comprimento e 1 cm de largura, de formato triangular, coloracdo
amarela quando maduros, aromaticos e muito picantes. Sao utilizadas

principalmente em conservas.

Pimenta Murupi _
E tradicionalmente cultivada na regido Norte e consumida como condimento.

E preferida por seu caracteristico aroma e sabor picante. E comumente
comercializada em feiras, in natura ou preparada artesanalmente, como molho de
pimenta, a partir do tucupi (manipueira, extraida de mandioca) ou em conservas
a base de vinagre, 6leo e até soro de leite. O produto na forma de molho de
pimenta, apesar de artesanal, possui grande expressdo em mercados regionais,
sendo mais procurado que os produtos similares industrializados, principalmente

por ter um preco menor.

Os frutos sao alongados e apresentam coloracdo verde quando imaturos,
passando a amarelo-pélido, amarelo-vivo ou vermelho quando maduros.
Popularmente, sdo conhecidas trés variedades, que apresentam diferencas de
formato, tamanho, cor e pungéncia: Murupizinho — que se caracteriza por
possuir tamanho de 2 a 4 cm de comprimento e apresenta aroma e pungéncia
mais acentuados que as demais —, Murupi-comum - de tamanho intermediario,
variando de 3,5 a 6 cm —, e Murupi-grande — que possui tamanho maior,

chegando a 9 cm de comprimento.

Pimenta Habanero
Pimenta originaria da peninsula do Yucata, entre o México e Belize, introduzida

recentemente no Brasil. E conhecida desde o Caribe até o Brasil e considerada a
pimenta mexicana mais picante. Os frutos sdo retangulares, de 2 a 6 cm de
largura por 2 a 4 cm de comprimento. Quando imaturos, sdo verdes, passando
para marfim, amarelo, laranja, vermelho ou roxo, quando maduros. Os frutos sé@o

consumidos, preferencialmente, frescos.
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Capsicum frutescens L.

Os tipos mais comuns s3o as Malaguetas, no Brasil, e os Tabascos, nos Estados
Unidos. Apresentam uma variabilidade morfolégica bem menor que as outras
espécies. Os frutos sdo geralmente eretos, alongados, pequenos, vermelhos e
com paredes muito finas. Trata-se de um dos grupos de pimentas mais conheci-
dos, utilizado para o consumo in natura, em conservas e molhos liquidos. O tipo
Tabasco ou Chile Tabasco foi selecionado no Estado de Tabasco (México) e
introduzido no Estado de Louisiana (EUA), em 1888.

Pimenta Malagueta

E muito cultivada na Zona da Mata Mineira, onde sio produzidas, anualmente,
cerca de 100 toneladas, destinadas tanto para o consumo in natura quanto para
a fabricacdo de molhos e conservas. Os frutos imaturos sé@o de coloracdo verde,
passando diretamente para a coloracdo vermelha quando maduros e atingem
cerca de 1,5 a 3 cm de comprimento e 0,4 a 0,5 cm de largura. Em geral, sdo
produzidos de dois a cinco frutos por insercdo, os quais sdo muito picantes.

Na culindria nordestina, é utilizada para temperar peixes, carnes e outros pratos
tipicos da Bahia, como o acarajé. Existe também a Malaguetinha, uma pimenta
muito parecida com a Malagueta quanto a pungéncia, ao formato e a coloracéo,
diferenciando-se apenas no tamanho. Em virtude do tamanho mitdo, sua
colheita é mais dificil, alcancando um preco maior que a Malagueta.

Pimenta Tabasco

E a cultivar mais conhecida nos Estados Unidos. Apresenta frutos com 2,5 a

5 cm de comprimento e 0,5 de largura, altamente picantes. A pimenta Tabasco
distingue-se da Malagueta pela coloracéo dos frutos durante a maturacao,
passando de verde para'amarelo ou alaranjado e depois para vermelho. No Brasil,
estd sendo cultivada no Estado do Ceara, para a exportacdo na forma de pasta.

Espécies semidomesticadas de Capsicum

Capsicum annuum L. var. glabriusculum

(Dunal) Heiser & Pickersgill -

No Brasil, esta variedade é pouco consumida, sendo utilizada principalmente
como ornamental, visto que os frutos possuem ampla diversidade de cores,
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formas e tamanhos. Além disso, muitos apresentam folhagem variegada e porte
ando. J4 existem variedades ornamentais no mercado. Na regiéo Norte, é muito
conhecida como Pimenta-de-mesa.

Pimenta-de-mesa

Geralmente as plantas apresentam uma flor por nd, de coloracéo branca, violeta
ou roxa, ou entdo branca com manchas violetas difusas e pedicelos eretos. Os
frutos sdo pequenos, de ovalados a conicos, eretos, verdes ou roxos (escuros),
quando imaturos, e vermelhos quando maduros.

Capsicum baccatum L. var. baccatum e

Capsicum baccatum L. var. praetermissum

(Heiser & Smith) Hunziker

As duas variedades sdo consideradas pimentas Cumari verdadeiras. Também
recebem a denominacao popular de pimenta Passarinho, Cumari-mitida, Comari e
Pimentinha. A maior variabilidade de C. baccatum var. baccatum é encontrada na
Bolivia, enquanto C. baccatum var. praetermissum € uma variedade exclusiva do
Brasil. Ambas sdo encontradas em toda a regido litordnea brasileira, desde Santa
Catarina até a Paraiba. No entanto, C. baccatum var. baccatum é comumente
encontrada nos Estados da regido Sul, e a C. baccatum var. praetermissum é
comumente encontrada nos Estados das regides Sudeste e Centro-Oeste. Os
frutos apresentam aroma suave, pungéncia elevada e sdo utilizados em conservas.

Pimenta Cumari

Geralmente as plantas apresentam duas ou mais flores por né, que sao sempre
menores que as de C. baccatum var. pendulum. Os frutos sdo pequenos, eretos,
de formato arredondado a ovalado. Quando maduros, desprendem-se facilmente
da planta, principalmente pela acdo dos passaros como o bem-te-vi, o sabid e o
sanhaco, que apreciam seus frutos como alimentos. Por esse motivo, os frutos
sdo freqiientemente comercializados quando imaturos (verdes). A unica diferenca
entre as duas variedades é observada na coloracéo das flores: C. baccatum var.
baccatum apresenta flores brancas com manchas esverdeadas nas bases
(semelhante a da var. pendulum), enquanto a variedade praetermissum distingue-
se pela presenca de uma faixa lilds-violeta na margem das pétalas.
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Metodologia

Uso dos descritores

Foram utilizados, com pequenas modificacdes, os descritores morfoldgicos
estabelecidos pelo IPGRI (International Plant Genetic Resources Institute) para o
género Capsicum (Tabela 3). Foram adicionados os seguintes descritores
referentes a caracterizacdo morfoldgica: posicédo do fruto (descritor 32);
pungéncia (descritor 49); aroma (descritor 50) e segregacao (descritor 54),

por se mostrarem discriminativos e importantes para o melhoramento genético.
Outros descritores foram suprimidos, tais como: parte vegetativa da plantula;
ciclo de vida da planta; margem da lamina foliar; largura e comprimento da folha
madura; medidas da corola, das anteras e dos filamentos; macho-esterilidade;
manchas de antocianina em frutos maduros; nimero de frutos por planta;
periodo de frutificacdo; tamanho, didmetro e peso de 1.000 sementes.

A decisdo de ndo utilizar alguns descritores foi baseada nos fatores facilidade e
importancia, evitando-se medidas excessivamente minuciosas, periodos de
avaliacdo muito prolongados, ou simplesmente por ndo serem discriminativos,
ou seja, por apresentarem o mesmo valor para todos os acessos.

Por outro lado, foram acrescentados alguns estados de caracteres morfolégicos
para os seguintes descritores: nimero de flores por axila; posicao da flor; cor
da corola; posicao do estigma; cor do fruto maduro; superficie do fruto.

Os valores quantificados de alguns descritores que apresentaram variaveis
continuas foram distribuidos em categorias ou escalas. Encontram-se nessa
condicao os seguintes descritores: comprimento do dossel; comprimento da
haste; didametro da haste; dias para florescimento (nimero de dias do transplante
até que 50% das plantas tivessem pelos menos uma flor aberta); dias para
frutificacdo (nimero de dias do transplante até que 50% das plantas
apresentassem pelo menos um fruto); comprimento, largura e peso do fruto;
comprimento do pedunculo; espessura da parede do fruto.

O descritor constricdo anelar do célice foi avaliado apés a frutificaca@o, por causa

da maior facilidade de visualizacdo no fruto em desenvolvimento. Os descritores

morfolégicos foram aplicados em cinco individuos de cada acesso, e as medidas

dos frutos foram tomadas a partir de uma média de cinco frutos. Nao foi utilizada
nenhuma tabela padronizada para a identificacdo de cores.

As condicdes de cultivo estdo explicitadas no item Manejo da Colecéo.

19




20

Catélogo de Germoplasma de Pimentas e Pimentdes (Capsicum spp.) da Embrapa Hortalicas

Dados de passaporte

Descritores do acesso
Os acessos foram identificados pelo nimero de registro da colecdo de Capsicum

da Embrapa Hortalicas (CNPH). Os demais dados de passaporte de cada acesso
(doador; outros ntiimeros relacionados com o acesso; data de aquisicdo e tipo de
material recebido) encontram-se disponiveis no livro de registro de entrada de
acessos da colecdo de germoplasma de Capsicum da Embrapa Hortalicas.

Entre os dados de passaporte do acesso, a procedéncia foi considerada como a
localidade onde os materiais foram obtidos (Tabela 3). As categorias abrangem
continentes (Asiatico, Africano), subdivisées (Américas) e alguns paises
(México, EUA, Canad4). O Brasil foi dividido em regides.

Foi elaborada uma chave para identificacdo de espécies e variedades
domesticadas e semidomesticadas do género Capsicum, de ocorréncia
no Brasil (pags 24 e 25).

As espécies domesticadas de Capsicum, em geral, apresentam-se cOmo
autégamas, ou seja, séo auto-polinizadas (o pélen de uma determinada flor &
depositado sobre o estigma da mesma flor). No processo de autogamia nao
ocorre recombinacdo genética e, portanto, todos os frutos provenientes desse
processo, na mesma planta, seréo iguais e as sementes produzirdo plantas muito
semelhantes. Talvez, com a intencdo de obter uma produgéo mais uniforme, ou
reproduzir as caracteristicas apresentadas por uma determinada planta, a prépria
selecdo humana tenha favorecido essa estratégia de reproducdo em plantas
domesticadas. Embora predominantemente autégamas, existe um certo fluxo
génico entre as espécies do género, ou seja, existe uma certa taxa de alogamia
(ou polinizacdo cruzada), em que “espécies” diferentes podem cruzar entre si,
gerando frutos com sementes apresentando diferentes graus de fertilidade.

No processo de alogamia, ocorre a recombinacéo genética dos parentais e,
portanto, as plantas resultantes de sementes de frutos provenientes do processo
de alogamia poderdo apresentar caracteristicas ora do pai, ora da méae, ou

do pai e da méae, em diferentes niveis (segregacéao). A taxonomia classica baseia-
se principalmente na morfologia, ou seja, na aparéncia ou fenétipo (expressao de
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uma particular composicao de genes). Considerando que as espécies de
Capsicum sao predominantemente autégamas, os taxonomistas usaram, para
discriminar as diferentes espécies, aquelas caracteristicas mais conservadas de
cada uma delas. Desse modo — e de acordo com a chave proposta (paginas 24 e
25) —, todos os representantes de Capsicum annuum sao discriminados por
apresentarem um conjunto de caracteristicas, entre elas: apenas uma flor por né
reprodutivo e coloracdo de flores que pode variar de branco a violeta; no caso
dos representantes de Capsicum chinense, a constricdo no célice e coloracdo de
flores variando de branco a esverdeadas etc. De acordo com a literatura, as
espécies Capsicum annuum, Capsicum chinense e Capsicum frutescens mostram-
se proximas genética e morfologicamente, de tal forma que sdo tratadas como
componentes de um Unico complexo. Considerando-se a proximidade entre
essas espécies e, como ja foi ressaltado anteriormente, a possibilidade da
existéncia de uma certa taxa de alogamia entre elas, é possivel que exemplos
discrepantes, observados no processo de caracterizacao morfolégica, sejam
produtos de cruzamento entre diferentes espécies, pois apresentam a maior parte
das caracteristicas pertinentes a uma espécie, juntamente com caracteristicas de
outra. Por exemplo, alguns acessos identificados como Capsicum annuum,
CNPH (988 e 2785) apresentam de uma a duas flores por axila; os acessos
CNPH (2880 e 3009) apresentam calice com constricdo, e os acessos CNPH
(190 e 776) apresentam corola branco-esverdeada. Do mesmo modo, aqueles
identificados como Capsicum chinense CNPH (2822, 2823, 2849 e 2853)
apresentam célice sem constricéo.

A discriminacdo desses acessos em Capsicum annuum ou Capsicum chinense se
da porque os acessos apresentam a maior parte das caracteristicas avaliadas
pertinentes a Capsicum annuum ou Capsicum chinense. Também é provéavel que
outros acessos, ndo detectados morfologicamente, sejam produto de cruzamento
entre diferentes espécies.

Descritores de coleta

A maior parte dos descritores do material proveniente de coleta esta registrada
nas cadernetas de coleta e no livro de registro de entrada de acessos na Embrapa
Hortalicas, mas ndo constam do presente trabalho.

Manejo da colecéo

A multiplicacéo e a regeneracdo dos acessos foram efetuadas concomitantemente
com a caracterizacdo morfoldgica. A caracterizacdo morfolégica de 654 acessos de
Capsicum foi realizada em quatro plantios (02/09/1998; 01/07/1999;
10/05/2000; 26/11/2001), com aproximadamente 180 acessos em cada plantio.
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Alguns acessos foram reconduzidos ao processo de caracterizacdo morfolégica
por apresentarem baixa producdo de sementes ou por alta susceptibilidade a
murcha-bacteriana (Ralstonia solanacearum).

Os acessos foram semeados em bandejas de isopor com substrato orgénico.
Apds 30 dias da semeadura, cinco mudas de cada acesso foram transplantadas
para um telado (sombreado com 50% de permissividade de luz), com latossolo
vermelho-escuro, textura argilosa, devidamente corrigido e adubado. As plantas
foram cultivadas em sistema de plantio direto, apés a sucessao das culturas de
milho, aveia, milheto e arroz. As adubacGes quimicas e organicas (esterco de
galinha) foram aplicadas na cova, de acordo com a anélise quimica do solo.
Durante o cultivo, as plantas foram irrigadas por gotejamento e os demais tratos
culturais realizados conforme as recomendagcdes de manejo usual do cultivo

de pimentéo.

Foi realizada a autofecundacao (manual), em média de 10 flores, visando a
obtencao de pelo menos cinco frutos para cada individuo. Todos os frutos dos
acessos foram colhidos e identificados como originarios da autofecundacéo
(manual) ou provenientes de polinizacdo aberta.

As sementes foram extraidas manualmente, lavadas em agua fria, pré-secadas a
32°C por 48 horas e secadas em estufas a 40°C por 48 horas. Em seguida,
foram embaladas em sacos aluminizados e conservadas em camara fria a 4°C.

Local e meio ambiente
A caracterizacdo foi realizada na Embrapa Hortalicas (latitude sul 15°56°00"’,

‘longitude oeste 48°08"100"" e altitude de 997,62 metros), em Brasilia (DF),

Brasil, localizada no bioma Cerrado, com.predominéancia de clima temperado
chuvoso (outubro-abril) e inverno seco (maio-setembro).

Descricao morfoldgica

Visando facilitar a compreensédo dos resultados da descricao morfoldgica, os
acessos foram agrupados em tabelas e ilustrados com fotos (Fig. 1 a 22, péags.
28 e 29) de acordo com a espécie e o formato do fruto, relacionados na

Tabela 4. O descritor “formato do fruto” foi escolhido devido a freqtiéncia de
diferentes tipos morfoldgicos aliados a visualizacao da variabilidade genética
dentro de cada espécie. A descricdo morfolégica dos acessos é apresentada nas
Tabelas 5 a 23.
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Todas as informacdes provenientes da caracterizacdo morfolégica, dados de
passaporte e uma foto digital de cada acesso est3o reunidas em um banco de
dados informatizado obtido por meio do programa Microsoft Access. Alguns
acessos da colecdo de germoplasma de Capsicum da Embrapa Hortalicas podem
ser visualizados via internet no seguinte endereco:
www.cnph.embrapa.br/projetos/capsicum/consulta.html,

Os resultados obtidos com a caracterizacdo morfolégica da colecdo de Capsicum
da Embrapa Hortalicas permitiram a identificacdo das espécies e dos grupos
contendo acessos morfologicamente similares. Além disso, auxiliam no conheci-
mento e na exploracdo da variabilidade genética, propiciando aos melhoristas
elementos para selecionar acessos para o desenvolvimento de populacdes e
linhagens de Capsicum dentro dos programas de melhoramento especificos.
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Chave para identificacdo de
espécies e variedades domesticadas
e semidomesticadas do género
Capsicum, de ocorréncia no Brasil

1 - Sementes escuras, pretas (Fig. A). Espécie

domesticada’. ... iztantaicmane C. pubescens
1’ - Sementes claras, amarelas, bege ou brancas
(Fig. B) vveeeesereieesireee st ceie s 2

2 - Corola predominantemente branca, porém
sempre com um par ou manchas difusas amarela-
das ou esverdeadas na base de cada lobo
(Fig. C) (em uma variedade ocorre margem violeta
na corola, Fig. F); célice com 5 dentes distintos,
+/- 0,5 - 1,5 mm de comprimento; anteras sem-
pre amarelas........ C. baccatum (passar para 2.1)
2.1 - Frutos 4-13 mm de comp. x 3-7
mm de larg.; vermelhos ou alaranjados;
eretos, globosos a ovalados, com &pice
sempre arredondado, nunca agudo ou ob-
tuso, ndo persistentes ou deciduos.
(Fig. D). Espécies semidomesticadas.......
............................. (passar para 2.1.1)
2.1.1 - Corola branca com duas
manchas amarelas ou esverdea-
das na base dos lobos (Fig. E)
......... C.b tum var. b t
2.1.1" - Corola com larga margem
violeta e com duas manchas ama-
relo-esverdeadas na base dos lo-
bos. (Fig. F)..eueiieiiieiiciieeans
...C. baccatum var. praetermissum:
2.1" - Frutos 30 mm ou mais de comp. x
12 mm ou mais de larg.; de vérias cores,
inclusive vermelhos; de vérias formas; ge-
ralmente pendentes e persistentes (ndo
deciduos). Espécie domesticada .............
var. p
2’ - Corola predominantemente branca, esverdea-
da ou purpura/violeta sem manchas amareladas
na base dos lobos; célice com 5 dentes distintos
ou sem dentes; anteras azuladas ou violetas, ra-
ramente completamente amarelas.... S
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3 - Geralmente 1 flor por né reprodutivo, rara-
mente mais; corola total ou parcialmente branca
ou purpura/violeta (Fig. G, H, 1).......................
............. C. annuum (passar para 3.1)
3.1 - Frutos maduros vermelhos ou roxo
escuros, ovéides a fusiformes, geralmen-
te eretos e deciduos, com didmetro entre
5-10 mm, raramente excedendo 15 mm
(Fig. J) Espécie semidomesticada..........
............... C. var. glabrit I
3.1" - Frutos maduros de vérias cores,
de vérias formas, geralmente pendentes
e persistentes, com didmetro geralmente
maior que 10 mm. Espécie domestica-
[o - PR N C. annuum var. annuum
3" - Geralmente 2 ou mais flores por né
reprodutivo; corola totalmente branco-esverdea-
da a esverdeada (Fig. K, O) raramente branca
ou com manchas difusas arroxeadas (Fig. N)

4’ - Frutos com célice apresentando constri-
¢éo basal, entre o célice e o pedicelo (Fig.
L); pedicelos florais (2)3-5, geralmente
semi-eretos ou deitados (Fig. M), as vezes
eretos (Fig. N); frutos de varias cores, de
véarias formas, geralmente pendentes (po-
dendo ocorrer formas eretas), de paredes
carnosas com mais de 1 mm de espessura.
Espécie domesticada .............. C. chinense
4 - Frutos com célice sem constricdo basal;
pedicelos florais 2-3(4-5), sempre eretos (Fig.
0); frutos sempre vermelhos (raramente amare-
lados ou alaranjados), cénicos, eretos e de pare-
des delgadas com menos de 1 mm de espessu-
ra (Fig. P). Espécie domesticada ..................
.............................................. C. frutescens
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Tabela 3. Descritores morfologicos aplicados na
caracterizagdo de Capsicum spp. da Embrapa.

‘Descritor

1- Procedéncia

Asia

Africa

Europa

EUA e Canadéd
México

América Central

Am. do Sul (exc.Brasil)
Brasil (Norte)

Brasil (Nordeste)
Brasil (Centro-Oeste)
Brasil (Sudeste)
Brasil (Sul)

2- Espécie

C. annuum

C. baccatum

C. chinense

C. frutescens

3- Cor da haste
verde

verde c/estrias violetas
violeta

4- Antocianina nodal
verde

violeta claro

violeta

violeta escuro

5- Formato da haste
cilindrica

angulada

alado

6- Pubescéncia da haste
esparsa

intermediéria

densa

7- Comp. planta (cm)
abaixo de 25

25 - 45

46 - 65

66 - 85

acima de 85

8- Habito crescimento
prostrado
intermedidrio

ereto

outro

9- Comp. dossel (cm)
até 80

>80a 120

valor

CONOOO P WN =

WN =

NOW -

AP WN = N oW N =

©ONOw

Descritor

>120a 160

acima de 160

10- Comp. haste (cm)
até 15

>15a 30

>30 a 50

acima de 50

11- Diam. haste (cm)
até 1

>1a2

>2a3

acima de 3

12- Densid. ramificacdo
esparsa

intermediéria

densa

13- Brotagéo abaixo da
primeira bifurcagéo
ausente

esparsa

intermediéria

densa

14- Densidade de folha
esparsa

intermedidria

densa

15- Cor da folha
amarelo

verde claro

verde

verde escuro
violeta-claro

violeta

mesclado

verde c/ antocianina
16- Forma da folha
deltéide

ovalada

lanceolada

17- Pubescéncia folha
esparsa

intermediéria

densa

18- Dias inicio do
Florescimento

até 30

31a60

61a90

acima de 90

valor

WN = N WN = NoOw NOWw = N oW BWN = PN = »w

N oW

ENEANNIEN

Descritor

19- N° de flores/axila
uma

duas

trés ou mais

muitas ¢/ entre-né curto
uma e duas

uma, duas e trés
duas e trés

duas, trés e quatro
20- Pose da flor
pendente
intermediéria

ereta

todas

intermediéria e ereta
pendente e intermedidria
21- Cor da corola
branco

amarelo claro
amarelo

amarelo esverdeado
violeta ¢/ base branca
branco c/ base violeta
branco ¢/ margem violeta
violeta

branco esverdeado
branco ¢/ mancha
purpura

branco esverdeado c/
mancha purpura
22-Cor mancha da
corola

branco

amarelo

verde amarelado
verde

violeta

sem mancha

23- Forma da corola
rotada

campanulada
intermediéria

24- Cor da antera
branco

amarelo

azul pélido

azul

violeta

amarelo c/mancha azul-claro

valor

ONOO L WN =

_ L ONOW

WONOOO L WN = =

-
o

WN = DOOTH WN = -
-

DA WN =
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Descritor

25 - Cor do filamento
branco

amarelo

verde

azul

violeta claro

violeta

azul violeta

26- Posicdo do estigma

inserto
mesmo nivel
excerto

mesmo nivel e excerto

inserto e mesmo nivel
inserto e excerto

27- Pigmento do célice

ausente

presente

28- Margem do célice
inteiro

intermediério

dentado

valor

NO A WN =

- O == 0NOw
w =

Continua...
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Descritor

29- Constricdo anelar
no célice

ausente

presente

30- Dias inicio da
Frutificacdo

até 60

61 a 90

91a120

acima de 120

31- Cor fruto imaturo
branco

amarelo

verde

laranja

violeta

violeta escuro
amarelo esverdeado
verde amarelado
branco amarelado
marrom

32- Posigdo do fruto
pendente
intermedidrio

ereta

todas

pendente e intermediéria
pendente e ereto
intermediério e ereto
33- Cor fruto maduro

branco

amarelo limao
amarelo laranja palido
amarelo laranja
laranja palido
laranja

vermelho claro
vermelho
vermelho escuro
violeta

marrom

preto

amarelo

amarelo pélido

34- Formato do fruto
alongado
arredondado
triangular
campanulada
retangular

valor

S OONOTRWN= HWN = =&

o

oNOw

Tabela 3. Continuacéo.

Descritor

35- Comprimento do
fruto (cm)

até 1

>1a2

>2a4

>4a8

>8a12.

acima de 12

36- Largura do fruto
até 1

>1a25

>25a5b

>5a8

acima de 8

37- Peso do fruto (g)
até 1

>1a3

>3a9

>9a 27

>27 a 81

acima de 81

38- Comp. do pedinculo
(em)

até 2

>2a4

>4a6

acima de 6

39- Espessura da parede
(mm)

até 1

>1a2

>2a3

>3a4

>4ab

acima de 5

40- Ombro do fruto
agudo

obtuso

truncado

cordato

lobato

41- Pescogo na base
do fruto

ausente

presente

42- Formato da ponta
do fruto

pontiagudo

truncado ("blunt”)
afundado

OB WN = OO PWN = PN = oOghwWN = gphWwN = OO AWN =

-0

WN =

Descritor

afundado c/ ponta
43- Apéndice na ponta
do fruto

ausente

presente

44- Seccéo transversal
levemente corrugado
intermediério
corrugado

45-Namero de I6culos
um

dois

trés

quatro

cinco

46-Superficie do fruto
liso

semi-rugoso

rugoso

liso c/ estrias
semi-rugoso c/ estrias
47- Persisténcia entre
fruto/ pedicelo

pouco persistente
intermedidrio
persistente

48- Comp. da placenta
até%

del al

acima de%

49- Pungéncia

doce

picante baixo

picante médio
picante alto

50- Aroma

baixo

médio

alto

51- Cor da semente
amarelo

marrom

preto

outros

52- Superficie da semente

lisa
rugosa
corrugada

OPWN = OPWN = NoOw

w

N =

HWN = WN = PWON = w

WN =

valor Descritor

53- Nimero sementes

por fruto

menor de 20 1
20 a 50 2
acima de 50 3
54- Segregacdo

auséncia de segregacao 0
frutos c/ formatos diferentes 1
plantas c/ e sem entre-nés
curtos 2
frutos c/ cores diferentes 3
fruto e planta c/ e sem 5
antocianina 4
flores c/ cores diferentes 5
frutos c/ posi¢coes diferentes 6
55- Mistura varietal

ausente 0
presente 1

27
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Fig. 1. Espécie:
Capsicum annuum
var. annuum

Formato do fruto:
alongado

Tipo: Pimenta Cayenne

Fig. 4. Espécie:
Capsicum annuum
var. annuum
Formato do fruto:
arredondado

Tipo: Pimenta Cereja

Fig. 8. Espécie:
Capsicum annuum
var.  glabriusculum
Formato do fruto:
triangular

Tipo: Pimenta-de-mesa

Fig. 2. Espécie:
Capsicum annuum
var. annuum
Formato do fruto:
alongado

Tipo: Pimenta Serrano

Fig. 5. Espécie:
Capsicum annuum
var. annuum

Formato do fruto:
triangular

Tipo: Pimenta Jalapefio

Fig. 9. Espécie:
Capsicum baccatum
var. pendulum
Formato do fruto:
alongado Tipo: Pimen-
ta Dedo-de-moga

annuum

Formato do fruto: alongado

Tipo: Pimenta Doce

Fig. 6. Espécie:
Capsicum annuum
var. annuum
Formato do fruto:
campanulado

Fig. 10. Espécie:
Capsicum baccatum
var. pendulum
Formato do fruto:
arredondado

Fig. 7. Espécie:
Capsicum annuum
var. annuum
Formato do fruto:
retangular

Tipo: Pimentao

Fig. 11. Espécie:
Capsicum  baccatum
var. pendulum
Formato do fruto:
triangular

Catélogo de Germoplasma de Pimentas e Pimentdes (Capsicum spp.) da Embrapa Hortalicas 29

Fig. 13.

Fig. 12. Fig. 14. Fig. 15.

Espécie: Capsicum Espécie: Capsicum  Espécie: Capsicum Espécie: Capsicum
baccatum var. baccatum var. baccatum var. chinense
pendulum pendulum baccatum ou var. Formato do fruto:
Formato do fruto: Formato do fruto: praetermissum alongado
campanulado retangular Formato do fruto: Tipo: Pimenta-de-
Tipo: Pimenta Cambuci arredondado cheiro

Tipo: Pimenta Cumari

Fig. 16. Espécie: Fig. 17. Espécie: Fig. 18. Espécie: Fig. 19. Espécie:
Capsicum chinense Capsicum chinense  Capsicum chinense  Capsicum
Formato do fruto: Formato do fruto: Formato do fruto: chinense
alongado arredondado triangular * Formato do fruto:
Tipo: Pimenta Murupi Tipo: PimentaBode  Tipo: Pimenta Cumari- ~ campanulado
amarela do-Para Tipo: Pimenta

Cabacinha

R

Fig. 20. Espécie: Fig. 21. Espécie: Fig. 22. Espécie:
Capsicum chinense Capsicum  frutescens — Capsicum  frutescens
Formato do fruto: Formato do fruto: Formato do fruto:
retangular alongado alongado

Tipo: Pimenta Habanero  Tipo: PimentaMalagueta  Tipo: Pimenta Tabasco
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Tabela 4. Relacéo de espécies, formato de frutos e localizacdo das descricées
morfolégicas nas tabelas e figuras correspondentes.

Espécies _ Formatos de Frutos Localizagio
. . . . Tabelas - Figuras

Capsicum annuum var. annuum Alongado 5 1,23
Arredondado 6 4
Triangular 7 5
Campanulado 8 6
Retangular 9 7

Capsicum annuum var. Triangular 10 8

glabriusculum

Capsicum baccatum var. pendulum Alongado 1 9
>:,mao:ammo 12 10
Triangular 13 11
Campanulado 14 12
Retangular 15 13

Capsicum baccatum var. baccatum Triangular 16 14

Capsicum baccatum var. Triangular ou arredondado 17 14

praetermissum

Capsicum chinense Alongado 18 15,16
Arredondado 19 17
Triangular 20 18

: Campanulado 21 19

Retangular 22 20

Capsicum frutescens Alongado 23 21,22

Tabela 5. Valores dos descritores referentes as caracteristicas morfoldgicas dos acessos de

Capsicum annuum var. annuum (frutos de formato alongado) da cole

cas.

da Embrapa Hortali

cao
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Tabela 6. Valores dos descritores referentes as caracteristicas morfolégicas dos acessos de Capsicum annuum var.

cas.

da Embrapa Hortali

cao

annuum (frutos de formato arredondado) da cole
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CNPH 757 1
CNPH 758 1
CNPH 760 1
CNPH 761 1
CNPH 763 1
CNPH 764 1

Tabela 7. Continua
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Tabela 8. Valores dos descritores referentes as caracteristicas morfolégicas dos acessos de Capsicum annuum var.

annuum (frutos de formato campanulado) da cole
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Tabela 9 - Valores dos descritores referentes as caracteristicas morfol

annuum (frutos de formato retangular) da cole
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CNPH 3002
CNPH 3005
CNPH 3011

Continua.

CNPH 822
CNPH 990
CNPH 1295 1
CNPH 1365 1
CNPH 1375
CNPH 1377
CNPH 1378
CNPH 1379
CNPH 2272
CNPH 2277 1
CNPH 2283
CNPH 2517
CNPH 2682
CNPH 2724
CNPH 2731 1
CNPH 2734
CNPH 2735
CNPH 2737
CNPH 2763
CNPH 2766
CNPH 2772
CNPH 2805
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CNPH 2809
CNPH 2810
CNPH 2812
CNPH 2813
CNPH 2814 1
CNPH 2817
CNPH 2818
CNPH 2819
CNPH 2827
CNPH 2887
CNPH 2891
CNPH 2893
CNPH 2912
CNPH 2913
CNPH 2918
CNPH 2982 1
CNPH 2998
CNPH 2999
CNPH 3001
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Tabela 12. Valores dos descritores referentes as caracteristicas morfolégicas dos acessos de Capsicum baccatum var.

Tabela 10. Valores dos descritores referentes as caracteristicas morfolégicas dos acessos de Capsicum annuum var.
pendulum (frutos de formato arredondado) da colecdo da Embrapa Hortaligas.

glabriusculum (frutos de formato triangular) da cole

Tabela 11. Valores dos descritores referentes as caracteristicas morfolégicas dos acessos de Capsicum baccatum var.

pendulum (frutos de formato alongado) da colecdo da Embrapa Hortalicas.
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Tabela 19. Valores dos descritores referentes as caracteristicas morfolégicas dos acessos de Capsicum chinense

(frutos de formato arredondado) da colecdo da Embrapa Hortalicas.
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CNPH 55
CNPH 599 1
CNPH 670 1
CNPH 971
CNPH 2839
CNPH 2849
CNPH 2950 1
CNPH 3219 1
CNPH 3238 1
CNPH 3239 1
CNPH 3246 1
CNPH 3254
CNPH 3275
CNPH 3293
CNPH 3639 1
CNPH 3640 1
CNPH 3652 1
CNPH 3653 1

Tabela 20. Valores dos descritores referentes as caracteristicas morfoldgicas dos acessos de Capsicum chinense

(frutos de formato triangular) da colecao da Embrapa Hortalicas.
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CNPH 61
CNPH 289 1
CNPH 290 1
CNPH 600 1
CNPH 970
CNPH 2740
CNPH 2822 1
CNPH 2823 1
CNPH 2833
CNPH 2834
CNPH 2850
CNPH 2854
CNPH 2909 1
CNPH 2919
CNPH 2939
CNPH 2967 1
CNPH 3234 1
CNPH 3235 1
CNPH 3256
CNPH 3268
CNPH 3269
CNPH 3277
CNPH 3288
CNPH 3290
CNPH 3642 1

Tabela 21. Valores dos descritores referentes as caracteristicas morfolégicas dos acessos de Capsicum chinense

(frutos de formato campanulado) da colegéo da Embrapa Hortalicas.
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CNPH 635
CNPH 968
CNPH 972
CNPH 2795
CNPH 2799
CNPH 2825
CNPH 2836
CNPH 2840
CNPH 2842
CNPH 2844
CNPH 2853
CNPH 2862
CNPH 2865
CNPH 2867
CNPH 2868
CNPH 2914
CNPH 2972
CNPH 2975
CNPH 3220 1
CNPH 3221 1
CNPH 3222 1
CNPH 3240 1
CNPH 3245 1
CNPH 3249
CNPH 3251
CNPH 3252
CNPH 3253
CNPH 3255
CNPH 3262
CNPH 3264
CNPH 3270
CNPH 3271
CNPH 3278
CNPH 3287
CNPH 3641 1
CNPH 3643 1
CNPH 3651 1
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Tabela 22. Valores dos descritores referentes as caracteristicas morfolégicas dos acessos de Capsicum chinense

(frutos de formato retangular) da colecdo da Embrapa Hortalicas.

Catalogo de Germoplasma de Pimentas e PimentGes (Capsicum spp.) da Embrapa Hortalicas
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Tabela 23. Valores dos descritores referentes as caracteristicas morfolégicas dos acessos de Capsicum frutescens

(frutos de formato alongado) da colecéo da Embrapa Hortalicas.
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