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A batatadoce ( I p a o a p  Lwmw &) h) C planta 
dsdúnitropicll ainiWopiaI,<mibCmcultind.emm- 

tsmpendr. $ de Ucíl cultivo. Ma, de anph adq- 
ta$&, aita tderinda i wca e baixo nuto de pmduçáo. 

4 batata-doce 6 orlglnária da AmCdca Tropical, ando 
m de o M m  mcir m i t o  o Norte-Oeste da Arn6i*i 
L Emtcm nfodndri & nu dtun e utiüzaçIo por 

A h d t h d a  no B d  van &do aor 6lüma 
m a  mbeia I), mu u camas alo fomo ainda idtnUU- 
h. A batatadoce 6 cultivada em iodo o tenitbrio brrd- 
tiro. a mrioiec produtora rio a &tada do Rlo Gnnda 
bS1i,(arc.de30Kdototai),SmtaCitirinr.~.Rn- 

rmeui. h8&dq)rodiTo~rrk iba*~( iC. t ib .  
-doa no B d .  

d e Rio Grmde do Norte. O mndiwnto médio nleiaiai C 
Mxo - &ó t/hL Batratmto. a pmmitirlddc mddh obtida 
no CNP Hothiips C de 30 t/ha em ciclo de 4-5 ma. O 
poia~dd & produçCo da bataiadoe C e n a m ,  pds 6 u m  
das pimtr, com maior capacidade de produzir energia por 
unldade de área e tempo (kcal/ha/dia). 

A batatadoce C muito popular c apreciada em todo o 
&S. $ a quarta h o d i  nuis eoarumida pela popui8çSo 
bndlein com 3.6 kg/paroslano, ando superada pda bati- 
tinha. tomate e ab6bora. No Sul, o conaumo C de 5.6 4 e  
no Nordeste, de 6,8 kg/pessoa/ano, rndo a prindpai horta- 
i@ caiaunida pela nordestinos (rgundo dda & 
ENDEFI75). Natunlmmte, com a queda da pmátqb, sí. 
ta dida &nm ter ddo modikrdor 

Abatatadoce Cborfonte d a a ~ m i n t m b e r i t a -  
minn C e do complexo B rndo  que aiginiu cultivam a& 
rlcu em vitamina A. Sua composiçb quimica (Tabelu 2 e 
3) varia com a cultivar, condigias ciimlticas, Cpoca e erti- 
dio de cdheita, d-o e COII- & rmuzaimimto e 
tnta dturrDr 

2. FORMAS DE V~ILIZAÇAO 

a ) W m c n r i ç b h u m r u - n h  
No coiwmo direto, S o  uEUlndr a batatu, pcp 

ndr oozidq 8mdu. ou friias, rem ullçro de naihum cai- 
dimmto. k cultivara de pdpa roxa, e mamo a & polpa 
bmca ou creme, ato utilurdr no preparo de Qce, cud- 
m. 
b)Aumtct.Fiohmmma-fdu 

a brotos & batitadoce (QIlima 10 a I5 an) rio 
unda na i l i m ~ m ç &  humuu, em dguu  ~ ' S C I .  compa- 
nda a outras hortillpa das quais + coIuomm u folluc, a 
batata-doce 6 boa fonte de vitamlnar A, B,, ferro e protef. 
na (Tabela 4). 
c) Uo h&da 

k raizes de batatadm podem +r utiiimdm para a 
extraçKo & d o .  que C & @ta qurli&&, empegdo M 

ind6atiir de tedda. papei, coamCltica, preparaç& de a& 
dvos e glucoac, e M nunufatun de aiimentos i n d u s t r b -  
doa. NoRru, afuinha de batatadoceCm*turadaI&M- 
P pn a fabrica@ do -do psod~-ba ta tad~~e  
C'P-=-'3. 

Na indústria, u cultivatu de poipa muela, c m m  ou 
dm#o :ao usadas no preparo de doce enlatado (marrom 




























