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refeigdo diaria. O consumidor, que é o principal ponto da
cadeia produtiva da carne, esta avaliando a atividade de
producda, distribuicdo e comercializacio de insumos;
industrias frigorificas, indlstrias de carne processada e
cozinhas industriais; setores de armazenagem &
comercializagdo; segmeanto de transporte de animais e de
carne/carcaca.

O termo qualidade varia segundo as caracteristicas das
pesscas que o empregam, entretanto. um ponto basico e o
padrao de cultura do individuo, e este varia de acordo com o
espaco sensorial no qual ele evolui: produtor, transformador,
distribuidor ou consumidor final.

E comum ganho de gualidade de um setor ser eliminado no
setor seguinte. Um animal produzido com qualidade tem que
ser transportado com cuidado, ter um pré & pos abate com
qualidade & sar processado, armazenado, distribuido e
preparado para o consumo de forma adequada..

A qualidade nutricional da carne apresenta ferrg, zinco e
vitarmina B12 de forma bastante disponivel ao ser humano, &
na qualidade sensorial (organolépticas) destaca-se a maciez,
sabor, suculéncia, cdor entre outras caracteristicas ligadas
aos orgdos dos sentidos e suas interagdes.

| Mo inicio da cadeia produtiva da-carne, o produtor tem a

responsabilidade de determinar em seu sistema de producao

4| varidveis que vdo influenciar no produto final. A opgdo por

™ fatores como raca e sexo pode contribuir para o beneficio de
! toda a cadeia produtiva da carne. E importante lembrar que
5 nem sempre a escoltha do produtor tem recomendacio de

outros elos da cadeia, sendo, portanto, uma opcdo pessoal do
produtor de acordo com seu sistema de producdao. Por este
motivo, & importante se detectar as vantagens na
deterrminacio de racas e sexos.

O cruzarmento tem sido utilizado em diversas espécies de
animais domaéstices como forma de produzir carne, leite ou
ovos, E um termao utilizado quando a producdo de
determinada geracao de individuos envolve o acasalamento
de duas ou mais ragas. O cruzamento nos ovinos &, em outras
espécies de animais explorados economicamente, tem como
conseqléncias desejaveis: producdo de heterose ou vigor
hibride, combinacdc de meritos geneticos de diferentes racas
em um Unico individuo e possibilidade de incorporacio de
material gendtico desejavel de forma rapida.
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Existe um grande numero de fatores que podem afetar as
caracteristicas da vida animal, da qualidade (carcaca, carne
ou gordura) e o valor do produto. '

A conformacao permite avaliar, principalmente, o
desenvolvimento muscular da carcaca. As carcacas bem
conformadas sdo as que apresentam morfologia compacta,
curta e larga, pernas globosas e planos musculares
desenvolvidos, com predomindncia de perfis convexos, em
todas as regifes corporais. Por outro lado, em varios estudos
comparando carcacas de ovinos com conformacao boa e ruim,
as bem conformadas apresentaram maiores teores de
gordura.

A area de olho de lombo é uma medida objetiva, de grande
valor na predigdo da quantidade de musculo da carcaga.

O teor de tecido adiposo na carcaca do ovino é fator
determinante de sua qualidade. Sua mensuracdo pode ser
objetiva ou subjetiva. A avaliacdo subjetiva leva em
consideracgdo a gordura de cobertura.

A gordura € o componente da carcaca que apresenta maior
variacao, influenciada principalmente pelo sistema de
terminagdo, pelo genotipo e pela razdo idade/peso do animal.
E uma questdo de fundamental importancia, haja vista a
aversao do consumidor moderno pelo excesso de tecido
adiposo.

A condicdo corporal de cordeiros confinados geralmente é
superior a dos mantidos em pastagem. A avaliacdo da
guantidade de gordura na carcaca confirma o0s resultados
obtidos para condicdo corporal, pois os cordeiros terminados
em confinamento apresentam maior quantidade de gordura
subcutanea.

Com relacdo as varidveis drea de olho de lombo, espessura de
gordura e porcentagens de musculo, gordura e 0ss0, no
lombo, de acordo com o sistema de terminacdo e o gendtipo,
cordeiros em confinamento apresentam maior darea de olho de
lombo do que os criados em pastagem. O componente de
maior importancia na carcaga é o musculg, ja que este
constitui a carne magra, comestivel e disponivel para venda.
Os musculos de maturidade tardia séo indicados para
representar o indice mais confidvel do desenvolvimento e
tamanho do tecido muscular. Assim, o Longissimus dorsis
(lombo) € o mais indicado, pois, além do amadurecimento
tardio é de facil mensuracdo. A porcentagem deste musculo é
semelhante para animais terminados em pastagem e
confinamento. Cordeiros terminados em confinamento tem
apresentado, em média, trés pontos percentuais acima dos
terminados em pastagem.

A quantidade de gordura é o principal fator determinante do
peso 6timo de abate. Os teores de gordura estdo
estreitamente ligados ao custo de producdo, em gue o
excesso propicia a depreciacdo do produto.

Estudos mostram que, ao aumentar o peso ao abate, eleva-se
também o rendimento comercial da carcaga. Entretanto, nem
sempre as carcagas de maiores rendimentos sdo as melhores,
por estarem geralmente associadas ao excessive grau de
gordura.

O peso da carcaca é uma variavel de fundamental importancia
sob o ponto de vista comercial, tendo em vista gue a sua
elevacdo redunda em alteracdo da composicdo tecidual.

A diferenca do peso ao abate sobre o peso da carcaca quente
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e fria & constante porque existe elevada correlacdo entre
estas variaveis.

Machos e fémeas sacrificados aos 28kg de peso vivo
apresentam o melhor resultado econémico, com desempenho
produtivo compativel com 0os modernos sistemas de
terminacdo de cordeiros. Constata-se também efeito do sexo,
quando se compara machos, fémeas e castrados. Entretanto,
existe maior probabilidade de as fémeas depositarem mais
gordura na carcaca, levando-se em conta a idade e pesa.

Os efeitos do sexo e da raga nos ovinos tém apresentado
influéncia na qualidade da carne, sendo necessdrio a
determinacdo de fatores que melhorem esta qualidade de
acordo com a regido que € produzida e os sistemas de
producdo existentes, para que a tecnologia seja aceita por
produtores e demais setores da cadeia produtiva, sem onerar
0 custo de producao.
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