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INTRODUGCEO

Objetivando informar o mais rapido possivel ,
a literatura disponivel sobre o produto "cupuacti", a biblioteca
do CPAA, coloca a disposicdo dos interessados, esta
bibliografia.

O documento reune o material existente no acervo e
abrange desde as primeiras referéncias até as publicacdes mais
recentes.

Procurou-se sempre que possivel, o aproveitamento
integral dos resumos contidos nos coriginais, fazendo-se apenas
algumas adapta¢des de padronizacZo.

Foram indexados 107 trabalhos publicados em diferentes
velculos da divulgag3o e encontram-se A& disposicl3o para
consulta, na biblioteca da Unidade.

As referéncias bibliograficas seguem as normas do
Sistema de Informagdo Técnico cientlfica da EMBRAPA.

Agradece-se aos autores, pessocas e institulcgdes que
colaboraram com este trabalho, permitindoe assim o acesz=zo &
publicacio.



001 AMAZONAS. Secretaria da Produgdo Rural do Estade (Manaus,
AM) . Cupuacu. In: Industrializaciio de frutas
tropicais: pré-estudo de viabilidade técnico-econdmica.
Manaus, 1969. p.48-49.

Arvore de porte médio, encontrada nas matas amazénicas,
pertencente a familia das Sterculidces,com o nome cientifico de
Theobroma grandiflorum Schum. Sua frutificac®o vai de janeiro a
abril, frutos com peso variavel de 0,50 a 2,50kg, com 30% de

polpa aproveitavel. E considerada uma das melhores frutas
regionais, sendo utilizada na indistia de =orvetes, geléias,
compotas, oces, etc. Sua semente pode ser empregada na
confeccdio de chocolate branco. Multiplica-se por semente,

estaquia ou enxertia, atingindo sua maxima produciio a partir dos
8-10 anos, podendeo sua produtividade atingir até 8 toneladas por
hectare. O espacamento & de 2,5 x 3,5m, variando em dependé&ncia

da fertilidade do solo. Esta pode ser corrigida com até 10
toneladas de esterco hbovino por hectare/ano. No caso da
fertilizacdo mineral, aconselha-se a formula 30 : 40 : 30 de uma

mistura de NPK, utilizando-se 500g por Arvore cada ano. Além da
capina mecanica surpeficial, deve-se fazer pulverizac@es com
fungicidas a base de cobre, na proporg3o de 0,2 a 0,3%, quando
se tratar de planta¢des arejadas.

002 BRASIL. Ministério da Agricultura. Sistema Nacional de

Planejamento Agricola. Cupuaguzeiro. In: BRASIL .
Ministério da Agricultura. Sistema Nacional de
Planejamento Agricola. Estudos sobre os produtos

potenciais da Amazébdnia; primeira fase. Belém : SUDAM,
1978. p. 29-39.

Espécie tipicamente amazdénica, crescendo espontaneamente nas
florestas de terra firme e varzea alta, tendo como Area de
dispersdo o sul e leste do Estado do Para, abrangendoc o Madio
Tapajds, Rio Tocantins, alcancando ainda o nordeste do Maranhio,
principalmente os rios Turiacui e Pindaré. As principais zonas de
producdo: Baixo Tocantins, Guajarina e Salgado. E uma fruteira
arborea que em seu estado nativo ultrapassa a 20cm de altura.
Pertence a familia das Esterculidcea e ao género Theobroma. O
fruto & uma baga drupacea, com peso médio de 1.500g. Suas
sementes sdc arrendondadas, achatadas, olecosas e pesam 2g. A
polpa, parte comestivel do fruto, & carnosa, com sabor peculiar,
apreciadissima sob forma de compotas, sorvetes, licores,
geléias, doces, marmelada, chocolate branco de fina qualidade.



ASPECTOS ECONOMICOS

Alimento substancial em teor de amido 15%; proteina 15% e
gordura 50%. A analise comparativa das gorduras do cupuact e do
cacau, constam do presente trabalho.



003 ARKCOLL, D.B. Frutas brasileiras pouco exploradas .
Informativo da Sociedade Brasileira de Fruticultura,
Itajai, v.5, n.3, p.9, 1986.

Indicag@ies do potencial das frutas pouco conhecidas no Brasil em
regi~oes tropicais, sub-tropicais e temperadas. Destaca-se:
tapereba, cupuacu, graviola, acgai, castanha, buruti, bacuri,
murici, ara¢a, mangaba, caja, caj'u, umbu, seriguela, pitanga,
cacau, as quais s8o processadas de diferentes maneiras, tais
como: sucos, géleias, doces, sorvetes, licores ou cristalizadas.

004 AUTAZES descobre o cupuagu e investe na Buaranaicultura.
A Noticia, Manaus, 22 fev. 1985. p.3

Reportam-se ao trabalho realizado pela EMATER/AM, no municipio
de Autazes, com a participacfo da comunidade local . 0 trabalho
objetivou a implantaco de viveiros de cupuagu, guarand, cacau e
café. Assim, Autazes contempla 107ha plantados de cupuacgu,
melhorando a qualidade de vida do produtor rural, beneficiada
com a produg¢do de frutos regionais.

005 CALZAVARA, B.B.G. Cupuaguzeiro. Belem : EMBRAPA-CPATU,
1987. 5p. (EMBRAPA-CPATU. Recomendaces basicas, 1)

530 abordados diversos aspectos do cultive do cupuaguzeiro,
destacando-se: recomendacioc de clima e solo, variedades, ciclo
vegetativo, método de propagag3o, preparo de darea, preparo de
covas, plantio, +tratos culturais, floracdo e frutificagao,
colheita, produc3do e beneficiamento.



ASPECTOS GERAIS

Qo6 CALZAVARA, B.B.C. Cupuacuzeiro - Theobroma grandiflorum
Schum. Belém : [s.n.], 1982. 11p. {EMBRAPA-CPATU.

S&rie Cultivos Pioneiros).

Fruteira arborea tipicamente amazdnida, encontrada
espontaneamente nas matas de terra firme e varzea alta na parte
Sul e Leste do Pard, abrangendo as areas do Médio Tapajos, Rio
Tocantins, Rio Xingu e Rio Guama, alcangando o Noroeste
maranhense, principalmente nos Rios Turiagu e Pindara. Seus
frutos s%o considerados como um dos melhores da regido cuja
polpa & utilizada em grande escala na confecgdo de refrescos,
sorvetes, geléias, compotas e doces, possibilitando ainda suas
sementes, a producf%o de chocolate branco, considerado de fina
qualidade. Efetuou-se descri¢dio das variedades, manejo e tratos
culturais.

007 CALZAVARA, B.B.G. Cupuaguzeiro - Thecobroma grandiflorum
Schum. Boletim Técnico IPEAN, Belém, v.1, n-2, p.79-
87, 1970. (IPEAN. Série Culturas da Amazdnia)

Breves descri¢Bes das observacliee realizadas com fruteiras de
importancia econdémica para o Estado do Para, visando suprir uma
lacuna aos gque se dedicam & fruticultura, possibilitando uma
orientacdo indispensidvel na implantagdo e desenvolvimento de
pomares. Para cada uma das culturas: abieiro, abricozeiro,
biribazeiro, cupuaguzeiro s3o descritos os seguintes aspectos:
solos, variedades, preparo do terreno, propagagiio, preparo das
mudas, é&poca de plantio, espagamento, plantio, tratos culturais,
adubacl3io, pragas e moléstias, floracso e frutificagdo, colheita,
rendimento cultural e zonas produtoras do Estado.

008 CALZAVARA, B.B.G.: MULLER, C.H.; KAHWAGE, O de N. da C.

Fruticultura Tropical: o cupuaguzeiro, cultivo,
beneficiamento e utilizag3o do fruto. Belém -
EMBRAPA-CPATU, 1984 . i01ip. {EMBRAPA-CPATU .

Documentos, 32).

0 trabalho aborda a origem do cupuaguzeiro, sua
identificac8o, distribui¢3o espacial, utilizac3o, evolugdo da
produgdo, importancia do cultivo, formacdo de mudas, métodos de
plantio, praticas de cultivo, tratos culturais, fenologia e
producd3o, floracgdo, frutificagHo e beneficiamento do fruto.

10
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009 CARDOSO, W. Guia do pequeno fruticultor. Boletim da
Seccdo de Fomento Agricola do Para, Belém, v.21,

n.l, p.37-61, set., 1946.

Trata-se de um guia destinado ao pequeno fruticultor,
informando-lhe o valor alimenticio das frutas tropicais,
técnicas convencionais de manejo e tratos culturais. Entre as
fruteiras destaca-se: o abacaxizeiro, ateira, gravioleira,
coqueiro anfo, mamoeiro, bananeira, cajueiro, abacateiro
enxertado, sapotizeiro, biribazeiro, abieiro, cupuaguzeiro,
pupunheira, genipapeiro e a mangueira.

010 0. CUPUACU. Guia Rural ABRIL, S3o Paulo, p.311-313, 1986.

Fornecea-se informactes Eerais da cultura, descricio e
variedades, clima e solo, implantacdo, preparo de area, obtencio
das sementes, preparo de terrigo, semeadura, construcio do
viveiro, mudas enxertadas, plantio, coveamento, adubacXo,
rocagens, poda, plantas invasoras, pragas, doencas, ciclo de
cultura, tratos culturais e colheita.

011 FONSECA, E.T. da. Cupuacu. In: FONSECA, E.T. da Frutas
do Brasil. Rio de Janeiro : INL. 1954. p.126-
127.

S%o apresentados sob a forma de descrigdo sumaria, o género
Theobroma {(cupuacgu) da familia Theobroma grandiflorum
{(Spreng) Schumm. O fruto & uma baga grande, oblonga, com a casca
dura de cor marrom, coberto de tomentos pardo-escuros, com as
sementes envolvidas em uma polpa branca, acida, de um aroma
forte. Sendo um produto de importdncia econémica regional, s3o
bordados aspectos de sua utilizac3o em refrescos, sorvetes e
na fabrica¢¥o de geleias, compotas e chocolates.

012 FRUTICULTURA. 1I. Frutiferas regionais. [e.n.t.].

A fruticultura constitui uma atividade que vem se destacando na
Amazbnia e se caracteriza em espécies regionais e espécies
convencionais. No que se refere a fruteiras regionais,
destacam-se o cupuagu, pupunha e caslanha-do-Brazil, pela
importancia que eossges produtos assumiram no mercado regional,
nacional e internacional. No que diz respeito ao cupuacu e A
pupunha, s3o considerados ainda como especies cultivadas a nivel
doméstico em toda a regido. O documento aborda a demanda, a
nivel tecnolégico e a comercializag3o do produto.

11
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013 A IMPORTANCIA do cupuaguzeiro: estudos permitem
implantacdo de cultivos da espécie. Jornal do Trépico

Umido, Belém, v.1, n.3. p.3, 1987.

O artigo destaca o wvalor da espécie de grande interesse na
economia regional. Mostra o potencial do fruto, cujo endocarpo
carnoso (polpa comestivel) & espesso, possuindoe um sabor acido
bastante agradavel, cheiro intenso e caracteristico, que o torna
muito apreciado. O seu plantio & motivado pela demanda existente
e sua rentabilidade como cultivo perene.

014 TINSTITUTO DO DESENVOLVIMENTO ECONONOMICO SOCIAL DO PARA
{Belém,PA). Fruticultura no Para: oportunidades para
investimento. Beldm, 1971. 59p. (IDERP. Estudos
paraenses, 37)

Informacdo sobre a fruticultura no Estado do Para, distribuigdio
das fruteiras por espécies e =zonas fisiograficas. Aspectos
botanicos e agrondmicos. Custo de implantag3o. Industrializagdo.

015 KERR, Wik = CLEMENT , CiR. Fraticas agricolas de
consequéncias genéticas que possibilitam aos 1Indios da
Amazdnia uma melhor adaptac3o ds condig8ies ecolodgicas da
regido. Acta AmazbOnica, Manaus, v.10, n.2, p.251-261,
1980.

O trabalho analisa cultivares de valor alimenticio encontrados
nas matas da Amazdnia. Dentre as cultivares, destacam-se:
tubérculos: macaxeira, mandioca, cara, batata-doce, taioba,
aria, umari e o cupd; fruteiras: abiu, sapotl, sapota, pupunha,
abacaxi, cupuacu, banancira, castanheira, mapati, goiaba, araga -
pera, araga-goiaba, ingd, caju, cacau, abiu e biriba. Trata-se
de um trabalho integrado: Agricultura x Medicina x Ecologia x
BotAnica que contribuiu para um conhecimento etnobotanica de
dezenas de espécies rojjionals.

016 NASCIMENTO, M. de N. de F. A cultura do cupuaguzeiro.
{ Theobroma grandiflorum (Will ex. Spreng) Schum. Ma-
naus : FUA, 1986. 5Sep. Monografia.

Relinem-se informagdes sobre a cultura ¢ aproveitamento do
cupuagu, oOrigem, aspectos botanicos, ecologia, variedades,
propagacdo, germinacdo de sementes e formagdo de mudas,
melhoramentoe genético, plantio definitivo, espacamento, tratos
culturais, adubag¢ido, pragas e doengas, colheita e produgdo,

12
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beneficiamento e comercializag¥o. E uma fruteira nativa da
regido amazdnica, adapta-se em solos férteis, ricos em matéria
organica e a sombra de outras Arvores. Pelo seu teor de pectina
e elevada acidez, sua polpa & excelente para fabricacZo de doces
e geléias. O processo tecnologico de indastrializac3o das
sementes ja vem sendo utilizada para preparac®o de chocolate de
elevada qualidade e agradavel sabor, bem como sua utilizagio
também para a preparacdo de rac3o para gado e adubo organico.

017 PAHLEN, A. von der; KERR, W.E.; PAIVA, W. de O.; RAHMAN,
F.; YUYAMA, K_; PAHLEN, E. von der; NODA, H. Cupuacu .
In: PAHLEN, A. von der; KERR, W.E.: PATVA, W. de O.;
RAHMAN, F.; YUYAMA, K.; PAHLEN, E. von der; NODA, H.
Introducdio & horticultura e fruticultura no Amazonas .
Manaus : INPA, 1979. p.108.

Retnem-se informagBes das varias espécies de fruteiras tropi-
cais consideradas de valor nutritivo e aborda sobre a espacie
do cupuaguzeiro.

018 O POTENCIAL do uso de espécie frutiferas nativas da
Amazénia no Estado de Ronddnia. In: Instituto Nacional
de Pesquisas da Amazdnia (Manaus, AM). Estudos
integrados de ecologia e sistemas de producdo ao nilvel
de pequenos produtores. Brasilia : Assessoria Editoirial
e Divulgagdio Cientifica / SCT / PRCNPg, 1989. p.30-37.
{Programa Polonoroeste. Relatdric de Pesquisa, 6).

Estudou-se as espécies frutiferas nativas de importancia
regilonal, tratando-se de frutas de valor nutritive e vitaminico
da qual a populag3o pode aproveitar e usar na dieta alimentar.
Constatou-se que determinadas espécies apresentam grandes
perspectivas de comercializac3o, seja ao estado natural ou
industrializados com possibilidades de participar no mercado de
exportacdo. O estabelecimento do projeto, wvisou a realizar
introdugio de diferentes espeécies frutiferas, avaliando o
comportamento e adaptagdo, estabelecendo campos demonstrativos
nos diferentes municipios do Estado de Rond®nia. Nesta lista de
espécies frutiferas regionais com potencial comprovado pode-se
destacar: o arag¢a-boi; aracA-pera; camu-camu; cupuacu; graviola:
murici e pupunha. 530 abordados alguns aspectos do cupuagu
(Theobroma grandiflorum Wild ex Spreng) Schum, Sterculidcea. E
uma arvore em estado silvestre, ultrapassa os 20m individuos
cultivados, wvaria de 6-8m. A copa forma extratos, chegando a
atingir 7m de didmetro. A florag3o inicia a partir de
setembro, frutifica geralmente de novembro a maio, senda a maior
no més de marcgo. 0O fruto & uma baga drupdcea com 12-25cm de
comprimento por 10-12cm de diametro, pesando em média 1.200g com
casca dura, lenhosa coberta por um indumente ferrugineo,

13
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mesocarpo branco amarelo, abundante de sabor acido e cheiro
agradavel. A produc3do em plantios adubados, 20-30 frutos/arvore
o 4°-5° ano, podendo chegar a produzir 60-70 frutos apds o
sé&timo ano. O cupuagu possui na sua polpa razoavel quantidade
de fosforo (mais que o caju) e vitamina C (mais que o abacaxi e
manga) . Em termos de valor nutritive, & na améndoa que se
encontra o maior valor, com 59 a 60% do peso de uma gordura com
o alto coeficiente de digestibilidade. O consumo da polpa ao
natural & em forma de nectar enlatado ou na fabricag#o de doces,
sorvetes, licores, compotas, tortas, bolos, géleias, etc. Das
sementes, pode-se obter ainda chocolates.

L

019 SANTOS, A.I.M. dos; CONDURU , J.M.P. Comparacgdo d
rendimento entre frutos de duas variedades d
cupuacuzeiro (Theobroma grandifiorum, Schum) . Beldm
IPEAN, 1972. 8p. (IPEAN. Comunicado T&cnica, 31).

m

Fruteira encontrada espontaneamente nas matas da regido
amazbnica, sendo seus frutos considerados os melhores da regifo,
em razdo do sabor tipico. Para o estude enfocado foil
desenvolvido em Belém do Para um programa de pesquisa visando a
obtengdo de cupuaguzeiro de alto rendimento e frutos de alta
qualidade. Tomou-se duas amostras, cada uma composta de dez
frutos maduros da variedade "manau" {frutos sem sementes) e
"redondo” (produtora de frutos com sementes), sendo esta a mais
comum da regifo. Conziderou-se os scgulintes elementos: a) peso
do fruto inteiro; b) peso da casca; c¢) peso da semente; d) peso
da polpa; e) relagdo percentual entre o peso do fruto e o peso
da casca; f) relagidoc percentual entre o peso do fruto e o peso
da polpa. Para ambas as variedades os frutos apresentam as
mesmas caracteristicas quanto a fatabilidade. 0 estudo
comparativo entre o peso dos frutos para as duas amostras, diz
ser o peso médic do cupuacu sem semente aproximadamente 1,5
vezes maior que a variedade "redondo". Com base nos resultados
desta prospeccdo, infere-se como sendo viavel compor um programa
global de cultivo, posslvel de oferecer maior amplitude na
oferta de informagdies sobre a cultura. Pelas wvantagens que
apresentam, como fonte de aproveitamento industrial, a variedade
"manau', deve merecer especial atengdo da pesquisa no sentido de
aperfeicoamento do produto final, em termos gqualitativos.

020 TEIXEIRA LEITE, N.; FREIRE FILHO, R.C. Expectativas
técnico-econdmicas para a cultura do cupuagu { Theobroma
grandiflorum Schum). Ecossistema, Espirito Santo do

Pinhal, v.15, p.131-136, 1990.

S%o apresentados dados sobre a plantacfico na Amazdnia brasileira,
condiglies de clima e sclo, variedades, propagagdo, espagamento,
tratos culturais, pragas e doengas, colheita, custos de produgo

14
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e beneficiamento.

021 VENTURIERI, G.A. Cupuaguzeiro - fruteira tipica da
Amazbdnia, com perspectivas para a exportagdo.
Informativo da Sociedade Brasileira de Fruticultura,

Itajal, v.3, n.4, p.7, dez. 1984.

0 cupuaguzeiro Thecobroma grandiflorum (Wild ex Spreng) Schum
tipico da Amazdnia, desponta como uma das mais promissoras
frutiferas amazdnicas, ocupando lugar de destaque na
preferéncia daqueles que se interessam pelas iguarias tropicais,
existindo plantios consideraveis no Para e Amazonas. o}
cupuacuzeiro encontra-se em estado silvestre na parte Sul e
Sudeste da Amaz6nia Oriental, mas, atualmente esta disseminado
por toda a bacia Amazbdnica, Norte do Maranhdo e ocasionalmente
em outros palses como Coldmbia, Venerzuela, Equador, Costa Rica e
Peru. S5eu uso sdo os mais diversos. Da polpa pode-se obter
saborosos sucos, varladas formas de doces, nectares, compotas,
geléias, cremes gelados, tortas, licores, biscoitos, bolos e
chocolates.

022 VENTURIERT, G.A_; ALVES, M.L.B. A cultura do
cupuaguzeiro. Manaus : EMATER-AM, 1986. 18p.
Apostila atualizada e revisada, inicialmente

elaborada para o curso de pré-servico de extensionista
da EMATER-AM.

O cupuaguzeiro Theobroma grandiflorum (Willd ex Spreng.) Schum &
uma Arvore frutifera das mais atrativas da Amazénia pelas
caracteristicas de sabor e aroma, aliadas a facilidades de
industrializacdio. Pertence a famllia das Sterculiaceae de porte
ereto, que em estado silvestre ultrapassa 20m e, quando
cultivada varia de 6 8m. A caracteristica do fruto & uma baga
elipsbdide oblonga com os exlremos abtusos ou arredondadas,
cobertos por um indumento ferrugineo, wvaria de 12-15cm de
comprimento a 10-12cm de didmetro, pesando em média 1.500g.,
casca dura lenhosa, porém, facilmente quebravel. O mesocarpo é&
branco amarelado. o endocarpo (polpa comestivel) & amarelado ou
brancacento de sabor acido e odor agradavel. Tem em média 30
semnentes. O fruto quando maduro, desprende-se da Arvore. Sdo
descritas as principais operagles que compdem o processo de
cultivo do cupuacuzeiro tais como: sclo e clima, usos e

perspectivas, bem como, recomendag®es agrondmicas e esquemas de
adubacio.
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023 VENTURIERI, G.A; ALVES, M_L.B.; NOGUEIRA, M.D. 0O cultivo
do cupuaguzeiro. Informativo da Sociedade Brasileira
de Fruticultura, Itajal, v.4, n.1, p.15-17, 1985.

O cupuaguzelro Thecbroma grandiflorum Wild ex Spreng Schum,
pertence a famllia das Sterculiaceae. Atualmente esta
disseminado por toda a Bacia Amazdnica e Norte do Maranh3o.
Desponta hoje como uma das melhores e mais promissoras fruteiras
amazdnicas, existentes nos Estados do Para e Amazonas.
Conhecido wulgarmente como cuptl, possul um cheiro forte e
agradavel . Sua polpa acida & utilizada para a fabricac3o de
sorvetes, licores, vinhos, compotas e gelélas. Das sementes,
pode-se obter ainda, chocolate branco. Em termos de wvalor
nutritivo apresentam de 59-60% de gordura com alto coeficiente
de digestibilidade e composic3o qulimica, semelhantes & das

sementes de cacau. 0O fruto wvaria de 10-12 de diAmetro pesando
em mé&dia 1.500 g. Contém em média 50 semcntes ¢, guando maduro,
desprende-se da arvore. 0 cupuaguzeiro, desenvolve-sc bem em

solos profundos de terra firme, com boa retencio hildrica e
fertilidade elevada, mas pode ser cultivado também em solos de
baixa fetilidade, porém com boa constituig3o fisica. A
semeadura ¢ feita diretamente nos sacos plasticos com sementes
pré-germinadas em canteiros ou caixas com serragem umida. As
sementes levemente fermentadas por 12-24h, iniciam a germinacio
3 a 4 dias. Quando n3o fermentadas, comegam a germinar 12 a 17
dias apds a semeadura. E primordial o sombramentc para protecdo
das mudas, na fase inicial do cultivo. A adubag3c atualmente
presente ¢ a mesma dada para o cacau. A recomendag3io para o
Amazonas & a adigdo de 201 de esterco de gado no ato do plantic
e 401 em cobertura a partir do 2 ano. Recomenda-se 3 a 4
capinas/ano, cobertura morta neo inicio do periodo seco e
raleamentc de sombras no inicio do perlodo chuvoso. Em termos
de rendimento, 10kg de cupuagu com sementes, produzem 4. 6k de
polpa, 3,8kg de casca e 1,6kg de sementes frescas que podem ser
transformadas em 0,4kg de chocolate brutoe. A cultivar sem
sementes produz 67% de polpa em relacdo ao peso total do fruto e
em peso bruto & 1.5 vezes maior que o cupuagu com semente. SHo
relatadas ainda algumas pragas que causam danos consideraveis ao
plantio.

024 VENTURIERI, G.A.; MENDONGCA, J.L. Cupuagu sem sementes:
histérico do aparecimento da cultivar. Informativo
da Sociedade Brasileira de Fruticultura, Itajatl,

v.4, n 4, p.12-13, 1985

Trata-se de uma cultivar com excelentes perspectivas agronfmicas
em se tratando de rendimento de polpa. O fruto da cultivar pe=za
em média 2,270 ou seja 1,5 veres malor gue o peso dos cupuacus
com sementes. O rendimento percentual da polpa & de 67% enquanto
gque o cupuacu com Zemente & de 3YE i pOosSSuUl menos dem
Demonstra susceptibilidade aco fungo causador da vassoura <d=
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bruxa (Crinipellis perniciosa), podendo, no  entanto, ser
controlado com poda e destruigic das partes atacadas.
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025 ADDISON, G.O_N.; TAVARES, R.M. Observacties sobre as
espécies do género Theobroma gque ocorrem na Amazdnia.

Belém : IAN. 1951. 20p. (IAN. Boletim Técnico, 25)

Deste conjunto de observa¢Bes, podemos chegar & conclus8Bes de
que ha uma afinidade bem estreita entre subincanum, obovatum e
grandiflorum e menos evidente entre grandiflorum e cacao,
Sprunceanum e speciosum apresentam afinidade estreita, sendo
ambos menos afins como bicolor; as demais espécies demonstram
uma afinidade menos acentuada entre si do que as primeiras. E
possivel que com a utilizagd3o de maior niimero de plantas nos
cruzamentos das diferentes espéciese estudadas se possa consegulr
maior numero de hibridos.

026 BENZA, J.C. Theobroma grandifilorum (Willd ex Spreng)
Schum . In: BENZA, J.C. Frutalee nativas, La Molina:
Universidade Agraria, 1980. p.152-155.

Tecem-se consideracBes sobre a origem e desenvolvimento do
cupuaguzeiro, aspectos botanicos e propagac¢3o da semente.

027 BRIENZA JUNICR, S§. "Cordia goeldiana” Huber (Freijd) em

sistema "Taungya™ na Amazdnia Dbrasileira. In :
CONGRESSO0 FLORESTAZ BRASILEIRO, 4, 1982, Belo
Horizonte, MG. Anais. S#c Paulo : Sociedade

Brasileira de Silvicultura, 1983. p. 206-208.

Enfatizou-se a introdug3o de "Cordia goeldiana” (Freijd) em
sistema "Taungya" e mostra que "Cordia alllodora™, "Swietenia
macrophyla” (Mogno) e "(Carapa guianensis" (Andiroba) também s3o
ecpécies potenciais para este sistema. S3o recomendados plantios
de comprovac3do destas espécies em varios locais da Amazdnia e
testes de outras espécies, como "HAagassa guianensis (TataiubaO
"Didymopanax morcototoni” (Morototo} e "Simaruba amara” (Marupa)
em sistemas " Taungya" apds o término do pousio {(variavel entre 5
e 10 anos). A ocupac3o da Area poderd ser feita novamente com
plantas que toleram a sombra das espécies flores tais, como
"“Theobroma cacau"), "Paullinia cupana” (Guarana) e "Theobroma
grandiflorum’ (Cupuagu). E tambem, outra wvez com culturas
alimentares, adotando para isto algumas medidas no preparo da
Area, para n3do prejudicar as espécies florestais. Assim, as
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queimas deverSc ser leves e controladas no periodo da manh3.
Para proporcionar mais luz as culturas alimentares e selecionar
as melhores Arvores, um desbaste deixando o mimerc final de
plantas e recomendado, no inicio do segundo ciclo de utilizacg3o
da Area.

028 BRIENZA JUNIOR, S. Cordia goeldiana Huber (freijd) em
sistema "taungya" na regifio do Tapajoés - Estado do
Para. Belém : EMBRAPA-CPATU, 1982. 10p. (EMERAPA-

CPATU. Circular Técnica, 33).

Enfatiza-se a introducZo de Cordia goeldiana Huber (freijé) em
sistema "taungya" e mostra que Cordia alliodora (R. & P.) Oken e
Swietenia macrophylla King (mogno) s3o especies potenciais para
este sistema. Recomendam-se plantios de comprovac3o destas
espécies em varios locais da Amazénia e também o teste de outras
espécies - como Bagassa guianensis Aubl. (tatajuba), Didymopanax
morototoni (Aubl.) D. & P. (morototd), Simaruba amara Aubl .
(marupa), Carapa guianensis Aubl. ({andiroba) e Theobroma
grandiflorum {(cupuacu) - em sistema "taungya".

029 CALZAVARA, B.B.C.; 0 cupuacuzeiro Theobroma grandiflaorum
Schum. Belém : EMBRAPA-CPATU, 1982. N#o-paginado.
{5érie Cultivoe Pioneiros).

Documento basico onde sfo enfocados o histérico do cupuaguzeiro,
identificag&o, classificac3o botanica, sistema de cultivo e uso
da planta.

030 CAVALCANTE, P.B. Cupuagu. In: CAVALCANTE, P.B. Frutas

comestiveis da Amazdnia. 4.ed. rev.ampl. Belém
Museu Paraense Emllic Goeldi / Companhia Souza Cruz
Indistria e Comércio, 1988. p.90-91. (Colegdo

Adolph Ducke) .

Descrevem-se toda a caracterizac3io genética da planta. E
frequentemente cultivado em quase toda a Amazdnia incluindo a
parte noroeste do Maranh2o. Fora do Brasil, & cultivado em Rica

e Coldmbia. 0 uso do cupuagu mais popular & em forma de
refrescos, doces, sorvetes, bolos, licores e geléias . Ag
semnentes contém 48% de gordura branca, aromatica e s3o

aproveitadas na fabricac3o de chocolates.
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031 CAVALCANTE, P._B. Theobroma grandiflorum (Willd ex. Spreng)
- cupuacu. In - Frutas comestiveis da Amazdnia.

3° ed. Manaus: INPA, 1976 p. 150-152

Descrevem-se a variaci3o genética gque existe nas populages dea
frutas amazdnicas de valor comercial, sendo o cupuacgtl, uma das
mais importantes. Encontrada, em estado nativo no alto rio
Itacaiunas (Maraba). Ultrapassa os 20m de altura, o porte varia
de 6-10m, folhas de 25-35cm, curtamente pecioladas, coriaceas,
oblongas ou oblongo-obovadas, com o Apice abrupto-acuminado:
nervuras laterais 9-10 pares, base em aAngulo dae 30 .
Inflorescéncias axilares ou extra-axilares, de 1-5 flores;
calice, 5 sépalas triangulares, espessas; corola, 5 pétalas; 5
estaminddios petaldides triangular-linguiformes, de cor roxo-
escura; 5 estamces, ovario obovado, com 5 ldculos multiovulados.
0 fruto & uma baga drupacea, elipsdide ou oblonga, com as
extremidades obtusas wvariando de 12-25cm de comprimento e 10-
1Zcm de diametro, pesando até 1.500g; casca duro, lenhoso,
recoberto por um indumento furugineo; mesocarpo branco-
amarelado, de 4-5mm de espessura; polpa comestivel, amarelado ou
brancacento, sabor &cido, cheiro forte. Frutificag®o no primeiro
semestre do ane, entre fevereiro e abril. As sementes, contém
cafelna, theobromina, um alcaldide conhecido por suas
propriedades estimulantes e =%o0 também utilizadas para uso
industrial.

032 CLEMENT, C.R. Aspectos da fruticultura da Amazdnia.
Informativo da Sociledade Brasileira de Fruticultura.
Itajai, v.1, n.2, p-l-4, 1982.

Tecem-se consideragd®es =sobre diversas espécies frutiferas da
AmazbHnia com comprovado potencial lucrative, elevado grau de
industrializacdo e importdncia econdmica ndo sd& para a regiio
como para o pals. S3o listadas as seguintes espécies: cupuacgu,

bacuri, pupunha, Araca-boi, Arac¢a pera, mapati, camu-camu,
033 CLEMENT, C.R.; ARKCOLL, D.B. A polltica florestal e o
futuro promissor da fruticultura na Amazdnia.
Acta Amazdnica, supl., Manaus, v.9, n.4, p.173-177,
14979.

Abordam- se algumas espécies fruticolas com potencial econbmico
como cacau, castanha-do-Para, dend&, banana, cupuagu as quais
tém mercados mundiais expressivos. S5eus potenciais foram
aproveitados apds selegdo consideravel, pelos indigenas e pelos
pesquisadores, para desenvolver e fixar as <caracteristicas
econfimicas mais desejaveis. Enfatiza a diversidade gendética das
espécies frutifaras na Amazdnia, vantagens econdmicas e
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ecolbgicas de culturas fruticolas perenes. Conclue-se que: 1. A
fruticultura em qualquer escala, desde o pequeno agricultor aleé
a agroindiustria & uma opgdo muito apropriada aos tropicos tmidos
brasileiros, ecoldgico e economicamente. 2. A Amazbnia & um
repositério enorme de espécies de fruteiras conhecidas e
desconhecidas com potencial consideravel e, dentro dessas
espécies, ha muita diversidade genéltica para ser explorada
comercialmente; 3. A perda de espécies e especialmente da sua
diversidade genética & quase proporcional A4 aArea desmatada. Este
fato deveria ser considerado com muito mais atencidio pelos
planejadores de desenvolvimento. Por exemplo, Areas conhecidas
de concentraco da diversidade genética de espécies com
expressdo econbmica, como seringa, cacau, castanha-do-Pard e
caiaué, deveriam recebsr estudos e protegdo prioritdrios: 4. Um
levantamento das espécies e sua diversidade genética com
potencial econdmico e a colegdc e avaliag3o desse material,
precisa de muito mais énfase e deve ser realizado o mais brave
possivel, especialmente nas areas atingidas pelo
desenvolvimento: 5. Isso tudo significa que & preciso dar mais
énfase e apoio Aas pesguisas de botdnica econdmica e Areas
relacionadas para estudar o potencial econémico do patriménio
genético da Amazdnia.

034 CORREA, M.P. Cupuassi. In: CORREA, M.P. Diciondrio das

plantas udteis do Brasil e exdticas cultivadas. Rio de
Janeiro : Ministério da Agricultura, 1931. v_.2, p.aB4-
485

530 descritas as especies: 1. Thecobroma bicolor Humb e Bonpl.
Arvore pequena de 232-6m de altura, casca lisa e branco
acinzentada, folhas dimorphas muito grandes (50cm de
comprimento), flores dispostas em panlculas frouxas e brotande
dos ramos foliolos jovens, vermelho-purpureas com margem branca
e estrias vermelho-escuro no dorsc das petalas; fruto
oblonglobosa até® 15cm de comprimento e 1l0cm de diAmetro, as
vezes maior, com casca escura, lenhosa, rugosa. A polpa do
fruto e aromatica, doce e enjoativa. As sementes s3o reputadas
sucedaneas das do cacao verdadeiro e s3o aproveitadas. 2
Theobroma grandiflorum Schum - Arvore bastante grande, ramos
compridos, Erossos, flexiveis, tepidoto-ferrugineo; folhas
distichas, curto-pecioladas, lanceclado-oblongas até 58cm  de
comprimento e l4cm de largura, ferrugineo tomentosas: flores
brotande dos galhos, pedunculadas grandes, 2-4, vermelho-
escuras; fruto capsula grande ovdide, lisa, sub-lenhosa,
revestida de tomento escuro. As sementes substituem as do cacao
verdadeiro ¢ delas se obtem 487% de graxa branca e aromdticas. E
utilizavel para os NESMOS fins, tendo as seguintes
caracteristicas: ponto dc fus8o 32%; Iindice de saponificaci3io 188
e Indice de iodo 45. 0 maior valor desta planta conziste no
pericarpo do fruto, carnosoc e egpesso, que £ agradavel e
aromatico, excelente para sorvete, docez © compotas,
constituindo-se num artige comercial de facil eclocagldc no
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mercado .

035 CUATRECASAS, J. Cacao and its allies a taxonomic revision
of +the genus Thecbroma. Washington: Smithsonian
Institution, 1964. 614p. il (Contribution from the

United States Nalional Herbarium, v.35, p. 6)

Apresentam-se revisfes taxondmicas do género theobroma,
classificagfo das espécies, distribuicZo geografica, histéria,
métodos de comparacdo & morfologia, citologia, ecologia,
polinizacdo, evolugdo da planta, caracteristicas dos frutos,
beneficiamento da semente na preparacio de chocolate, doce,
geléia e licor, importancia econfmica.

036 O CUPUACUZEIRO. Boletim da Sec¥o de Fomento Agricpola no

Estado do Para, Belém, v.2, n.l, p.71-72, jan/jun.,
1943 .

530 aprescntadas informacBes com referéncia acs aspectos

botanicos do cupuaguzeiroc - Theobroma grandiflorum, com é&nfase
aos frutos. Este tem um diAmetro médio de 10 a 15cm,
comprimento de 15 a 30cm e um peso de 500 a 2.000g. Foram

feitas referéncias Aas suas sementes que podem ser aproveitadas
na producdio de chocolate. A época de frutificag3o, no Estado do
Fard, & de dezembro a abril. Ainda foram feitas observacdes
sobre a multiplicac3o e rendimento do CUpluaguzZzeiro.

037 DIAGNOSTICO das pesquisas em desenvolvimento sabre o
cupuacgu Theobroma grandiflorum {(willd ex Spreng)
Schum. Manaus : INPA, 1983. 8p.

Trata-se de um programa envolvendo estudos botanicos,

caraterlisticas bioldgicas da espécie, propagag@o csexual e
assexual, banco de germoplasma, melhoramento para a producdfo,
qualidade e resisténcia, sistema de produgio agricola,

industrializac3o e aspectos econdmicos.
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038 DUCKE, A. Cupuasst . In: DUCKE, A. Plantas de cultura
pre- colombiana na Amazbnia brasileira. Notas sobre
as espécies ou formas espontaneas gue supostamente lhes
teriam dado origem. Belém : TAN, 1946, p.11.
{IAN. Boletim Técnico, 8).

Estudou-se as espécies de plantas cultivadas na Amazdnia
brasileira que deram origem ao cupuaguzeiro, hoje cultivado em
grande escala em toda a Amazdnia. 530 transcritos a
identifica¢do da espécic, origem e familia.

039 DUCEKEE, A. Theobroma grandifliorum (Willd ex Spreng) Schum,
"cupuassu'”. Boletim Técnico do Instituto Agrondmico

do Norte, Belém, n.28, p.11.

Observagdes -sobre as espécies do género Theobroma que ocorrem na
Amazbnia, revela a existéncia de novas caracterlisticas
diferenciais utilizdveis para a classificag3o das espécies. 0
assunto principal do estudo & a hibridagdoc inter-especifica. A
especie & cultivada em todo o Estado do Para, na parte oriental
do Amazonas (até Manaus) e no Norte do Maranhdo. As Arvores
espontaneas habitam a mata pluvial primdaria da hileéia
amazbnica. As regifies onde a presenca esponllnea da espécie foi
constatada sdo as seguintes: Médio Tapajds, Cachoeira do
Mangabal e Cachoeira do Itapacura, Rio Tocantins, Alcobaca, Ric
Aingu e Altamira, Bragan¢a, KEio Pindare.

040 FONSECA, E.T. da Cupuassy . In: FONSECA, E.T. da
Madeiras e plantas tteis do Brasil. Rio de Janeiro
Villas-Boas, 1922. p-131.

Trheobroma grandiilorum Schum. Arvores que fornecem um tronco

aproveitavel, de 30cm de diametro, de madeira bastante

homogenea e densa, pardo-amareladc-claro. D&o um fruto-baga,

com a casca dura e quebradica, com as sementes envoltas em polpa
branca, de aroma forte e muito usado maceradc na #&gua como
refrigerante. Com o nome de cupuassti-rana se conhece Matisia
paraensis HUB, da familia das Bombaceas. E arvore textil
vegetando no Amazonas e Para.
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041 FROES, R.L. Cupuacu. In: FROES, R.L. Informagdes sobre
algumas plantas econdmicas do planalto amazénico.
Belém : IAN, 1959. p.39. (IAN. Boletinm Técnico, 35).

Descrigio botadnica da planta, nome comum ({cupuacgu) cientifico:
Theobroma grandiflorum K. Schum, familia: Sterculiaceae,
caracteristicas e tamanho do fruto.

042 HOEHNE, F.C. T. grandiflorum - "Cupuassu-. In: HOEHNE,
F.C. Frutas indigenas. 580 Paulc : Instituto de

Botanica, 1979. p.78-79._

O trabalho destina-se ao estudo de "Flora brasileira™ como
incentivo & pesquisa de fruteiras. Materiais, observacgtes,
dados sobre o uso e emprego das diversas espécies =s3o descritos.
0O Instituto -de Botanica fornece clasgificag®es de nomes

043 HUBER, .J. Notas scbre a patria e distribuic3o geografica

das arvores frutiferas do Para. Boletim do Museu
Goeldi. Historia Natural e Etnografica, Bel&m, v.4,

p-375-406, 1904-1946.

Fez-se levantamento das Arvores frutiferas dicotileddneas do
Parda, iniciando-se pelas Arvores importadas de outros palses e
que, por isso, se acham 50 no estado domesticadec ou
subespontaneo, tratando depois das espécies indlgenas . As
arvores comentadas foram, entro outras: limoeirec, laranja-da-
terra, tangerina, mangueira, fruta-pio, jaca, carambola,
tamarindeirc, abricé, mamoeiro, abacateiro, cajuciro, abiu,
bacuri, cacau, cupuagu, castanheira e mangabeira.

044 LE COINTE, P. Cupuasst. In: LE COINTE, P. Apontamentos

sobre as sementes oleaginosas, os balsamos e as
resinas da floresta Amazénica. 3.ed. Belém : Museu
comercial do Para / Escola de Chimical Industrial,

1927 . p.24.

Descricdo botAnica da szemente do cupuacgu .
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3 V.M. Theobroma andiflorum (Spreng.) Schum. In:
085 PﬂTPlg?INO, V.M. Plantas gc,zt-lltivadas 3 an[;malge domesticos en

America Equinoccial. Tomo I. Frutales. Cali : Imprensa
Departamental, 1963. pP.338-340.

Sob a forma de descricZo, s3o apresentadas os principais Estados
e palses do trépico amazbnico que cultivam o cupuagu e outras
espécies cuja polpa se utiliza na fabricac3o de doces, sorvete:s,
Sucos e compotas.

046 PRANCE, G.T.; SILVA, M.F. da. Cupuacu. In: PRANCE,
G.T.; SILVA, M_.F. da. Arvores de Manaus . Manaus
INPA, 1975. p.249-251.

530 descritas algumas espécies de varias familas botAnicas onde
se destaca o cupuagu Thecbroma grandiflcrum (Willd. ox Spreng. )
Schuman) pertencente & familia Sterculiaceae. No Brasil &
conhecido vulgarmente como: cac3o da nova granada, cac¢fc de
Peru, cupuassu, cupu-assu, cupuagu, cupu do malc, wim-chacék-
chboi-ai (Maku); m3ee-au (Tanimuka); Guacaja (Puinave)}, Badija-
na-hoo (Makuna). Na Colémbia- bacau; México e Amdrica Central -
cacdo blanco, pataste; Costa Rica: cacau silvestre, pataiste,

teta-negra; Suriname: lupu. E uma arvore de 6 a 10m de altura,
atingindo até 18m, crescimento pseuda-apical, tronso de 25 a 30m
de diadmetro. Casca granulosa, fissura de 2mm de espessura,

madeira palida, com cheiro distinto e folhas simples.

047 RIZZINI, C.T.; MORS, W.D. Cupttagu Theobroma grandiflorum

(Spreng.) k. Schum. In: RIZZINI, C.T.; MORS. W.D.
Botanica econdmica brasilcira. 530 Paulo : EDUS,

1976. p.184.

bescrevem: se suscintamente sobre a espacie Tihiacea amazdnica
arbdrea aprosentada como cacauciro e produz grandes frutos
elipstides e pardo-castanho, que posam mais de 1 Kg. Sua polpa
& muita saborosa e se utiliza na confecgdo de doces, sorvetes e
compotas. Das sementes, fabrica-se um chocolate caseiro.
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048 ROCQUE, C. Cupuagu. In: ROCQUE, C. Grande Enciclopédia
Brasileira Ilustrada. Belém : Projeto Nacional de
Propaganda do Livro, 1976. v.2, p.586.

Arvore que dA como frutc uma bola elipsdide, de cerca de 20 cm
de comprimento por 13cm de diametro. Casca dura, marron-
escurc. Dentro, sementes reccbertas inteiramente por uma massa
de um perfume forte e agradavel, pouco acida. D& refresco
delicioso. 0 doce, industrializado de had muito, & de sabor
excelente. Seus carogos fornecem chocolate de primeira
qualidade. A gordura do cupuagu tem quase a consisténcia da
banha-de-cacau. De acofdo com Celestino Pesce, as constantes
qu%micas desta gordura sdo as seggintes: ponto de fusao inicial
19°C; ponto de fusfo completa 30 C- ponto de fusfo dos acidos
gordos inicial 57,4; ponto de fus3o dos Aacidos gordos completa
51,5; ponto de solidificag#o dos dcidos gordos ini%ial 24°C;
ponto de solidifcaco dos acidos gordos completos 18°C; Indice
de saponifica%?o 1877,5; Index de itdo 43,4; Indice de refracdo
(seis a 40°C) 1,459. O cupuagu pertence a familia das
Esterculiiceaes e tem O nome cientlfice de Theabroma
grandiflorum {Spreng). Conhecido, também, por cupuaguzeiro.

049 SILVA, M.F. da_; LISBOA, P.L.B.; LISBGA, R.C.L. Cupuagh
Theobroma grandiflorum {Willd ex. Spreng) Schum. In:
SILVA, M_.F. da.; LISBOA, P.L.B.; LISBOA, R.C.L. Nomes
vulgares de plantas amazbnicas. Manaus: INPA, 1977.
p.79.

Classificagdo botanica do cupuaguzeiro, caracterlsticas
fundamentais, habitat, aplicac¢3io popular e industrial.

050 THEOBROMA grandiflorum (Spreng) Schum, cupuassi
verdadeiro. Rodriguesia, Rio de Janeiro, v.2,

n.s, p.135, 1936.

Identificac%o bota&nica, procedéncia, area geografica de cultivo
e descrig¢lo dos frutos.
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051 ALVES, S.; JENNINGS, W.S. Volatile composition of certain
Amazonian fruits. Food Chemistry, v.4, p.1449-159, 1979

Foram isolados constituintes volAteis de diversos frutos da
Amazbnia, tais como: bacuri, cupuacu, murici, taperebia, através
da destilac3o a vapor na extragdo da polpa ou suco das frutos.
As esséncias foram submetidas a analise cromatografica &4 gds em
colunas de vidro capilares abertos. A ddentificacdo dos
constituintes volateis foi bascada na analise do especto,
garantida pelas retenc8es cromatopgraficas gasosasz sob condigdes
linearmente programadas de temperalura. Noenhum dos compostos
identificados duplicam aroma de qualquer dessas frutas, quando
considerados individualmente. Verificou-se que o aroma tipico
para cada fruta n3o foi devido a um composto, mas,
provavelmente, ao resultado de uma resposta integrada &
contribuicio de um amplo especto de compostos.

052 BARBOSA, W.C.; NAZARE, R.F_R. de; NAGATA, I. Estudos

fisicos e quimicos dos frutos: bacuri (Platonia
insignis), cupuacu {Theobroma grandifliorum) ¢ muruci
(Byrsonima crassifolia). In: CONGRESSO BRASILEIRO DE
FRUTICULTURA, 5., 1979. Anais. Pelotas : [s.n.1,

1979. v.2, p.797-808.

Foram efetuados estudos bromatoldgicos o tecnoldgicos do bacuri
(Platonia insignis)-: cupuacu (Theobroma grandiflorum) e muruci

(Byrsonima crassifolia). Essas frutas apresentaram &timo=
caracteristicas para obtengdo de npéctares e sSUCos . Para a
conservagdo desses produtos foi usado [+ Processo de
esterilizac8 pelo calor (pasteurizagfo), sem  emprego  de
aditivos quimicos. Ndo ocorreram acentuadas alterages
organolépticas no periodo de um ano apbs($n}atados 2 mantidos &
temperatura ambiente, em média 26°C a 287C. Conclui-se que as

trés frutas pesquisadas apresentaram otimos resultados =ob o
ponto de vista de conservac#o, sem a necessidade do emprego de
substancias gquimicas preservativas ou acidulantes, garantindo,
assim, o &xito do trabalho global da tecnologia empregada. Isso
porque o uso de aditivos quimicos & considerado, no momento, um
embargo A& aceitac3o de bebidas n3o alcodlicas nos varios
mercados consumidores externos.
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053 BAUMANN, T.W. & WANNER, H. The 1,3,7,9-tetramethyluric acid

content of cupu Theobroma grandiflorum Schum.) . Acta
Amazénica, Manaus, v.10, n.2, p.425-427, 1980. Notas &
Comunicacles:
Nas sementes do cupuagu. Vasconcelos et. al. (1975) nao
encontraram, ao contrarico do trabalho de Freise (1935),
teobromina nem cafeina, mas sSim  acido 1, 3, T 9 -
tetrametiltirico TMU. Foram determinados os contetdos de TMU pelo
mé&todo de diluicgdo isotédpico, usando anel marcado; THMU foi

sintetizado para este fim. Os conteddos médios das sementes s3o
apresentados.

054 BERBERT, P.R.F. Determinagdo do tLeor, acidos graxos e
caracteristicas fisicas das gorduras das sementes do
Theobroma grandiflorum L. ¢ do Theobroma bicolor I.. e

comparac3o com a gordura do Theobroma cacac L. Revista
Theobroma Ilhéus, v.11, n 2, p.91-98, 1981.

Através de cromatografia de gpas o calorimetria diferencial
estudaram-se a composicidc e caracteristicas fisicas das georduras
do cupuacu (Thecbroma grandiiflicrum .) e cacau tigre (T. bicolor

L.),comparando-as com a pordura do cacau 'Comum’ {T. cacao L.
variedade 'Comum' ). Verificou se que as manteigas daquelas duas
espécies, apesar de possulrem ponte de fusdo (escorregamento)
respectivamente igual e superior & manteiga do cacau Comum, sdo
bem mais macias que esta Gltima. Este fato an torna
aparentemente inadequadas para o fabrico de chocolate em barra,
mas lhes confere possibilidades de utilizac8o como materia prima
na indistria de margarina. A maciez das gorduras dessas duas
espécies, além de estar relacionada com os tipos e disposicdo
dos acidcs graxos que constituem os triglicéridos, parece
relacionar-se também com a presenca de outras cubstancias,
provavelmente alcools e ésteres superiores. FHssas substidncias
conferem aroma agradavel, principalmente noe casc da gordura do
cupuacu.

055 CAMPOS, F_A. de M.; PECHNIKE, E_; S1QUHIRA, R. de . Cupuagii.

Arquivos Brasileiros de Nutricdo, Rio de Janeiro, v.6,
n.1, p.134-136, 1951.

8%0 descritas duas esphcies da famllia Sterculiaceae: Theobroma
picolor Humb < Bonpl o Thechroma grandifiorum Schum. Nota do
indicag¢do da tabela bromatoldgica das sementes e sua
composi¢Xo: casca 25%, amé®ndoa 75% e analizc de polpa.
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056 CAMPOS, F. A. de M.; SIQUEIRA, R, de Cupuagu. Arquivos
Brasileiros de Nutrigdo. v.8, n.1, p.134-137, 1951.

Descrevem-se duas espécies da famllia das Sterculiaceae- al
Theobroma bicolor Humb. e Bonpl. b) Theobroma grandiflorum
Schum. Oe frutos elipsdides, de cerca de 20 cm de comprimento,
10 de espessura e pesam aproximadamente 2 Eramas, tem a seguinte
composigi#o: casca 25% e améndoa 15% . Az sementes displem de
proteinas e lipidios, com altos coeficientes de digestabilidade.
Sua polpa e cor branco-amarelada, muito aromdtica, tem um sabor

agradavel, ligeiramente Acida. A andlise bromatoldgica dos
frutos indicam: Agua 79,9%: lipldios 0,1%; glucidios 16,5%;
celulose 2,6%; sais 0,7% e valor energético de 67 ,9%. Sobre a

polpa comestivel, os resultados sdc: umidade 81,5%; carboidratos
totais 8,0%; protelnas N:¥X 6,2511,2%: extrato etéreo 1,7%;
minerais 0,7% e nfo dosados 6,9%. Com a polpa do cupuacgu,
preparam-se doces em massas, geléias, sucos e sorveltes que sfo
muitos apreciados.

057 CARVALHO, J.R. de C.; ROCHA FILHO, G.N. da.; SERRUYA, H.
Analise dos dleos de trés frutos comestiveis da regido
Amazbnica - Cupuagu (lheobreoma grandiflorum Spreng.
Sterculiaceae), Marl (Faraqueiba paraensis Icacinaceae)
e Uxl (Endopleura uxi, Humiriaceae). In: ENCONTRO DE
PROFISSIONAIS DA QUIMICA DA AMAZONIA, 1 e 2., Beldm,
1988, S%o Luis, 1981. Anais. Belém : Ministério do
Trabalho / Conselho Regional de Quimica da 6. regifo,
1981 . p.187-191.

Foram estudados os &leos dag améndoas do Cupuagu ( Thecobroma
grandiflorum) ¢ das améndoas e polpas do Mari { Paragueiba

paraensis) e do Uxl (Endopleura uxi). Os bleos foram obtidos
por extrag8o com hexano em aparelhe Soxhlet. Foram realizadas
az  segulintes andlisos: {indices de refragdo, acidez, icdo,
saponificacdo e matéria insaponificavel e a compoeicdo em dcidos
graxos por cromatografia gas-liquida. Fol feita uma analise
comparativa dos dados ohtidos neste trabalho com outros,
registrados na literatura, de d&leos de comprovado valor
comercial.
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058 GOTTLIEB, O.R.; MAIA, J.G.S.; DA SILVA, M.L.; VASCONCELOS,
M. de N.L. Estudo fitoquimico de Thecbroma grandiflorum.
Ciéncia e Cultura, S3¥o Paulo, v.27, n.7, p.169, 19/5.
Suplemento.

Identificam-se na semente de Theobroma grandiflorum (Spreng)
Schum, © cuptacu da Amazdnia, gquantidades aprecidveis de acido

1, 3, 7, 9 - tetrametilurice ao lade de uma gordura incelor,
inodora ¢ insispida, p.f. aproximado 40, cuja composigdc em
4cidos graxos foi analisada por CGL dos esteres metilicos. A

importancia do estudo decorre da disponibilidade da semente como
refuge da indtstria alimenticia ¢ do interesse polencial dos
produtos.

059 PECHNIK, E.; CHAVES, J.M.; MATTOSO, I.V_; BORGES, P. Alguns
frutos brasileiros. Arquivos Brasileiros de Nutrigdo,
Rio de Janeiro, v.8, n.l1, p.7-15, 1951.

Faz-se uma apresentacdco botanica de alguns frutos das regides
tropical e subtropical do Brasil, bem como de sua composicdo
quimica. O bacuri, a graviola, o cupuagu, o maracujd e o uchi
s30 muito utilizados como refrescantes e no preparc de doces e
sorvetes, pocis apresentam sabor e aroma agraddveis. A
composigfo quimica desses frutos ndo oferece a um primeiro exame
particularidades de nola. Foram estudadas algumas propriedades
vitaminicas e iniciades os estudados a respeito dos acidos
orgaAnicos do maracuijd, onde se verifica predominio do acido
malico. Quanto ao valor enérgetico, o uchi se destaca em
relac8o aos demais, embora aproasente baixo teor protlidico.

060 SILVA, A.Q. da; SILVA, H. Teores de nutrientes em cupuagu
{ Theobroma grandifliorum). Nota técnica. In: CONGRESSO
BRASILETRO DE FRUTICULTURA, 8., 1986, Brasilia. Anais.
Brasilia - EMBRAPA-DDT / CNPq, 1986. v.2, p-269-271.

Frutos de cupuacu {Thecbroma grandiflorum Wild ex Spreng Schum)
oriundo do Pard, foram trazidos ao Centro de Ciéncias Agrarias
da UFPb, e separados em casca, polpa e semente, objetivando-se
estudar a composicdio mineral das mesmas por ocasido da colheita.
Foram obtidos o peso da matéria fresca e o pesc da materia seca,
nas amostras, para avaliag3o do percentual de umidade nas

mesmas . A polpa apresenta o maior teor de umidade. Os teores
de nitrogénio e potassioc s3doc mais elevados na polpa, enquanto a
concentracdo do fosforo & maior na semente. A condug3o de

nutrientes pelos frutosz por ocasido da colheita cbedece a ordem
decrescente KOoN>P.

30



BROMATCOLOGLA

061 SILVA, W.G. da. Gordura de cupuagu: "sucedanec de manteiga
de cacau". S3o0 Paulo : USP Faculdade de Cidncias
Farmacéuticas, 1988. 124p. Tese Mestrado.

Estudaram-se as caracteristicas flsicas e quimicas da gordura
extralda das sementes do fruto de cupuagu Tecobroma grandiflorum.
A pordura analisada mediante cromatografia gasosa apresentou
acidos graxos, saturados e insaturados compreendidos entre 14 e
22 Atomos de carbono. Os maiores teores est3o representados
pelos acidos graxos: palmitico, 7.2%: estedrico, 30,8%, oleico,
43,9%; ardaquico, 11,0% e bednico, 1,8%. 0Oz compenentes
insaponificaveis da gordura apresentaram o teor de 1,2%.
Encontrou-se a segulinte composigido em esterdis: colesterol ,
0.29%; campesterol, 4,40%; estignasterol, 10,35%; clerosterol,
0,93%; beta-sitosterol, 78,56%; sitostenol, 0.93%; delta 5 -
avenastercl, 3,48%; delta 7; estigmastenol, 0,652 & delta 7 -

avenasterol, 0,41%. Os alcdois triterp®nicos mais
representativos enconlrados foram: alfaamericina, 12,99%; beta
americina = 23,99%; cicloartenol, 24, 78%, 24 o
metilenocicloartenol 28,16% e o composto de peso molecular 498,
10,07%. Oz alcdois alifaticos da gordura estido comprecndidos
entre 20 e 32 aAtomos de carbono. Aqueles com numeros pares de
carbono apresentam os maiores teores: C24, 8,54%; C26, 19,33%,
c28, 19,85%; C30, 23,79% e €32, 15%,45%. Entre os
hidrocarbonetos, o esqualeno (C28) foi o que apresentou o maior
percentual: 85,46%. Mediante cromatografia liquida de alta

pressdo (HPLC)} determinou- se o percentual absoluto de estercois e
alcdois triterpénicos presente no insaponificavel da gordura de

cupuagu . Encontrou-se 23, 30% de esterdis e 12,10% de
triterpénicos. Os triglicerideos da gordura, analisados
mediante cromatografia gasosa, apresentaram a seguinte

composigdo percentual: C50, 1,80%, C52, 18,01%, C54, 59,47%:
C56, 18,38% e €58, 1,25%. As fragtes sobdlidas (estearinas) e
liquidas (oleinas) obtidas mediante o fracionamento da gordura

apresentaram caracterlsticas fisicas e gqulmicas peculiares. A
interesterificacdo da gordura aumentou o wvalor do ponto de
fusdo. Os teores de gordura sélida de cupuagu & de sua frac3o

(estearina), determinados mediante ressondncia magnética de H
(RMN) e calorimetria diferencial explorativa (CDE), apresentaram

valores diferentes dagueles da manteiga de cacau. No entanto,

teores de até 10X de gordura ou da estearina podem ser

misturados 4 manteiga de cacau para serem usados como

sucedaneos .

062 VASCONCELOS, M.N.L.; SILVA, ML da; MATA, B e
GOTTLIEB, O.R. Estudo quimico das sementes do
cupuacu. Acta Amazdnica, Manaus, v.5, n.3, p.293

295, 1975.

A andlise comparativa das sementes das Sterculiaceae, cupuagu
( Theobroma gradiflorum Schum.) e cacau (Theobroma cacao L.}
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mostrou, com respeito & gordura, diferencas apenas com respeito
A4 composic3o quantitativa da frag¥o acida dela liberada {acidos
palmiticos 5,8:32,8, estearico 38, 3:35,5, oleéico 42, 8:29,6,
araquidico 4,8:1,0, linoleico 8,3:1,1; %:% respectivamente) e,
com respelito as purinas, presenga do acido 1,3,7,9=
tetrametiltirico no cupuagu em substituicg3o 4 cafelna e a
teofilina do cacau.
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063 DINIZ, T.D. de A.S.; BASTOS, T.X.; RODRIGUES, [.A.; MULLER,
C.H.; KATO, A.K.; SILVA, M. MM  da. Condiges

de guarana, cupuacu, bacuri e castanha-do-Brasil. Belem
EMBRAPA-CPATU, 1984. 4p. (EMBRAFPA-CPATU. Pesquisa en
Andamento, 133).

Dentre as espécies nativas da regido que despertam maior
interesse econdémico, destacam-se o guaranad, a castanha-do-Brasil
e algumas espécies frutiferas, enlre as guais o cupuagu e o
bacuri. 0 Centro de Pesquisa Agroflorestal do Trdpico Omido
(CPATU) desenvolve estudos com wvista a caracterizar as
exigéncias climidticas dessas espécies. Os resultados alcangados
até o momento, evidenciam que as amplitudes de wvariagdo das
condigfes climaticas a que ficam submetidas o bacuri, o cupuagu
e a castanha-do-Brasil, coinscidem praticamente com as
encontradas em sSua area de ocorréncia natural, enquanto que as
referentes ao guarana, apresentam- se consideravelmente maiores.
A amplitude de variagdo anual e mensal de elementos climaticos
nas areas de dispersfo natural e cultivo dessas quatro espécies
perenes, comprova que o bacuri fica submetido a totais anuais de
deficiéncia hidrica mais pronunciadas gue os prevalecentes nas
Areas de ocorréncia das trés outras ospécies.
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064 LIMA, M.I.P.M.; SOUZA, A. das G.C. de; GASPAROTTO, L.

GUIMARAES, R_R. Morte progressiva do cupuaguzeiro.
Manaus : EMBRAPA-CPAA, 1991. 3p- { EMBRAPA-CPAA _

Comunicado Técnico, 2).

Em levantamentos realizados nas areas experimentais de
cupuaguzeiro do Centro de Pesquisa Agroflorestal da Amazdnia
Ocidental (CPAA) em Manaus, AM, constatou-se a ocorréncia de
uma nova enfermidade no caule das plantas, denominada "morte
progressiva do cupuaguzeiro” o fungo Lasiodiplodia theobromae
(Pat.) CGriff e Maubl. foi identificado como agente causal.
Inicialmente, os sintomas s3o praticamente imperceptiveis,
porqgque o patdgeno coloniza os tecidos internos da planta,
causando necrose. A parte externa da regiZo afetada apresenta-
se aparentemente sadia. Em estadio avangado da doenga, o local
do inlcio da ‘infeccdo e da colonizacdo dos tecidos pode torna-
se deformado, expondo o lenho. Em plantics adultos a
enfermidade ocasiona o secamento de alguns galhos, progredindo
até a morte total da planta. Em plantios jovens, o secamento da
planta ocorre em menos de uma semana. Kete secamento, parcial
ou total, & bservado em estadic avancado da doeng¢a, guando ha o
anelamento por necrose da regido afetada do caule. Recomenda-se
evitar {ferimentos nas plantas ao realizar os tratos cul turais e
manle-las bem nutridas. Em plantas doentes & necessario
eliminar os ramos afetados, cortando-se 15 a 20cm abaixo das
partes necrosadas. Para galhos grossos ou tronco com lesfes
pequenas, roccomenda-se remover todo o tecidoe necrosado. Para
lestes grandes, eliminar parte do tecidoc morto. Em seguida
raspar, superficialmente 10cm do tecido sadio em torno da les3o.
Apdz o corte e/ou raspagemn, pincelar com a segulnte pasta
recomendada: 20g de benomil ou 30g de tiofanato metilico; 20ml
de ¢leo vegetal (&dlco de soja); 400g de cal hidratado; 600ml de
agua; mistura de 3,0g de sulfato de estreplomicina + 1,0g de
terramicina.  Fazoer nova inspeg3ic nas Arvores de 20 a 30 dias
apds o pincelamento, repetindo o tratamento, se necessario.

065 NOVA moléstia ataca o cupuagl. Dirigente Rural, S%o Paulo,
v.30, n.12, p.29, dez. 1991.

UOs estudes ddentificaram uma nova enfermidade no cultivo
provocada pelo fungo Lasiodiplodia theobromae, que afeta o caule
das plantas. S3c transcritos os sintomas das moléstias as
plantas afetadas da planta, bem como medidas preventivas contra
a morte progressiva da planta.
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066 SILVA, M.F. da Insetos que visitam o "Cupuagu™, Theobroma
grandiflorum (Willd. ex Spreng.) Schum. (Sterculiaceae),
e indice de ataque nas folhas. Acta Amazbdnica,
Manaus, v.6, n.1l, p.49- 54, 1976.

0 alto valor comercial de Theobroma grandifiorum (Willd. ex
Spreng.) Schum, com habitat natural na Amazdnia, levou a autora
a fazer algumas observagles quanto ao atague sofrido pela
planta, principalmente em suas partes mais jovens, prejudicando
aseim n¥o 84 o0 seu desenvolvimicnle como também os orgdos de
reprodugfo, por parte de alguns insetos que visitam a espeécie.
Algumas observacUes sobre a polinizagdo das flores foram também
efetuadas, estando possilvelmente envolvida neste particular a
abelha Ptilotrigona lurida (Smith) da familia Apidae.

35



067 CALZAVARA, B.B.G.; MULLER, C.H_; VIEGAS, R.MF_,;
GUIMARHKES, A D.G. Produc3do de material basico de
cupuaguzeiro. In: EMBRAPA. Centro dc¢  Pesquisa
Agropecuaria do Trdpico Umido (Belém, PA). Relatdrio

Técnico Anual, 1988. Belém, 1990. p.112-113.

0 cupuaguzeiro apresenta-se como uma das fruteiras nativas de
relevancia para a regido amazdnica, principalmente no
fornecimento de matéria-prima para as industrias alimentares.
O principal objetivo do produto & a formac3o e conservagio de um
campo de matrizes selecionadas, oriundas de plantas de alta
produtividade e de boa sanidade, propagadas vegetativamente e
destinam-se ao fornecimento de material para propagagdo. Foram
utilizadas 77 plantas da cultivar Mamau (frutos sem sementes) e
127 cultivares Redondo e Mamorana (frutos com sementes).
Processou-se o registro da floracic e frutificagdo dessas

plantas matrizes, possibilitando a seleg3io de clones com
melhores caracteristicas de produtividade e qualidade dos
frutos. Das 127 plantas (frutos com sementes), apenas 37

apresentaram florag3o (23%) e deesas, 30 frutificaram,
coletando-se 31 frutos com peso total de 25, 554 Kg.

068 FALCKO, M. de A._; LLERAS, E. Aspectos fenoldgicos,
ecoldgicos e de produtividade do cupuacu - Theobroma
grandiflorum (Willd. ex. Spreng.) Schum. Acta
Amazbnica, Manaus, v.13, n.5/6, p.725-735, 1983.

De maneira geral, o "Cupuagu" (Theobroma grandiflorum) floresce
na regi&o de Manaus entre maio e setembro, é&poca de menor
precipitagdo pluviométrica e a safra se dA entre meados de
janeiro até final de margo. Nele foram encontradas dez espicies
de insetos wvisitantes, dos quais: &S hemendpteros (abelhas),
2 himendpteros (formigas), 1 ortdptero e 1 diptero. As abelhas
sao nesta regifo, definitivamente, as responsaveis pela
polinizagdo. Com média de produg8o de aproximadamente 3.500
flores por arvore e safra com +- 17,2 frutos maduros, a espacie
& considerada de baixlssima eficiéncia na producgido de frutos.
Porem, em termos de eficiéncia energética com zafra de +- 16,46
Kg de fruto por Aarvore, assemelha-se a outras espécies de
fruteiras tropicais. a falta de correlag3io entre flores e
frutos maduros (r: 0,86) sugere, como no caso de outras espd—
cies tropicais, que ¢ tamanho de safra & controlado por fatores
endbgenos .
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069 LIMA, R.R.; ALENCAR, 5.A.; FRADE JUNIOR, J.M.; BRANDAO,
G.R. Substrato para acondicionamento de estacas
porta-borbulhas de cupuagu - Theobroma grandiflorum
(Spreng) Schum. Belém EMBRAPA-CPATU, 1984. 4P
(EMBRAPA-CPATU. Pesquisa em Andamento, 139).

S3o0 apresentados os8 resultados obtidos com substratos para
estacas porta-borbulhas de cupuagu. O experimento foi instalado
na sede do Centro de Pesquisa Agropecudria do Tropico Umido
{CPATU) em dezembro de 1983, em plena estag¢lic chuvosa, sendo as
estacas retiradas da colegd3io Thecbroma. Foram utilizadas
estacas lenhosas, com 30cm de comprimento de diimetro wvariando
de 0,75cm a 1,31cm, com a média de 1,06cm, retiradas do segmento
anterior & udltima brotagdo terminal dos ramos. A "toilette"
consistiu na eliminagdo das folhas a partir da metade dos
respectivos peclolos & no corte em bizel das extremidades das
estacas. Para evitar a perda de umidade, envolveram-se as
estacas em papel-jornal. A embalagem foi feita, utilirando-se
caixas de isopor nas dimens8es de 25 x 25 x 50cm. Na confecc¢do
dessas calxas empregaram-se laminas de isopor de 4cm de
espessura. O delineamento foi inteiramente casualizado, com
quatro repeti¢des. Utilizando-se cinco estacas por parcela e de
cada estacas retiraram-se cinco borbulhas. Foram testados os
tratamentos: 1 - testemunha; 2 - serragem de madeira; 3 -
serragem de madeira fervida durante gquinze minutos; 4 - "paul"
{(madeira branca parcialmente decomposta); 5 - "paul" fervido
durante quinze minutos; =) - manta de floresta {camada
parcialmente decomposta coletada entre os horizontes 04 e Og de
um perfil de solo); 7 - manta de floresta, fervida durante 15
minutos; e 8 - papel jornal umedecido e enrrolado em plastico.
0 tratamento testemunha consistiu na verificagfio quanto A&
facilidade das borbulhas se destacarem das estacas, e a
integridade das gramas, no mesmno dia da montagem do experimento.
Os resultados obtidos indicaram gque o "paul" apresentou
relevante possibilidade de ser utilizado na embalagem de estacas
porta-borbulhas para transporte a longas distancias, além de ser
material de facil obtencd3o. Est3o sendo observados os efeitos
dos substratos em relagdio ao desenvolvimento de minisistema
cicatricial nos cortes em bizel na base das estacas, com
perspectivas de enraizamento e de propagac3o orgaAnica por este
Processo.

070 MACHADO, G.M.E.; RETTO JUNIOR, A. da S. Estudo preliminar

sobre a biologia floral do cupuaguzeiro { Theobroma
grandiflorum (Willd. ex Spreng) Schum). Revista da
Universidade do Amazonas. Série : Ciéncias Agrarias,

Manaus, v.1, n.1, p. 11-14, 1991.

Visou-se conhecer alguns aspectos da biologia flcral do
cupuacuzeiro, a fim de forneccer subsldios aoc manejo genético da
espécie. No estudo foram observados, o desenvolvimento dos
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botBes florais, o processo de abertura da flor, a deiscéncia das
anteras e o modo de reprodugdo. Constatou-=ze, que ated
cupuaguzeliro ocorreu uma grande queda do bot@les floraiz & que o
tempo médio de desenvolvimento destesz hotSes florais & de 1%
dias. A antese ocorre de 10:00 a 17:00 horas, a deiscéncia das
anteras se verificou antes da antese. O trabalho permitiu
observar que no cupuaguzeiro ndo ocorre autofecundagao,
tratando-se portanto de uma espécie, provavelmente aldgama.

071 MULLER, C.H.; CALZAVARA,, B.B.G.; KAHWAGE, 0. de N. da C.-
VIEGAS, R.M.F.; KATO, A.K.; GUIMARAES, P.t. de O
Enxertia de gema em cupuaguzeiro { Theobroma
grandifilorum, Schum} . In: SIMEOSIO DO TROPICO UMIDO,
1., 1984, Nelém, Resumos. Belém : EMBRAPA-CPATU, 1984 .

p.262.

O cupuagu & uma fruta regional de grande aceitaglio, tanto para

consumo ao natural como industrializada. Mudaz originadas de
semente, ndo apresentam pgarantia de boa produtividade no
cultivo. Estudaram-se o8 métodos de enxertia “Forkert",

"Forket" modificado e T invertidoe na propagag¢io da espécie, bem
como foi avaliado o efeito da desfolha prévia da haste de gemas
e a utlizagdo de gemas dormentes. © pegamento dos enxertos
pelo método de T invertido foi inferior aos apresentados pelos
"Forkert" e "Forket" modificadc, & nesses, ni3c houve efeito da
desfolha prévia da haste de gemas. O pegamento dos enxertos
utilizando-se gemas dormentes foi inferior a S0%.

072 MULLER, C.H.; CALZAVARA, B.B.G KAHWAGE. O. de N. da C.;
A

VIEGAS, R.M.F.; KATO, K GUIMARAES, Fr_ R ieey Gk
Enxertia de ponteira em cupuaguzeiro (Theobroma
grandiflorum, Schum). In: SIMPOSIO DO TROPICO UMIDO,

1., 1984, Belém. Anais. Brasilia : EMBRAPA-DDT, 1986.
P.237-243. (EMBRAPA-CPATU. Documentos,36)

Dentre as frulas da Amazbnia, destaca-se o cupuacu tanto pelo
sabor agradavel que apresenta, quanto pela importdncia econdmica
como matéria-prima para as inddstrias alimenticias. A espécie
apresenta grande variabilidade genética, que pode ser reduzida
pela propagac3o vegetativa, pcerpetuando matrizes desejdveis para
formac3o de pomares comerciais. Estudaram-se os efeitos dos
métodoe de enxertia por garfagens no topo, em fenda cheia,
lateral no alburno e inglés simples, como também a influéncia do
tamanho da ponteira no pegamento dos enxertos da espacie.
Constataram-se os melhores Indices de pega pelas garfagens no
topo, em fenda cheia e inglés simples e que houve uma tendéncia
das ponteiras de maior tamanho elevarem ¢ pegamento dos
enxertos.
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073 NEVES, M. do P.H. das; SANTIAGO, k.J_.A.; MULLER, C.H.:
MOTA, M.G. da C.; NASCIMENTO T_B. do. Sistema
reprodutivo do cupuacguzeiro (Theobroma grandiflorum) -
estadios de florac3o e frutificagHo. Belém : EMBRAPA-
CPATU, 1992 . 4p. ({EMBRAPA-CPATU . Pesquisa em
Andamento, 153).

Objetivou-se neste trabalho, a determinac3o dos estaddios por que
passam os oOrgdos reprodutivos das plantas pertencente A4 espécies
Theobroma grandiflorum. Os estudos foram conduzidos em Belém
- PA, na Aarea do Centro de Peequisa Agrofloretal da Amazdnia
Oriental (CPATU). Foram instalados trés ensaios de uma
populacfo experimental , constitulida de 112 plantas enxertadas,
dispostas num espacamento 5m X 4m, com quatro anos de idade e
no segundo ano de produgdo. As plantas adubadas tré&s vezes ao
no, 400g de adubo por planta na tformulagd3o NPRK + Mg (15-25-
12+1,8) . De trés em trés meses fol feita rocagem mecanizada e
coreamento utilizando-se herbicida Round up a 1%. Foi observado
nos estadios, uma sequéncia ldégica de evolugdo da florag3o e
frutificacdo. Os dados foram coletados duas vezes por semana.
Os parametros utilizados foram: tamanho de boti3o floral e
fenbmenos visuais como: nimero de abertura ne calice, grau de
abertura e senescéncia das flores, inicio da diferenciagdo do
ovario em frutos e tamanho de fruto. Os estadios pré-
determinado foram: PSF (1), planta sem floragdo; 2 menor
igual BF menor igual 3 (2) bot3so fechado entre 2 e 3mm de
didmetro; < BF menor igual 5 (3), bot3c fechado entre 3 a Smm
de didmetro; BF > 5 (4), botdc fechado maior que Smm de
diametro; BF 1A (5), bot3#o fechado com uma abertura no cadlice;
FSA (6), flor semi-aberta ou ndo completamente; FCA (7), flor
completamente aberta; FIS (8), flor no inicic da senescéncia;
FFS (9), flor no final da senescéncia; FFs So (10):; flor no
final da senescéncia calda ao solo; IFR (11), inicilo da formag3c
do fruto; Frl So (12}, fruto imaturo caido ao solo e FrM So
(13), fruto maduro caido ao solo. Os resultados desses ensaios
se constituem num passo fundamental para que os estadios de
floracfio e frutificacdo sejam deferenciados.

074 RETTO JONIOR, A. da S. Estudos preliminares sobre a
biologia floral do cupuacuzeirc (Thecobroma grandiflorum
(Willd. ex. Spreng.) Schum.)}). Manaus : FUA. Depto.

de Ciéncias Agrarias, 1986. 23p.

0O presente trabalho proporciona maiores conhecimentos ao maneijo
gendtico e cultural do cupuaguzeiro (Theobroma grandiflorum
{(Willd. ex. Spreng) Schum). Durante o estudo foram observados:
1. o desenvolvimento dos bot8es florais; 2. ¢ processo de
abertura da flor; 3. deiscéncia das anteras e a determinac3o de
seu modo de reprodugdio. Podemos concluir que no cupuacuzeiro,
ocorre grande queda de botods florais; o tempo médio de
desenvolvimento dos botdes & de 15 dias;: a antese ocorre de
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10:00 as 17:30h. A deiscéncia das anteras ocorre antes da
antese; a fecundagdo & cruzada, ou seja, © cupuaguzeiro & uma
especie aldgama .

075 VENTURIERI, G.A.; MARTEL, J.H.1.; MACHADO, G.M_E. Enxertia

do cupuaguzeiro (Theobroma granditiorum (Wild ex
Spreng) Schum) com uso de gemas o garfos com e sem
toalete. Acta Amazbnica, Manaus, wv.16/17 (no.

finico): p.27-40, 1986/1987.

Visando obter informag®es sobre a melhor técnica de enxertia em
cupuacuzeiro (Theobroma grandifiorum (Wil ex Spreng) Schum), sfo
estudadas neste trabalho seis diferentes modalidades: Forket;
enxertia de "placa de seringueira”'; escudo; "T&": invertido;
garfagem lateral no alburno e garfagem de topo em fenda cheia.
Essas técnicas foram combinadas com e sem corte prévio de 2/3
da parte apitcal de cada uma das folhas do matérial matriz
(toalete). Os enxertos, foram amarrados com fita plastica e as
garfagens, protegidas com sacos plasticos de polietileno
transparentes. AR mudas , durante todo o experimento,
permaneceram em canteiros, protegidas por trés telas de nylon
verde, sobrepostas. Os dados evideciaram que o uso de toalete
prejudicou o pegamento, provavelmente devido a interferéncia no
balanceamento hormonal nos enxertos. As teécnicase consideradas
como as melhores foram: garfagem lateral no alburno e a enxertia
de placa de seringueira.
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076 BUENO, D.M. Melhoramento e aproveitamento do
cupuacguzeiro; projeto. Manaus : EMBRAPA-UEPAE
Manaus, 1987. n3o- paginado.

Visando a producdo de especies por toda a regi%c amazdnica e o
seu aproveitamento industrial, sdo estudados os seguintes
aspectos: a coleta de germoplasma do cupuagu; a instalac3o de
progénies selecionadas; a condugdio de pomares racionais;
espacamento para plantas enxertadas originadas de sementes e
manejo fitossanitario. Determinag@o de qualidades quimica
nutritivas das sementes que ocupa 20% do fruto, e & aproveitdvel
na fabricacgdo de chocolate branco de qualidade superior.

077 CLEMENT, C.R.; MULLER, C.H.; FLORES, W.B.C. Recursos
genéticos de espécies frutiferas nativas da Amazdnia
brasileira. Acta Amazbnica Manaus, v.12, n.4, p.677-
695, 1982

Relinem-se parte dos estudos em recursos genéticos das espécies
frutiferas indigenas da Amazdnia. Apresentam-se listas de
prioridades histéricas e atuais de cada instituicdo que se
dedica & pesquisa com estas espécies, as listas das colegdes e
os bancos de germoplasma de cada instituicdo e suas
possibilidades imediatas para expandir estas pesquisas.
Apresentam-se algumas informag@es sobre diversas espétcies
prioritarias, comentArios sobre o respectivo potencial econdmico
e algumas considerac@es sobre a ameaca de eros3o gendtica que
cada uma enfrenta. Discute-se a situag#o atual da prospecgiio e
conservagdo de germoplasma de especies frutiferas nativas da
Tegido Amazbnica e apresentam-se sugestfes para conservac3o
destes recursos genéticos.

078 FONSECA, C.E. L. da; ESCOBAR, J.R.; BUENO, D_M.
Variabilidade de alguns caracteres fisicos & quimicos do
fruto do cupuaguzeiro. Pesquisa Apropecudria
Brasileira, Brasilia, -25, n.7, p.10v9-1084, jul. 1990

Foram desenvolvidos estudos referentes a variabilidade,
repetibilidade e correlacsies entre diversos caracteres fisicos e
quimicos dos frutos de dezenove gendtipos de cupuaguzeiro
(Theobroma gradiflorum) plantados em Mapaus, AM. Os caracteres,
percentagem de semcntes de polpa mostraram ser os menos
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influenciados peloc ambiente, com indices de repetibilidade (R)
de 0,72 e 0,70 respectivamente. Ganhos provenientes de selegdo
fenotipica baseada nestes caracteres podem ser sifnificativos.
Os caracteres fisicos que mais se correlacionaram foram peso do
fruto com peso da polpa (0,912), volume do fruto (0,909), peso
da casca (0,901) e comprimento do fruto (0,752). Os caracteres
quimicos apresentaram baixos indices de correlagdo com todos os
caracteres fisicos estudados. Selegdo fenotipica para peso de
polpa podera resultar em maiores ganhos indiretos no peso do
fruto. Selegf%o para percentagem de polpa podera gerar progénies
cujos frutos terZo menor percentagem de casca.

079 GUIMARAES, R.R.; SouUzA, A. das G.C. de S5_; NUNES, C.D.M.
Avaliacdo preliminar de clones de cupuaguzeiro
(Theobroma grandiflorum (Willd ex Spreng) Schum), nas
condicdes de Manaus, AM 3. Caracteres flsicos dos
frutos. Manaus :EMBRAPA-CPAA, 1992. 6p. ({EMEBRAPA—
CPAA. Pesquisa em Andamento, 14). 3

Objetivou-se estudar alguns caracteres flsicos de frutos de 23
clones de cupuaguzelro. As avaliag®es foram realizadas em
frutos obtidos em um experimento instalado em fevereiro de 1986,
no campo experimental do Centro de Pesquisa Agroflorestal da
Amazénia Ocidental {(CPAA/EMBRAPA). As caracteristicas avaliadas
foram: peso médio dos frutos, percentual da casca, polpa e
sementes, diametro transversal e longitudinal, indice de
conformacio do frute, espessura da casca e nimero de sementes
por fruto. A amostragem constou de 10 frutos/parcela/safra.
Pode-se observar gque alguns clones s3o mais produtivos em polpa,
e outros, em sementes.

080 SOUZA, A. das G.C. de; GUIMARKES, R.R.; NUNES, C.D.M.
Avaliacdo preliminar de clones de cupuaguzeiro
{ Theobroma grandiflorum), nas condicgBes de Manaus-AM.
1. Vigor da Planta. Manaus : EMBRAPA-CPAA, 1992. sSp.
(EMBRAPA-CPAA. Pesquisa em Andamento, 13).

O trabalho objetiva a avaliagio do vigor de 23 clones de
cupuaguzeiro, do projeto de melhoramento gendtico, conduzildo no
campo experimental do Centro de Pesqguisa Agroflorestal da
Amazdnia Ocidental (CPAA/EMBRAPA). 0 experimento foli instalado
em fevereiro de 1986, em blocos casualizados, com 4 repeticdo:s

2 plantas por parcela, no espagamento 7m x 7m. O solo ¢ do tipo
Latossola Amarelo textura muito argilosa, com pH em torno de
4,5. Avaliou-se a altura da planta; o diametro de tronco,

tomado a 10cm acima do ponto de enxertia e o dismetro médio de
copa. Os clones BG-C-8501; BG-C-8504, BG C-8506; HG-C-d507; MA-
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C-8503 e MA-C-8504, tiveram crescimente em didmetro acima da
média anual nos anos 1987/1988/1980 e 1990 Gz clones RG-C-
8501; MA-C-8501 e MA-C-8503 indicaram amior altura da Planta.
Os clones MA-C-8501 e IR-C-8501, apresentaram as maiores médias
para Indice de conformacZo da copa no 4 anos estudados,
demonstrando tendéncia de copa mais esguia.

081 S0UZA, A. das @.C. de; GUIMARAKES, R.R.; NUNES, C.D.M.
Avaliagdo preliminar de clones de cupuaguzeiro
{ Theobroma grandiflorum), nas condigdes de Manaus-AM.
2. Produtividade. Manaus : FEMBRAPA-CPAA, 1992 6p.
{ EMBRAPA-CPAA . Pesquisa em Andamento, 11).

0 cultivo do Cupuagu em Manaus estd em fase de racionalizago,
com a produ¢do dispersa. A comercializag¥o, no ano de 1490,
ficou préxima a 264 mil frutos. 08 principais abstecedores do
mercado de Manaus, foram os municlpios de Rio Preto da Eva
(29%), Coari (15%), Autazes (11%), Manaus (11%), Careiro {(10%),
e outros (24%). Entre os fatores limitantes da expansdo da
cultura na Amazbnia, esta a falta de tecnologia de produc3o e a
inexisténcia de material genético melhorado. Considera-se como
producf&o média razoavel doze frutos/planta, com produtividade de
2148 frutos/ha, equivalendo a 644 kg/polpa.

082 SOUZA, A. das G..C. de; GUIMARAES, R.R.; NUNES, C.D.M.
Melhoramento genetico do cupuaguzeiro { Theobroma

randiflorum (Willd ex Spreng) Schum). Manaus
EMBRAPA-CPAA, 1992 4p . (EMBRAPA-CPAA . Pesquisa enm

Andamento, 12).

O programa de melhoramento do Cupuacuzeiro em execugfo no Cenlro
de Pesquisa Agroflorestal da Amzdnia Ociental (CPAA/ENBRAPA) |
tem objetivos voltados para a obten¢&o de materiais produtivos,
com frutas de bom tamanho e qualidade; plantas resistentes as
pragas e doencas, com amplo periodo de colheita e com variedade
precoce, medianas e tardias. A metodologia desenvolvida tem
sido selecd3o, coleta e introdug8o de germoplasma; caracterizacio
e avaliacdo do germoplasma. Foram coletados e introduzidos 2532
diferentes gendtipos, sendo 150 provenientes de material
vegetativo e 103 progénie meio irmSo.

083 VENTURIERI, G.A.; CORADIN, L.; LLKRAS, E.; MAGALHAES,

L.M.S_; SO0UZA, L.A.G. de; CLEMENT, C.R.; ESCOLANTE,
G.M.; GOLDMAN, G.H. Metodologia aplicada na coleta
de germoplasma de espécies florestais e frutiferas
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que ocorrem na area de influéncia da barragem de
Tucurul - Pard, Brasil. Manaus : INPA, 1984, ndo—
paginado.

0 delineamento basico da metodolofia que esta sendo usado para
coleta e conservacdo de germoplasma vegetal na zona de
influéncia do reservatério de Tucurul & apresentado neste
trabalho. Dentro da area a ser afetada pela inundagdo, dez
pontos amostrais foram escolhidos de maneira a representar os
principais tipos de vegetacdo natural e cinquenta e uma especies
de importancia conhecida determinadas como prioritdrias. Em
cada ponto de amostragem cinco transectos disposto radicalmente
com comprimento de trés quilometros de largura de ciquenta
metros, foram estabelecidos e a ocorréncia de todos os
individuos adultos das espécies selecionadas foram mapeados.
Para fins de coleta de germoplasma determinou-se que quando mais
de vinte indivlduos de uma espécie qualquer se encontrava
representade em um ponto amostral, vinte matrizes seriam
selecionadas, aoc acaso sendo que todos oS individuos daquelas
espécies com frequéncias menores de vinte seriam amostrados.
Para efeitos de conservagido, nove progénie de cada matriz serdo
implantados no Banco permanente de germoplasma em Tucurul .
Cermoplasma de espécies consideradas n3o prioritarias foram
coletadas de forma regular e encaminhado as Instituigdes
interessadas. Foi estabelecido uma reserva genética "in situ”
COmO uma maneira adicional de se conservar fonte da
variabilidade genética existente na regido.

084 VENTURIERI, G.A.; VENTURIERI, G.C. Metodologia aplicada na
selecio massal de cupuagu Theobroma grandiflorum (Willd
ex. Spreng) Schum na fazenda Itagui. Castanhal-PA.
[S.1.1 Belém : INPA / Museu Paraense Emilio Goeldi,
[ca. 1985]. ndo-paginado.

Procurou-ge coletar germoplasma de cupuaguzeiro, com elevado
potencial agronbdmico para ser empregado nos programas de selegdo
e melhoramento genético da espécie. Essc trabalho foi efetuado
em margo de 1985, visando atender os municipiosz abrangidos pelo
Programa de Desenvolvimento Rural Integrado. Os critérios
utilizados para o estudo independentemente para ramos €
inflorescéncia, foram notas assim distribuidas: I- sem ataque =
0% da doenca; II - pouco ataque = 1-5% da doenca; I11- médio
ataque= 6-10% da doenga; IV- Muito ataque= mais de 11% da
doenca. Das matrizes escolhidas, foram coletadas ramos para
enxertia. Os ramos para enxertia foram agrupados em feixes de
sete 7)Y envolvidos em guardanapos perfex humedecidos,
embalados em caixas de isopor para serem transportados. O mé&:t.odo
de enxertia empregado foi o de "Forket” modificadc e o material
colhido foi incluido em experimentos de competigdo de clones e
progénies de 1\2 irmdo das respectivas matrizes clonadas.
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085 GARCIA, L.C.. Influéncia da temperatura e do substrato na
germinacdo de sementes e no vigor de plaAntulas d

Cupuacuzeiro (Thecobroma grandiflorum (Willd. éi
Spreng.} Schum). Manaus : INPA, 1991. 62p. Tese
Mestrado.

Objetivou-se determinar a influéncia da temperatura e do
substrato na germinac3o de sementes e no vigor de plantulas de
cupuacuzeiro (Theobroma grandiflorum (Willd. ex Spreng.) Schum) ,
através de testes de viabilidade e wvigor. Utilizou-se o
delineamento experimental inteiramente casualizado, disposto no
esquema fatorial 5x3, com 12 repetigies com 17 sementes cada.
Os fatores testados foram- temperaturas (15, 20, 25, 30 e 35°C)
e subslratos (areia, serragem e vermiculita), na auséncia de
luz. O periodo decorrido entre a coleta das sgementes e a
instalacdo do experimento foi de quatro dias e, ao quinto dia
apdbs a semeadura, iniciou-sc as observagdes . Avaliou-se a
viabilidade e o vigor das sementes da espécie através de testes
com diferentes temperaturs e substratos. A viabilidade das
sementes fol estimada pelos testes de germinagc3o e topografico
de tetrazdblio. No teste de germinagio, avaliou-se a percentagem
diaria de germinacdo, a percentagem total de germinagdo e a
percentagem de plaAntulas normais. Os dados da germianc3o didria
foram transformados em indices de wvelocidade de germinagio . e}
teste de tetrazélio consistiu em avaliar o poder germinativo de
uma amostra de sementes n¥o germinadas A temperatura de 1500. o]
vigor das plantulas foi determinado atraves da altura e materia
seca da plantula; comprimento e mataria seca da radlcula e
matéria seca dos cotilédones. Os resultados obtidos foram
submetidos 4 andlise de variancia e as médias Fforam comparadas
através do teste de Tukey, ao nivel de 5% de significAncia. Foi
0 substrato areia, a lemperatura de 25°C, o melhor tratamento
Para o teste de germinagdo de sementes de cupuaguzeiro.
Observou-se que & temperatura de 15°C houve uma inibigZo no
processo de germinacdo dar sementes da espécie. Na temperatura
de 35°C ocorreu uma aceleragdo no processo germinativo das
sementes de cupuacuzeiro. Entretanto, esta itemperatura provocon
guelma no hipocdtilo e na radicula das plantulas. A faixa de
temperatura d&tima para a germinagdo das sementes, situou- se
entre 20 a 3000, idependente do substrato que foi utilizadeo. O
desenvolvimento de vArios géneros de fungos também foi detectado
nas sementes, no diferentes tratamentos, sendo a temperatura de
25°C, em todos os substratos testados, a que apresentou maior
variedade desses microrganismos, nas sementes da esp&cie: .
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086 GATO, A.M.G. Conservacdo das sementes de T. grandiflorum
(Willd ex Spreng) Schum. Manaus : INPA, 1991. 110p.
Tese Mestrado.

0 efeito da procedéncia, do beneficiamento (mecanico e manual),
do tratamento com fungicida (Benomyl a 1%} e dos tipos de
conservago (saco plastico com carvdo vegetal moldo, carvio
vegetal moido e fruto) na conservagio de sementes de T.
grandiflorum foi estudado com ©O objetive de esclarecer e
caracterizar métodos que possam manter a viabilidade destas. As
sementes foram extraldas de frutos coletados em Aareas de
produtores localizados no Distrito Agropecuario da Zona Franca
de Manaus, municlipio de Manaus €& no municipio de Manacapuru-
Amazonas . 08 experimentos foram conduzidos no Laboratério de
Analises de ~Sementes do Ministério da Agricultura e Reforma
Agraria no Amazonas DFARA/AM e em viveiro localizado na rodovia
BR-319, km 5 - Manaus. (0 paramétro utilizado para determinar a
viabilidade das sementes foi a germinagao. Foram também
determinados o teor da umidade e o indice de velocidade de
germinacdo. AS determinagtes foram feitas apds os perledos O,
8, 15, 30, 45, e 60 dias de acondicionamento das sementes. 0Os
testes de germinagdo foram realizados com trés repeticgtes de
20 sementes em rolos de papel toalha e sementeira no viveiro,
sendo as leituras feitas do terceiro ao veigésimo dia apds a
semeadura. Sementes beneficiadas manualmente, sem tratamento
com fungicida e acondicionadas no BSaco plastico apresentaram
83,3% de germinagdo, ac final do perilodo experimental, 60 dias.
As sementes beneficiadas manualmente, tratadas com fungicida e
acondicionadas em 8Saco pladstico com carvio vegetal moido,
mantiveram-se 100% viaveis até 30 dias de acondicionamento. A
yviabilidade das sementes conservadas no fruteo foi mantida ate 30
dias. Sementes beneficiladas mecanicamente, sem tratamenioc com
fungicida e acondicionadas no carvio vegetal moldo
permaneceran viaveis ate 8 dias. Entretanto, as sementes
beneficiadas manualmente, tratadas com fungicida e
acondicionadas no carv3c vegetal dentro do sace plastico
mantiveram 100% de sua viabilidade até 30 dias de
acondicionamento. conclui-se que os danos mecaAnicos, o elevado
teor de umidade inicial e o efeito da procedéncia foram
provavelmente responsaveis pela rapida perda de vigor das
sementes durante o acondicionamento.

087 MULLER, C.H.; FIGUEIREDO, F.J.C. Tamanho de gementes de
cupuacuzeiro, Theobroma grandiflorum — emer ncia e

vigor. Belém : EMBRAPA-CPATU, 19990 . 19p. (EMERAPA-
CPATU. Boletim de Pesquisa, 111).

0 cupuaguzeiro & uma espécie da Amazdnia brasileira que produz
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frutos de sabor agradavel, podendo ser consumido "in natura” ou
em forma de sorvetes, néctares, iogurtes, sucos e doces, além do
aproveitamento de suas sementes na producio do cupulate, gue se

equivale ao chocolate do cacau. A expansdo de cultivos
racionais estd associada 4s boas perspectivas de exportacio
para outras regides brasileiras e exterior. O objetivo deste

trabalho foi o de avaliar os efeitos do tamanho das sementes de
Cupuacuzeiro na emergéncia e vigor, com vistas a subsidiar os
programas de produc3o de mudas. As sementes foram separadas em
classe de tamanho como muito pequena, com peso de 2,0g a 3,5
E; pequena, de 3,6g a 5,0g: media, de 5,1g a 6,5g; grande,
de 6,6 a 8,0g, que foram colocadas a competir com a mistura
de todas essas classes. As wvaridveis de reseposta consideradas
foram a percentagem de emergéncia, o indice de velocidade de
emergéncia, o crescimento em altura, o incremento diario em
altura e o peso de mateéria seca da parte adrea da planta. Os
resultados permitiram concluir que a separacdo das sementes em
classes de tamanho n3o influenciou na emergéncia, que ficou
entre 90% = 98%, tampouco no indice de velocidade de emergéncia
€ no increménto em altura. As classes de gsementes maiores
promoveram ganhos em crescimento em altura e no peso da matéria
seca da parte aérea da planta, o que se caracteriza como
vantagens que poderf3o favorecer © Processo de produc3c de mudas
em viveiro.

088 STROSKI, M. de S.R. Efeitos de diferentes substratos e
tratamento de sementes, na producsio de mudas de
cupuacuzeiro na Amazdnia Ocidental . Manaus : FUA,

1982. 35p. Tese Graduacso .

Determinou-se o substrato adequado e tratamento de sementes na

produgio de mudas de Cupuaguzeiro, em condigdes da Amazdnia
Ocidental. Antes do desenvolvimento do ensaio fez-se a
determinac¥o da composicdo do fruto. O en=aio fol conduzido na
area experimental do Departamente de Ciéncias Aprarias da
Funda¢do Universidade do Amazonas, localizada no Campus
Universitario, no municipioc de Manaus, Amazonas. O delineamento
foi realizado no periodo de 1° de outubro a 6 de dezembro de
1982, tendo portanto sessenta e sete dias de duracao
experimental utilizado foi em blocos completamente casualisados,
em esquema fatorial de 5 x Z, sendo, 5 tipos de substratos

(terrico, lixo urbane, esterco de galinha, terra de floresta e
terra normal) e 2 tipos de sementes (n3o tratadas e tratadas),
com 10 tratamentos e 4 repeticdos. Foram analisados os

seguintes parametros- composigdo do fruto, Iindice de velocidade
de emergéncia, didmetro do colo das mudas, altura das mudas,
nimero de folhas, comprimento do sistema radicular, matéria
verde da parte aérea e sistema radicular e mateéria seca da parte
aérea e sistema radicular. Nas condig®es utilizadas no
experimento, observou-ze que o tratamento de sementes ndo
demonstrou influéncia significativa para o di&metro do colec de
mudas, nmimero de folhas, comprimento do sistema radicular,
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/

matéria verde ¢ matéria seca 'do sistema radicular. Foi
significativo para indice de velocidade de emergéncia, altura
das mudas, matéria seca e matéria seca da parte aérea. Os

diferentes substratos também ndo apresentaram diferencas
estatlisticas para indice de velocidade de emergéncia, diametro
do colo das mudas, altura das mudas, matéria verde da parte

aérea e do sistema radicular. Apresentou diferenga
gignificativa para ntmero de folhas e comprimento do sistema
radicular. A composigdo centesimal para casca, sementes e

polpa, representaram, 42 :00%, 13,00% e 43,00% do fruto.
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089 BARBOSA, W.C.; HUNN, S.; NAZARE, R_F_R. de; SO0ARES, W. de
L.O. Processamento e conservacdo de polpa de cupuacu
Theobroma grandifiorum. In: EMBRAPA. Centro de
Pesquisa Agropecuaria do Trépico Omido (Belém, PA) .
Relatorio Técnico Anual, Belém, 1988. p.203-204.

A polpa do cupuagu & consumida sob a forma de néctar, sorvete,
creme, doce, pudim, tortas frias, geléias, recheios e cobertura

de bolos e bombons. Devido ser uma fruta sazonal, ha
necessidade de ser estocada a baixa temperatura, a fim de que
possa ser utilizada no periodo de entre-safra. 0 processo de

conservagdo pelo frio onera o prego do produto c de seus
derivados, necessitando de ambientes especiais e elevadas somas
de capital para a instalacZo de um complexo gerador de frio. O
estudo objetiva alternativas de minimizar o= custos pela
eliminagc8c ‘de estocagem frigorifica, utilizando-se o processo
térmico e/fou emprego de aditivos quimicos. Assim, trés
experimentos correspondentes a cinco tratamentos foram
estudados: a) polpa de cupuacu com diluigdo 1:1, submetida a
tratamento térmico; b) polpa de cupuagu com diluigdo 3:1,
submetida a tratamento térmico e quimico (T2); c) polpa de
cupuagu com diluigdo 2:1, submetida a tratamento quimico (T4) e
tratamento térmico (T5). No tratamento térmico (15) foi
realizada uma inativac3io enzimatica a 80°'C, resfriamento a 40'C
e adicd3o de conzervadores quimicos . Esse produto, apresenta ce
perfeitamente estdvel até seis meses apos ¢ processamento,
deteriorando-se somente aos noves meses.

090 BARBOSA, W.C.; NAZARE, R.F.R. de; NAGATA, 1. Estudo
tecnologico de frutas da Amazdnia. Belém - EMBRAPA--
CPATU, 1978. 19p. (EMBERAPA-CPATU. Comunicado

Técnico, 3).

Visando contribuir para o desenvolvimento da inddstria de
alimentos, mais especificados da tecnologia de frutas, foram
efetuados estudos bromatoldgicos e tecnoldgico do bacuri

Platonia insignis, cupuagu - Theobroma grandiflorum e murici -
Byrsonima crassifolia. Essas frutas apresentam S4timas
caracterlsticas para obteng3o de néctares o sucos. Para a
conservacio desses produtos foi usado [=} processo de
esterilizagfo pelo calor (pasteurizag3o), sem emprego de
aditivos quimicos. N3o ocorreram acentuadas alteractes

organolépticas no periodo de um ano apds enlatados e mantidos a
temperatura, em média 26'C a 28'C.
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091 BENERO, J.R.; RODRIGUEZ, A.J.; SANDOVAL, A.R. de. A
soursop pulp extraction procedure. The Journal of

Agriculture of the University of Puerto Rico, v.40, n.4,
p.517-519, 1971.

Descrevem-se o método eficiente de extracio e preservacdo da
polpa de cupuagu, abrindo melhores perspectivas para a
comercializacdo do produto.

092 CENTRO DE ASSISTENCIA GERENCIAL A PEQUENA E MEDIA EMPRESA

DO ESTADO DO AMAZONAS (Manaus, AM). Cupuagu . In:
CENTRO DE ASSISTENCIA GERENCIAL A PEQUENA E MEDIA
EMPRESA DO ESTADO DO AMAZONAS {Manaus, AM) .
Industrializacdo de frutas. Manaus, [ca. 1977]. p.27.

Descrevem-se algumas caracteristicas do fruto gue tem peso medio
variavel de 1.000 a 1.500g e apresenta um rendimento de 327% de
polpa e 21% de semente. A polpa & utilizada na fabricagdo de
doces, compotas, géleias e sorvetes, possibilitando suas
sementes & produc3o de cholocate branco considerado de fina
qualidade.

093 CHAAR, J.M. Composic3o do cupuacu (Theobroma grandiflorum
Schum) e conservacgdo do seu nectar por meios fisicos e
quimicos. Ric de Janeiro : UFRR, 1980. 87p. Tese
Mestrado

Estudou-se a composicdo do fruto do cupuaguzeiro ( Theobroma
grandiflorum Schum) e a preservagiio de seu néctar por meio
fisicos e qulmicos. Os frutos da variedade redondo apresentam
casca lenhosa, forma eliptica e peso medio de 1.250 g. Sua
composico & de 37,5% +- 3,0 de casca, 15, 0% +- 2,0 de sementes
e 45,5% +— 3,5 de polpa. As sementes fornecem uma gordura branca
com caracterlsticas similares & obtida das sementes de cacau. A
polpa & Aacida, amarelada, de sabor agradavel e que pode ser
usada na produc3ic de doces e geléias, devido a seu alto teor de
pectina (703 mg/100g) e baixo pH (3,60). Preparou-se o néctar de
cupuagu misturando polpa de cupuagu (37 _0%), agucar (17,0%) e
Agua (46,0%). O néctar foi embalado em garrafas brancas de
200ml e armazenado apds Treceber os devidos tratamentos na
temperatura ambiente (+- 28°'C), por um periodo de 28 dias. o}
tratamento com preservativos foram os seguintes: a) 750 p.p.-m.
de benzoato de saédio e 250 p.p.m. de sorbato de potassio.; b)
500 p.p.m. de benzoato de sodio e 500 p.p.m. de sorbato de
potassio.; c) 250 p.p.m. de benzoato d= sadio e 750 p.p.m. de
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agradou pelo asp%pto de cor, sabor e wviscosidade. O néctar
pasteurizado a 85 C durante 5 minutos (47.000 U.P.), apresentou
uma coloracdo mais escura e viscosidade mais alta.

095 COUTINHO, R.B.S. Industrializac3o das sementes de cupuagu

( Theobroma bicolor humboldt). Revista de Farmacia e
Bioguimica da Amazbnia, Belém, v.2, n.4, p.7-10,
1969.

O cupuagu € uma baga grande e obliqua, de casca lisa e grossa,
revestida como que de um granulade fino de cor marrom, de cheiro
ativo e agradavel, pesando o fruto em média 1.050 gramas e seus
frutos contém em média 35 sementes. As sementes pesam em media
2,.5gm e, apds secagem ao sol retém 6,5% da umidade. A améndoa =]
de cor clara. Quimicamente a améndoa constata a presencga de
gliceridio na propor¢do de 43 5%, com as seguintes
caracteristicas: ponto de fus3o 336; ; indice de iodo 33; indice
de acidez praticamente nulo nas sementes novas; Indice de
saponificac&o 191; Indice de refragdoc (40G) 1.450. Conclui-se
gque o© cupuagu possui em suas sementes “manteiga’, em tudo,
semelhante a do cacau podendo ter a mesma finalidade. (4]
cupuagu & um fruto de grande valor como matéria prima para a
industria de doces, refrescos, sorvetes e outros. Sua polpa e
sementes tem valor comercial.

096 O CUPULATE jA & uma realidade: & uma forma de aproveitar as
sementes do cupuagu. Jornal do Troépico Umido, Belem,
v.2, n.8, p.4, jul./ago, 1988.

Reportam-se a uma pesquisa que possibilitou a obteng3o de um
produto com as caracterlsticas semelhantes as do chocolate de
semente de cacau e gue passou a ser denominada de "Cupulate". A
pesquisa foi iniciada em 1983 e conclulda em 1985, quando ficou
comprovade que & possivel produzir cupulate em pd e em tabletes
mecio-amargo, branco e com leite, a partir das amendoas do
cupuagu. O cupulate & obtido das semenles fermentadas, torradas,
prensadas e moldas. Para obter o cupulate em tabletes, ac Po,
s¥o adicionados leite, manteiga de cupuagu e a aglcar. O
cupulate em péd poderd ser utilizado em padarias no preparo de
bolos e confeitos. Outros produtos ja s3o desenvolvidos a base
de cupuagu, como nectares e iorgutes com sabores de frutas
regionais, etc.
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097 GORGATTI NETTO, A. Avaliac3o industrial de frutas tipicas

do Norte do Brasil. In: REUNIAO ANUAL DA SOCTEDADE
BRASILEIRA PARA O PROGRESSO DA CIENCIA, 220,
SALVADOR, 1970. Resumos . Salvador : SBPC, 1970.

P.-176. Secglio G4.

Foram efetuados estudos visando o aproveitamento da polpa e a

avaliacgo industrial das frutas tropicais: acgal, cupuacu,
murici, bacuri, taperebad e graviola. As frutas foram
processadas sob a forma de polpa, com conservacio realizada pelo
calor. A polpa assim preservada pode ser utilizada no preparo
de sucos concentrados e sorvetes. 0s dados obtidos permitem
concluir que algumas frutas apresentam boas perspectivas
industriais como o cupuacgu, tapereba e a graviola. Q

processamento & facil, com rendimento aprecidvel e boa aceltagdo
no mercado.

098 HOHN, él; LOURENGO JUNIOR, J. de B.; MOURA CARVALHO, T.0.D.

de, NASCIMENTO, C.N.B. do; VIEIRA, L.C. Togurte de
leite de biafala com sabores de frutas da Amazdnia.
Belém : EMBRAPA- CPATU, 1981. 13p. ({EMBRAPA-CPATU.

Circular Técnica, 23).

Apresenta caracteristicas do leite de btifala e do iocgurte, bem

como fabricacagdo de produto. 530 escritas as técnicas de
elaboracdo de dogurte com sabores naturais de frutas da
Amazdnia. Foram usadas na propor¢do de 60 gramas de polpa para

cada litro de coalhada, 200 gramas de acucar e 100ml de agua, as
seguintes frutas: tapereba (Spondia lutea), cupuacu { Theobroma
grandiflorum), bacuri (Platonia insignis), goiaba (Psidium
guayava) e muruci (Birsonima crassifolia). O estudo revela que
a andlise econdmica das despesas para elaboragio de 100 litros
de iogurte, um lucro de 89,75% sobre o capital empregado.

099 MIRANDA, R. dc M. Conservacdo de polpa de cupuagu
{ Theobroma grandiflorum, Schum) com uso do frio.
Manaus : INPA, 1989. 104p. Tese Mestrado.

A especie botdnica Theobroma grandiflorum Schum, originaria da
regido amazbnica, vulgarmente conhecida como cupuagu ou cupu,
desponta comoc de grande potencialidade para a indistria de
alimentos. De seu fruto & consunida a polpa sob vdrias formas,
sendo as mais comuns: suco, sorvete, creme e geldia. De suas
am&ndoas pode ser fabricado chocolate de excelente qualidade e a
casca fornece ragdo animal com boa porcentagem protéica.  Fara
a execugdo do Lrabalho em pauta foram colhidos frutos de pomar
localizado no municipio do Rioc Preto da Eva, Amazonas, gque
apresentaram peso mnédlic de 747 gramas. Apos a quebra dos
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frutos, a polpa com carocg¢o foi armazenada a 18% por cerca de 4
meses. Entfo foi processado o despolpamento mecanico e a polpa
envasada em sacos de polietileno com capacidade de 1 quilo, foi
encaminhada a 3 umidades de frio a saber: 1 - lote: a8 C; 2 —
lote: 2 C; 3 - lote: 127C. Estes trés lotes sofreram andlises
periddicas quando foram determinados os seguintes parametros
fisicos-quimicos e quimicos: pH; acidez; glicidios redutores;
glicidios n3do redutores; vitamina C e perda de peso. Foram
também executadas as andlises microbidlogicas nos 3 lotes,
periodicamente, na procura de detectar aqueles microrganismo
aludidos na portaria n. 1 de 28/01/87 do Ministério da Satde.
Foi constatado que a polpa trabalhada apresentou populagio

3
inicial de bolores eoleveduras de 9,5 x010 colbnias / g. A
polpa estocada a 8 C apresentou no 7 dia de estocagen,

6
populac3io de 1 x 10 colénias / g de bolores e leveduras. No 210
dia de estocagem foi evidente a grande formagdo de gases no
interior dos sacos plasticos. A polpa estocada a 2 C
. 2
apresentou populag3io de 3,5 x 10 colbnias / g de bolores e
leveduras no 14 dia de estocagem, havendo flutuacBo bastante
acentuada nas analises seguintes. Assim aos 28 dias de
3
estocagem apresentou 2,8 x 10 coldnias / g, e aos 452 = H0T
dias a populag¢3o baixou respectivamente para 60 & 30 coldnias/g.
4

J& aos 75 dias esta populag3o situou-se em 5, 2 x 10 colbnian /
£, continuando a flutuag3o da populacgdo nas andlises
posteriores. A polpa estocada a 12°C apresentou decréscimo
progressivo da populag3io de bolores e leveduras sendo que no 60
dia de estocagem, foi constatada a existéncia de somente 10
colbnias / g. No 90 dia de estocagem foi verificada a auséncia
de quaisquer microrganismos pesquisados, situac¢do que perdurocu
até ao 210 dia. Dentre as 3 temperaturas a que a polpa foi
exposta, a que melhores resultados apresentou foli a de 12°%
tanto microbioldgica quanto bromatologicamente, sendo a indicada
para conservac¢do da polpa ac longo de entre-safra.

100 NAZARE, R.F.R. de; BARBOSA , W.C. Estudo do
aproveitamento da casca de cupuacu na obtencdo de novos
produtos. In: EMBRAPA. Centro de Pesqusa Agroepecudria
do Trdpico Umido (Belém, PA). Relatdrio Técnico Anual
1982. Belém : CPATU, 1983. p.143-144.

Efetuaram-se tesles de infusf8o da casca de cupuacu em Alcool e
em aguardente . A infus¥o da casca fresca da fruta em alcool
etilico comercial (95X%) na propor¢do de 1:2 (casca/alcool) e em
aguardente 1:1 (casca/aguardente) forneceu infusos de colorag#o
vermelho-escura e marron-opaca, respectivamente ambos sem odor e
sem sabor que caracterizasse o cupuagu. Foi feita a andlise dos
constituentes quimicos e nutricionais da casca de cupuagu,
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visando seu aproveitamento como rag3o ou em mistura numa formula
de raglio para aves, porém os resultados deixaram muito a
desejar. O teor de fibra bruta foi de 28,2%. A protein bruta
{5,13%) & baixa para o usc desse material como base para racgo
animal. Concluiu-se que o material n3o apresenta valor
alimenticio especifico, além de ser insispido e inodoro.

101 NAZARE, R.F.R. de; BARBOSA, W.C.; OLIVEIRA, M. de L.S.
Obtencd3o do chocolate de cupuagu. In: ENCONTRO DE
PROFISSIONATS DE QUIMICA DA AMAZONIA, 6., 1988, Manaus.
Resumos. Manaus; CFQ, 1988. p.271.

102 NAZARE, R.F.R de; BARBOSA, W.C.; VIEGAS, R.M_F.
Processamento das gementes de cupuagu para a obtencfo de
cupulate. Belém : ‘EMBRAPA-CPATU, 1990. 38p. (EMBRAPA-
CPATU. Boletim de Pesquisa, 108).

Procederam-se estudos com as sementes de cupuagu, com a
finalidade de se desenvolver o processo para a obteng8o de um
produto em pd e em tabletes com caracteristicas nutritivas e

organolépticas semelhantes &s do chocolate. Processada a
fermentacao das sementes visando ao desenvolvimento de compostos
aromaticos caracterlsticos do "flavor” de chocolate; secagem;

torracdo; descascamento; prenssagem para a extra¢fo da manteiga
de cupuagu e a formulag3o dos cupulates em tabletes branco meio
amargo € com leite. Observou-se gue uma tonelada de sementes
frescas de cupuacu fornece, apds fermentagdo, secagem, torracdo
e descascamento, 299 a 321kg de améndoas e estas 55% de cupulate
em pod e 45% de manteiga de cupuagu. 0O rendimento de cada
produto, calculada a partir de sementes torradas, foi
respectivamente 74,8%; 81,3% e 90,9% de cupulates em tabletes
brancos, meio amargo e com leite. Os produtos apresentaram
caracteristicas organolépticas edénticas as do chocolate, n3o
tendo sido observada nenhuma disting3o por parte dos
degustadores, entre o cupulate e o chocolate adquirido no
comércio local.

103 OLIVEIRA, M. de L.S.; HOLANDA, L.F.F. de; MAIA, G.A; ORIA,
H.-F- Estudo da estabilidade do néctar de cupuacgu
( Theobroma grandifliorum Schum} . Ciéncia Agronb6mica,
Fortaleza, v.15, n.1/2, p.75-77, dez. 1984.

Neste trabalho foi usado polpa de cupuagu congelado para
preparacdo do néctar do cupuagu. A quantificac3o do néctar foi
medido durante um periodo de seis meses. As determinagdes
quimicas, fislico-quimica e testes sensoriais mostraram que nSo
houve mudangas significativas no produto.
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104 OLIVEIRA, M. de L.S.; HOLANDA, L.F.F. de.; MAIA, G.A_;

ORIA, H.F. Processo de conservagdo de polpa de
cupuagu ( Theobroma grandiflorum Schum) . In:
ENCONTRO DE PROFISSIONAIS DA QUIMICA DA AMAZONIA, 3.,
1982, Manaus. Anais. Manaus : Ministério do
Trabalho / Conselho Regional de Quimica da 6. Regido,
1982. p.69-73. ;

0 presente trabalho tem como objetive a determinagdio de um
processo tecnoldgico adequado para a conservagdo da polpa de
cupuacu ( Theobroma grandiflorum Schum} e o estudo da
estabilidade dos produtos obtidos durante um perlodo de seis
meses. A matéria-prima utilizada foi polpa congelada de cupuagu
da wvariedade redonc(i)o. Apos o descongelamento a 27 C e pré-
aquecimento de 70 C/3min., a polpa foi submetida a trés
tratamentos: alta temperatura, baixa temperatura e aditivos
quimicos. Depois do processamento e a cada trinta dias amostras
de cada tratamento foram retiradas ao acaso e analisadas. As
provas que avaliaram a shelf life dos produtos constataram
pH, Brix, Acidezm total, Acucares redutores, Agucares ndo
redutores, Acgucares totais e Vitamina C. Pela analise dos
resultados obtidos foi verificado n8oc ter havide m@mudangas
significativas de pH, Brix, acidez e agucares durante o perlodo
de armazenagem. A polpa conservada por tratamento térmico
apresentou acentuado decréscimo de Vitamina C. 0= néctares
elaborados com polpa conservada pelo calor tiveram maior
aceitacdo a nivel de consumidor.

105 RIBEIRO, C.C. Influéncia de homogeneizacdo, através de
homogeneizador de press3o, sobre algums caracterislicas
do néctar de cupuacu (Thecbroma grandiflorum Schum}.
S5%o Paulo : USP, 1990. 82p. Tese Mestrado.

Este estudo foi feito para avaliar como wvarias condiges de
homogeneizadrao influenciam a temoperatura, o teor de =sdlidos
soltiveis, a acidew total titulavel, o pH, a wviscosidade
aparente, o teor de polpa e o tamanho das particular {fibras) em
suspensdo no néctar de cupuagu. As variag@es da viscosidade
aparente, do pH, do teor de sbdlidos solfiveis e da acidez total
titulavel e a sedimentacdo durante ¢ armazenamentc tambeém foram
avaliadas. 5 pressdes lotais de homogeneizador cstudadas foram
avaliadas. As pressdes totais de homogeneizador estudadas foram
1000, 2000, 2000, 4000 e S5000psi tanto para o processamentc om
um tinico estagio quanto em dois estagios, com 500 psi no segundo
estaglo. Az amostrasz homogeneizadas foram comparadas com
amostra ndo homogeneizada, utilizada comc controle. vVerificou-
se que durante a homogeneizagdo o naéctar de cupuagu sofreu uma
elevacido de temperatura {delta T} em funcio da preasdc de
homogeneizag3o (P) de acordo com a equagfo deltaTl :: A+0,002P. A
homogeneizacdo ndo afetou o teor de sélidos soldvels a acidez

»
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total titulavel, o Ph e o teor de polpa no néctar e provocou
redugcdo na viscosidade aparante e no tamanho das fibras em
suspensdc no néctar. Todas as amostras homogeneizadas
comportaram-se de maneira semelhante & n3o homogeneizada ao
oongo de 35 dias de armazenamento quanto ao teor de sdlidos
solbdveis, a cidez total +titulavel e pH. A wvariag3o da
viscosidade aparente de todas as amostras homogeneizadas foi
menor que a da amostra n¥o homogeneizada apds 35 dias de
armazenamento. A hoogeneizaclio reduziu a sedimentacZio do néctar
apbs 100 dias de armazenamento. Os melhores resultados do ponto
de vista de estabilidade quanto a separagdo de fases foram
obtidos quando o néctar de cupuacu foi processado a uma press3o
de homogeneizacdo de 5000 psi tanto em um tinico estagic quanto
em dois estagios, cm 500 psi no segundo estdgio.

106 VENTURIERI, G.A.; AGUIAR, J.P.L.A. Composicidc do chocolate
caseiro de améndoas de cupuagu (Theobroma grandiflorum)
Acta Amazbnica, Manaus, v.18, n_1/2, p.3-8, 1988.

5

Do cupuagu, uma das mais promissoras e populares frutas da
Amazbtnia, podem ser obtidos diversos produtos, entre os quais o
chocolate. Apresenta-se neste trabalho uma receita caseira de
como fabricar tal produto, além da andlise quimica dos seus
componentes. 0Os dados obtidoe confirmam que o chocolate de
cupuacu possul elevado teor de gordura e razodvel quantidade de
protelina.
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107 AMOROZO, M.C. de M.; GELY, A. Uso de plantas medicinails
por caboclos do baixo Amazonas, Barcarena, PA, Brasil.
Boletim do Museo Paraense Emilio Goeldi. Série Botanica,

Belém, v.4, n.1, p.-47-131, 1988.

Foi estudado o sistema terapéutico de comunidades caboclas,
feito um levantamento das espécies vegetals com usos medicinais
em duas vilas vizinhas no Municipic de Barcarena (PA), situadas
4s margens da Bala de Marajo. Foram identificadas cerca de 220
espécies, utilizadas em uma ou mails formas de tratamento. Seu
habito, habitat, origem, manejo, uso, modo de preparo e
aplica¢o foram verificados. 0s dados foram levantados,
conservando, na medida do possivel, a interpretag3o cabocla
relativa A identificagZio e cura de uma dada doenga . Essa
pesquisa revelou a riqueza do sistema terap&utico caboclo, tanto
ao nivel da diversidade de recursos utilizados, como aoc nivel da
utilizagdo e da manipulag3o destes Tecursos. Tal conhecimento
pode fornecer subsidios para pesquisas mais aprofundadas em
varias disciplinas e contribuir para o desenvolvimento de
programas de =alde mais adaptadas 43z comunidades a serem
beneficiadas.
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Fungicida ’
aplicagdo, 086
pulverizacdo, 001
tratamento
planta, 086

, 018

Fungo
ocorréncia, 024

Geléia
Gemas
Gé&nero, 001, 002
botanico, 035, 039
Genelica
banco, 032, 037
caracteres, 078
gendtica
melhoramento
produgio, 037
propagacdo vegetativa, 007, 067, 071, 072
recursos, 077
resisténcia, 037
variabilidade, 071, 078
Gendbtipo
Germinacdo
semente, 007, 016, 023, 085, 086
Germoplasma
banco, 032, 037
. coleta, 083
conservagdo, 032

77
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Goiaba, 098, 107
Gordura, 002
adicos graxos, 054, 058
caracteristicas, 058
fisicas, 054, 061, 062
quimicas 054, 061, 062
composicgdo, 058
extragao, 048
importdncia econbmica, 011
regional, 018
manteiga
extra¢do, 061
odor
proteina, 106
teor
Graviola, 003, 009, 018, 059, 097
Glucidios
composigdo
fruta, 056
Guarana, 004, 027, 063

Habitat

botanica, 049
Hibridizag¢8o, 025
Histéria, 006, 035
Homoptera, 066
Humiriaceae, 057
Hymenoptera, 006

Icacinaceae, 057
Identificacdo
botAnica, 006, 008, 046, 050
constituintes volateis, 051
espécie, 038
planta, 013
Importdncia econdmica, 011, 035, 071
Implantac¢do
viveiro, 010
Indice de refragdo
analise quimica, 057
Industrializa¢do, 014, 037, 103
polpa, 002, 019, 021, 022, 023, 045, 047, 058,
Ingd, 107
Inseto
atague
folha, 066
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v,

0us, 097



Ibdo
analise quimica, 057
Iogurte
preparo, 098
sabor natural de frutas, 098

J
Jaca, 107
Jambo, 107

Jatropha curcas L.
Jatropha grossypifolia L.
Jenipapo

cultivo, 009

Laranja da terra, 043
Lasiodiplodia theobromae, 064
Lepidoptera, 066

Lim3o, 043

Lim3ozinho, 107

Macaxeira
Mandioca
cultivar, 015
Mam3o, 009, 043, 107
Manejo, 009
Manga, 003, 009, 043, 107
Mangaba
Mangifera indica L.
Manjericio
uso terapéutico
Manteiga
obtengio
m&todo
Mapati, 032
Maracuja
acido orglnico, 059
uso alimentar, 059
uso terapéutico, 059
Mari, 057
Marupa, 027
Matriz selecionada
clone, 067
Maxiliana maripa
Medicina, 015



Melhoramento gen'etico, 016, 037, 074, 075, 076, 077, 078,
080, 081, 082, 083, 084
caracteres, 078
semente, 016
variabilidade, 071, 0/8
Mercado
externo, 01Z, 018
interno, 012, 018
Método
plantio
propagacdo, 005
Mogno, 027
Morfologia
Morototd, 027
Multiplicagdc, 036
semente, 001
Muda, 075, 087
enxertia, 010
formagdo, 008, 013, 016
preparc, 007
produgdo, 088
transplantio, 007
Multiplicagdo
enxertia
té&cnica, 001
estaquia, 001
semente, 036
Murici, 003, 018, 052, 0497, 098

Nectar
conservagao, 094
escala industrial, 103
estabilidade, 103
fruta, 090, 104
processo a pressdo, 105
Nutricgdo mineral
NPEK, 060

Ocimum of brasiliensis

ccimum of viride Willd

Ocimum micranthur Willd
Ocorréncia

fungo, 024
planta invasora, 010
praga

planta, 007
Oleo
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079,



acido graxos
composigdo,
amnéndoa
uxi, 057
analise quimica,
vegetais
Origem, 016,
botanica,
espécie,
Orize
uso terapéutico
Orthoptera, 066

057

057

038
008, 026
038

P

Paraqueiba paraensis, 057
mari, 057
uxi
am&ndoa

&leo, 057

Paullinia cupana var sorbilis,

Passiflora edulis, 057
uso alimentar, 057
uso terapéutico, 057

Peclianthus sp._,

Pedilanthus sp.,

Perfil
solo,

Periodo
floracdo,

Peso
casca
fruta,
semente

Pesquisa
programa,

Pido branco
uso terapéutico,

Pi%o roxo
uso terapéutico,

Pimenta
uso doméstico,

Pingo-de ouro

Piquia, 107

Pitanga, 003

Planta, 006
altura, 002
caracteristicas,
desenvolvimento,
distribuic3o
evolugdo, 035
exbtica
fisiologia,

069

068

001, 019, 024, 067,

037
i07
107

107

035
026

067, 068, 068,

027

092

070, 071, 072, 073, 074, 075
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genética
caracterizacdo
identificagd3o, 013
polinizacgdo, 035
ramificacgdo
valor nutritivo, 046
vigor, 080
Planta invasora
ocorréncia, 010
Planta medicinal
alfavaca, 107
alfavacdo, 107
andiroba, 027
cedro, 027
chicéria, 107
coramina, 107
espada de S3o Jorge, 027
lim3dozinho, 107
maracuja, 057
marupa, 027
mogno, 027
morototd, 027
orize, 027
pido branco, 107
pi3%o roxo, 107
pimenta, 107
urucu, 107
uso
Amazdnia
Barcarena, 107
vassourinha, 107
Planta tdxica, 034
Plantio, 005, 007
definitivo, 016
época, 007, 010
método, 008
Plantulas, 085
Platonia insignis, 052, 098
Poda, 010
Pogostemon heyneanus Boenlh
Polinizacio
abelhas, 066
planta, 035, 066
Polltica florestal, 033
Polpa
acidez, 011, 013, 103, 105
analise, 055
aproveitamento industrial, 001, 003, 014, 056, 0L9, 092
armazenagem
processo, 103, 105
aroma, 011, 013, 022, 023, 056
avaliagdo, 097
beneficiamento, 001, 003, 014, 019, 045, 056
uso
doce, 002, 021, 047, 093, 097

, 058, 059, 092

82



chocolate, 002, 047, 097
compota, 002, 021, 047
geleia, 002, 021, 093
licor, 002, 021, 093, 097
nectar, 021
sorvete, 002, 097
bromatologia, 074
carboidrato, 056
comercializagio, 091
congelada
armazenagem, 103
conservacgdo, 017, 090, 091, 097, 104
efeito de temperatura, 089
efeito térmico, 089
processo de pasteurizagdo, 090
extracfo
manual
processo
mecinico
processo
fibras, 10s5.
Eordura
Acidos Braxos, 054
caracteristicas
fisicas, 048
quimicas, 048
extracdo, 048
industrializaqﬁo, 011
processo, 002, 019, 021, 022, 023, 045, 047, 058 093, 097
nectar, 047, 048
processo industrial, 089, 105
protelna, 056
teor de pictina, 093
teor de umidade, 086, 105
rendimento, 013, 019, 024
sabor, 002, 013, 019, 022, 023, 047, 048, 056, 093
valor nutritivo, 056
viscosidade, 105
Polpa congelada
armazenagem, 103
Potencial, 0032
Praga, 007, 010, 016, 023, 064, 066
Processo industrial, 102
cacau, 037
chocolate, 101
nectar, 089, 105

pasteurizacio
polpa, 090
térmico

conservacdo
polpa, 089

Preparo
cova, 005, 010
muda, 007

semente, 007
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sementeira, 007
solo, 010
Produgdo, 016
aspectos econdmicos
clone, 081
evoluglo, 013
genética, 037
mudas, 088
sementes, 001, 087
sistemas
Progénies
Produtividade, 036, 081
Projeto, 076
Propriedades vitaminicas, 059
Propagac¢do, 016
estacas, 069
mé&todo, 005
semente, 026
vegetativa, 007, 067, 071, 072
Proteina, 002
gordura, 106
polpa, 056
Psidium guayava, 098
Pulverizag3o
fungicidas, 001
Pupunha, 009, 012, 018, 032, 107
valor alimentlicio
valor nutritivo
valor comercial

Q
Qualidade
fruta, 019, 067, 078
GQuimica
composic3o, 051
R

Rac3o para gado
casca

uso, 016

Raiz
sistema, 088
Ramificacdo,
Recomendagdo
clima, 005
Recurso gendtico, 077
Rendimento
fruta, 002, 019, 092
polpa, 019, 024

84



Resisténcia
genética, 037

Sabor

polpa, 002, 013, 019, 022, 023,
Saccharcum officinarum 1..
Sais minerais
Sansevieira spp.
Saponificagio

analise quimica, 057
Sapoti, 009, 032
Scoparia dulcilis L.

ou
Scroparia dulcilis L.
Selecio fenotipica
Selecdo massal, 084
Semeadura

semente, 010, 023
Sementeira

047, 048,

Semente, 010, 085, 086, 087, 088, 093

acondicionamento, 086
armazenamento
analise quimica, 061
processo, 0499
aroma, 011

056,

beneficiamento, 013, 035, 036, 047, 087, 095,

botanica

descricdo, 010, 034, 040, 044, 045, 050, 0456

bromatologia, 055

cacau, 003
caracteristicas, 002, 069
composigdo quimica, 023, 053
conservagdo, 086
crescimento
cupulate, 101, 102

pd, 096

tabletes, 96
despolpamento mecAnico, 099
fermentacfio, 102
germinagdo, 007, 016, 023, 085,
gordura

extragdo, 061
identifica¢ldo, 058
melhoramento, 016
multiplicacdo

enxertia, 001

estaquia, 001
dleo

extragio, 061
peso
plantulas, 085

85

086

093,

101,

100

102



produg3o, 001, 087
propagac¢do, 026
secagen
semeadura, 010, 023
tamanho
avaliagdo, 087
tecnologia, 036
temperatura
efeito, 085
tratamento, 007, 088
umidade
teor, 086
valor nutritivo, 023
variedade
vigor, 085
Sementeira
tipo, 007
preparo, 007
Seriguela, 003
sistema de produgdo, 037
Solo
perfil, 069
preparo, 007, 010
NPK, 010
Spondia mombin L.
Spontia lutea, 098
Sterculiaceae, 002, 057, 0606
familia, 041, 062
Swietenia macrophyla, 027

Tamarindo, 043
Tangerina, 043
Tapereba, 003
uso alimentar, 097, 098, 107
Taxonomia
botanica, 011, 030, 031, 034, 035, 040, 041, 042, 046, 055,
059
Tecnologia, 046, 089, 090, 091, 092, 093, 094, 095, 096, 097,
098, 099, 100, 101, 102, 103, 104, 105, 106
semente, 036
Temperatura
efeita, 105
influéncia
Teor
amido, 002
gordura, 106
polpa, 105
pictina
polpa, 093

Theobroma grandiflorum, 001, 011, 012, 018, 020, 021, 022, 025,
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027, 028, 029, 031, 036,
053, 054, 055, 057, 053,
070, 073, 074, 075, 079,
084, 085, 089, 093 094,

104

Theobroma bicolor L., 050, 054, 055, 095
Theobroma cacac, 027
Theobroma obovatum, 025
Theobroma speciosum, 025
Theobroma spruceanum, 025
Theobroma subineanum, 025
Theobromina, 053
Transplantio

muda, 007
Trato cultural, 009, 016

u

Urucu, 107
uso alimentar
uso terapdutico
Uso industrial, 06/
doce, 011, 059
chocolate branco, 011
compota, 011
geléia, 011
sorvete, 011, 059
polpa, 019, 045, 047, 092, 093, 097
semente, 048
Uxi
améndoa
dleo, 057
valor energético, 059
Valor alimenticio
banana, 009
fruta, 009
bleo, 057
Valor comercial
éleo, 057
Valor energetico
uxi, 059
Valor industrial, 066
Valor nutritivo, 018, 046
casca, 056
polpa, 056
Valor nutritivo
dleo
améndoa, 057
semente, 023
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041,

060

080

098

’

046

062,

081

102,

052,
066,
082,

103,



Variabilidade
genética, 071, 078
Variedade, 010, 104
Vassoura de bruxa, 024
Vassourinha
uso terapéutico, 107
Vigor
clone
planta, 080
Viscosidade
polpa, 105
Viveiro
construgdo, 010
implantag3do, 010
Autazes, 004
Volateis
constituintes
identificag¢do, 051
Wedelia paludosa
Zona produtora, 014
fruteiras tropicais, 00/
Baixo Tocantins, 002
Guajarina, 002
Salgado, 002
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Amazonas, 023, 045
Autazes, 004
Manaus, 079, 081

Amazénia, 017, 025, 032 077
Bacarena, 107
Cachoeira do Itapacura, 039
Cachoeira do Mangabal, 039
Medio Tapajds, 039
Ric Tocantins, 039

Amazbnia Ocidental, 021, 088
Colbmbia, 021
Costa Rica, 021
Equador, 021
Maranh3o, 045
Para, 023, 045
Itagui - Castanhal, 084
Tucurui, 083
Peru, 021

Venezuela, 021
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