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INTRODUCAO

No Distrito Federal, estima-se que 29% da oferta de mandioca de mesa sao provenientes de outras
Unidades da Federacdo. A expansao demografica de Brasilia criou mercado capaz de consumir a
producéao agricola regional, porém, a oferta de mandioca nao evoluiu em quantidade e, principalmente,
em qualidade para abastecer esse mercado. As variedades de mandioca para mesa, alem de alta
produtividade e resisténcia a pragas e doencas, tém de apresentar baixo teor de HCN nas raizes e

caracteristicas gqualitativas como o tempo de cozimento, a qualidade culinaria da massa cozida e o tempo
de conservacao depois da colheita. Segundo Pereira et al. (1985), a perecibilidade pos-colheita, o tempo
de cozimento e o teor de acido cianidrico nas raizes séo fatores de alta variabilidade em mandioca. Com
este trabalho, objetivou-se avaliar o comportamento de variedades de mandioca, quanto a producéo e a
gualidade culinaria de raizes de reserva, em diferentes locais do Distrito Federal.

METODOLOGIA

Os experimentos foram conduzidos no campo experimental da Embrapa Cerrados, em Planaltina-
DF e em cinco areas de produtores rurais do Distrito Federal. O clima da regiao € do tipo Aw, segundo a
classificacao de K6ppen. O delineamento experimental foi o de blocos ao acaso com tratamentos comuns
e trés repeticoes. Foram avaliadas onze variedades (982, 774, 435, 1096, Vassourinha, 752, Cacau, 34,
213, 756 e 105), sendo as trés primeiras comuns em todos os locais. A colheita foi realizada aos 10
meses e foram avaliadas a produtividade e tempo de cozimento das raizes de reserva. O tempo de

cozimento foi avaliado pela metodologia de Pereira et al. (1985), utilizando quatro raizes de cada
variedade por repeticdo. Também foram realizadas caracterizacbes morfoldgicas e agrondomicas. Os
dados de natureza quantitativa foram submetidos a analise de variancia e ao teste de Tukey a 5% de
probabilidade para a diferenciacdo das médias das variedades em cada ambiente e ano, procedendo-se
também a sua analise, conforme Gomes (1981).

RESULTADOS E DISCUSSAO

Em 2000, as variedades diferiram significativamente na produtividade de raizes em todos os
locais; em 2001 em apenas trés locais; e na média dos dois anos em todos os locais, indicando que o
comportamento da cultura foi influenciado pelas condicdoes ambientes em cada local e ano. Fukuda &
Borges (1988) relataram que as condicoes ambientais, como o tipo de solo, influenciam na producao de
raizes de reserva da cultura. A gualidade culinaria, expressa pelo tempo de cozimento, foi significativa
para os tratamentos em todos os locais, indicando a influéncia dos ambientes dos locais no
comportamento das variedades. Pereira et al. (1985) e Fukuda & Borges (1988) relatam que ha forte
Influéncia ambiental, como o clima e o solo, na qualidade culinaria de raizes de reserva de variedades de
mandioca. Os resultados da analise da variancia conjunta, dos dados de produtividade e do tempo de
cozimento das raizes (Tabela 1) mostram significancia dos efeitos de ano, de local e de cultivar. A
Interacao de experimentos com tratamentos comuns indica que as cultivares comuns se comportaram de
forma diferente e evidenciam certa heterogeneidade dos locais. Essa interacao expressa a influéncia das
condicoes ambientais sobre o comportamento das variedades, corroborando os resultados de varios

Tabela 1. Resumo da analise de variancia conjunta para produtividade de raizes (t/ha) e

autores (Pereiraetal., 1985; Fukuda & Borges, 1988; Ceredaetal., 1989). As medias ajustadas de
produtividade de raizes e do tempo de cozimento das variedades sao mostradas na Tabela 2. Verifica-se
gue a variedade 982, (Pioneira, De fritar ou Amarelinha), obteve-se a maior produtividade de raizes
(45,58 t/ha) aos dez meses depois do plantio, diferindo significativamente das outras variedades em
teste. Quanto ao cozimento, as variedades cacau, 752, 982 e 213 destacaram-se com tempos de 13,74
a 17,80 minutos.

Na Tabela 3, s&o apresentadas algumas caracteristicas das variedades, importantes na selecéo de
variedades de mandioca de mesa. A bacteriose constitui a principal doenca da cultura da mandioca nas
condicoOes de Cerrado, ndo sendo recomendado o uso de variedades suscetiveis (Vassourinha e Cacau)
para o plantio em grandes areas. A coloracao da polpa € importante por estar relacionada a qualidade
nutricional do produto, sendo a polpa amarela (var. 982) rica em carotenoides que sdo precursores da
Vitamina A (lIglesias etal., 1997).

Tabela 2. Médias gerais ajustadas de produtividade de
raizes (kg/ha) e tempo de cozimento (minutos)

Tabela 3. Comportamento em relacédo a bacteriose, comprimento do pedinculo, distribuicdo das raizes,
cor da polpa, do cortex e da pelicula das variedades de mandioca de mesa avaliadas no
Distrito Federal.

tempo de cozimento (minutos) de variedades de mandioca de mesa,
cultivadas em diferentes anos e locais do Distrito Federal.

de variedades de mandioca cultivadas em
diferentes anos e locais do Distrito Federal.

Quadrados Médios
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liberdade .3r0dut|vidade .COZlmento Tratamentos Raiz Cozimento e v/ulgar) Bacteriose Pedunc. Dist. Raiz Polpa Cortex Pelicula
Bloco (ano x exp.) 29 15 S e 5,67 n.s. 982 45 58 3 16.89 a
Ano 1 981,59 ** 228,00 ** 1096 39.04 b 21,20 b 082 (Pioneira) Tolerante Curto Bem Creme Creme Marrom
1 *x x> o
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CV (%) 14.05 18.18 34 35.00 b 2062 b 774 (Sulista) Tolerante Curto Bem Branca Branco Marrom
— - e 213 32,71 c 17,80 a Cacau (Cacau) Suscetivel Longo Mal Branca Roxo Marrom
* Significativo a 5%, ** significativo a 1% e n.s. nao significativo pelo Teste de F. 756 32,70 c 19,42 ab 34 (Mantiqueira) Resistente Curto Bem Branca ROXO Marrom
105 32,62 c 18,76 ab 213 (EAB 182) Resistente Curto Bem Branca Réseo Marrom
' Valores seguidos pela mesma letra nas colunas néo diferem entre si 756 (BGMC 756) Tolerante Curto Bem Branca Branco jarrom
elo teste de Tukey a 5% de probabilidade. 105 (Clone 105) Resistente Curto Bem Branca Branco Marrom

T ol 'I-FI' = l I“' > ] s
i -1?-. .lr Il - g — - 1"--. ] [
- - L o P - o
¥ = o o o T < o <) = ]
o , -. . e y _ﬂi'—'. . - i JI . e
e i e T A - = ' o !
- - LI | - - - | W - 'l
L] = = el 4 - i " i -
- = .._..'“ r..' y ill i
= ke _‘I - q
y Te-r ol - F L. ;.

Figura 1. Avaliacao de variedades de mandioca.
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CONCLUSAO

A cultivar Pioneira destaca-se em relacao as demais quanto a producéo, qualidade culinaria e
coloracdo da polpa das raizes de reserva. As variedades Cacau e Vassourinha sao suscetiveis a
bacteriose. As variedades Jacand, BGMC 752 e Sulista sdo produtivas e de boa qualidade culinaria,
representando opcao de plantio entre as variedades de polpa branca.
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