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Maga infiltrada a vacuo com solugdo colorida.
Foto: Embrapa Uva e Vinho.
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LENTIC

A lenticelose (“lenticel
breakdown”) € uma desor-
dem fisioldégica que tem sido
verificada em frutos das cul-
tivares Gala e Fuji e seus
clones nos ultimos 6 anos,
principalmente em paises
como Chile e Estados Unidos.
Quando colhidos, os frutos
nao apresentam sintomas
aparentes, que irao se mani-
festar somente apds o

armazenamento, inicialmen-
te na forma de lenticelas
escurecidas e posteriormen-
te, num estagio mais avan-
cado, como depressdes de
coloracao parda ao redor das
lenticelas.

Tingimentode lenticelas. Magds ‘Galaxy’ colhidas em margo
de 2006 em Vacaria, RS. Foto: Embrapa Uva e Vinho.



ELOSE

EM MACAS

A epiderme corresponde a camada
mais externa de células no fruto e, dada a
presenca de pigmentos, confere a coloragao
caracteristica ao fruto. A cuticula, cuja fungdo
é a protecdo do fruto contra a perda excessiva
de agua, é encontrada sobre as células
epidérmicas, sendo sintetizada desde o inicio
do desenvolvimento do fruto. A cuticula é
formada por duas camadas, uma interna,
composta de cutina, ceras e carboidratos e
outra externa, composta por particulas de
cutina embebidas em cera. A cuticula é um
sistema dinamico que se expande na mesma
proporgdao que o crescimento do fruto.
Conforme as células se alongam durante a
expansao do fruto, a cuticula comecga a
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“esticar”,

provocando micro fissuras nas
plaquetas de cera. Sob condigdes ambientais
favoraveis, esse processo acorre gradual-
mente, iniciando-se o reparo das micro fissu-
ras através da deposicao de plaquetas de cera
antes que haja o completo rompimento e
exposicdo das células subjacentes, em um
mecanismo denominado de “rompimento e
reparo”. Por outro lado, sob condigdes
ambientais extremas, a expansdo do fruto
pode ocorrer muito rapidamente, de forma a
existir um déficit no suprimento de cera ne-
cessario para restabelecimento das micro
fissuras. Nesse caso, as micro fissuras, princi-
palmente quando localizadas ao redor das
lenticelas, atingem a camada de células
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lenticelose

abaixo da cuticula. Uma vez expostas, as cé-
lulas estdo sujeitas a desidratagdo e a con-
taminagdo por agroquimicos, que causam da-
nos irreversiveis, criando uma cavidade que,
guando a firmeza de polpa é reduzida, duran-
te o armazenamento, € manifestada como uma

area deprimida, cujo centro é a lenticela.

Conforme as células se alongam durante
a expansao do fruto, a cuticula comeca

a “esticar”, provocando micro fissuras
nas plaquetas de cera.

A causa exata da ocorréncia da
lenticelose é desconhecida. Sabe-se, no en-
tanto, que sua ocorréncia € mais freqliente
em épocas secas e quentes, em areas com
excessiva adubagdo nitrogenada e em frutos
de maior calibre e maior area de cor de super-
ficie.
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Adicionalmente, tempera-
turas noturnas superiores a 10°C,
durante o periodo de alongamento
celular, predispéem o fruto a ocor-
réncia do disturbio, dada a inade-
quada formagao de cera nessas
condigdes. Em pos-colheita, o atra-
so no acondiciona-mento refri-ge-
rado, o sistema de refrigeracao ina-
dequado e os longos periodos de
armazena-mento favorecem a ocor-
réncia da lenticelose.

Considerando que as
lenticelas sdo potenciais precur-
soras da lenticelose e, com o obje-
tivo de se prever sua ocorréncia,
foi desenvolvida uma técnica de tingimento
de lenticelas (Curry & Kupferman, 2004) que
consiste na imersao dos frutos em solugao
colorida e posterior infiltragdo a vacuo. Atra-
vés do tingimento, o teste proporciona uma
indicagao do niumero de lenticelas com algum
tipo de fissura ndo reparada, o que implica na
predisposicdo a ocorréncia de lenticelose.

A Embrapa Uva e Vinho iniciou,
na safra 2005-06, um trabalho de vali-
dacdo da técnica de tingimento de
lenticelas e avaliagdo da ocorréncia do
disturbio em magas ‘Gala’ e ‘Fuji’ colhi-
das na regidao de Vacaria-RS, tratadas
ou nao com 1-MCP (1-metilciclopropeno)
e armazenadas sob refrigeragdo e atmosfera
controlada. As fotos mostram a caracteriza-
cao inicial de magas ‘Galaxy’, colhidas no ini-
cio de margo de 2006, quanto ao tingimento
de lenticelas.

Convém salientar no entanto que
mesmo com elevado indice de tingimento e
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portanto alto potencial de ocorrén-

Adicionalmente, temperaturas noturnas
superiores a 10°C, durante o periodo de
alongamento celular, predispbem o fruto a
ocorréncia do disturbio, dada a inadequa-
da formacao de cera nessas condicoes.

cia de lenticelose apés longos perio-
dos de armazenamento, a real inci-
déncia pode ser reduzida através da

manutengdo da firmeza do fruto. Re-

comenda-se que o teste, como fer-
ramenta de previsdo da ocorréncia

de lenticelose, seja utilizado conjuntamente
com outras informagodes, tais como indices de
maturacgdo (cor de fundo, amido e firmeza) e
monitoramento das temperaturas noturnas
minimas durante o periodo de alongamento
celular.
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