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RUBEA

Opcéo de cor e aroma
para o suco de uva brasileiro
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‘Rubea’ é uma alternativa para, em cortes de cinco a quinze por
cento, aprimorar a qualidade do suco de uva elaborado com as
cufltivares Isabel e Concord. Pode também ser usada em cortes de
vinhos tintos comuns de mesa.

E uma uva que se destaca pela rigueza de sua coloracdo (antocianas)
e por possuir um sabor e aroma tipicos de cultivares americanas
(Vitis labrusca). Seu mosto contém cerca de 15 “Brix (grau de acucar)
e acidez total ao redor de 60 meq/l. E vigorosa, medianamente
produtiva (15 a 20t/hal e apresenta alta resisténcia as principais
doencas fungicas que atacam a videijra.



A cultivar Rubea foi obtida a
[partir do cruzamento entre
Nizgara Rosada x Bordd,
realizado em 1965, por Moacyr
Falcao Dias, pesquisador da
Secretaria de Agricultura e
Abastecimento do Estado do
Rio Grande do Sul. Na década
de 80 teve inicio sua avaliacdo,
realizada através de parceria
entre a Embrapa Uva e Vinho e
a Estacdo Experimental de
Caxias do Sul. Sete anos
depois foi selecionada para
realizacdo de testes de
validacdo junto ao setor
produtivo e industrial.

Esta € mais uma Tecnologia
Embrapa colocada a disposicdo
do setor vitivinicola. O envase
do suco de uva, em embalagem
Tetra Pak de 250 ml. constitui-
se numa alternativa para colocar
0 produto em condicdes mais
competitivas junto ao mercado
consumidor.
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Riibea: mais cor, mais aroma.

FD-08.00018

AR

Mlv.'\lm.rl.

EIBCHTHEIEN

| FEpERAL F

F‘ruduv.;im F Tamcu & G. Wellington

e e



