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VINHOS DE PINTO BANDEIRA:
caracteristicas de identidade regional para
uma Indicagao Geografica

1. A Construcdo do Territério e a Evolugiao da
Vitivinicultura em Pinto Bandeira

A regido de Pinto Bandeira esta localizada no municipio de Bento Gongalves, jun-
to a principal regido produtora de vinhos do Brasil - a Serra Gaucha (Figuras 1 e
2). As primeiras noticias da ocupagao do territdério por imigrantes italianos estéo
nos relatos dos cénsules e intendentes no inicio da colonizag&o. Os primeiros imi-
grantes italianos, oriundos especialmente da regido do Véneto, chegaram a Pinto
Bandeira em 1876. Conforme o projeto de colonizagéo, compraram colénias (lotes
de aproximadamente 24 ha) e instalaram-se nas Linhas Palmeiro, Jansen, Jacinto
e Silva Pinto.

A area ocupada, no alto de um dos patamares do planalto basaltico da Encosta
Superior do Nordeste do Rio Grande do Sul (Figura 1), apresenta topografia e re-
levo movimentados, de encostas ingremes e topos relativamente planos, na época
recobertos pela Floresta Ombréfila Mista.

Os imigrantes exploraram suas pequenas propriedades (lotes) com trabalho exclu-
sivamente familiar, com diversas culturas e cria¢gdes para consumo proprio. Anos
mais tarde, a comercializagdo dos excedentes dessa produgéo integrou a regido a
economia regional e nacional.

50°W 49°W

Regiao Nordeste do Rio
rande do Sul

Fonte SECRETARIA DA AGRICU LTURA DO ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL D.C.M/D.G.C. Dlagrama
morfolégico. 22. Ed. 1982. (Organizagdo e Adaptacdo: Ivanira Falcade).

Figura 1. Localizagéo de Pinto Bandeira no contexto geomorfoldgico da Regido
Nordeste do Estado do Rio Grande do Sul.



2

Vinhos de Pinto Bandeira

Rio Grande do

Sul

Pinto
Bandeira

Bento
Goncalves

Figura 2. Localizagéo de Pinto Bandeira em Bento Gongalves, na regiéo vitivinicola da Serra Gaucha,

Estado do Rio Grande do Sul.

A superacdo do isolamento dos imigrantes em
seus lotes, ao longo das linhas, materializou uma
das caracteristicas que marcam sua identidade
cultural: a criacdo de comunidades, expressas na
religiosidade das igrejas e capitéis, e a criagcdo de
associag¢des, que deram origem a salbes e clubes,
em locais previamente acordados para serem as
sedes das comunidades ao longo dessas linhas.

Aregido teve inicialmente o nome de Silva Pinto, pois
sua sede se localizava nessalinha, no lote n° 2, tendo
sido iniciada a construcéo da paréquia em 1890. Em
5 de maio de 1902, passou a denominar-se Nova
Pompéia, por ocasido dos festejos de inauguragcéo
da Igreja Paroquial, em estilo romano-renascentista,
dedicada a Nossa Senhora de Pompéia. A igreja
matriz foi concluida em 1912, e sua sagragao como
santuario em 1915.

Em 15 de janeiro de 1913, a regidao de Nova
Pompéia foi elevada a categoria de 4° Distrito. Com
o desmembramento de parte do territdrio de Bento
Gongalves para integrar o municipio de Farroupilha,
Nova Pompéia torna-se o 3° Distrito. No contexto do
Estado Novo, em 2 de maio de 1938, o distrito passa
a designar-se Pinto Bandeira em homenagem ao
militar farroupilha (PARIS, 1994; NICCHETTI, 1976).

O plantio de videiras iniciou-se por volta do ano de
1878 e, em 1880, ja havia uma pequena produgéo
de vinhos, de variedades americanas, elaborados
de forma artesanal nos porbes de basalto das

casas. No primeiro quartel do século XX, em toda
a regidao de colonizacao italiana, a policultura
vai diminuindo gradativamente cedendo lugar a
expansao da viticultura. Ao mesmo tempo, novas
leis estaduais e federais promulgadas ao longo
das décadas de 1920/1930, relativas a higiene na
elaboracéo de alimentos, acabam por centralizar a
produgao do vinho em grandes vinicolas instaladas
nas cidades. Contudo, naregido de Pinto Bandeira,
a evolugdo da vitivinicultura apresentou algumas
diferencgas.

O verdadeiro impulso a expansao da vitivinicultura
em Pinto Bandeira foi dado em 1930, com o
estabelecimento de um posto de vinificagdo da
Companhia Vinicola Rio-Grandense S.A., com
sede na cidade de Bento Gongalves e Caxias do
Sul. Por muitos anos ela centralizou a produgéo e
a comercializagdo de vinhos e derivados de uva de
seus associados, colaborando na disseminagao de
algumas variedades Vitis vinifera, com a distribuigéo
de material vegetativo daquelas que obtiveram
boa adaptacdo na regido, entre elas as brancas
Trebbiano e Moscato e as tintas Barbera, Bonarda,
Cabernet Franc e Merlot.

Em 1931, estimulados pelo advento do
cooperativismo, surgem no distrito duas importantes
associac¢des de viticultores: a Cooperativa Vinicola
Sao Jodo Ltda., com 84 associados, e a Cooperativa
Vinicola Linha Jacinto Ltda., com 45 associados.



A base da producédo era de vinho comum, com
variedades americanas €, com menor expressao,
os vinhos de variedades viniferas. A criagdo do
municipio de Farroupilha, em 1935, representou
grande perda para o Distrito de Pinto Bandeira
porgue 0 novo municipio anexou parte do territério
da Linha Jacinto e da Linha Jansen, que incluiam
as sedes das duas cooperativas. Apesar da perda,
os viticultores residentes em Pinto Bandeira
mantiveram o vinculo com as cooperativas.

A cantina Vinhos Bigolin Ltda. foi criada em 1953,
produzindo essencialmente vinhos comuns a partir
de uvas proprias. Em 1954, a Vinicola Mbdnaco
implantou na regido de Pinto Bandeira um campo
experimental de variedades viniferas onde, em
1964, a Companhia Dreher S.A instalou uma
pequena vinicola e passou a utilizar a propriedade
também como campo experimental propagador
de novas técnicas de cultivo. Nessa propriedade
hoje se encontra instalada a Vinicola Don Giovanni
Ltda., criada em 1984, produtora de vinhos finos e
espumantes a partir de vinhedos proéprios.

Em 1965, utilizando-se das instalagdes do posto
de vinificagdo da Companhia Vinicola Rio-
Grandense, um grupo de 59 viticultores fundou
a Cooperativa Viti-Vinicola Pompéia Ltda.,
gerando um grande impulso para a vitivinicultura
do distrito, através do estimulo ao cultivo de uvas
tanto comuns (para sucos, vinhos e destilados)
como de variedades viniferas, especialmente de
brancas como a Moscato, Peverella, Trebbiano e
a Riesling ltalico.

A Vinicola Cave de Amadeu Ltda. foi criada em
1976 nas encostas da Linha Jansen, onde foram
plantadas uvas européias em sistema de espaldeira,
para a elaboracé&o de vinhos finos, tendo o foco
principal nos espumantes elaborados pelo método
tradicional.

A Cooperativa Vinicola Aurora Ltda. adquiriu, em
1978, uma propriedade de 24 ha nas cercanias do
Lote 28 da Linha Jansen, onde criou seu Centro
Tecnologico de Viticultura, com o objetivo de introduzir
e difundir novas variedades de uvas finas. A partir
de 1985 o Centro serviu como grande disseminador
de novos sistemas de condugéo (espaldeira e lira),
assim como para importantes avanc¢os nas principais
praticas culturais nos vinhedos (poda seca e poda
verde e tratamentos fitossanitarios). Atualmente,
o Centro continua atuando como difusor de
tecnologias para seus 1.300 associados e para
outros produtores da regido.

Em 1984, foram criadas a Vinicola Fornasier Ltda. e
a Vinicola Dalla Costa Ltda., com énfase em vinhos
comuns. Em 1997, foi criada a Vinicola Valmarino
Ltda., que produz vinhos finos a partir de vinhedos
préprios.

A evolucdo mostra que a regido recebeu,

Vinhos de Pinto Bandeira

no segundo e terceiro periodo evolutivo da
vitivinicultura brasileira, o aporte tecnolégico de
quatro importantes vinicolas — inicialmente a
Vinicola Rio-Grandense, depois a Vinicola Ménaco
e a Companhia Dreher e, por fim, a Cooperativa
Aurora que, em territério de Pinto Bandeira,
instalaram centros difusores de tecnologia. Do
mesmo modo é importante observar que, enquanto
os viticultores de outras areas tinham que levar
suas uvas até as vinicolas nas cidades, em Pinto
Bandeira as cooperativas absorviam grande parte
da producéo regional e novas vinicolas comerciais
surgiam no meio rural ja a partir da década de 1950.
Estas sdo caracteristicas particulares da evolugéo
da vitivinicultura de Pinto Bandeira.

Em Pinto Bandeira o conjunto da agricultura
apresenta um desenvolvimento com
particularidades. A  policultura das primeiras
décadas incluia o cultivo de cereais. Nos anos
70 houve tendéncia a monocultura da videira.
Atualmente, além da vitivinicultura ha a produgéo
de péssego (aproximadamente 7% da area
cultivada e 12% da produgdo do Rio Grande do
Sul), de magé e de ameixa, importantes na geragéo
da renda agricola da regiéo.

2. O Clima e o Solo em Pinto
Bandeira

2.1 Clima

A Serra Gaucha apresenta um clima viticola
distinto do encontrado na maioria das regides
viticolas mundiais. Caracterizado por uma
disponibilidade heliotérmica que possibilita o
cultivo de variedades precoces ou tardias, fator
nao limitante portanto, apresenta verées umidos.
Este clima possibilita a obtengdo de vinhos,
sejam brancos, sejam tintos, com uma tipicidade
propria, distinta daquela obtida na grande maioria
de regides no plano mundial.

Pinto Bandeira apresenta temperaturas médias
anuais de 16,5°C. No periodo do inverno (junho
a agosto) as temperaturas médias séo de 12,2°C
€, no periodo de verdo (dezembro a fevereiro), no
qual ocorre a maturagédo das uvas, as médias séo
de 20,8°C (média das maximas de 27,5°C e média
das minimas de 16,4°C).

Muito embora a Serra Gaucha apresente
elementos globais de identidade do ponto de vista
dos fatores naturais, ela € formada por areas de
bastante diversidade do ponto de vista topografico,
edéfico e climatico. Tal situagdo implica a
existéncia de diferentes respostas da videira nas
diferentes condicbes de meio geografico, com
a possibilidade de obter-se uma diferenciagéo
em nivel das caracteristicas e da tipicidade dos
vinhos elaborados com uva de diferentes ferroirs.
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Uma andlise mesoclimatica, efetuada com base
em dados coletados em 9 postos meteorologicos
da rede da Embrapa Uva e Vinho, localizada
nos municipios de Bento Gongalves e Garibaldi,
comprova a existéncia de zonas caracterizadas por
topoclimas (TONIETTO; CARBONNEAU, 1999).
Eles sao determinados pelas diferencgas de altitude,
dentre outros fatores topograficos importantes que
caracterizam a paisagem, que oscila entre topos de
patamares, encostas e fundos de vales, por isso
com declividades e exposi¢bes variadas, assim
como por outros fatores ligados a meteorologia
determinadas pelas massas de ar.

Na andlise referida (Figura 3), destacam-se trés
grandes agrupamentos topoclimaticos, estando
Pinto Bandeira localizado no agrupamento “a”, que
representa altitudes mais elevadas, com indice
heliotérmico menores (clima viticola “temperado

quente”) e indice de frio noturno igual ou inferior a
16,0°C (clima viticola “de noites temperadas”). Tais
condigdes sdo distintas daquelas do agrupamento
“b”, com indices climaticos intermediarios, bem
como do agrupamento “c”, onde o clima viticola é
“muito quente” e “de noites quentes”. Os diferentes
agrupamentos, que caracterizam mesoclimas
(topoclimas) distintos, apresentam potencial
viticola e enoldgico distinto. Pesquisas realizadas
pela Embrapa Uva e Vinho com a cultivar Cabernet
Franc constataram diferencas no mosto da uva e no
vinho proveniente de areas viticolas representativas
dos agrupamentos “a” e “¢” (MIELE, 1999). Isso
mostra a importancia do clima viticola e, portanto,
das diferentes condicbes topoclimaticas como
elemento de marcada influéncia na determinagéo
das caracteristicas e da tipicidade do vinho nas
condi¢cdes de produgéo da Serra Gaucha, como no
caso particular de Pinto Bandeira.

TOPOCLIMAS DA VITICULTURA NA SERRA GAUCHA
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2.2. Solos

Os principais fatores que influenciaram na
formacdo das classes de solos que ocorrem na
Regido de Pinto Bandeira foram: o clima — relativo
a altitude e temperatura, a geologia — que forneceu
o material de origem dos solos, e o relevo da regido
— condicionado pela declividade.

As mais variadas combinagbes destes fatores,
interferiram na velocidade do intemperismo
transcorrido na regido, propiciando a formagéo de
solos cuja profundidade efetiva classifica-os como
rasos e pouco profundos, com influéncia direta na
disponibilizagdo de volume maior ou menor de solo
a ser explorado pelas raizes das plantas.

O clima é um fator determinante na formagéo do
solo e nas modificagcbes que nele se realizam,
principalmente com os processos de alteracéo
e lixiviagdo: a) no perfil (profundidade efetiva e
diferenciagcéo dos horizontes); b) nas propriedades
fisicas (estrutura, porosidade, cor do solo); ¢)
na matéria orgéanica (acumulagdo, humificacéo,
mineralizag&o); d) na solu¢do do solo, no pH e no
complexo de troca. Ainda s&o determinantes as
modificagbes que o solo realiza no clima percebido
pela planta, denominado clima do solo (regime de
umidade e de temperatura). Assim, o solo atua
como um regulador dos elementos do clima através
de suas propriedades: radiacéo (cor, exposi¢ao),
temperatura (calor especifico), precipitagcdo/aportes
de agua (granulometria, capacidade de retencdo)
e evaporagdo/extracdo de agua (propriedades
fisicas, porosidade, espessura).

Do ponto de vista pedologico, evidencia-se a
compartimentacdo macro da paisagem na Regido
de Pinto Bandeira em trés ambientes distintos:

a) Constituida pelas paisagens abertas dos topos dos
patamares mais altos, préximos ou superiores a
700 m, com rochas eruptivas acidas e solos acidos
de baixa fertilidade natural e médios a altos teores
de matéria organica representados principalmente
pela associacado: Argissolo Acinzentado Distréfico
aluminico epieutréfico A moderado textura média/
argilosa + Cambissolo Haplico Ta Distréfico tipico
A moderado textura média + Neossolo Litélico
Eutrdfico tipico A moderado textura média fase
pedregosa, todos relevo ondulado.

b) Constituida pelas paisagens de encosta, sendo
mais abertas quanto maior for a altitude, com
ocorréncia de rochas eruptivas intermediarias,
com solos com boa fertilidade como: associagéo
Chernossolo Haplico drtico textura média
fase pedregosa + Neossolo Litdlico Eutréfico
chernossdlico textura média fase pedregosa e
rochosa + Chernossolo Argiltvico férrico tipico
textura muito argilosa fase pedregosa, todos
relevo forte ondulado.

Vinhos de Pinto Bandeira

c) Constituidapelaspaisagensdevalesfechados,com
altitudes entre 200 m e 500 m aproximadamente,
com rochas eruptivas basicas e solos mais
avermelhados de boa fertilidade da classe
Neossolo Litdlico Eutrdfico tipico textura média
fase pedregosa e rochosa, relevo montanhoso
associado a afloramentos de rocha.

3. Elementos de Viticultura de
Montanha

Segundo o Centro de Pesquisa, Estudo e
Valorizagdo da Viticultura de Montanha — CERVIM,
associacdo que promove a pesquisa, estudo,
protecdo, coordenagdo e valorizagdo da viticultura
de montanha, esta Ultima caracteriza-se por
desafios estruturais permanentes, como aqueles
determinados pelas altas declividades ou por
condi¢des orograficas dificeis, como:

a) o cultivo de vinhedos em areas com declividades
superiores a 30% e/ou altitudes superiores a
500 m (excecéo feita aos vinhedos de planaltos);

b) vinhedos em terracos ou em patamares.

Nessa perspectiva, verifica-se que boa parte de
Pinto Bandeira apresenta essas condicbes de
cultivo viticola em relagdo a altitude dos vinhedos,
sendo que muitos deles encontram-se localizados
em areas de elevada declividade, incluindo
vinhedos cultivados em terragos. Soma-se a isso
a viticultura de carater familiar, desenvolvida em
pequenas propriedades, elemento que valoriza a
viticultura e os vinhos elaborados.

4. A Viticultura Atual

A regido de Pinto Bandeira cultiva atualmente
cerca de 1.200 ha de videiras, sendo 450 ha
explorados com cultivares Vitis vinifera destinadas
a elaboragdo de vinhos finos brancos, tintos
e espumantes. Dentre as cultivares utilizadas
na elaboracdo de vinhos finos brancos e/
ou espumantes destacam-se as cultivares
Chardonnay, Riesling Itélico e Moscatel Branco.
Os vinhos finos tintos s&o elaborados com as
cultivares Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,
Merlot, Pinot Noir e Tannat.

Os vinhedos estdo localizados nas cotas
altimétricas superiores a 500 m, nos topos dos
morros € nas meias encostas, com predominancia
naquelas com melhor exposicdo solar. Devido
a topografia acidentada da regido, realiza-se a
sistematizagcdo do terreno dos vinhedos a fim de
propiciar o transito de implementos utilizados
principalmente nas pulverizagbes e na colheita da
uva. Para o controle da eroséo utiliza-se a cobertura
verde no vinhedo, a qual € manejada de acordo
com o estadio fenolégico da videira.
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Vinicola Dalla Costa

Regido de Pinto Bandeira: Vitivinicultura e Enoturismo - 2005

Avinicola Cave de Amadeu destaca-se pela
produgao de espumantes exclusivamente

hower s1030WGr
Legenda pelo método tradicional. Possui também
restaurante com servico de agendamento
Vinicolas prévio, além da recepgao ao turista.

Observagao de vinhedos/paisagens

h Igrejas/capitéis

= = = Limite Municipal
—————— Limite Distrital
~~_ Rodovias Municipais

% 0 1 2 3km

laboragio: Ivanira Falcade

Linha Brasil

Vinicola
Dalla Costa

2901ps
- Na regiao de Pinto Bandeira as vinicolas, como a
. Aurora,a Bigolin, a Dalla Costa, a Pompéia e a
Valmarino apresentam uma vitivinicultura e
paisagem diferenciadas: em cada uma delas uma
vista nova, centrada na identidade dos Pt
descendentes de italianos. mgggr: X X
L BB pinto Bandeira
almarino
Linha achto Sul
 coop. vinkcola Avinicola Don Giovanni esté localizada na drea onde se instalou uma das primeiras familias de
< Aurora tes italianos, q aviti na regiao desde o inicio da colonizagao, no final
. G| do século XIX. Na pousada - casa da década de 1930, sobressaem a arte das pinturas e esculturas de
Cave de artistas do passado e do presente. Como heranga familiar, casa e cantina guardam alguns objetos,
A fotografias, diplomas e medalhas da Dreher, vinicola fundada em 1910, uma das primeiras de Bento
Vinicola Gongalves. Assim, além de visitar os vinhedos e a vinicola, de degustar seus vinhos, o enoturista
/| Fornasier - poderd hospedar-se na pousada ou almogar no restaurante, com agendamento prévio.

A Vinicola Fornasier é a primeira que o visitante encontra quando se dirige de Bento Gongalves z i
para a regido de Pinto Bandeira. Além de visitar os vinhedos e a vinicola, o enoturista poderé 1 TS Uinha Amadeu
hospedar-se na pousada ou almogar no restaurante, além de ver a paisagem com o \

belo salto dos Amores.

calves !

As videiras, cultivadas em pequenas &reas, muitas delas nas encostas
de acentuado declive de Pinto Bandeira, originam a grande atragao
da regido - o vinho: como o Riesling Italico, de aspecto palha, com
nuances verdes, como as paisagens de fim de verdo; como o Merlot

ou Cabernet Sauvignon, tintos de cor rubi, que descansaram e
amadureceram nas caves de basalto; ou os espumantes Brut, com
aroma de maga e notas citricas, com paladar nitido e harménico...

Enfim, vinhos para todos os momentos!

Além da viticultura, a k
religiosidade dos .
rantes,
materializada em
capitéis e igrejas, como -
a centenéria matriz R .
dedicada a Nossa -
Senhora de Pompéia,

marcam a paisagem da - R |
Muitos aspectos da cultura, como casas dos imigrantes, podem regiao de Pinto | ] | |
ser observadas na regiao, como essa junto a Vinicola Bigolin. T Bandeira. |8 i

Figura 4. A qualificagéo da vitivinicultura de Pinto Bandeira esta promovendo o enoturismo e o desenvolvimento territorial da regiéo.
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O material vegetativo utilizado nos plantios mais
recentes é certificado, isento de viroses, proveniente
de mudas importadas ou de viveiristas nacionais
registrados.

O sistema de condugdo predominante dos
vinhedos é a latada tradicional. Entretanto, nos
ultimos anos, o plantio de novas areas esta
sendo feito utilizando-se, preferencialmente, os
sistemas verticais em espaldeira, lira ou ipsilon
que propiciam, quando comparados a latada,
melhor distribuicdo da vegetacdo, menores
producdes e obtencdo de uvas sadias e de melhor
maturagdo. A densidade de plantio depende
principalmente da topografia, da intensidade
de mecanizagcdo e da cultivar, sendo que o
espacamento entre filas variade 2 ma3 meo
entre plantas de 1 m a 2 m. A carga de gemas/
planta depende principalmente da cultivar, da
densidade de plantio e do sistema de condugéo.
Entretanto, existe a preocupagdo em equilibrar
a parte vegetativa com a produgédo visando a
obtenc¢do de uvas de melhor qualidade.

Uma caracteristica importante que distingue a
viticultura da regido de Pinto Bandeira em relacéo
a outras regides viticolas da Serra Gaucha é
a fenologia da videira, isto €, os estadios da
brotacéo, floragdo, mudang¢a de cor das bagas
e colheita da uva. De um modo geral, em Pinto
Bandeira a brotacéo ocorre cerca de 15 dias e
a colheita da uva até 30 dias depois, quando
comparados com outros locais de menor altitude,
influenciando na obtenc¢do de produtos distintos
em relagcédo as demais regides viticolas de Bento
Gongalves e regido.

5. Os Vinhos
5.1. O Perfil das Vinicolas

Das 6 vinicolas associadas a Asprovinho, ha
empresas de porte pequeno (Fornasier e Don
Giovani), médio (Amadeu e Valmarino) e grande
(Cooperativas Aurora e Pompéia). O nivel
tecnolégico é bastante variavel, de acordo com
a énfase em determinados produtos. Para a
vinificagcdo em branco predomina o uso extensivo
de tanques de ago inoxidavel e sistema de
refrigeracdo para fermentacdo e estabilizagdo.
Eventualmente, sdo usadas barricas de carvalho
em vinhos de Chardonnay, para aumentar a
complexidade aromatica e gustativa. Os vinhos
tintos também s&o fermentados em tanques
de acgo inoxidavel, com sistema de controle de
temperatura, podendo ou ndo ser submetidos a
maturacéo em barricas de carvalho.

5.2. A Composicdo das Uvas e o
Estilo dos Vinhos

As condi¢gbées de clima, relevo e solo da regido
de Pinto Bandeira se assemelham a condigcéo
média da Serra Gaucha, a qual atribui aos vinhos
e espumantes uma tipicidade peculiar quando
comparados aos de outras regides viticolas do
Brasil e do mundo. Durante o ciclo vegetativo e
reprodutivo da videira ndo existe uma estacdo
seca, havendo uma regular distribuicdo de chuvas
e suficiente disponibilidade de radiagdo solar para
o0 bom desenvolvimento das plantas e dos cachos.
As safras apresentam uma grande variabilidade
climatica, podendo ocorrer periodos chuvosos
que dificultam a maturacdo das uvas, bem como
outros em que ocorre certa restricdo hidrica,
com plena condi¢c&o para a produgdo de uvas de
elevada qualidade (MANDELLI; ZANUS, 2005).
As temperaturas relativamente amenas, em Pinto
Bandeira, resultam em uvas com acidez adequada
a produgéo de finos vinhos espumantes e vinhos
brancos. As temperaturas noturnas amenas
também permitem que as uvas tintas desenvolvam
uma excelente intensidade de cor e adequada
quantidade de taninos. O grau médio de maturagéo
das uvas depende das condi¢gées climaticas
durante o periodo de maturagdo, situando-se,
normalmente, entre 16 a 18°Babo para as uvas
brancas e entre 17 a 20°Babo para as uvas tintas.
Como consequéncia, os vinhos apresentam um
moderado conteldo de alcool, média estrutura e
acidez refrescante. Nao s&o vinhos potentes ou
concentrados, destacando-se mais pelo frescor,
jovialidade e nitidez de sabor. Nas safras em que
as condic¢bes climaticas sdo mais favoraveis, pode-
se, inclusive, elaborar vinhos tintos que, devido a
estrutura e ao adequado equilibrio alcool/acidez,
toleram muito bem a maturagcdo em barricas,
podendo ser destinados a um envelhecimento
mais prolongado.

5.3. A Tipicidade dos Vinhos

As vinicolas da Asprovinho tém enfatizado a
producdo de vinhos espumantes, vinhos tintos
e vinhos brancos. Ha também uma pequena
producdo de Brandy que, devido a acidez natural
das uvas da regido, apresenta um bom potencial
de expanséo.

A produgdo de espumantes & um destaque
para a regido devido a excelente composicéo
do vinho base, elaborado principalmente com
uvas Chardonnay e/ou Riesling Italico. Entre as
caracteristicas sensoriais dos espumantes tipo Brut
destacam-se o aroma fino, citrico, com nuangas



de fermento e tostado. O sabor apresenta um
moderado conteudo alcodlico, equilibrado por uma
acidez refrescante. O paladar é delicado, nitido e
com média persisténcia. O dominio completo do
processo de elaboragdo, predominando o método
tradicional de fermentagdo na garrafa, com média
permanéncia “sur lies”, contribui para aportar uma
maior complexidade aos espumantes, cuja elevada
qualidade ja é reconhecida.

Existe também uma importante produgdo de
Moscatel Espumante. Embora as uvas sejam
processadas nas vinicolas, originando o mosto
base, a fase de tomada de espuma é feita
em vinicolas de Garibaldi e Bento Gongalves,
pelo fato das empresas ainda ndo disporem
dos equipamentos adequados a fermentagéo
(autoclaves) e engarrafamento isobarico. Os
moscatéis espumantes se destacam pelas notas
de ervas-de-quintal (manjericdo, alecrim, salvia),
mamao, péssego, mel, flores brancas, abacaxi e
frutas citricas. Na boca apresentam uma agradavel
dogura, balanceada pela acidez refrescante. O
sabor tem certa cremosidade, € delicado, rico e
persistente.

Entre os vinhos brancos destacam-se os varietais
Chardonnay e Riesling Italico. O Chardonnay tem
uma coloragdo amarelo-palha, com um aroma
que remete a nuangas de abacaxi, macéa verde,
frutas citricas e, eventualmente, manteiga (da
fermentagédo malolatica), tostado e levedura. O
sabor é refrescante, de média intensidade, mais
persistente quando o vinho foi submetido ao
contato com carvalho. O Riesling Itélico apresenta
um aroma de menor intensidade, bastante fino,
predominando as notas de frutas citricas (lima,
liméo) e flores brancas. O paladar é delicado,
fresco, com um sabor nitido e de persisténcia
média/curta.

Entre os tintos, a énfase esta na producéo de
vinhos varietais Cabernet Sauvignon, Merlot,
Cabernet Franc e, em menor quantidade, Tannat.
Os vinhos de Cabernet e Merlot apresentam-se
com uma excelente coloragdo, brilhantes, com
tonalidade rubi e, eventualmente, com nuangas de
violaceo. No nariz predominam os aromas de frutas
vermelhas escuras (framboesa, amora), com leve
toque de vegetal (sutil pimentdo-verde). Em boca,
apresentam um corpo mediano, com taninos leves
e acidez de intensidade média/alta. Esta acidez
habilita os vinhos de Pinto Bandeira a manter uma
adequada estabilidade das antocianas (vivacidade
de cor) ao longo do processo de envelhecimento.

Vinhos de Pinto Bandeira

Importante mencionar que ha evidéncias cientificas
apontando para a diferenciagdo quimica dos vinhos
tintos de Pinto Bandeira. Em um estudo comparativo
com uvas Cabernet Franc, proveniente de
diferentes areas (Monte Belo do Sul, Pinto Bandeira,
Tuiuti, Vale Aurora e Vale dos Vinhedos), verificou-
se que a regido de Pinto Bandeira atribuiu aos
vinhos uma maior acidez total, maior contelido de
acido tartarico e menores valores de pH e cinzas
(MIELE et al., 1998).

O Tannat desenvolve elevada intensidade de cor
(purpura), aromas de couro, frutas vermelhas e
especiarias. A acidez e os taninos s&o marcantes,
exigindo dos vinhos um bom periodo de
envelhecimento para alcangar um equilibrio de
sabor em boca.

De uma maneira geral, os vinhos tintos apresentam
um teor alcodlico moderado (12 a 13 % Vi),
refletindo o fato das uvas n&o amadurecerem
excessivamente. Quanto ao estilo dos vinhos tintos,
a maior parte destina-se a comercializagado quando
ainda jovens, com 2 a 6 anos de idade.

6. A Asprovinho e o Projeto
da Indicacdao Geografica Pinto
Bandeira

A Asprovinho - Associacdo de Produtores de
Vinho de Pinto Bandeira - foi criada em 29 de
junho de 2001. Tem como objetivos, dentre outros,
desenvolver e qualificar a produgdo e o comeércio
de vinhos e seus derivados, estruturar, preservar
e proteger a indicagdo geografica dos vinhos da
regido e estimular a promogéao do potencial turistico.
Podem participar do seu quadro associativo
produtores de vinho, como também pessoas fisicas
ou juridicas produtores de uva sediados na regiao,
além de pessoas que tenham afinidade com os
objetivos da associacéo.

As vinicolas associadas a Asprovinho, em 2005,
sdo: Vinicola Fornasier - Vinhos, Restaurante
e Pousada; Vinhos, Vinhedos e Pousada Don
Giovanni; Vinicola Cave de Amadeu; Cooperativa
Vinicola Aurora (Centro Tecnolégico); Vinicola

Valmarino; Cooperativa Vitivinicola Pompéia;
Vinhos Bigolin e Vinicola Dalla Costa.
Em 2003, foi constituida uma Comisséo

Técnica com representantes dos associados da
Asprovinho, pesquisadores da Embrapa Uva e
Vinho e da Universidade de Caxias do Sul, com o
objetivo de elaborar o projeto de uma Indicagdo de

g
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Procedéncia (IP) para vinhos da regido de Pinto
Bandeira. No a&mbito da Comissao foi realizado um
levantamento de informag¢des sobre o potencial
vitivinicola da regido, com a caracterizagéo das
propriedades vitivinicolas dos associados e de
outros fornecedores de uva, incluindo os aspectos
enoturisticos.

Foi elaborada uma primeira versdo da normativa
de produgdo de vinhos para qualificagdo como
Indicacdo de Procedéncia, incluindo elementos
de: delimitagdo da area geografica, sistema de
producéo viticola, area de producéo autorizada,
cultivares autorizadas, qualidade da uva para
vinificagdo, sistema de producéo vinicola, produtos
autorizados, critérios de qualificacdo dos vinhos,
area geogréfica de elaboragéo, envelhecimento e
engarrafamento, padrdes de identidade e qualidade
quimica e sensorial dos produtos.

Os trabalhos desenvolvidos possibilitaram elencar
um conjunto de agbes para o alcance do objetivo
de obter a qualificagdo de Pinto Bandeira como
Indicacédo de Procedéncia de vinhos, junto ao
Instituto Nacional de Propriedade Industrial - INPI,
conforme segue: a) consolidagdo da normativa de
producéo vitivinicola da futura IP Pinto Bandeira,
incluindo a delimitagdo da &rea geografica
de produgdo e a caracterizagdo da tipicidade
dos vinhos, com base em acdes de projeto de
pesquisa e desenvolvimento, cujas demandas e
direcionamento foram definidos; b) internalizagéo
do projeto da IP Pinto Bandeira junto as vinicolas
e comunidade local; ¢) conjunto de agbes de
marketing da futura IP Pinto Bandeira; d) conjunto
de ag¢des na area de enoturismo.

Com base nos estatutos da Asprovinho, em 07
de outubro de 2004 foi empossado o Conselho
Regulador da futura IP, o qual iniciou um trabalho
de controle e qualificagdo dos vinhos. Na safra
de 2004 foram elaborados, em projeto piloto, os
primeiros vinhos seguindo a normativa da futura
IP com a avaliagdo quimica e sensorial. Em 2005,
foram elaborados os primeiros vinhos comerciais
atendendo aos requisitos normativos da IP Pinto
Bandeira. Nesta etapa, o projeto passou a contar
com o apoio da Finep - Financiadora de Estudos e
Projetos, objetivando promover o desenvolvimento
tecnolégico visando ao reconhecimento da IP.
Além disso, a existéncia do Centro Tecnolégico
da Cooperativa Vinicola Aurora Ltda., localizado
na area geografica de Pinto Bandeira, também se
constitui num importante apoio ao desenvolvimento
tecnolégico da IP.

7. A Regiao de Pinto Bandeira e o
Enoturismo

A evolugdo da vitivinicultura de Pinto Bandeira,
desde o seu inicio até as mais recentes
transformacgdes da industria vinicola local, incluindo
a implantacdo de novas vinicolas e a melhoria
da qualidade dos vinhos produzidos, pode ser
evidenciada em diversas premiag¢des que 0s vinhos
vém recebendo, tem permitido agregar, de forma
crescente, o enoturismo (Figura 4) como atividade
de geragéo e de ampliagdo do conhecimento e do
consumo de seus vinhos.

Algumas vinicolas criaram, nos ultimos anos,
espacos para atendimento ao turista. Além disso,
duas vinicolas realizaram investimentos em infra-
estrutura para hospedagem, criando pousadas. A
visita € conduzida por enélogo e finaliza no varejo
onde, depois de degustacao, ocorre o comércio dos
vinhos. As possibilidades de visitas € hospedagem
aumentam e diversificam as fontes de renda. Mas
a ampliagdo da permanéncia do turista cria novas
exigéncias para outros atrativos e servigos.

A existéncia de uma identidade cultural, com um
produto tipico relacionado a Pinto Bandeira como o
vinho, € uma das maiores potencialidades turisticas
da regido. Entre os outros atrativos destacam-se
aqueles de carater cultural como a igreja matriz,
diversas capelas e capitéis no interior do distrito;
casas, moinhos e pontes antigas e a gastronomia
nos eventos festivos e religiosos. Acerca disso,
desde 1915, a sede do distrito € um destino turistico
de carater religioso, ligado ao santuario de Nossa
Senhora de Pompéia (NICCHETTI, 1976).

Como em outras regides vitivinicolas do mundo,
a paisagem viticola local forma pontos de beleza
cénica especiais para a observacgéo (Figura 4) e se
constitui, junto com o vinho e as vinicolas, em um
dos grandes atrativos ao enoturismo. Do mesmo
modo, outros aspectos como os saltos d’agua
(Véu de Noiva e os Amores), a mata nativa (trilha
das tocas, do vale esquecido), as grutas (Nossa
Senhora de Lourdes e dos Bugres) e as cornijas,
também se constituem em atrativos naturais ao
turismo na regiao de Pinto Bandeira.

A infra-estrutura para acesso e comunicacéo € facil
e segura, constituida por estradas pavimentadas até
a sede e por estradas ensaibradas até as vinicolas.
As informagdes podem ser obtidas em folhetos e
nas vinicolas, onde também ha possibilidade de
refeicdes, com agendamento prévio.
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