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Apresentacao

Certamente uma das cadeias produtivas mais desafiadoras da fruticultura
ds clima temperado é a que abrange as frutiferas de carogo, no caso do
Brasil restritas ao pessegueiro, nectarineira e ameixeira. Em especial as
duas primeiras culturas, ndo obstante a sua importancia econémica e social
e aceitagéo pelo consumidor, tém enfrentado limitagées no seu crescimento
no Brasil. Considerando o periodo 1970-2005, o crescimento da area
plantada com frutiferas de carogo aumentou, em média, 1,5% ao ano, uma
taxa considerada baixa em relagéo a outras espécies frutiferas.

Além das limitagdes técnicas da cultura, ha gargalos na etapa de pds-
colheita, padronizagio e embalagem que afetam diretamente o acesso a
mercados cada vez mais exigentes em qualidade, exigindo uma resposta
urgente dos produtores e entidades vinculadas ao setor produtivo para o
estabelecimento de padroes comerciais que reflitam a exigéncia e a
preferéncia pelo consumidor,

Cientes desta necessidade, a Embrapa, por meio de suas Unidades Uvae -
Vinho e Clima Temperado, o Ministério da Agricultura, Pecudria e ..
Abastecimento {MAPA} e a CEAGESP promoveram em novembro de 2004
o Encontra Nacional de Padronizagéo e Classificagdo de Péssegos e
Nectarinas, cujo foco consistiu no diagndstico das diferentes praticas de
padronizagdo e classificagio nas principais regides produtoras no Brasil, a
discussao dos aspectos relacionados a logistica e manejo e o
estabelecimento de uma Proposta de Regulamento Técnico de Identldade e
Qualidade para péssegos e nectarinas, com base na participagdo de um
plblico altamente qualificado e diretamente envolvido com esta etapa
imediatamente anterior & comercializag3o da fruta.

A presente publicagao destina-se a registrar as discussbes e apresentagdes
realizadas durante o evento, como forma de contribuir de maneira efetiva
para a consolidagdo de uma padronizagdo e classificagdo que venham a
facilitar a competividade e o crescimento da cadeia produtiva do
pessegueiro e nectarineira em escola compativel com o potencial de
produgdo que estas culturas possuem no Brasil € com a intensa demanda
ds rentabilidade exigida pelo produtor e de qualidade requerida pelo
consumidor.

Alexandre Hoffmann
Chefe-Geral da Embrapa Uva e Vinho
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Padronizagéo e Classificagio de Péssegos e Nectarinas

Frutas de carogo: comeca
a surgir uma linguagem
nica de qualidade para
todo o Brasil

Fagoni Fayer Calegario
Gabriel Vicente Bitencourt de Almeida
Osmario Zan Matias

Aconteceu nos dias 11 e 12 de novembro de 2004, na sede da
EMBRAPA_U'va' e Vinho em Bento Gongalves, Rio Grande do Sul, o
“Encontro N'acio.nal de Padronizagéo e Classificagio de Péssegos e
Nectarinas”, cujo objetivo foi criar uma norma de classificaggd,’ que
fornecera a base para gerér confiabilidade e transparéncia nas
negociagdes com frutas de carogo.

O evento, promovido pela Embrapa Uva e Vinho em édnjuntd com
Embrapa Clima Temperado, MAPA e CEAGESP ¢ fmanmado of cialmente
pela FINEF, reuniu vérias das principais Ilderangas das grandes regloes ‘
produtoras brasileiras, 10calizadas principalmente nos trés Estados da
Regigo Sul, em Sao Paulo e em Minas Gerais. Também houve étima
participégéo de pesquisadores, técnicos da extensao rural e das centrais

de ébastecifnento.

Foram discutidos os aspectos tedricos e operacionais da{_legislagéo
brastleira, bem como os sistemas de classificagio adotados nas
diferentes regides, além de questbes de mercado, logistica, pds-cotheita
e produgdo integrada de frutas. Todos os debates e discussdes serviram

13
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como forma de sensibilizagdo e ao mesmo tempo.como alicerce para a

elaboragéo da norma.

Um dia ap6s o evento, um Comité c'o.mpésto_ por representantes do

setor produtivo, da extensao, da pesquisa e da comercializagdo se

reuniu para finalizar. a proposta de PIQ (Padrio de Identidade e

Qualidade) de Péssegos e Nectarinas, chegando aos seguintes

resultados:

A grade do projeto de Regulamento Técnico foi definida em fungéo
da diretriz de simplificagédo dos padrdes de produtos pereciveis,

- oriunda do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento,

respaldada pela legislagéo que define as regras para o comercio
interno (Lei n° 9.972/00, regulamentada pelo Decreto n® 3.664/00)
e observadas, ainda, as normas internacionais existentes e 0s
compromissos do pais junto aos Féruns dos quais o Brasil &
signatario - principalmente Codex Alimentarius e MERCOSUL.
A base do projeto de Regulamento Técnico foi definida em fungio
«das caracteristicas proprias dos péssegos e nectarinas,
contemplando aspectos da “Classificagdo”, “Requisitos Gerais™ das
frutas, forma de “Apresentagdo” do produto comercializado,
“Acondicionamento” e “Rotulagem” ou marcagao das embalagens.
A “Classificagdo” propriamente dita foi estratificada em “Grupos”,
definidos emn fungdo da coloragdo da polpa do fruto (branca e
amarela); “Calibres”, definidos em fun¢do do maior didmetro
equatorial do fruto; e "Categorias”, definidas em fungéao da
intensidade de defeitos (Extra, Categoria | e Categoria II).
A classificagdo por calibres seré realizada com base no didmetro :

equatorial dos frutos, adotando-se os mesmos valores usados na
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norma da Comunidade Econdmica Européia, o que facilitard uma
futura integragéo, bem como as exportagdes e importagGes para o velho
continente, nossa principal mercado externo.

» Para facilitar o trabalho de boa parte dos produtores brasileiros que

utilizam o “tipo” (niimero de frutas em determinada caixa) ou
classificam o tamanho com o auxilio de maquinas que separam as
frutas por peso, a equipe do Centro de Qualidade em Horticultura,
.da 'CEAGESP, com a colaboragao de produtores de todo o Brasil.
(que enviaram amostras de frutas p.a'ra serem medidas e pesadas),
‘tentou eIJaborar uma tabela de equivaléncia entre 65 cfalibres,' os:
pesos e os tipos (ﬁ" de frutos na caixa) utilizados no Brasil. No
entanto;' como os formatos das frutas variam de acordo com a
variedade, a elaboragdo de uma sé tabela se mostrou ser um grande:
.desafio, sendo talvez necessério elaborar uma tabela de equivaléncia’
por variedade futuramente..

E importante que se confeccione e divulgue nas regides produtoras -

um gabarito contendo os didmetros para a calibragao dos frutos,

com objetivo de familiarizar os classificadores de frutas com os valores -

de didmetros considerados nha definigdo do tamanho das frutas.

Com relag2o a qualidade, foram adotadas idéias bem inéditas para sua
‘definigdo:

SEPARAGAOQ DOS TIPOS DE PODRIDAQ: Como a Podrid3o Parda
{Monilinia fructicola) e a Podriddo Mole (Rhizopus stolonifer} possuem

um potencial altissimo de transmissao entre os frutos de uma mesma

embalagem e sio as podriddes mais comuns, a toleréncia a elas devera:

ser menor que os outros tipos de podriddes.

15



16

Padroniza¢io e Classificagio de Péssegos e Nectarinas

+ USO DO CONCEITO DE MANCHA PARA FACILITAR A CLASSIFICAGAO::
Em uma boa prética de classificagéo, frutos com defeitos graves devem
ser descartados pelo produtor. Entendemos como defeitos graves: as
podriddes, algo que rapidamente possa levar a elas ou outras
caracteristicas que tornem o produto imprestavel para o seu consumo
agradavel, como, por exemplo, a lanosidade. Defeitos leves sdo aqueles
que diminuern o valor do produto,; mas ndo impedem a comercializagéo
e seu consumo agradavel. Os principais defeitos leves sdo as manchas e
as pequenas deformacgdes. Como as manchas podem ter vérias origens,
uma maneira de simplificar a classificagéo é dividi-las em: Profundas e
Difusas. Seria muito co'mp'licado para o classificador separar as
diferentes causas das altefagées da pelicula dos frutos, que podem ser

| patolégiéaé, fisicas, entre outras. Manchas Profundas sao as que
impedém a visualizagio da éor de fundo do fruto e Manchas Difusas séo
alteragdes na f:or da superficie, mas gue permitem o perfeito

reconhecimenta da cor natural.

Ao final desta safra e dos Ievantamentos, o] Comlte valtou a discutir a-
proposta final de norma, mclumdo as novas tabelas confecmonadas Esta
proposta foi apresentada em Reunlao Ordlnérla da Camara Setorial da
Cadeia Produtiva da Fruticultura e, postenormente, sera su‘bmetlda a
consulta publica, por um periodo de 60 dias, com sua publicagdo no Diario
Oficial da Unigo.

‘Posteriormente havera uma reunido nacional com todos os que::

formularam observagdes no periodo da consulta e finalmente poderemos

ter um Regulamento Técnico, que se constituird na norma oficial de
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classificagao de péssegos e nectarinas para o mercado brasileiro, Meio

trabalhoso, mas é a maneira de se garantir a legitimidade da norma.

Curiosamente, no mercado atacadista de Sao Paulo, no final do ano de
2004, foi observado um fendmeno comercial raro, que veio endossar a
importdncia dos temas discutidos no evento e na presente publicagao.
Nunca se viu tanta convivéncia de frutas de carogo provenientes do
Sudeste e do Sul do pais ao mesmo tempo. Esse fendmeno evidencia
caracteristicas muito pro’priés dessas frutas (enorme diversidade de
variedades, origens, tipos de embalagens, operagdes de pds-colheita e
logistica), © que torna urgente a necessidade de se estabelecerem padroes

de qualidade para garantir a comercializagio transparente e justa.






Mercado atacadista de
frutas de carogo e suas
exigéncias

Gabriel Vicente Bitencourt de Almeida
Juliana Roland Manco
Miércia Sakabe -

Introducao

Diversidade é a melhor palavra para definir o mercado de frutas de carogo.
Provavelmente nenhum outro grupo de frutas_ apresenta tantas cultivares
de importéncia cbmercial, regides produtoras, tipos de embalagens e
modos de comercializagdo. Por outro lado é grande o desconhecimento
sobre esta diversidade nos elos que seguem a partir da produgao, na ’
cadeia produtiva destas frutas, principalmente os varejos e o consumidor
final. Talvez esteia ai o principal gargalo para o incremento do consumo das
frutas de carogo. Qutra caracteristica € uma sazonalidade muito marcante.
com a produgdo bem definida no tempo. Esta concentragéo no fim do ano,
faz com que essas frutas concorram diretamente com outras com safra na
mesma épaca, como uvas finas e risticas, manga, abacaxi, meldo, entre

-outras.

O Entreposto Terminal Sdo Paulo da CEAGESP & um lugar que recebe estas
frutas de todo o Brasil e do mundo e é também um grande ponto de
encontro de produtores, atacadistas e varejistas com grande experiéncia.

E um dos methores lugares do Brasil para se analisar e entender as

tendéncias do mercado de frutas de carogo.



20

Padronizagao e Classificagdo de Péssegos e Nectarinas

Desde sua criagéo, em 1997, o Centro de Qualidade em Horticultura (CQH)
trabalha com as frutas de carogo, principalmente o péssego e a nectarina.
O “Programa Brasileiro para a Modernizagao da Horticultura”, que teve seu
infcio como “Programa Paulista para a Melhoria dos Padrées Comerciais e
Embalagens de Hortigranjeiros” teve como éua primeira atividade o
acompanhamento da primeira saf'ra de produtos classificados, que foi
justamente a safra de péssedbs, nectarinas e ameixas em Paranapanema,
SP. Atualmente trabalhamos com trés grandes projetos relacionados a estas
frutas: o FRUTEMP |, em parceria com a Embrapa Clima Temperado; os
projetos de pés-graduagéo de Anita de Souza Dias Gutierrez e Gabriel
Vicente Bitencourt de Almeida, o primeiro realizado na ESALQ/USP e o
segundo na FCAV/UNESP; e o projeto de Politicas Publicas “Qualificagdo de'
Perdas em Pés-Colheita de Frutos e Difusdo de Tecnologia para
Identificacdo de suas Causas e seu Controle”, em parceria com a ESALQ/
USP e financiamento da FAPESE'

Recentemente o CQH, em parceria com Embrapa Uva e Vinho, Embrapa
Clima Temperado, MAPA, empresas estaduais e produtores de todo o Brasil
tem concentrado esforgos para se implantar uma norma nacional de
classificagdo de frutas de carogo, imprescindivel para a modernizagio da
comercializaco, que resultard em aumento da transparéncia e da

credibilidade nas negociagoes.”



O negécio das frutas de caroco
no Entreposto Terminal Sao Paulo
'(E'TSP) da CEAGESP

O ETSP € um local excepcional para o estudo de mercado das frutas de’
carogo, pois por ele passam produtos de todo o Brasil e do mundo inteiro.
Os atacadistas, que muitas vezes tdm mais de vinte, trinta anos de
experiéncia, sdo verdadeiras “bibliotecas vivas”, com quem & possivel obter
informagdes preciosas.

A grande diversidade de variedades e embalagens dificulta a obtengao de
dados estatisticos a respeito das frutas. No mercado, sempre ha novidades
em matéria de embalagens e cultivares e os atuais sistemas de informética
da empresa ndo permitem o rdpido cadastramento do que é novo. No
preenchimento das notas fiscais, que servem de base para alimentar o
sisterna, muitas vezes constam apenas “péssego” ou “nectarina” ou -
“ameixa”, sem maiores detalhes. Quanto & origem das frutas, as -
informagdes sdo bem mais confidveis.

Em entrevistas com os atacadistas da CEAGESP podemos chegar a vérias

conclusdes a respeito do mercado de frutas de carogo:

+ Nos péé_segos, o mercado prefere as Variedad_es de polpa branca e
suculenta. Isto acontece por causa da boa fama conquistada por
variedades com estas caracteristicas no mercado, de sabor bastante
aceito pelo consumidor: Chiripa, Chimatrita, Marli e Coral.

* - Variedades de polpa amarela comegam a se impor no mercado, como
Douradédo e Aurora, porém ainda recebem uma remuneragdo inferior

aos de polpa branca. Ultimamente tém feito sucesso variedades de. |
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polpa amarela produzidas no sul do Rio Grande do Sul. Variedades como

Precoce, Granada e Maciel tém tido muito boa aceitagdo na Praga de Sao

Paulo, mesmo convivendo com as cultivares de polpa branca da Serra

Galdcha e Santa Catarina.

Variedades precoces, principalmente Flor da Prince (subtropical) e .
Premier {Regido Sul), em virtude do seu sabor mais 4cido sao muito
desvalorizadas quando entram variedades mais tardias, como Aurora.
H4 a suspeita de que as variedades precoces inibam o consumo das
outras, pois sdo as primeiras a serem consumidas na safra e o sabor néo
costuma agradar o consumidor. Nos Gltimos sete anos, observa-se um
grénde aumento do uso do frio no transporte das frutas do Rio Grande
do Su! e Santa Catarina para S0 Paulo. Porém hé o problema da
fanificat;éo ou arenosidade quando o tempo de estocagem é muito
longo e isso acontece freqlientemente quando se tenta vender o
produto mais precoce na semana do Natal. Outro problema € a quebra
da cadeia de frio, com condensagéo de 4gua sobre as frutas, o que
favorece as podridbes, principalmente a parda.

O calibre dos frutos é um fator importantissimo na formagéo do prego.
No caso do produto classificado da Holambra II, observa-se um
acréscimo aproximado de R$ 3,00 (trés reais) por caixa de 8 kg a cada
calibre. Isso é importante na hora de se planejar o raleio dos frutos na
lavoura.

O 4pice protuberante de boa parte das nossas variedades é -
«problema sério quando se usa embalagem a granel. O apice
amadu}ece primeiro, costuma amassar e servir de porta de entrada

para patégenos pos-colheita. E uma questio importante a ser.
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considerada no melhoramento genético. As variedades importadas sao

todas esféricas.

* 0O uso de bandejas plasticas com células para as frutas tem se
intensificado. E uma maneira eficiente de proteger o produto.

* O mercado rejeita as variedades tipo conserva ou os Biutis {dupla
finalidade),

* 0 mercado brasileiro tem aceitado muito bem o produto importado,
principalmente o espanhol, que entra no nosso mercado a partir de
julho e chega a conviver com o inicio de nossa safra. Geralmente verr
em caixas de madeira Iammada paletlzadas e com frutos
embande;ados Isso Ieva a crer que qualquer traba!ho namonal com
caracteristicas semelhantes, seria também muito bem acelto.

+ O péssego sulista j é muito bem classificado, na maioria dos casos falta
apenas colocar no rétulo esta classificagio.

Existe no mercado a convivéncia de dois sisteras de comercializagéo: a
“consignagéo” e o “prego feito”, além do Velling, no caso da
Holambra Il

Na consignagdo o produtor envia o broduto sem saber qu'al éa
remuneragao que vai receber. O atacadista efetua a venda e depms reduz
desse prego uma série de descontos sobre o prego final;

Comlssao de Venda 15,00%

[INSS 2,2% -
Descarga R$ 0,15 a 0,18/caixa ou R$ 2,00/palete
Frete indeterminado
Embalagem indeterminado

No sistema de prego feito o produtor recebe uma remuneragéo fixa e o
atacadista tenta obter a sua margem a partir do que foi pago ao produtor.
Neste caso, ele & um atacadista; no caso da consignagio, ele
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faz um papel de corretor do produto. O equilibrio entre um sistema e outro
funciona de acordo com a oferta e a procura. Mais oferta, mais consignado

e vice-versa.

E bastante importante o papel de agentes locais, corretores que organizam
a produgéo e enviam para as centrais. Varios deles possuem estruturas de
classificagdo.

Embalagens

No mercado de frutas de carogo ha uma grande variedade de
embalagens, mais do que quélquer outra fruta. Ultimamente as mais
utilizadas so:

* 1,2 kg, tampa e fundo de papeldo ondulado, bastante usada pelos
‘produtores paulistas de origem japonesa, com variagdes em composite
e madeira laminada;

* 6 ou 8 kg, de papeldo ondulado, frutas a granel, aberta, usada pela’
Holambra Il e outros produtores de Paranapanema, SP. Existem
variagdes com bandejas plasticas;

. .madéira descartivel de 4, 5, 6 e 7 kg, embandejadas, bastante comuns
no produto do sul do Brasil;

* meia caixa M de 9 kg, retornavel, a granel;

= caixa K, para produto de pouco valor, geralmente péssego conserva.

Entendemos também que para nao engessar a evolugio das embalagens
e a saudavel concorréncia entre as empresas e os materiais, ndo
devemos fixar nenhuma medida para as embalagens e que elas devem

apenas seguir o que j& determina a Instrugdo Normativa N° 9



SARC/ANVISA/INMETRQO, de 14 de novembro de 2002, que pode ser

resumida nos pontos a seguir:

1. érecomendado que as dimensGes permitam a paletizagao, ou seja,
sejam submdiltiplas do Palete Padrao Brasileiro (PBR) de 1,00 m por
120 m;

2. as embalagens podem ser retornéveis ou descartaveis;

3. aembalagem retornavel deve permitir a limpeza e desinfecgdo a cada
utilizagao;

4. a embalagem descartavel deve ser reciclada ou deve permitir a

' incineragao Ilmpa"

5. rotulagem de acordo com as normas legais j& existentes.

Varejos.

Todas as observagdes até agora vieram do mercado atacadista, mas é
consequenCIa do que busca ¢ varejo, que por sua vez & o ultimo elo antes
do consumldor

Temos trés tipos principais de varejo: os supermercados, as feiras livres e
os varejoes. U feirante ¢, a sua maneira, um especialista no produto, o

maior conhecedor das vanedades eo que melhor maneja a fruta. Promove
degustagdes e faz seu marketllng de uma maneira propria. Porém a feira tem
alguns problemas como seguranga, horério de funciohamento, pagamento
em vérios locais e a necessidade de ir ao supermercado para se comprar o
resto dos produtos que o consumidor necessita em sua casa.

O supermercado, ao que tudo indica, ser4 no futuro o grande aparelho
de varejo para o escoamento de produtos horticolas. Possui grandes
vantagens, como funcionamento vinte e quatro horas, seguranga,
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estacionamento e a possibilidade de se fazer todas as compras num Gnico
lugar. S6 n&o domina o mercado por trabalhar de maneira inadequada os

produtos.

Entre os supermercados e as feiras livres, comegram a ser muito fortalecidos
os Sacolfes, que combinam de maneira bem eficiente as vantagens dos
dois tipos de varejo. Se por um lado tém um horério de funcionamento
mais flexivel, facilidades de pagamento e conforto como os
supermercados, possuem uma melhor eqmpe, que conhece e maneja
melhor o produto, atendem melhor e oferecem mais dlver5|dade e

qualidade.

No caso de péssegos, nectarinas e ameixas a comercializagio &
complicada, pois é grande a diferenga entre as variedades. E grande
também o desconhecimento, no setor supermercadista, sobre as
diferengas. E necesséria toda uma agdo para esclarecimento aos

varejos, bem como adogao da classificagéo e de codigos que identifiquem
as diferentes variedades na saida do vareio e nas etapas anteriores. O
primeiro destes cédigos é o PLU, que vem do inglés “Price Look Up” ou |
“Cédigo Verificador de Pregos”. Consiste em um conjunto de quatro digitos,
numéricos, precedidos do simbolo de sustenido {#), que identifica o
produto, por meio de uma etiqueta afixada em cada unidade do mesmo.
Este cédigo serve para identificar o produto a granel para o operador

da balanga do_ supermercado, estando este no setor (bqlanga escrava)

ou no caixa. Isso possibilitaria ao varejo trabalhar com diversidade

dentro de um mesmo produto. Por exemplo: usando esse sistema € -
possivel ter, no mesmo dia e na mesma loja, o péssego Flor da

Prince e o Maciel, muito diferentes em termos de qualidade, sabor e
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até mesmo diferentes tamanhos, e cada um ser vendido por um prego

diferente, sem que o operador da balanga os confunda..

Porém o cddigo PLU ¢ limitado pela sua prépria concepgéo e a sua adogao -
e sem outras agbes preliminares, sua utilizagdo seria problemética para a
cadeia. O que acorre é que o PLU ou outro cédigo qualquer precisa ser
baseado em pardmetros mensurdveis; Se falarmos “ameixa grande” de
qualidade “Categoria I”, este “grande” tem que ser acima de um
determinado didmetro e esta “Categoria |” precisa ter as suas tolerancias de’
defeitos. Fica impossivel se fazer qualquer codigo que identifique e
descreva o produto sem a prévia adogao de uma Cla;ssiﬁcatééo‘ e

Padronizagéo.

Inicialmente, é necessério articular uma Norma de Classificagéo e

Padronizagéo aceita por toda a cadeia e, a partir desta primeira missao, &

possive! organizar todas as agGes como codificagao e implantagdo.

Especialistas em frutas de carogo reunidos em Séo Paulo, dentro do

“Programa Brasileiro” enumeraram seis caracteristicas fundamentais para o

consumidor que devem ser conhecidas na hora da compra e véﬁda pelos

varejos. Seria muito interessante a confecgao de um guia de variedades,
descrevendo estas caracteristicas para todas elas:

* péssego, nectarina e ameixa:

* polpa branca ou amarela;

* polpa fundente ou nao fundente;

* carogo solto ou preso;

* sabor doce ou 4cido doce;

* casca clara ou avermelhada.
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Para produtos do Setor de FL.V. que sdo comercializados na forma de peso
fixo, isto &, ndo precisam ser pesados na frente do consumidor, ja estao
disponiveis diretamente na géndola do varejo, serao identificados pelo
fornecedor com o Cédigo de Barras EAN 13, que é um dos cédigos do
Sistema EAN. Esse cédigo identifica o produto atraveés de uma descrigdo ..
fixa e a origem desse produto {produtor), como por exemplo: Cumbuca de
Péssego Douradéo, Calibre 6, CAT 1 do produtor Miguel, de Atibaia, SP

Podemos pensar na rastreabilidade eletronica do produto, ou seja, idas e .
voltas na cadeia a partir dos Bancos de Dados que sdo montados a partir da
leitura de vérios tipos de sistemas, com cédigo de barras ou transponders.
E muito interessante o que uma grande cadeia de supermercados pode
fazer com este cédigo, gerenciando o destino das caixas e dos paletes para
os diferentes tipos de loja que possui: destinar um péssego CAT |, calibre 6,
de prego elevado para a loja de alto padréo ou destinar um CAT |I, calibre 2,
para o sacoldo de quarta-feira da loja de um bairro popular. Sem contar a

rastreabilidade e a seguranga que o sistema acarreta,

Com a classificagéo e padronizagao também se torna possivel o uso da
troca eletrénica de informagdes, permitindo a reposigdo automatica de
estoques a partir dos dados de saida gerados no caixa; diminui o uso de
papel; acaba com a figura do “fazedor de pedidos”. Mas essas vantagens

s6 ficam possiveis com a caracterizago perfeita do produto.

O casamento da automagao com as agdes de marketing aplicado 3 -
grande diversidade das frutas de carogo poderia ser a grande alavanca
do consumo destas frutas nos supermercados. Logicamente que tudo

isso aliado & methoria do manejo pés-colheita, da informagéo ao



Padronizagdo e Classificagdo de Péssegos e Noctarinas 29

consumidor e da exposigdo dos produtos. Essas acoes poderiam levar ao
fim da fruta de carogo “commoditie” e da exploragéo da diversidade nestas

frutas nos supermercados.

Outro varejo muito importante e, ao que tudo indica, serd o grande
concorrente dos supermercados, é o setor de refeicdes fora do lar. Cada vez
mais pessoas optarao por comer fora de casa. Sendo as frutas de carogo
bastante sazonais, seria muito interessante a articulagdo dos produtores
com estes setores de restaurantes. Estima-se que sé na grande Sao Paulo
sejam feitas mais de sete milhdes de refeigdes didrias. Imagine-se uma
campanha intensiva de fornecimento de péssegos, nectarinas e ameixas
em restaljrantésyindust}iais, orgéos publicos, merenda escolar (ainda se cria
0 habito nas criangas) e restaurantes por quilo. E este mercado ainda tem a

vantagem de trabalhar com planejamento bastante anterior.
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‘Estrutura do regulamento
técnico de identidade e
qualidade de frutas

Osmdrio Zan Matias

Dispositivos legais —~ mercado
interno

Lei n® 9.972, de 25 de maio de 2000

- Institui a classificagdo de produtos vegetais, subprodutos e residucs de |

valor econdmico, e da outras providencias. -

Art. 1° Em todo o territério nacional, a classificagdo é obrigatéria para os
produtos vegetais, seus subprodutos e residuos de valor econdmico:
| - quando destinados diretamente A alimentagdo humana;

Il - nas operagdes de compra e venda do Poder Pablico; e

lll - nos portos, agroportos e postos de fronteiras, quando da importagao.

§ 3° A classificagdo serd realizada uma tinica vez desde que o produto

mantenha sua identidade e qualidade.

Art. 2° A classificagdo a que se refere o artigo anterior fica sujeita &

organizagdo normativa, 3 supervisao técnica, a fiscalizagéo e ao controle do-

Ministério da Agricultura e do Abastecimento.’

N
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Art. 3° Para efeitos desta Lei, entende-se por classificagéo o ato de
determinar as qualidades intrinsecas e extrinsecas de um produto vegetal,
com base em padrdes oficiais, fisicos ou descritos.

Paragrafo (nico. Os padrées oficiais de produtos vegetais, seus
subprodutos e residuos de valor economico Serao estabeleciaos pelo
Ministério da Agricultura e do Abastecimento.

Decreto n° 3.664, de 17 de novembro de 2000 .

- Regulamenta a Lei n® 9.972, de 25 de maio de 2000, que institui a
classificagdo de produtos vegetais, seus subprodutos e residuos de valor
econdmico e da outras providéncias.

Art. B.° Serao objeto de classificagio todos os produtos vegetais, seus
subprodutos e residuos de valor econdmico que possuam padréo oficial
estabelecido pelo Ministério da Agricultura e do Abastecimenta.

CAP{TULO Il -
DA PADRONIZAGAO -

Art. 12° O Ministério da Agricultura e do Abastecimento estabelecera os
critérios e procedimentos técnicos para elaboragao dos padrées oficiais de
em sua discussao, a participagio do setor de agronegdcios e demais
segmentos interessados.

§ 1° Para efeito deste artigo, entende-se por padrao oficial o conjunto das
especificagdes de identidade e qualidade de produtos vegetais, seus
subprodutos e residuos de valor econdmico, contidas em regulamento
técnico, podendo, inclusive, dispor de modelos-tipo ou padrdes fisicos’
desses produtos, quando couber.’
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§ 29 Os padrdes oficiais dos produtos vegetais, seus subprodutos e
residuos de valor econdmico deverao ser revistos em periodos méximos de

cinco anos, ou a qualquer tempo, a requerimento dos setores interessados.

§ 3° Em caso de Situac;ées excepcionais, o Ministério da Agricultura e do”
Abastecimento poderé alterar temporariamente as especificages dos

padroes oficiais, por periodo méximo equivalente ac ano-safra do produto.

Art, 13° O Ministério da Agricultura e do Abastecimento estabelecers
regulérhentos técnicos para cada .produto vegetal, seus subprodutos e
residuos de valor econdmico sujeito a classiﬁcagéo, definindo o padrao -
oficial de classificagdo, com os requisitos de identidade e qualidade

intrinseca e extrinseca, a amostragem e a marcagio ou rotulagem.

§ 1° A classificagdo dos produtos vegetais, seus subprodutos e residuos de
valor econémico devera constar nos respectivos rétulos, marcagdes ou
embalagens observadas as orlentagoes do Mlnlsterlo da Agricultura e do

Abastecnmento e demais exigéncias legais.

§ 2° A classificagdo de que trata o parégrafo anterior devera representar

fielmente o produto ou lote.

Art. 14° Os padrbes f|3|cos sdo representados por série de amostras que’
devem corresponder ngorosamente as respectivas eSpemf cagoes
descntwas do produto, e ser confecmonados e custeados pelo mteressado
cabendo ao Mlmstérlo da Agncultura e do Abastemmento a aprovagao eo
estabelecimento dos seus prazos de validade e das suas condigées de uso -

e conservagao.
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Art. 50° O Ministério da Agricultura e do Abastecimento editard normas
especificas e simplificadas para os produtos vegetais pereciveis destinados -
diretamente & alimentagdo humana.

Art. 51° O Ministério da Agricultura e do Abastecimento editard normas
especificas, complementares ao disposto neste Decreto.

Dispositivos legais — mercado
-internacional

A) Mercosul

MERCOSUL/GMC/RES. N° 32/92 - Aprova 0 regulamento técnico para.
determinagao/fixagdo de identidade e quahdade dos alimentos.

Grade com base na Resolugio GMC N° 32/92;
1. Alcance’

1.1: Objetivo

1.2. Ambito de Aplicagio

2. Descricao

2.1. Definigao

2.2. Classificagdo o

2.3. Designag:éo (Denominag&o de V_e_nda)

3. Referéncias

4. Composigao e Requisitos

4.1. Composm;ao

42 Reqmsﬂos

5. Aditivos e Coadjuvantes de Tecnologia/Elaboragao’
5.1. Aditivos

6. Contaminantes
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7. Higiene

8. Pesos e Medidas

9. Rotulagem

10. Métodos de Andlises
11. Amostragem

MERCOSUL/GMC/RES N° 38/98 — Define o 4mbito de aplicagdo dos
regulamentos técnicos MERCOSUL,

Art. 1° Os Regulamentos Técnicos que se aprovarem por Resolugao do-
Grupo Mercado Comum a partir da vigéncia da presente se aplicarao no
territério dos Estados-Partes, ao comércio entre eles e as importagdes.
extrazona. |

Art. 2° O ambito de aplicagio definido no Articulo 1 devera constar
expressamente como um artigo das Resolugdes que aprovarem -
Regulamentos Técnicos.

MERCOSUL/GMC/RES N° 58/00 — Adota o “Acordo sobre Barreiras Técnicas
ao Comércio da Organizagéo Mundial de Coméreio” como marco regulador.
para a aplicagdo de normas técnicas, regulamentos técnicos e
proced:mentos de avaliagdo de conformidade no comércio doméstico,
reciproco, e com os demais membros da OMC.

'MERCOSUL/GMC/RES N° 56/02 - Define as diretrizes para elaboragéo e
revisdo de regulamentos técnicos MERCOSUL e procedimentos
MERCOSUL de avaliagdo de conformidade.

4343 A elaboragao e revisdo de RTMs e PACs MERCOSUL deve, sempre '
que couber, levar em cons:derag,ao a existéncia de normas internacionais,
regionais, sub-regionais, assim como a regulamentagéo técnica consagrada
internacionalmente.
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B) Codex Alimentarius

Grade/Proposta de Norma do Codex sobre Frutas e Hortaligas Frescas:
1 - Definigdo de Produto

2 — Disposigdes Relativas a Qualidade

2.1 ~ Requisitos Minimos

2.2 — Classificagao

2.2.1 - Categoria."Extra”

2.2.2 - Categoria l

2.2.3 - Categorialll

3 — Disposi¢oes Relativas a Classificagdo por Calibres
4 - Disposic¢Oes Relativas as Tolerdncias

4.1 - Toler&ncias de Qualidade

'4.1.1 — Categoria “Extra”.

4.1.2- Categoria |

_,4‘.1 .3 - Categoria Il

4.2 - Tolerancia de Calibre

5 - Disposigoes Relativas & Apresentagdo

5.1 - Homog_eneidade

5.2 - Embafagem

5.2.1 — Descrigdo das Embalagens

5.3 — Apresentagdo '

6 - Disposigoes Relativas & Marcagéo ou Etiquetagem
6.1~ Embalagzens Déstinédas ao Cé’nsu’r’nidoi"

6.1.1 - Natureza do Produto

6.2 - Embalagens Destinadas & Venda no Varejo
6.2.1 - Identificagéo -

6.2.2 - Natureza do Produto
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6.2.3 - Origem do Produto

6.2.4 - Especificagbes Comerciais

6.2.5 — Marca de Inspegao Oficial (Facultativo)
7 — Contaminantes

7.1 — Residuos de Praguicidas

7.2 - Outros Contaminantes

8 - Higiene

Diretrizes do Ministério da
Agricultura

A) Simplificagao dos Padrées de Identidade e Qualidade.:
B} Adogdo do Sistema de Normas Horizontais e Verticais.

C)l Estratificagdo da responsabilidade legal, pela qualidade do preduto ao

longo da cadeia.

D) Grade Padrdo em desenvolvimento para os RT's do MAPA,
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade:
1. Objetivo

2. Conceitos

3. Classificagao e Tolerancias

3.1. Grupos -

3.2. Subgrupos

3.3. Calibres

3.4, Categoria

4. Requisitos

4.1. Gerais

4.2. Qutros Requisitos
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5. Modo de Apresentagéo

6. Acondicionamento

7. Rotulagem

E) Tramites para definigao dos PIQ’s.

1 - Anteprojeto

2 — Ampla divulgagao

3 - Compilagio de sugestdes -
4 - Consulta publica D.O.U. - 60 dias

5 — Compilagio e harmonizagio das observagdes

6 — Publicagdo no D.O.U. da IN que aprova o RT

Referéncias

A} Estrutura Fisica

Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento - MAPA

Secretaria de Apoi'ok Rural e Cooperativismo - SARC
* Departamento.de Fiscalizagao e Fomento da Produgdo Vegetal - DFPV

* Diviséo de Classificagdo de Produtos Vegetais - DCPV

‘ De!egacias Federais de Agricultura — DFA

* Servigo de Fiscalizago e Fomento da Produgéo Vegetal - SFFV
Embrapa
Conab

Centrais de Abastecimentos
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B) Equipe Responsével - Frutas e Hortaligas Frescas

Eng. Agr. FABIO FLORENCIO FERNANDES

Fiscal Federal Agropecuario

Chefe da Divisdo de Classificagdo de Produtos Vegetais/SARC-MAPA
E-mail: fernandes@agricultura.gov.br

Fone: (61) 226-9842 e {61) 218-2706

Fax: {61) 224-4322

Eng. Agr. GISELE VENTURA GARCIA GRILLI

Fiscal Federal Agropecudrio

Membro do GT 16 - Frutas e Hortaligas Frescas/CODEX
Membro do GT 3 — Comisséo de Alimentos/MERCOSUL
E-mail: giselevgg@agricultura.gov.br

Fone:; (61) 226-9842 e (67) 325-7100

Eng. Agr. EMIVAL MARTINS DE ARAUJO

Fiscal Federal Agropecuério

Membro do GT 16 — Frutas e Hortaligas Frescas/CODEX
Membro do GT 3 ~ Comissdo de Alimentos/MERCOSUL
E-mail: earaujo@agricultura.gov.br

Fone: (61) 226-9842

Eng. Agr. OSMARIO ZAN MATIAS

Fiscal Federal Agropecuério

Coordenador do GT 16 - Frutas e Hortaligas Frescas/CODEX
Membro do GT 3 — Comisséo de Alimentos/MERCOSUL
E-mail: zan@agricultura.gov.br

Fone: {(62) 221-7237

‘Fax: (62) 221-7274
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Produgao Integrada de
frutas de carogo no Brasil

José Carlos Fachinello

‘Introdugéo

A Produgio Integrada dé Frutas {PIF) surgiu como uma extensso do Manejo
Integrado de Pragas {MIP) na década de 70, na Europa, como forma de’
harmonizar as praticas de manejo do solo e protegdo das plantas, com
impacto sobre o ambiente, Somente em 1993, foram publicados, na
Europa, pela Organizagdo Internacional para Luta Bioldgica e Integrada
{OILB), os principios e normas técnicas pertinentes, que servem como base
para a elaboragao das diretrizes gerais nas diferentes regides produtoras do
mundo. A adogéo do Sisterna de Produgéo Integrada de Frutas evoluiu em -
curto espago de tempo, tornando-se uma referéncia como sistema de

produ¢éo nas principais reas de produgéo de frutas da Europa.

Na América do Sul, a Argentina foi o primeiro pafs a implantar a PIF em

1996, seguida, no mesmo ano, pelo Uruguai e Chile.

No Brasil, a PIF iniciou com a cultura da macieira em 1997, seguida do
pessegueiro em 1999 e, posteriormente, as demais culturas
(FACHINELLO, 2003), .Uma parceria entre o Ministério da Agricultura,
Pecuéria e Abastecimento (MAPA), o Instituto Nacional de Metrologia,
Normalizagio e Qualidade Industrial {Inmetro), o Conselho Nacional de’

Pesquisa (CNPq) e institui¢oes puablicas e privadas, permitiu que o pafs
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dispusesse de um conjunto de normas, denominadas “Marco Legal para a
PIF Brasil”,

O Marco Legal é composto pelas Diretrizes Gerais e Normas Técnicas
Gerais para a PIF, oficializado por intermédio da Instrugdo Normativa

N° 20, de 15 de outubro de 2001, Regulamento dg Avaliagdo da
Conformidade — RAC, Defini¢gdes e Conceitos da PIF, Regimento Interno da
Comissao Técnica — CTPIF, Formulérios de Cadastro - CNPE
{ANDRIGUETO & KOSOSKI, 2002). O primeiro passo para a certificagéo de
uma determinada cultura no sistema de PIF é a publicagao, pelo MAFA, no

Diério Oficial da Uniao, das Normas Técnicas Especificas — NTE.

Até o momento, foram publicadas as NTE para magé, uva de mesa, manga,
mamao, caju, meldo, péssego e citros. Depois de um ano de quarentena no.
sistema PIF, os pomares podem ser auditados e certificados com o selo de

conformidade PIE

O selo de conformidade PIE contendo cédigo numérico, sera fixado &
embalagem das frutas, possibilitando, a qualquer pessoa, obter
informagdes sobre: () procedéncia _dos produtos; (If) procedimentos
técnicos operacionais adotados; e {l!l} produtos utilizados no processo
produtivo, dando transparéncia ao sistema e confiabilidade ao consumidor
(PRODU(;AO..., 2004). Todo esse sistema executado garante a
rastreabilidade do produto por meio do nimero identificador. estampado no
selo, tendo em vista que o mesmo reflete os registros obrigatdrios das -
atividades de todas as fases envolvendo a produgdo e as condigbes em que

as frutas foram produzidas, transportadas, processadas e embaladas.
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No ano de 2004, a area cultivada com PIF no Brasil foi de aproximadamente
35.000 ha. As exportagdes de frutas com o selo PIF Brasil estio
acontecendo desde o ano de 2003 (FACHINELLO et al., 2003; FACHINELLO,
2003).

Conceito de Produgao Integrada
de Frutas (PIF)

A PIF & um “sistema de produgao que gera alimentos e demais produtos de
alta qualidade, mediante o uso de recursos naturais e regulagio de.
mecanismos para a substithigéo de insumos poluentes; cj)bjetiva.garantir a
sustentabilidade daI producao agricola; enfatiza o enfoque do sistema

holistico, envolvendo a totalidade ambiental como unidade bésica e o papel

central do agroecossistema; o equilibrio do ciclo de nutrientes; a
preservagdo e a melhoria da fertilidade do solo e a manutengéo da
diversiaage ambiental como componentes essenciais do ecossistema;
métodos e técnicas bioldgico e quimico cuidadosamente equilibrados,
levando em conta a protegao ambiental, o retorno econdémico e Qé

requisitos sociais”.

Producéao Integrada de Péssego
- no Brasil

A 4rea plantada com pessegueiro, no Brasil, é de 23.897 ha, com produgio
de 218,203 t.ano™ (Tabela 1). O Estado do Rio Grande do Sul é o maior
produtor, possuindo 15.768 ha de pessegueiro. Destes, aproximadamente

9.000 ha sao cultivados com péssegos de industria. O consumo per capita . .

de conserva de péssego é de 0,25 kg.hab.ano", muito abaixo de paises .

43
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como ltalia, Espanha, Franca e Inglaterra, onde o consumo é de
5 kg.hab.ano {FARIAS et al., 2003).

Tabela 1 Area produgao e produtividade de péssego nos diferentes
Estados brasﬂewos, em 2002,

Estado Areatha) - | = Produgdio {t P’°"(‘t'},'}’;f°"°
RS 15.768 111.297 7,06
sC 3667 135.691 9,73
PR 1.859 ' 21.422 11,52
SP. 2.109 - 43.636 '20,69
MG o404 | eas7 | 1246 ..

TOTAL. . | . 23897 . | =~ 218.203.

Fonte: www.sidra.ibge.gov.br/bda

Visando a ampliagdo e manutengdo da competitividade no mercado’
fruticola, iniciou-se o projeto Produgao de Frutas de Carogo, em 1999, em’
quatro regibes importantes na persicultura gaticha: Pelotas (péssego’
lndustrla e dupla flnalldade), Serra Galcha (pessego mesa e dup!a

f nahdade), Grande Porto Aiegre (pessego mesa e dupla fmahdade),

Reglao da Campanha (péssego mesa e dupla finalidade). No segundo
semestre de 2001 foi incorporada uma nova drea de pesquisa no municipio
de Lapa, PR junto com a Universidade Federal do Parana (FACHINELLO
2001).

Em 2000, foi elaborada a primeira versao das Normas para Produgéo
Integrada de Frutas de Carogo (NPIFC), contendo as linhas gerais para
orientar a conversao e/ou implementagido de pomares de pessegueiro no

sistema PIP A implementacio do projeto PIP fei conduzida diretamente
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em pomares comerciais, possibilitando a imediata adogao das préaticas

culturais pelos produtores.

O trabalho foi articulado, conjuntamente, com instituices publicas e
privadas como Universidades, Embrapa, Associagdo de Produtores, Comité
da Fruticultura da Metade Sul & a Emater-RS (FACHINELLO et al., 2000).

No ano de 2002, foram atualizadas as Normas para Produgao Integrada de
Frutas de Carogo (NPIFC), sendo elaborada a versao Il a partir de amplas
discussbes da cadeia produtiva, em todas as regides de abrangéncia do
projeto, enfatizando a adogéo de cultivo _minimol do so'lb', réalizagéo de
poda verde, monitoramento de pragas e doengas, além do monitoramento

ambiental.;

Em dezembro de 2003, foi aprovada pelo Ministério da Agricuttura, Pecuéria
e Abastecimento - MAPA e publicada no Diério Oficial da Uniao, a Instrugdo
Normativa N° 16, que contém as Normas Técnicas Espeéiﬁcas da Producio-
Integrada de Péssego (NTPIP), baseada nas diretrizes gerais para PIF
atualizando a base teéﬁolégic‘a e incluindo metodologia para certificagio
com o selo de conformidade “PIF Brasil”, contemplando além dos aspectos
técnicos, a qualidade e a rastreabilidade de todo o sistema produtivo, As
NTEPIP possuem as instrugées técnicas para o manejo do pomar, grade de
agroquimicos permitidos na PIP, caderno de campo, caderno da
empacotadora, caderno da indiistria, além das listas de verificagéo inicial

e de acompanhamento, .

Em maio de 2004, realizou-se o primeiro Curso Nacional sobre PIR

visando disseminar o conhecimento e formar técnicos habilitados a
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implementar o sisterna PIP e atuar, também, como certificadores da PIR,
vinculados a um Organismo de Avaliagdo da Conformidade (OAC),

credenciado pelo Inmetro.

Seguhdb Andriguetto & Kososki (2004), no ciclo agricola 2003/2004, a PIP..
envolveu 105 produtores, em uma 4rea de 520 ha e produgéo de 6.240 -
toneladas. Os principais avangos tecnolégicos observados sdo: melhoria
organizacional da base produtiva, capacitagao técnica, incremento da -
qualidade, minimizagio do impacto ambiental, além da maior

competitividade e acessibilidade ao mercado pelos produtores.’

No perfodo de 1999-2003, os trabalhos estiveram voltados ao estudo da
viabilidade técnica, econdmica e ambiental do novo sistema de produgéo.
A partir de agora, dispde-se de todas as ferramentas para implementacéo
do sisterna de produgdo. Apds o prazo de caréncia de um ano, exigido para
certificar os produtos na PIF, na safra 2004/2005, os produtores de péssego,
que cumprirem com as exigéncias das NTEPIP poderéo obter a certificagdo
das frutas (BOTI‘ON et al., 2000; DICKLER, 2000; FACHINELLO et al., 2003b;
FARIAS, 2003; GARRIDO et al., 2002; GOMES, 2003; NUNES et al,, 2003;
RUFATO, 2004; RUFATO et al., 2003; VICENZI, 2003; FACHINELLO, 2004).

Principais resultados e desafios:
para a PIP

Embora as condigdes agroecolédgicas sejam diferentes nas cinco dreas de: -
PIP. no Sul do Brasil, os problemas encontrados ainda sao comuns,
principalmente agueles relacionados & ocorréncia e ao controle de pragas e’

doengas do pessegueiro.
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O sistema de produgéo, além do uso de praticas de manejo do solo e da
planta com baixo impacto ambiental, introduz o monitoramento de
doengas, 'pra'gas e do ambiente como um elemento fundamental no
momento da tomada de decisdo. Para o produtor e os técnicos este é um
procedimento novo e que exige convencimento, tempo e dedicagéo.

Esta é a principal forma de detectar a presenga de uma determinada praga

ou doenga no pomar e qual é o periodo mais apropriado para controle.

A avaliagao dos sistemas nas diferentes regides foi realizada diretamente
nos produtores, sempre comparando-se o sistema convencional com o de
Produgao Integrada de Péssego (PIP). Os elementos de maior distingio
entre os dois sistemas de produgéo foram: manejo da cobertura do solo,
intensidade de poda verde e raleio, dosagem e critérios para adubagao
nitrogenada, monitoramento das pragas e aplicagio de agrotéxicos. Na PIP.
foram utilizadas as préticas de manejo definidas nas Normas Técnicas de
Produgio Integrada de Péssego (FACHINELLO, 2002; FACHINELLO et al,,
2003a) e na brodugéo convencional foram adotados maneios e praticas

culturais normalmente utilizadas pelo produtor,

Foram realizadas andlises visuais na colheita, identificando e'_registrando -
o nlmero de frutos com danos causados pelas principais pragas e
doengas V‘do pessegueiro, sendo realizadas as seguintes qvaliagées:
produgéd totél pc,;Ir planta (kg}; nimero de frutos por planta e tipificagao,
baseadas nos indices oficiais para péssego de inddstria, de acordo

com as categorias: CAT I: > 67 mm; CAT Il: 47-57 mm e CAT lIl; 44-47 mm;
danos causados por pragas (grafolita, mosca-das-frutas,

gorgulho e cochonilha); ocorréncia de doengas {podrido parda,
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bacteriose, sarna e outras doengas); danos mecanicos e numero de
aplicagbes de agrotdxicos.

PIF e a padronizagao e a
classificacao de frutas

A qualidade das frutas de carogo obtida ao longo de todo o processo de

produgdo integrada devera ser mantida até chegar 8 mesa do consumidor.

Para tanto, & necessério que além das técnicas adequadas de manejo das
frutas na pré- -cotheita e colheita, as mesmas sejam bem classificadas e
colocadas em embalagens apropriadas, minimizando os danos mecanicos
e as perdas pds-colheita por doengas.

O sistera de produgo integrada, por si s6 nio garante a qualidade da
fruta, é necessério que toda a cadeia produtiva, desde o produtor até o
consumidor tenham conhecimento da importancia desta forma diferenciada
de produgao Ainda é fundamental que o setor disponha de uma logistica
de frio para armazenamento e transporte.

‘Referéncias bibliograficas

ANDRIGUETO, J. R.; KOSOSKI, A. R. Desenvolvimento e conquistas da
produgio integrada de frutas no Brasil. In: TREINAMENTO TECNICO EM -
PRODUGAO INTEGRADA DE PESSEGO, 1., 2004, Pelotas, RS. Anais...
Pelotas: Un:ver5|dade Federal de Pelotas, 2004 p. 15-39. .

ANDRIGUETO, J. R.; KOSOSKI, A. R. Marco Legal da Produgdo Integrada
de Frutas do Brasil. Brasilia: MAPA/SARC, 2002. 60 p.

BOTTON, M.; GARRIDO, L. da R.; GIRARDI, C. L.; HOFFMANN, A.; MELO, G.
W. de.; BERNARD!, J.; SONEGO, O. R.; CZERMAINSKI, A. B.



Padronizagao e Classificagio de Péssegos e Nectarinas 49

C.; DANIELI, R. Avaliagéo do sistema de produgéo integrada de péssego de
mesa na serra do RS -~ safra 1999/2000." In: SEMINARIO BRASILEIRO DE
PRODUGAO INTEGRADA DE FRUTAS, 2.; 2000, Bento Gongalves, RS..
Anais... Bento Gongalves: Embrapa Uva e Vinho, 2000. p. 64-67.

DICKLER, E.” Andlise da Produgéo Integrada de Frutas (PIF) de clima
temperado na Europa. In: SEMINARIO SOBRE PRODUGAO INTEGRADA
DE FRUTAS DE CLIMA TEMPERADO NO BRASIL,.1.; 2000, Bento
Gongalves, RS. Anais... Bento Gongalves: Embrapa Uva e Vinho, 2000. p.
24-28.

FACHINELLO, J. C. Avangos no manejo do solo e de plantas em pomares * .
de pessegueiro.  In: ENFRUTE - Encontro Nacional sobre Fruticultura de
Clima Temperado, 5., 2002, Fraiburgo, SC. Anais... Cagador: EPAGRI, 2002,
p. 59-68.

FACHINELLO, J. C. Péssego com garantia de origem: rastreabilidade em -
toda a cadeia d4 mais seguranga ao consumidor. ' Revista de Agronegécios
da FGV, Rio de Janeiro, v. 24, n. 9, p. 38-40, 2004.

FACHINELLO, J. C. Produgéo integrada de frutas: um breve histérico.
Revista Informe Agropecuario, Belo Horizonte, v. 22, n. 213, p..15-17,-2001.

FACHINELLQ, J. C. Rastreabilidade em frutas frescas e conservas. In: -
ENCONTRO NACIONAL DE FRUTICULTURA DE CLIMA TEMPERADOQ, 5.,
2002, Fraiburgo, SC.. Anais... Floriandpolis: EPAGRI, 2003. v. 1. p. 65-72,

FACHINELLO, J. C.; GRUTZMACHER, A. D.; HERTER, F. G.; CANTILLANO, R.-
F; MATTOS, M. L.T.; FORTES, J. F; AFONSO, A. P S.; TIBOLA, C. S.



50

Padronizagao e Classificagio de Péssegos e Nectarinas

Avaliagao do sistema de produgéo integrada de péssegos de conserva na.
regido de Pelotas - safra 1999/2000. In: SEMINARIO BRASILEIRO DE
PRODUGAO INTEGRADA DE FRUTAS, 2., 2000, Bento Gongalves, RS.
Anais... Bento Gongalves: Embrapa Uva e Vinho, 2000. p; 78-84,

FACHINELLO, J. C.; RUFATO, L.; DE ROSSI, A.; TIBOLA, C S.; FACHINELLO,
‘_A F; ROMBALDI, C. V. Guia de rastreabilidade para a cadela de frutas.
Pelotas: Sem Rival, 2003.: 20 p.

FACHINELLO, J. C.; TIBOLA, C. S.; VICENZI, M.; PARISOTTOG, E.;
PICOLOTTO, L.; MATTOS, M. L. T. Produgao integrada de péssegos: 3 anos
de experiéncia na regido de Pelotas-RS.  Revista Brasileira de Fruticultura,:
Jaboticabal, v. 25, n. 2, p. 256-258, 2003h,

FARIAS, R. de M.; NUNES, J. L. da S.; MARTINS, C. R.; GUERRA, D. S,;
ZANINI, C.; MARODIN, G. A. B. Produgdo convencional x integrada em
pessegueiro cv. Marli na depresséo central do Rio Grande do Sul.: Revista®.
Brasileira de Fruticultura, Jaboticabal, v. 25, n. 2, p. 253-255, 2003.

GARRIDO, L. da R.; SONEGQ, O. R.; GAVA, R.; GOMES, V. N.; GIRARDI, C.
L. Comparagao da incidéncia de doengas nos sistemas de produgio
integrada e convenmonal de péssego na Serra Gaucha In: CONGRESSO
BRASILE]RO DE FRUTICULTURA 17., 18 a 22 nov. 2002, Belém, PA. Anais...

. Belém: SBF. 2002. 1 CD-ROM.*

GOMES, E R. C. Qualidade da fruta e do solo em pomares de pessegueiro
manejados com aveia-preta. 2003. 84 f. Tese (Doutorado em Agronomia)
- Fruticultura de Clima Temperado, Faculdade de Agronomia Eliseu Maciel,
Universidade Federal de Pelotas, Pelotas, 2003.



Padronizagéo e Classificagéo de Péssegos e Nectarinas

INSTITUTO BRASILEIRO DE GEOGRAFIA E ESTATISTICA, Disponivel em:
<http:/www.sidra.ibge.gov.br/bda>. Acesso em: 14 set. 2004.

NUNES, J. L. da S.; FARIAS, R. de M.; GUERRA, D. S.; GRASSELLI, V;

MARODIN, G. A. B. Flutuagéo pdpulacional e controle da mariposa oriental

{Grapholita molestya busck, 1916) em produgdo convencional e ihtegrada

de pessegueiro. Revista Brasileira de Fruticultura, Jaboticabal, v. 25, n. 2,
" p. 227-228, 2003,

PRODUGAO Integrada de Frutas. Disponivel em:
éhttp://www.upfel.tche.br/pif>. Acesso em: 14 set. 2004.

RUFATO, L. Indicadores de qualidade biclégica do solo e coberturas
vegetais para a cultura do pessegueiro {Prunus persica L. Batsch) em
produgao integrada e orgénica. 2004. 101f. Tese {Doutorado em
Agronomia} — Fruticultura de Clima Temperado, Faculdade de Agronomia
Eliseu Maciel, UFPel, 2004,

RUFATO, L.; FACHINELLO, J. C.; ROSSI, A. de; TOSELLI, M. Prospettive e
potenzialita della frutticoltura brasiliana. Rivista Di Frutticoltura, Bolonha,
ltélja, v. 65, n. 1, p. 63-67, 2003.

"VICENZI, M. Avaliagdo econdmica de dois sistemas de produgio de
péssego (Prunus persica L. Batsch): Convencional (PC) x Integrada {Pl) no
Municipio de Pelotas. 2003. 47, Dissertagdo (Mestrado em Fruticultura de
Clima Terhperado) - Programa de Pés-Graduagdo em Agronomia,
Fécu'ldade de Agronomia, Universidade Federal de Pelotas, Pelotas, 2003.

51






Padronizagéo & Classificagdo de Péssegos e Nectarinas

.Sistema de classificacao
de frutas de carogo
adotadas nas regioes
produtoras de Santa
Catarina

Edson Luiz de Souza

O Brasil, como um pais de grande diversidade climatica, tem na fruticultura

de clima temperado uma boa op¢ao econdmica para o setor agricola,

Santa Catarina possui caracteristicas edafo-climaticas favoraveis ao cultivo =

de fruteiras de clima temperado. A Regido do Vale do Rio do Peixe

‘concentra a maior area cultivada com frutas de carogo do Estado.

Em todo o Estado, a agricultura fémiliar é predominante e em sua maioria &
desenvolvida em pequenas propnedades, com atividades prmc:palmente
voltadas para fruticultura (uva, péssego, nectarina, ameixa, maga, caqui,

k|w1) e pecudria (aves, suinos e bovinos de Ielte).

As solugées para a viabilizagdo da agricultura familiar ndo passam apenas
por inovagdes tecnolégicas a serem introduzidas somente na etapade
produgéo. E necessério introduzir inovagbes tecnolégicas, gerenciais,
organizacionais e além disto, fazé-lo em todos os elos da cadeia, isto é, no
acesso dos insumos, na produ¢éo, na transformagéo e na comercializagao
dos prodLitos.
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A agricultura familiar & mostrada como opgéo estratégica que melhor
permite obter um alto grau de dinamismo, flexibilidade e competitividade

econdmica no atual contexto de mercados.

Desta forma, é feita uma reflexio sobre a impdhéncia da fruticultura {Tabela
2), principalmente a de frutas de carogo, que por ser atividade tipica de
agricultura familiar, influi positivamente na promogéo do desenvolvimento
econdmico e ha melhoria das Condigées de vida da populagao,

contribuindo para a redugéo das desigualdades sociais e gerando renda de '

forma desconcentrada.

Nos dltimos anos, as 4reas plantadas de maga e uva estao tendo
incrementos significativos, enquante a cultura do péssego apresentou
redugdo da érea plantada. O motivo dessa redugao foi a concentragdo da
colheita hum curto espago de tempo, levando ao excesso de oferta e &
baixa qualidade da fruta comercializada, como conseqiiéncia do uso de
cultivares de baixa qualidade, manejo ina‘dequado, dentre outras. A cultura
da ameixa teve redugio de drea e de nimero de produtores em fungao da
ocorréncia da Xyella fastidiosa, que tem causado a diminuigao da
produtividade dos pomares, inclusive brovocando grande mortalidade de
plantas. O custo com insumos tem aumentado em valores e 0s pregos
recebidos pelos agricultores diminuido, ocorrendo a redugéo da

lucratividade da atividade. ,
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Tabela 02. Situagéo geral da fruticultura de clima temperado em Santa
Catarina, safra 2002/2003.

.Cultura N° de Area Produgéo safra Valor da -
fruticultores | Plantada (ha) 02/03 (kg} produgio (R$§)

Ameixa '1.028 11,2730 19740200 | 9.698.591,00
* Caqui 441 ..506,1 . 4070550,  2,365.795,00
Maga 1627 15.404,4 371.821.050 226.727.625,00
Péra ' 248 3124 2.187.000 2.153.757,00

. Péssego 2.200 *3,275,0 . 31.033.500 -16.104.720,00
Kiwi 182 | 166,8 _ 1.562.000 1.232.501,00
Uva 3.493 " 37578 - 1 47.879.200 25.849.175,00

Fonte: IBGE, EPAGRI (2003).

Em vérias reunides promovidas no ano de 2004, com a participagéo de

técnicos, produtores e demais pessoas envolvidas no processo de

comercializagdo de frutas de carogo, varios assuntos foram discutidos e

algumas proposigdes foram feitas, as quais serdo relatadas a seguir.

Situacao e perspectivas da fruta

de caro¢o em Santa Catarina

A redugéo de &rea e produgéo das frutas de carogo tem vérias causas:

* as estruturas de beneficiamento, armazenagem, transporte e

comercializagdo & disposigdo dos fruticultores sdo deficientes e

insatisfatérias;

* grande parte da predugao do Estado é de baixa qualidade; -

houve aumento da exigéncia do consumidor brasileiro quanto a

apresenta¢ao e a qualidade dos produtos por ele adquirido; -
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nao houve muita evolugdo na sistemética de comercializagéo das frutas '
de carogo nos Ultimos anos; ndo ha padronizagéo; a fruta graida de um
produtor pode ser a milda de outro;

a embalagem grande (com 20 kg, por exemplo) tem sido usada para

desovar frutas de qualidade deficiente, principalmente nos piques de

‘safra;

por outro lado, embalagem pequena e descartavel agrega valor as
frutas, como ¢é o caso dos fruticultores da Colénia Japonesa dos
municipios de Frei Rogério e Brunodpolis;

as principais caracteristicas observadas pelo consumidor, por ocasiao

da compra da fruta de carogo ¢ o tamanho e a aparéncia; frutas

" graudas, sadias e bonitas nao encalham;
"héa necessidade de estabelecer normas e padroes de classificagdo e

-embalagens especificas para frutas de carogo em nivel nacional;

na década de 70, houve vérias tentativas de organizagao dos produtores’
de cima para baixo, culminando com muitos insucessos, pois os
fruticultores néo estavam preparados para o asgociativismo;

o pequeno produtor, individualmente, ndo consegue realizar as duas
etapas, a de produgdo e a comercializagdo, de forma eficiente; é
necessério fortalecer o associativismo, como forma de viabilizar a
comercializagdo das frutas dos pequenos agricultores;

a criagdo da Associagdo Catarinense dos Produtores de Péssego ou
uma entidade que retina e represente o setor das frutas de carogo € uma
meta que deve ser perseguida pelos fruticultores; o setor precisa
articular-se;

em alguns casos & recomendado estimular a saida de produtores

inviabilizados do setor, tanto por falta de condigdes financeiras,
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tecnoldgicas, como por falta de uma area minima que viabilize a

- produgao;

0 maior problema do setor é a pouca organizagdo dos produtores e
atravessadores;

a concentragdo de mais pesquisa no desenvolvimento de novas
variedades ¢ fundamental na fruticultura de carogo;

a orientagdo dos fruticultores no planejamento de novos pomares,
levando em conta a combinagéo de variedades e espécies, em
consonancia com a disponibilidade de mao-de-obra na propriedade, é
imprescindivel;

a assisténcia técnica a grupos organizados, tanto na 4rea da produgdo
como ha comercializagao traz resultados positivos aos produtores; a
assisténcia técnica é necessdria;

existe a necessidade de profissionalizar o agricultor, em face da forte
verticalizagdo que a atividade vemn enfrentando;

a fruticultura € uma grande alternativa para o pequena agricultor, como
fixadora do homem no meio rural. Entretanto & uma atividade Gue exige
especializagdo e uma constante profissionalizagdo do produtor; muitos
entraram na fruticultura porque o vizinho estava ganhando dinheiro,
sem estarem preparados para tal;

distribuir os novos plantios de forma que se produza em épocas com
menos oferta de péssegos, como é o caso de plantio em regides mais
altas, com a colheita fugindo dos picos de safra;

usar corretamente as cdmaras frias, ocbservando o ponto ideal de
colheita e manuseio adequado para evitar danos a fruta;

estimular o manejo integrado de pragas, racionalizando o uso de

agrotéxicos;
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* estimular a aplicagédo de boas praticas de manejo, visando no futuro a
implantagdo na Regido da Produgéo Integrada de Frutas de Carogo.

Padronizacéo e classificacao: a
situagcao em Santa Catarina

Péssego e Nectarina

Os destinos preferenciais da fruta pfoduzidé na Régiéo Meio-Oeste sao:
Norte do Parana, Curitiba, Cascavel, Foz do Iguagu, Goiénia, Rio de Janeiro,
Sio Paulo, Litoral Catarinense (principalmente Floriandpolis), Vale do ltajai
e Litoral do Rio Grande do Sul.

No Paran4 sio aceitas caixas com 20 kg de fruta, refletindo em um menor
custo com embalagem, viabilizando a comercializagdo de frutas de menor
qualidade.

Os atravessadores demonstram resisténcia na padronizagdo de tamanho e
peso de embalagem, argumentando que encarece a fruta. -

A caixa de 7 kg, com duas bandejas, significa um custo a mais de R$ 0,20
por quilo de fruta vendida.

Mesmo o mercado da fruta para sacoldo requer frutas sem defeito,
podendo ainda ser midda.

Nessa safra serd utilizada mais a caixa de madeira do que a caixa de.
papeldo.

Nio h& um padrdo de embalagens e classificagéo, pois cada comprai
estabelece o tipo de embalagem e classificagdo ao seu modo.
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Hoje de maneira geral, a comercializagéo est4 sendo realizada de duas

maneiras;

a) embalagem de madeira de 7 kg liquidos de péssego, com duas
bandejas, separado pelos seguintes tipos:

*  12- duas bandejas de 28 frutés;

¢ 23.duas bandejas de 33-36 frutas;

* 3?-duas bandejas 40-48 frutas;

* sacoldo (com defeito);

b) a granel, obedecendo aproximadamente os calibres da caixa com

bandeja, com pesos variados (7, 10 e 20 kg).

Sugestao {péssego/nectarina):

Embalar de duas maneiras:

1. caixas com 7 kg liquido, com duas bandejas; .

2. agranel, variando o peso 7-10-20 kg e mantendo a classificagéo por
calibre da caixa com bandejas.

Classificar por calibre, cor de polpa e défeitos.

Qualidade: separar em Categoria 1 e Comercial {sacoldo) — 3 separagées
por qualidade (defeito) & de dificil aplicagado no packing house. .

Defeitos:

+ danos por insetos;

« mancha por doengas;

= fruta cicatrizada (Qranizo);
» fruta batida;

* fruta imatura;

+ fruta sobremadura;
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* fruta manchada.

Obs.: a tolerancia para esses defeitos precisa ser melhor discutida, pois ndo
se chegou a uma conclusao.

Calibre: duas bandejas de: 24, 26, 28, 33, 36, 40, 48 (com peso liquido de 7
kg cada).

Cor de polpa: amarela e branca.
Ameixa

Atualmente, a ameixa cultivar Leticia € embalada como o péssego {(em
fungdo de seu maior tamanho), em bandejas de 40-48 ou mais frutas.

As outras variedades s&o todas embaladas a granel, em fungéo de seu -
pequeno calibre. As embalagens variam de 6 a 7 kg a granel.

A ameixa destinada ao mercado de Sao Paulo é classificada de forma
crescente de tamanho: 19, 29, 32, 49, 59, sendoé 5% a mais gradda, mas no
Estado de Santa Catarina é a0 contrario, a 12 & mais gradda. Esta falta de
padronizaggo dificulta o entendimento na comercializagdo.

Sugestao {ameixa):
Padronizar os termos em todas as regides e usar no minimo cinco tipos
diferentes de calibres.

Bibliografia citada

EPAGRI. Geréncia Regional de Videira. Frutas de clima temperado,
situacao da safra 2002/2003, previsido da safra 2003/2004., Videira:
EPAGRI, 2003.
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Frutas de carogo na Serra
Gaucha

Valdir Lazzari

Na década de 80 a fruticultura da Serra Galcha era composta basicamente
pelo cultivo da uva. Em virtude de passar alguns anos em dificuldades,
varios viticultores comegaram a diversificar sua produgéo, plantando
péssego e ameixa, Com o passar do tempo, invéstiram cada vez mais em
frutas de carogo como forma de diversificagéo, alguns até eliminando

todas as parreiras. E a regido mantém esta caracteristica até hoje.

Atualmente a cultura de fruta de carogo esta estagnada tanto no aumento
em éarea plantada, como na produgdo. Em contrapartida, est4 havendo um
aumento significativo na plantagdo de parreiras, principalmente nos

dltimos b anos.

Na Serra Galicha, segundo a EMATER, s3o cultivados 3.231 hectares de

péssego, com uma produgdo de 46.645 toneladas em anos normais.

A cidade de Farroupilha, por exemplo, possui 1.600 familias que tém sua
principal renda na agricultura, sendo que 450 destas cultivam péssegos,
num total de 650 hectares de 4rea plantada, produzindo 11.000 toneladas

€M anos normais.

Os municipios com maior produgéo de frutas de carogo na Serra Gaticha

s&o: Bento Gongalves, Farroupitha, Caxias do Sul, Flores da Cunha,
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Nova P4dua, Antdnio Prado, Campeétre da Serra, Veranopolis, Vila Flores,
entre outros.

Tipo de propriedade

O tipo de propriedade predominante no cultivo de frutas de carogo sao
minifandios com no maximo 25 hectares, que utilizam mao-de-obra
familiar e esporadicamente mao-de-obra contratada na época da poda e
na colheita..

Em muitas familias os jovens estdo assumindo o controle da
propriedade por terem mais acesso a novas tecno!ogias e mais .
facilidade de comi.lnicégéo, principalmente na hora da comercializagéo,
tendo em vista que muitos produtores comercializam a maior parte das
frutas de carogo no centro do pais.

Em muitas propriedades esta cultura é a principal fonte de renda.
Topografia

A topografia muito acidentada da regido dificulta muito a mecanizagao. Em’
muitos pomares existem dificuldades de se realizarem os tratos culturais
com magquinas e principalmente o escoamento da produgio na hora da
colheita.

Muitos pomares sio feitos em patamares, por terem declividade muito -
acentuada, sendo necessario tomar muito cuidado para ndo ocorrer
eroso. O solo pedregoso é um outro agravante que complica bastante *

todas as operagdes do cultivo.
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Variedades cultivadas

A cultura do péssego se baseia praticamente em trés variedades:

* Variedade Chimarrita: com aproximadamente 30% da 4rea plantada,
colheita em fim de novembro e inicio de dezembro, polpa branca,
péssego redondo. .

* Variedade Marli: com aproximadamente 30% da érea plantada, colheita
em fim de novembro e inicio de dezembro, polpa branca, péssego
ponmdo.

+ Variedade Chiripa: com aproximadamente 35% da érea plantada,
golheité em fim de dezembro e inicio de janeiro. Péssego grande, polpa -
branca, pontudo, solta o carogo e muito saboroso.

Outras variedades de péssego, com aproximadamente 5% de érea
plantada, sdo: Premier, Pampeano, Sulino e Barbosa, com polpa branca e
Eragil com polpa amarela.

As variedades de ameixas produzidas nesta regido sdo: Leticia, Reubinel,
Irati, Pluma 7, América, Rainha Claudia, entre outras, porém todas com
pouca expressao.

Espaco e Capacidade Frigorifica -

‘Nos dltimos 12 anos, houve um incremento muito grande na capacidade
frigorifica para conservagao de frutas na Serra Galicha.

Atualmente, apenas em Farroupilha existem mais de 40 estabelecimentos
frigorificos, construidos praticamente sé para resfriamento e
armazenamento de frutas de carog¢o, alquns em forma de associagdo, mas a
maioria familiares.
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Com o aumento significativo da produgao de frutas de carogo na regido, foi
necessaria a construgao destas camaras frigorificas. Essas estruturas
representam um investimento alto para periodos muito curtos de utilizagéo,
considerando-se os doze meses do ano. Com a ociosidade em longos
periodos, muitos estabelecimentos estdo sendo usados para
armazenamento de outros produtos como: caqui, kiwi, uva, maga, suco,
morango e mudas.

Como a colheita de frutas de carogo & feita nos meses mais quentes do:
ano, em alguns dias acontece de entrar maior quantidade de frutas nas
camaras frigorificas, do que a capacidade de resfriamento das mesmas,
comprometendo assim a qualidade de conservagéo e longevidade dos
produtos armazenados. Alguns produtores, para amenizar este problema,
construiram taneis de resfriamento, visando retirar o calor das frutas antes
de armazend-las nas camaras de conservagao.

Transporte

O transporte do pomar até o galpéo é feito com tratores. Também é muito
comum na regido a utilizagao de jeeps adaptados com carroceria e motora’
oleo diesel. Como este veiculo é tracionado e pequeno, sua utilizagéo
facilita muito o transporte de frutas em pomares de topografia muito
acidentada.

A maior parte das frutas de carogo produzidas na regido é comercializada
fora do Estado do Rio Grande do Sul, sendo toda carga transportada por
caminhdes frigorificos. Como a safra ocorre numa época quente e proxima

das festas de fim de ano, ocorre uma procura muito grande por caminhoes

refrigerados. Essa escassez acaba complicando o transporte e
conseqiientemente levando a um aumento no prego do frete, elevando,
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assim, o custo da fruta neste periodo. Alguns produtores adquiriram
caminhoes frigorificos tentando fugir deste problema e reduzir problemas
com horarios de chegada nos locais de entrega.

Colheita

As variedades Marli e Chimarrita sdo colhidas no fim de novembro e inicio
de dezembro, passam pelas cdmaras para resfriamento e véo para o
mercado rapidamente. Nao se formam grandes estoques desta variedade
nas camaras frigorificas, também por estar o0 mercado aquecido devido as
festas de fim de ano.

Por outro lado, a variedade Chirip&, que é colhida normalmente no fim de
dezembro e infcio de janeiro, tem um comportamento totalmente diferente.
Esta variedade é praticamente toda armaze'hada em cimaras frias,
necessitando assim um consideravel espago frigorifico, tendo em vista que .
o Chiripa hoje supera os 35% da érea plantada na regido.

A colheita do péssego é feita em caixas de colheita, sendo as frutas levadas
até o galpéo para serem classificadas e embaladas em caixas para o
mercado, normalmente em caixas com 2 bandejas cu a granel, variando de
5a 10kg.

Quando o volume de colheita do produtor é maior que a capacidade de
classificagéo, a fruta vai direto para a cdmara frigorifica, sendo classificada
somente na hora da venda,

Normalmente o produtor colhe de manha, classifica 4 tarde e
imediatamente guarda na cdmara fria. Todo o péssego colhido é
armazenado no mesmo dia.
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Comercializagao

No inicio da produgdo de péssego e ameixa, a comercializagéo era feita
toda no Estado do Rio Grande do Sul.

Na medida em que foi aumentando a produgao, houve a necessidade de
ampliar também o mercado, principalmente em S0 Paulo e Rio de Janeiro,
entre outros Estados do Brasil. Paralelo ao aumento da érea plantada houve
também a necessidade de melhorar a qualidade, classificagdo, embalagem
e apresentagao da fruta.

Producao Integrada de Fruta de
- Caroco

Visando a produgio de péssego com qualidade estd em andamento, na -
regiao, um experimento do Programa de Produgao Integrada de Frutas de
Carogo, Estao sendo testadas tecnologia de produgéo através do uso
racional dos insumos e praticas culturais adequadas para péssego. Desta
forma, procura-se produzir péssegos de boa aparéncia externa, mas
saudaveis internamente, que possam fornecer ao consumidor a garanua ae.
uma fruta sadia. O Programa é coordenado pela Embrapa Uva e Vinho, de
Bento Gongalves e apoiado pela Secretaria Municipal de Agricultura e
Emater.
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Sistemas de classificacao

‘de frutas de carogo na
Regidao Metropolitana de
Porto Alegre

Gilmar Arduino Bettio Marodin
Renar Jodo Bender '

“Introducgao

A F'l'egiéo Metropolitana de Porto Alegre ja teve expressio significativa na
produgéo de péssegos, ameixas e nectarinas do Rio Grande do Sul, com
‘&rea superior a 600 ha, localizados principalmente nos municipios de
Charqueadas, Guaiba, Porto Alegre, S&o Jerénimo, Arroio dos Ratos & Sao
Leopoldo, que produziam mais de 6.000 t.

Praticamente todo o cultivo de frutas de carogo desta regido é mantido por
familias de descendentes italianos que buscaram uma alternativa para a
exploragdo das videiras.

Atualmente a produgio do municipio de Porto Alegre foi deslocada com
-Mais expressao para 0s Municipios situados da regido metropolitana,’
principalmente devido aos problemas decorrentes da especulagio
imobilidria, como a elevagio dos precos da terra, falta de seguranga, entre
outros. Mesmo assim, a capital gaticha mantém a grife de ser uma das
poucas capitais com area rural com produgéo agricola expressiva. Deve ser
destacada a realizagdo das festas do pésseqgo, na sua vigésima

edicdo, e da ameixa e da uva, na décima quinta edigdo. No Gltimo
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levantamento realizado em 2003 havia na regido cerca de 373 ha
produzindo 3.611 t, assim distribuidos: Charqueadas, 102 ha; Guaiba, 98
ha; Porto Aiegre, 80 ha; Sao Jerénimo, 35 ha; Arroio dos Ratos e Viamao,
20 ha cada, sempre considerando a soma das areas de péssegos e

nectarinas.

Dentre as cultivares de péssegos, destacam-se as de polpa branca,
principalmente ﬁrovenientes da Embrapa Clima Temperado e da
Universidade da Flérida, rmas nos Ultimos anos tém sido implantados
diversos pomares com frutas de polpa amarela e até de dupla finalidade.
Destacam-se as cultivares Maravilha, Premier, Chimarrita e Marli (de polpa
branca) e Flor da Prince e Sao Pedro (de polpa amarela). Entre os
langamentos mais recentes podem-se citar Granada, Maciel, Precocinho,
Douradao e Aurora 1 (IAC), todas de polpa amarela, sendo as trés primeiras
de dupla finalidade. Das nectarinas, praticamente a Gnica cultivar até ha
pouco era a cv. Sunred. Mais recentemente foi introduzida a cv. Sunripe,
Ambas as cultivares sdo de polpa amarela e provenientes da Florida, a

primeira precoce e a segunda de ciclo médio e de melhor qualidade.

A classificagdo das frutas da regido é feita quase que inteiramente manual.
Séo raros os casos de produtores que classificam com maquinas,

neste caso exclusivamente considerando o didmetro das frutas. Desta
forma, praticamente todas as cultivares recebem apenas duas
classificagbes: péssegos de primeira e de segunda. Normalmente ocorrem
grandes diferengas entre as cultivares. Por exemplo, cultivares de

maior calibre, caso do San Pedro, Granada e Maciel, recebem a.
classificagdo de primeira nos frutos com didmetro médio superior a

60 mm, o que equivale ao peso superior a 120 g por fruto. J4, cultivares
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de menor calibre, como ‘Sentinela’ e ‘Premier’, sd0 considerados de
primeira quanda o didmetro médio atinge cerca de 55 mm, equivalendo a
cerca de B0 g por fruto. Esta classificagdo adotada apresenta problemas
principalmente quando os frutos sdo embalados em caixas de madeira sem
a bandeja, onde fica mais dificil a padronizagdo. Essa classificagdo também
é utilizada em nectarinas e ameixas. A semelhanga do que ocorre em
péssegos, as frutas de maior calibre da cultivar Sunred, classificadas de
primeira, sd0 menores ou similares as de segunda da Sunripe, por
exemplo,

Mesmo que a classificagdo por tamanho de frutos seja problematica, & uma
questio de resclugdo mais facil porque a adogao de descritor como peso
ou tamanho & quantiticavel objetivamente. Por outro lado, temos uma
dificuldade com relagdo a padronizagdo. Os padrées baseiam-se em
descritores de qualidade, que na sua maioria sdo determinados
subjetivamente ou requerem um julgamento de valor que pode resultar em

classificagOes distintas de materiais essencialmente semelhantes.

Algumas sugestoes para a
classificacao e comercializacao
de frutas de caro¢o

Como sugestdes gerais seréoa‘rroladog alguns aspectos que consideramos
problematicos para 0 mercado dos péssegos e nectarinas, frutas de

alta perecibilidade, mas muito importantes para centenas de

produtores e milhares de consumidores. Em primeiro lugar as frutas
devem ser classificadas por um método que seja universal e

amplamente conhecido por toda a cadeia e de facil execugdo, Nio se
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pode admitir que num local um tipo de fruta seja considerada especial, por’
exemplo, e noutro seja extra ou tenha outra denominagao. Seja qualquer a
classificagdo dada, as embalagens devem ser paletizdveis, proporcionando
facilidades em todo percurso e viabilizaﬁdo a logistica pds-colheita tanto de-
atacado como de varejo.

A realidade na Regido Metropolitana apresenta uma diversidade muito .

“grande. Os produtores embalam péssegos e nectarinas em diferentes:

caixas que variam desde a meia caixa de uva até a de papeldo com
bandejas separadoras, Na maioria dos casos ndo ha uma preocupagéo
maior no aspecto da paletizagdo. Quanto & paletizacio, deve existir uma

‘preocupagéo do setor em caminhar para uma implantagdo em prazo de

tempo ndo muito longo, tomando as medidas necessarias para a adocéo do
uso de paletes.

Maxs especifi camente no aspecto embalagem, dever-se-ia buscar uma
unlformlzagao ao menos nos aspectos qualitativos. A quantidade em peso
de cada embalagem e a prépria embalagem podem variar em cada
situagéo {as vezes o prego final mal cobre as despesas de colheita, onde o
produtor busca a méxima economia na aquisigdo das mesmas) e o
mercado pode ao longo do tempo definir a embalagem mais adequada ao
sistema de comercializagdo praticado no Brasil.

Ja que a bandeja separadora é padronizada, no item tamanho total, as
caixas, sejam elas de madeira ou de papelao, deveriam ser de

dimensées internas idénticas, viabilizando a utilizagdo destas bandejas,
principalmente para péssegos da melhor categoria. O mais importante

é a definigdo do peso (peso liquide deve estar impresso no rétulo da caixa)
de péssegos que o cliente estd comprando, pois como a

venda no varejo é em kg, esta informagéo & a mais importante. Como
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recomendagao geral, a caixa de 7 kg poderia ficar como padréo, seja de"

qualquer material.

Como a classificagao das frutas na regido metropolitana é feita praticamente
toda manual, dever-se-iam adotar medidas buscando a maxima
uniformizagéo possivel. Como recomendagéo geral, a utilizagdo

das bandejas seria a forma mais simples de adotar uma classificagao
universal, onde os erros seriam menores e a visibilidade da classificagio
mais préxima. Mesmo que possam existir pequenas diferengas entre as
cultivares, perfeitamente justiﬁcéveis pelas diferengas de densidade entre
elas, a simples pesagem das caixas prontas poderia indicar possivels erros,
como a colocagdo de frutas de menor calibre nos alvéolos destinados a

frutas de maior calibre.

Quanto aos tipos de frutas ou também chamados de categorias, sugerimos
que existam apenas duas, que poderiam ser denominados de categoria l e
il ja que o principal objetivo da cadeia produtiva € aumentar o consumo
per capita e, somente com qualidade € que podemos atingir isto. Outro
aspecto é o de logistica, pois é praticamente impossivel trabalhar com
vérios calibres e mais de duas categdrias, mesmos nos rards casos de .

produtdres que utilizam maquinas classificadoras.

No item defeitos e margens de tolerancia, consideramos que a soma dos
defeitos gra\.'res nao ultrapasse a 5 e 10%, respecti\}amente para

as categoriaé lell. Na Iistégem dos defeitos deve—sé buscara -
auséncia de sinais de podriddes, principalmente de podridao -

parda e danos profundos, que também s3o portas de entrada de
podriddes. A velocidade de disseminagao da podridao parda é

um fator preocupante e deve ser evitada em todos os aspectos. Outros
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problemas que t&m trazido muitas decepgdes aos consumidores & a
presenga de elevado nimero de frutos imaturos e a lanosidade,
caracteristicas que certamente levaram ao decréscimo do consumo de
péssegoé e nectarinas no Brasil, principalmente associado as bultivares
precoces. Essas, mesmo maduras apresentam baixo teor de aglicares e
quando colhidas em estadio muito anterior, simplesmente séo muito

deficientes em qualidade gustativa e devem ser retiradas do mercado.

No caso dos frutos armazenados em ar refrigerado de forma incorreta ou.
por longos periodos surge o distirbio conhecido como lanosidade.

A ocorréncia de lanosidade traz prejuizos para os consumidores e inibe
demasiadamente uma nova compra. Infelizmente este dano & praticamente
invisivel pela andlise externa dos frutos. Desta forma, sugerimos a Tabela 3
com as duas categorias e 0s respectivos indices de defeitos, para ser

analisada pela cadeia da fruticultura de carogo.

Tabela 3. Categorias para a classificagéo e comercializagdo de frutas de

carogo e respectivos indices de defeitos,

P Defeitos Categoria | {%) Categoria Il (%)
Imaturo 1 : 2
Desidratagdo 0 2
Congelamento -0 2°
Dano profundo _ 0. 1
Lesdes cicatrizadas 1 2
Podridées 0 1
Golpe de sol - 1 2
Fruto passado 2 4
Carogo partido 2 4
Injtiria mecénica 2 4.
Total dos danos (%) - B -10 -
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Apresentacao dos
sistemas de classificacao
de frutas de carogo
adotados nas regioes
produtoras de SP:
Holambra Il

Renato de Oliveira Leme

A necessidade de se definir um-
padrdo previamente estabelecido -
e constante para
desenvolvimento de um sistema
comercial transparente e pontual

Em seu livro “Raizes do Brasil”, Sérgio Buarque de Holanda afirma aue o
brasileiro caracteriza-se como um “homem cordial”.

O que se quer dizer com “homem cordial“?

Contrariamente ao que inicialmente se imagina, esta cordialidade ndo é
sindnimo de bondade ou presteza, mas afirma que, na realidade, somos um
povo avesso as relagdes impessoais que decorrem da fungéo do individuo. ‘
Ou seja, gostamos de dar as cores pessoals 3 fungio que

executamos. Antes de adaptarmos o perfil do profissional & fungéo .
desejada, procuramos adaptar a fungdo necesséria ao perfil de alguém
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que conhecemos e estimamos. Somos entdo, avessos 4 associagio o
cooperagio, pois elas estabelecem normas e regras a serem cumpridas, e
isto, muitas vezes é frio e impessoal.

E o que isto tem a ver com classificagéo de frutas?.

Vamos descascar este abacaxi, vagarosamente, pois ele também & fruta. E
muito boal

Todo fruticultor desenvolve um sistema de trabalho onde a mao-de-obra se
especializa em trabalhar com uma agricultura diferenciada e muito exigente
em sua qualidade final. Forma equipes de trabalho onde o proprio
agricultor, ou pessoa de extreﬁmé* ‘confianga, exercita a lideranca destas
equipes, na busca incessante pela eficiéncia competmva e primor na
qualidade. E desde as podas i mlmals, adubagoes, desbastes e controles de
pragas, comp!eta se um ciclo inteiro e anual, até que se atinja o ponto
crucial para toda empresa a comerclahzagao E é neste Unico dia do ano
que, para aauele produto. se define a lucratividade ou ndo do
empréendimento.

Desta forma, todo trabalho de um ano inteiro, que em 364 dias foi
executado da maneira mais profissional possivel, na grande maioria das
vezes, é comercializado por um produtor que sabe como ninguém,
PRODUZIR, mas nem sempre & hébil na tarefa de COMERCIALIZAR.

Como somos um povo “cordial”, também queremos impregnar esta
cordialidade nas relagdes comerciais, da mesma forma que o fazemos na
produgdo. Passamos a construir relagdes de extrema confianga na
comercializagio de nossos produtos, consignando 0s mesmos para uma
empresa habilitada e capacitada a executar este trabalho. Depois,
pérguntamds ao atacadista, qual o prego alcang.ad'o e, quanto temos a
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receber. E isto sempre se d4 de forma isolada, onde as negociagbes sio
individualizadas, sem que seja possivel ao vendedor saber, com certeza, o -
prego alcangado por seu colega. Acrescente-se a isto nossa grande
habilidade em dar um toque pessoal na classificagdo de nossa fruta. Se, até
mesmo nas dreas de terra que exploramos, temos nosso regionalismo
(alqueire paulista, alqueire mineiro, alqueire goiano, etc.), porgue nos
negariamos o direito de, cada um, definir o seu préprio padrao de
classificagéo das frutas que produzimes? Afinal de contas, quem as
produziu € gque tem o direito de batiza-las. Correto?

Tais caracteristicas tém dificultado a formagao de uma linguagem unificada,
que possibilite a comparagao de indices técnicos e econdmicos nas vérias
regides produtoras do pais. E desta maneira, utilizamo-nos de um vasto
vocabulario para referenciar nossos produtos. AAA, AA, A; ou Grande,
Médio e Pequeno; ou ainda, Extra, Especial e Padréo, e por ai vai.

Quando, no ano de 1993, a Cooperativa Agroindustrial Holambra, no
municipio de Paranapanema, SF, determinou-se a implantar um sistema
comercial concentrado em uma Central de Vendas, houve duas dificuldades
cuja necessidade de solugéo se fez muito evidente,

A primeira foi a condigdo de se trabalhar com embalagens descartéveis,
pois ndo havié'definigéo do cliente atacadista, antes do inicio da venda das
frutas, o que foi solucionado em 1994, com a utilizagdo de caixas
descartaveis de madeira.

A segunda necessidade, ndo menos imperiosa, era a determinagéo e
divulgagdo de uma linguagem comercial padrio, para todos os produtos”
comercializados por aquela Central de Vendas. Inicialmente, as frutas foram
divididas em trés tamanhos:
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* AAA para as maiores;
» AA para as médias; e

* A para as menores,

Quanto & qualidade, definiu-se o conceito de:
» EXTRA para as melhores, mais bonitas;
* PADRAO para as medianas, mais maduras, etc.; e

+ ESPECIAL para as inferiores, com leses, dentre outros defeitos,

Contudo, existia uma larga variagdo no tamanho das frutas, em cada uma
das trés divisbes por tamanho e também grande variabilidade na aparéncia,

com boa dose de subjetividade, como nao poderia deixar de ser.

Como a classificagao era feita pelo produtor, cabendo & cooperativa apenas
a comerciaiizagéo, havia uma variabilidade caracterfstica de cadé _
produtor, que se maniféstava nos lotes e resultava na variagao excessiva do
prego. Foi quando, em 1997, em conjunto com a Secretaria da Agricuiltura
do Estado de S5ao Paulo, durante as rodadas das Camaras Setoriais

de Fruticultura, foram estabelecidas as Normas de Classiticagao

de Péssego e Nectarina {cuja adesdo era voluntéria), dentro

do PROGRAMA PAULISTA PARA A MELHORIA DOS PADROES
COMERCIAIS E EMBALAGENS DE HORTIGRANJEIROS. Nestas normas,
foram definidos claramente os pardmetros para classificar as frutas pelo
tamanho (Cahbre 0 ao Calibre 8) onde o didmetro equatorlal da fruta

era utilizado como referéncia para determinar a classe em que

esta se enquadrava. _Quanto_ as caracteristicas vus_qa:s {defeitos, ferimentos,
grau de maturagéo e outras avarias}, as frutas foram divididas

como EXTRA, CAT I, CAT Il e SEM CATEGORIA, sendo identificados os
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defeitos e quantificado o nivel de aceitagio dos mesmos para cada tipo de’
defeito, conforme a CATEGORIA estabelecida. .

Assim, apés vérias rodadas das Camaras Setoriais, determinou-se, pelo
consenso de todos envolvidos na cadeia produtiva do pésseqo
(agricuitores, atacaaistas, varejistas, tornecedores de insumos, Frocon,
CATI, CEAGESE, ITAL, entre outros), um sistema que classificava a fruta, de
forma MENSURAVEL, n&o s6 pelo TAMANHO, mas também pela
QUALIDADE.

E porque a Cooperativa Agroindusirigal Holambra manteve um especial
interesse na apr'ovai;éo das Normas de Classificagdo de Péssego e
Nectarina? Porque, para o perfeito desenvolvimento do sistema de vendas '
por ela adotado, havia a necessidade de se estabelecer um pa'dréd de
classmcagao mais premso e que possibilitasse ao cliente determlnar,
antempadamente, qual produto ele desejava adqumr mesmo sem poder -
vé-lo. Tornava-se possivel a compra por telefone, através de um
representante autorizado a efetiva-la,

Esta normatizagdo permitiu ao produtor participante da Central de Vendas,
a possibilidade de classificar sua fruta de forma uniformizada com os
demais produtores. Ou seja, quando os lotes de frutas eram ofertados na
Central de Vendas, todos os péssegos classificados caomo CAT | e Calibre 3
estavam dentro dos mesmos padroes estabelecidos para esta classe.
Comegava a existir, naquele momento, um novo sistema de
comercializagao totalmente impessoal, ou seja, ndo havia a interferéncia
pessoal entre comprador e vendedor. Compra guem paga o melhor prego e
vende melhor o produtor que conseguir aplicar mais eficientemente os

padrdes estabelecidos em sua fruta,
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Entretanto, como a qualidade comega no pomar, montou-se um sistema de
informagéo que agisse de forma preventiva na sua manutengéo e um
Controle de Qualidade que aferisse, por amostragem, a efetivagéo do
correto trabalho de classificagio executado pelo produtor. E neste ponto de
validagdo da qualidade declarada, foi necesséria a aplicagio de grande
energia por' parte da Cooperativa, para dar credibilidade ao servigo de *
controle de qualidade, pois o produtor sempre acha que sua fruta'é a’
melhor e o atacadista sempre procura defeitos no lote, até que o adquira,
passando, a partir deste momento, a julga-lo como uma das melhores

frutas a ser ofertada para o varejista — a nossa velha cordialida’c_ie.

Também no mercado varejista, a padronizagio da fruta tem facilitado a

comercializagdo, uma vez que as grandes redes passam a ter mais

uniformidade e, consequentemente, maior facilidade para determlnagao do.

prego. Para o produtor, esta padrontzagao atua como um balizador de
pregos recebidos, pois, na comermahzagao interpessoal, a desvantagem
para o.veri‘dedor é gritante; uma vez que o funcionario e'nc.arregado. de’
realizar as compras para as grandes redes recebe treinamento para
desenvolver grande agressividade durante as negociagbes, o que faz com

maestria, e diariamente. J4 o produtor, uma vez por ano.

Outro ponto bastante discutido durante as reunides das Cimaras Setoriais
de Fruticultura, foi relativo a embalagens, onde a ergonometria, a toxidez,

a raciclagem e rotulagem destacaram-se como foco de grande

interesse. A rotulagem também esta sendo normatizada e o consumidor -

exigindo cada vez mais a utilizagdo de produtos que gerem

menor trabalho — os descartaveis. Todavia, recentes movimentos
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de “Produgao Mais Limpa” {(P+L), tém indicado a necessidade de se
repensar o “descartavel”, para que possa preservar melhor 0s nossos
recursos naturais.

Também foi normatizado pela Central de Vendas da Cooperativa Agro-
industrial Holambra, a comercializagéo de lotes paletizados (isopalet
1,00 m x 1,20 m} visando redugao de custos e menor possibilidade de -
danos durante o transporte.

A realizacao das vendas foi marcada para o final da tarde, para facilitar a-
comercializagdo de fruta colhida no dia e que o atacadista dispusesse de’
tempo hébil para ofertar estes produtos aos varejistas nas primeiras horas
da manha seguinte.

Mais um toque impessoal foi a determinagédo de um prego minimo de
venda e destrmgao de toda fruta que no fosse vendida, mdemzando -S€ 0
produtor em um valor estabelecido e procedendo -se a devolugao das
embalagens.

Com isto, a Cooperativa consegue oferecer ao cliente uma garantia de
qualidade da fruta, pois & possivel mensurar suas caracteristicas. No™ caso
de eventuais reclamagdes, hd uma visita ao cliente para consiatagéo das
nédo conformidades. Normalmente, as reclamagoes se devem ao
aparecimento de doengas, principalmente as que sdo de rapido
desenvolvimento no pds-colheita e nao se consegue identificar, com
facilidade, os focos iniciais durante o controle de qualidade. Tal
procedimento permite ao cliente trabalhar com mais seguranga,

pois toda transagao comercial efetuada pela Central de Vendas se d4 pela
forma de “Venda & vista”. Nao existe conagnagao dos produtos

em nenhuma hlpétese Todo o processo é transparente, para clientes e
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produtores, pois 0s negécios se realizam publicamente, no mesmo local e
hora, e dentro de uma norma previamente estabelecida e aceita por todos
os envolvidos.

Nestes onze anos de comercializagao centralizada e transparente, o
mercado tem mostrado sua grande variabilidade pontual, pbrém, uma vez
que se efetivou a venda, todo um sistema informatizado emite as |
respectivas Notas Fiscais e os Extratos diarios, por classificagao e por
variedade. Assim, o produtor e o atacadista conseguem antever o dia e
conhecer o valor a ser transferido na concretizagao final da venda. Além
disto, permite-se conhecer, pelo atacadista, o valor de compra praticado
pelo seu concorrente, e o motivo da variagdo de pregos, porventura
ocorrida.

Quanto ao produtor, é possivel, de forma imediata, avaliar melhor o seu
desempenho profissional e a aceitagao do mercado para cada variedade,
permitindo-lhe definir a melhor forma de administrar o seu negécio.

Certamente, a padronizagao da classificagao de frutas, ird permitir a todos
os produtores que se dedicam a esta atividade transformar este nosso
pais em um grande concorrente mundial no comércio internacional.
Nossa cordialidade, se bem ajustada, poderd ser utilizada de forma -
somatéria, pois ¢ desta individualidade e desorganizagéo que .

construimos nossa inigualével criatividade. Se pudermos aliar a este valor -

criativo, conceitos de organizagdo e planejamento mais efetivo de nosso
sistema produtivo e comercial, estaremos caminhando a passos largos para
uma melhor distribuigdo de ri‘quezas e bem-estar social em todas as
camadas. J4 construimos uma agricultura de larga escala cuja

eficiéncia cbmpegtitiva' s6 se faz segurar a custa de elevadissimos

subsidios. Mas é 'ﬁa fruticultura, na horticultura e na floricultura que -
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iremos gerar boa parte dos empregos necessérios ao desenvolvimento de

uma grande massa consumidora. E a moeda de troca mais eficiente para

abertura de mercados sera o poder de consumo demonstrado pelo pais

inserido na globalizagdo dos negdcios. Temos que nos fazer a bola da vez.

Tabela 4. Classificagdo por tamanho.

| Calibre 0 1 2 | 3 | a | 5 6 7 8 |
: < < < < < < < <
Diametro 25 mm |35 mm |45 mm |51 mm |56 mm {61 mm |67 mm | 73 mm
equatorial > > > > > > > > 80 mm
35 mm [45 mm |51 mm |56 mm |61 mm |67 mm | 73 mm | 80 mm

Tabela 5. Classificagio pela qualidade.

| " Defeitos EXTHA CAT} carn
Imaturo 1% 2% 4%
Desidratagao 1% 2% 4%
Congelamento 1% 2% 4%
Alteragao interna pelo frio 1% 2% 4%

, Ferida - 1% 2% 4 %
Podridao ] 1% 3% 5 %
Queimado pelo Sol 1% 3% 6%

- Lesdo Cicatrizada* 1% 3% 6 %
Mancha* 1% 3% . 6 %
Passado 1% 4% 6%
Carogo Partido 2% 2% 3%
Injdria Mecénica 2% 4% 8%

- Jotal Graves 2% 6 % 10 %

- Total Leves 3% 10 % 15 %

- Total Geral 5% 12% 20 %

* Lesdo cicatrizada e mancha serdo consideradas defeito leve quando a érea
afetada estiver entre 0,5 cm? & 1,0 cm? E serao consideradas defeito grave quando
a area afetada for superior a 1,0 cm? na forma individual ou 10% da superficie do

fruto em conjunto,
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Sistemas de classificagao
de frutas de caroco |
adotados na regiao
produtora de Atibaia, no
Estado de Sao Paulo

“lassuo Kagi

Nota: Este texto foi elaborado com base na palestra proferida pelo

Sr. lassuo Kagi, no Encontro Nacional de Padronizagao e Classificagio de
Péssegos e Nectarinas, realizado em Bento Gongalves, RS, em novembro
de 2004.

Introducao

Na regiao de Atibaia e Jarinu, produzimos em torno de 2.800 toneladas de
péssegos e 1.200 toneladas de ameixas. Mas somos apenas cinco
principais produtores: Irméos Gallo, Valdir Parise, AntGnio Donizetti de
Oliveira e Familia Kaji e acabamos acompanhando o padrao de classificagao
de frutas de carogo utilizado pela Cooperativa Holambra Il

Desde 1998, conseguimos nos reunir na Associagao de Horticultores de
Jarinu e comercializar frutas de carogo utilizando embalagens mais ou
menos padronizadas, uniformes e que “falam a mesma linguagem”, para
vender no mercado da CEAGESR Hoje, em decorréncia desta unido, a
classificagdo mais uniforme e homogénea esta sendo bem aceita, a
producgdo de Atibala possui padrao mais ou menos mensuravel e o cidadao
compra com coenfianga.



84

Padronizagao e Classificagdo de Péssegos e Nectarinas

Todos os nossos pomares sao irrigados com gotejamento, que tem a
vantagem de irrigar lentamente ao mesmo tempo que podemos adicionar
fertilizantes na 4gua.

Em nossa regido, temos certas dificuldades, como a incidéncia solar muito
forte, provavelmente decorrente de buraco na camada de ozdnio, que
atinge nossas areas de cultivo, causando queimaduras no tronco quando as
plantas sao muito rebaixadas. Por essa razédo, a condugdo da copa é feita de
modao a se evitar que a taga seja muito aberta e o tronco fique muito
exposto a radiagdo solar. Além disso, temos programas de trocas de

variedade e erradicagdo de plantas, que hoje ndo passam de 12 anos.

Padronizagao e Classificagao

A Figura 1 mostra como a fruta era classificada antigamente. As frutas
vinham do campo em cestas de colheita (Figura 1A) e eram classificadas
manualmente por tamanho e embaladas em pequenas caixas de cerca de 1
quilo e 200 gramas (Figura 1B). Naguela época trabalhavamos com os
didmetros denominados 12, 14, 16 e 18. O péssego ainda era ensacado, no
tempo da “Agricultura Romaéntica”.
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Fotos: Acervo da Familia Kaji

Figura1: (A) Péssegos chegando do campo em cestas de colheita;
(B) Frutas classificadas manualmente e embaladas em pequenas caixas de
1 quilo e 200 gramas.

A Figura 2A apresenta as primeiras nectarinas Rubrosol, sendo classificadas
manualmente por minha irma e minha saudosa mae. A Figura 2B mostra
embalagens de ameixas que ja nao existem mais, em uma fotografia tirada
qguando enviamos frutas das variedades Branco Duro e Talisma, todas

premiadas, para a Festa do Péssego de Mairinque, SP

Fotos: Acervo da Familia Kaji

Figura 2: (A) Classificagao manual das primeiras nectarinas Rubrosol; (B)
Frutas premiadas na Festa do Péssego em Mairinque, SP.
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Atualmente a colheita é feita com auxilio de plataformas, que podem ser
fixas ou moéveis, podendo ser elevadas a uma altura de até 2 metros e 80
centimetros. Realizando a colheita dessa maneira, néo utilizamos mais

escada.

Atualmente fazemos uma pré-selegdo a campo, descartando os frutos que
estiverem maduros demais. A Figura 3A mostra o colega Antonio Donizetti
de Oliveira, realizando o ireinamento dos colhedores. Além de frutas
sobremaduras, frutas com defeito graves, como podriddes (Figura 3B),

devem ser descartadas no momento da colheita, ainda no campo.

O carregamento dos frutos até o galpao de selegao & feito com trator ..
carreta. Ao chegar, as frutas passam por um banho de cloro e véo para a
camara fria ou diretamente para a classificagdo, que hoje é feita por calibre
(tamanho) com auxilio de méquina'q[assiﬁca_dora, que separa por didmetro,
A classifibagéo da qualidade é feita manualmente, separando as frutas de
acordo com a ocorréncia de defeitos. Depois de classificadas, as frutas sao
embaladas, a_rmaiéhadas em camara fria e posteriormente embarcadas

para mercado.
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Fotos: Fagoni Fayer Calegario

Figura 3: (A) Produtor Antonio Donizetti de Oliveira treinando seus
funcionarios para a colheita, mostrando os tipos de defeitos (B), que devem
ser descartados ainda no campo.

A conferéncia do calibre é feita com a utilizagdo de um gabarito, que

apresenta as medidas dos diametros equatoriais das frutas (Figura 4).

Fotos: Fagoni Fayer Calegario

Figura 4: Gabarito utilizado para conferir (A) se a maquina classificadora
esta bem regulada. (B) Diferentes tamanhos (didmetros) de frutos, de
acordo com a classificagcao adotada pela Cooperativa Holambra Il. Os
diferentes nimeros (C) correspondem aos diferentes calibres.

A Figura 5 apresenta as maquinas classificadoras fabricadas no Rio
Grande do Sul, que selecionam as frutas por didmetro e tém regulagem
conforme a variedade. Para classificar a ameixa, & necessario diminuir o

espaco entre os roletes. A ameixa, que & uma fruta mais firme, pode ser
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classificada neste tipo de maquina, que facilita o trabalho das pessoas que
trabalham no galpao de selecdo. Mas esta maquina ndo pode ser usada
para selecionar variedades de péssego delicadas como Premier ou
Chimarrita, que devem ser selecionadas por peso para reduzir os danos
mecanicos no fruto. A variedade Aurora, por sua vez, pode ser selecionada
por didmetro nesta maquina. Quando trabalhamos com nectarinas,
colocamos inversor de fregliéncia no equipamento, diminuindo-se a
velocidade. Ao invés de cinco toneladas por hora, passamos a selecionar

duas toneladas por hora, assim classifica-se perfeitamente.

Antes da classificagao por tamanho, é feita uma pré-selecao manual das

frutas, de acordo com a qualidade (parte superior da Figura 5A).

Fotos: Acervo da Familia Kaji
Fotos: Fagoni Fayer Calegario

Figura 5 A: Maquina classificadora por Figura 5 B: Parafusos para
tamanho. As frutas de diferentes regulagem da distancia entre os
diametros passam pelos espacos das roletes da maquina de
canaletas, caindo nos calibres classificacdo por tamanho. Os
correspondentes. Antes da espacos devem ser regulados
classificagao por tamanho, é feita uma de acordo com a variedade.

pré-selegao manual das frutas (parte
superior da fotografia).
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Mudancas

De antigamente até agora, o galpéo de selegdo continua 0 mesmo.-
Embalamos as frutas em caixas “encarteladas” ou “embandejadas”, agora
movimentadas com paletes (Figura 6A). Antigamente demordvamos muito
para transportar caixa por caixa, mas hoje em dia a paletizagdo tornou tudo

muito mais &gil.

Na empresa temos cinco paleteiras e uma empilhadeira elétrica (Figura 6B), 7

que nos permite trabalhar com todas as embarlagens paletizadas para
facilitar o movimento. Nihguém mais precisa fazer tanta forga. Oitenta
caixas padronizadas, que pesam cerca de 500 quilos, podem ser
movimentados com muita facilidade, usando um sé brago. Esse sistema é

também usado nos barracdes dos demais produtores da regiso.

Cada produtor coloca sua marca nas caixas, porque muitas vezes, quando

faltam caixas vazias para algum colega armazenar frutas, emprestamos as

caixas uns para os outros e o retorno & facil.

Hoje etiquetamos cada fruta individualmente para identificar nossa marca
no mercado consumidor. Houve uma ocasiao em que eu estava em uma
_feira de alto padrdo na Av. Pacaembu, e uma senhora veio de casa com um
rétulo da Familia Kaji grudado na agenda pedindo ao feirante: “Se vocé
tiver dessa fruta, quero leva}r b quilos”. Isto fot um prazer muito grande,
porque percebi que estdvamos conseguindo, além da porteira, permitir ao
cliente identificar nossa marca, que ele quer consumir. Achei essa
experiéncia muito importante, por isso apostamos fortemente na utilizagao

do selo.
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Nas embalagens embandejadas colocamos somente os frutos até calibre
30. Dai em diante, embalamos a granel, embalagem muito bem aceita em
supermercados. Os supermercados muitas vezes preferem nao comprar
frutas de maior calibre, encarteladas. Ao contrario, preferem comprar frutas
menores porque querem pagar o mais barato possivel e vender para as

classes B e C.

Fotos: Acervo da Familia Kaji

Figura 6: Galpao de embalagem atualmente, com embalagens paletizadas
(A) com o auxilio de empilhadeira elétrica (B).

Antigamente o caminhao era carregado de forma muito trabalhosa. Hoje
em dia o caminhé&o refrigerado encosta e é carregado com as embalagens
paletizadas, com muito mais facilidade. Em 30 minutos nés carregamos um
caminhao que antigamente levava 3 a 4 horas para ser carregado, ficando

exposto ao sol. Aléem disso, a fruta era transportada embaixo de lonas.

Hoje temos camara fria e caminhao refrigerado. Por outro lado, a fruta
chega na CEAGESP com a temperatura de 0°C e é recepcionada nas
pedras a 40°C. Portanto, neste ponto, as centrais de abastecimento

precisam melhorar muito e nos providenciar a cadeia de frio. Da mesma
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forma, as cadeias de supermercados precisam valorizar mais os produtores

brasileiros.

Rotulagem

Noés rotulamos as embalagens de péssego, ameixa e nectarina classificando
~ por calibre {didmetro) e categoria {Cat 1 e Cat 2). A categoria Extra é
colocada mais por formalidade {Figura 7A} . No rétulo ainda consta o peso
liquido, que no nosso caso é de 6 quilos (Figura 7B} e os dados do produtor
{enderego, teléfone, bairro, e-mail). Estas informagc’:eé permitem‘que
atacadistas, varejistas ou consumidores possam obter informagdes ou
mesmo fazer reclamagdes, entrando em contato diretamente com o

produtor, se necessario.

E muito importante que nas embalagens seja informado o nome da
variedade, que pode ser carimbado nas caixas, assim como outras

informagdes (Figura 7B, 7C e 7D).

Para finalizar, costumamos colocar nas caixas 0 nome da nossa regiao,
destacando a frase “frutos produzidos no 2° melhor clima do mundo”
(Figura 8A), lsso ajuda a caractenzar a orlgem do nosso produto e é mais

uma forma de diferenciar nossa fruta
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Fotos: Acervo da Familia Kaji

Figura 7: Tipos de rétulo contendo informagoes sobre classificacao por

tamanho dos frutos (calibre), qualidade (categoria), dados do produtor e
ainda fazendo mencao as particularidades da regiao produtora (A); peso
liquido, data de embalagem e variedade (B), informacgodes registradas na
embalagem com auxilio de carimbos (C). Rétulo contendo informacgoes

sobre o nimero de frutos contidos em uma bandeja (D).
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Comercializagao e
classificacao de péssegos
no Estado de Minas
Gerais

Alexandre de Castro Silva .

De acordo com o relatério Acoiﬁbahhamehto da Procedéncia dos Produtos
Comercializados na CeasaMinas — Centrais de Abastecimento de Minas
Gerais S.A., foram ofertados 2.975,6 t de péssego na Unidade Grande BH,
em 2003, provenientes de 05 (cinco) Estados brasileiros: Minas Gerais, Sao
Paulo, Paran4, Santa Catarina e Rio Grande do Sul. Desse total, 70%. -
representanda 2.084 t, foram produzidas em territério mineiro. Na Tabela 6
sao apresentados a oferta por Estado é o percentual em relagao & oferta

total.

Tabela 6. Procedéncia de péssegos comercializados na Untdade Grande BH
da CeasaMmas em 2003

Quantidade ofertada

_ . Estado - - P © % Oferta total

Minas Gerais 2.084,0 70,0

Rio Grande do Sul 677,56 22,8

Sao Paulo - - - 1841 _— . 55

Santa Catarlna o 27,2 | 0,9
Parand SRR 228 08 -

Fonte; Secin/CeasaMinas.
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Da produgéo prépria do Estado de Minas Gerais, em 2003, foram ofertados
péssegos provenientes de 22 (vinte e dois) municipios, sendo Campo das
Vertentes e Sul de Minas as maiores regides produtoras, representando

41,2% e 56,8%, respectivamenfel

Em fungéo de sua localizagao geogréfica, essas regides também
comercializam a produgdo em outros Estados, notadamente, para os
mercados do Rio de Janeiro e Sao Paulo, para produtos frescos, e Rio
Grande do Sul para industrializagdo. Na Tabela 7 sdo apresentados os
maiores municipios produtores do Estado de Minas Gerais que

comercializam na CeasaMinas. -

Tabela 7. Procedéncia de péssegos dos principais municipios do Estado de
Minas Gerais comercializados na Unidade Grande BH da CeasaMinas, em ..
2003.

Municipio Quantidade t{:gmercializada o Oferta MG
Barbacena : 766,9 36,8
Santa Rita de Caldas’ - 465,5- 22,3
Santos Dumont 363,3 174
Pouso Alegre 1359,7 ‘ 173
"Alfredo Vasconcelos ’ 53,3 28

Fonte: Secin/CeasaMinas.

Em relagao aos outros Estados que comercializam na Unidade Grande BH
da CeasaMinas, foram registradas as ofertas de 19 (dezenove) municipios :

em 2003. Na Tabela 8 sdo apresentados os principais municipios ofertantes.



Padronizag4o e Classificagdo da Péssegos e Nectarinas

Tabela 8. Procedéncia de péssegos cometrcializados por municipios
produtores de outros Estados na Unidade Grande BH da CeasaMinas, em
2003.

: ‘MUnicipiq/Esta_do - Qu'"ﬂda?g ofa.rt.ada .. % Volume total ]
_Farroupilha/RS - . : 262,8 88-
Sao Paulo/SP {*) 130 1 : 44
Vacaria/RS * " 787" 26
Caxias do Sul/RS 71,8 24
Bento Gongalves/RS 67,6 23
Sao Jorge/RS 62,9 21
Porto Alegre/RS ' " 56,8 19

Fonte: Secin/CeasaMinas.
(*) Transferéncia CEAGESP.

Em 2003, a oferta de péssegos importados chegou' a61,3t. Essa.

importagéo de péssegos é realizada predominantemente por importadores ™

do Estado de Sao Paulo, através de atacadistas estabelecidos na CEAGESP
que os transferem para o mercado da Unidade Grande BH da CeasaMinas,
ndo havendo, portanto, registro de importagao direta por atacadistas’

mineiros em 2003.

Em trabalho reallzado em parcerla coma Ceagesp, durante Qs anos de 2001
e 2002 visando caracterizar o acondmnonamento de pessegos e nectannas
no mercado da CeasaMinas, foi identificada uma grande dlversujade de‘_

embalagens' e de formas de disposigdo dos 'produltos. Esta diversidade

abrange o material utilizado (madeira, papeldo ondulado e pléstico), o tipo

de embalagem (priméria e secundaria), a forma de apresentagio (solto e

em suporte alveolar) e o conteiido liquide de produtos.
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A classificagio de péssegos e nectarinas no mercado de Minas Gerais ainda
é incipiente, havendo, apenas, a tipificagdo do namero de frutos na
embalagem quando apresentados em suporte alveolar. Entretanto, os .
suportes alveolares também nao apresentam padronizagao, havendo
diferenciagao no espagamento e tamanho das qélulas/alvéolos pelos
fabricantes. Desta forma, duas bandejas tipo 33, dépendendo do fabricante,
podem apresentar frutos com diémé;t_rqs médios de 60 e 56 mm, podendo

reduzir o contetido Il’quidd em cerca de 1,5 kg.

Atualmente, observa-se a prevaléncia da embalagem para péssegos com -
dimensdes de 500 x 300 mm, com capacidade nominal variando de 05a 08.
kg, apresentados em duas camadas através de suportes alveolares com
capacidade para 24 a 52 frutos. Nesta safra, também estio sendo ofertados
péssegos produzidos em Minas Gerais em embalagem com dimensao de
400 x 300 mm, em papeldo ondulado, apresentados soltos e com conteddo.
liquido de 6 kg. Como reflexo dessa grande diversidade, é informagdo de .
pregos disponibilizada pela Segao de Informagao de Mercado da.
CeasaMinas, através do Boletim Informativo Diario de Pregos, ainda
classifica o-p‘éésego em fungéo do contelido nominal da embalagem (1, 4,
6,8 18 kg). '

Diante do exposto, e tendo em vista a representatividade da oferta de’
péssegos produzidos no Estado de Minas Gerais, somada 4 caracteristica™
de mercado de intéresse nacional da CeasaMinas — Centrais de

Abastecimento de Minas Gerais S.A., é que se faz ainda mais necessério o -
estabelecimento de padrées nacionais dé classificagio, visando uma maior
transparéncia comercial entre os agentes e 0 aumento da competitividade °.

das principais regides produtoras de péssego do Brasil.
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Apresentacao do sistema
de classificagao de frutas
de carogo adotado no
Norte do Parana

Marco Antonio Machado
Fagoni Fayer Calegario
Karoline Poletto

Nota: Este texto foi elaborado com base na palestra proferida pelo Sr.
Marco Antonlo Machado, no Encontro Nacional de Padronlzagao e
CIassnflcagao de Péssegos e Nectarmas realizado em Bento Gongalves, RS, .
em novembro de 2004,

Introducéo

A area de produgéo de frutas de carogo do Grupo Tomita [timura estd =
localizada na fazenda Limeira, no municipio de Congonhinhas, Norte do
Parand, proximo a regido de Londrina.

No norte do Parané a reahdade da cultura do pessego e bem diferente du

“Sul do Brasil. Dentro do préprio Estado do Paran, na reqido da Lapa. sio
cultivadas variedades diferentes, em fungao das diferengas climaticas. Por
outro lado, a realidade do Norte do Parana & bem parecida com a da
Holambra Il, no Sul do Estade de Sao Paulo.

Em 1888, quando néo existia produgéo de frutas de carogo na regido, o
Grupo Tomita Itimura foi pioneiro no cultivo. S6 se plantava péssego na - -
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regiao da Lapa, préximo a Curitiba. Passados alguns anos, com o incentivo
ao plantio, outros grupos comegaram a plantar,

Ao lado de Congoinhas, em Santo Antdnio do Paraiso, existe um outro pélo
produtivo, que cultiva a mesma Variedade, € possui a mesma

realidade que o Norte do Paran4, diferindo ligeiramente em termos de
classificago, embalagem e comercializagao.-

Frutas de carogo sdo das mais dificeis de produzir. Apés 16 anos nesta
atividade, ndo podemos considerar que doeminamos o processo.,
Quando o governo fomentou o cultivo, houve produtores que iniciaram
pomares com 8 a 10 mil plantas e hoje em dia erradicaram totalmente.
Portanto, o Grupo Tomita Itimura estd produzindo praticamente sozinho,
com excegdo do grupo de Santo Antdnio do Paraiso.

Nossa area atual é 40 hectares, com 45 mil plantas, sendo cerca de 50%
péssego e 50% nectarina,

A época de producgio normalmente inicia na sequnda quinzena de agosto e
vai até a primeira quinzena de dezembro.

Esse ano, devido ao clima, que esta sendo atipico — normalmente
estariamos em plena safra em novembro - ja foram colhidos 80% da
produgao, que provavelmente vai ultrapassar 1.000 toneladas. Resta’
somente cerca de 200 tdl}eladésfhd"p'é da variedade Biuti, um péssego mais
tardio, "

Geralmente, temos a safra bem distribuida, mas neste ano ela foi-
concentrada. Chegamos a colher, de forma inédita, 37 toneladas
num dia e no dia seguinte 30, 32 toneladas. Foram 15 diasem. ..,
que trabalhamos até 1h 30min da manhé na casa de embalagem. E néo
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temos cémara fria. Colhemos essa grande quantidade de fruta,
classificamos, embalamos e comercializamos. Praticamente nio fica fruta

no barracdo.

As variedades de péssegos que cultivamos sdo o famoso Flor da Prince,
que € a variedade mais precoce. Como quase nio tem péssego nesta
época, esta variedade atinge um bom valor no inicio da safra. Mas eu;
costumo chamar o Flor da Prince de “péssego de 1 quilo”. A dona de casa ,
compra 1 quilo, come, nao gosta e daf ndo compra mais. Mas ela vai
comprar aquele quilo no ano seguinte de novo porque ja esqueceu.
Tinhamos cinco mil pés dessa variedade, iniciamos um processo de
erradicagdo e estamos atualmente com aproximadamente 2.800 pés.
Entretanto, em termos de faturamento, ela se torna imbativel, pelo menos
para nés, que vendemos muito bem esta varledade Os clientes que
compram essa variedade questionaram muito o motlvo de nds a estarmos
erradicando. Farticularmente, acho que existem myitas variedades novas
nro mercado, material bom que temos que comegaf a utilizar para abrir os
horizontes.

Alén%_da variedade Flor da Prince, cultivamos Aurora |, Aurora II, Aurora lll,
sendo que a Aurora Ill atinge prego maior, por ser mais precoce depois de
. Flor da Prince. Depois da colheita da variedade Flor da Prince, vem a
colheita da Aurora I, Aurcra | e Aurora Il, sendo este o Gltimo ano em que §
plantamos Aurora II, que serd erradicada. Depois vem a colheita do
Dourado Il e o Douradao. Temos ainda a variedade Biuti, que é uma
variedade de bi-utilidade ou dupla finalidade, serve tanto para mesa quanto
para inddstria, sendo a variedade mais tardia, a (iltima a ser colhida e que-

também seré erradicada. - ..
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A safra de nectarinas comega com a variedade Colombina, seguida por Sun
Racer, Centenéria (que também estd em processo de erradicagéo), Josefina,
terminando com a Sun Ripe, que é a (ltima colhida, em meados de

novembro.

Josefina & uma nectarina que iria ser totalmente erradicada ha dois/trés
anos. Ela é muito doce, mas apresenta um grande defeito. Por ter a casca
verde, o consumidor pensa que a fruta est4 imatura. No entanto, por ser
bem doce, tem uma boa aceitagao no mercado de Curitiba, onde qﬁase'
toda nossa produgao é absorvida.' Quando irfamos erradicar, a Holambra
Il, que podemos con5|derar nosso maior concorrente (porque tem uma -
grande quantldade de frutas e produz pratlcamente na mesma época)

erradicou nectarinas. Quando nés famos erradicar, houve extraordinéria

‘procura por nectarina e o prego estourou. A Josefina, que era renegada,

est4 sendo aceita até mesmo quando apresenta o problema tipico de

cafbgd partido.‘Assim sendo, decidimos manter a Josefina no pomar.’
Classificacao
Até alguns anos atrds, fazfamos a classificagéo de tamanho em 1A, 2A, 3A. .

Agora adotamos a classificagdo por calibre, a mesma usada pela Holambra ;

Il, como mostra a Tabela 9.
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Tabela 9. Classificagdo por tamanho usada no Norte do Parané

! " Calibre . Didmetro o ]
’ 1 =35a<45mm -
2 >45a <51 mm
3 = 51la<56mm
4 =56a<61mm
b >6la<67mm
6 >2687a<73mm
7 >73a<80mm

Fonte: Grupo Tomita Itimura

Em termos de qualidade, classificamos em Categoria: Extra, Cat |, CatIl. Na
realidade, o Extra existe como um referencial de qualidade quase perfeita, .,
no entanto & muito dificil de se alcangar na prética.

Uma vez que temos um véiume muito‘grande de produgdo e ndo dispom_os
de cimara fna entregamos frutas praticamente de Mato Grosso até Rlo
Grande do Sul, onde temos clientes. Como temos uma certa estrutura
“dangamos a musica que o cliente toca”, em termos da nomenclatura que
ele usa no pedido. Temos clientes que ainda ndo querem adotar a
nomenclatura de calibres, porque se confundem. Entao pedem 1A, 2A e
3A, Como exemplo, temos um grande atacadista na regido de Florianépolis
que solicita frutas de tamanho B M e G: Pequeno, Médio e Graddo.
Sugerimos fazer a comercializagio por calibre, mas ele ndo quer saber se é ;
5, 6 ou 7, e diz: “ndo me enrola a cabega, vocé me manda o Graldo”. O
podemos fazer? Nosso objetivo é produzir fruta de qualidade, comercializar
e ter um retorno econdmico, entdo adotamos a nomenclatura preferida
pelo cliente.

No galpdo de embalagem de nossa empresa, usamos uma méquina
classificadora que ajudou muito a agilizar o processo. Nesta maquina, a

101



102

Padrenizagéo e Classificagio de Péssegos e Nectarinas

fruta corre por duas canaletas, que vao se abrindo e, conforme o calibre, a -
fruta vai caindo nas bancas. Assim, ndo temos problemas de reclamagéo
pidr calibre. Na entanto, temos problemas de qualidade, O nosso péssego
n3o é um péssego redondo, sendo que muitas das variedades que
cultivamos tém um bico. Conforme a posigéo que a fruta entra na canaleta,
ela cai antes ou depdis. Supondo que estamos classificando um péssego
de formato achatado, como a variedade Aurora. Se ele vier deitado, ele vai
cair no espago de uma fruta maior, mas se vier de pé, vai cair bem antes.
Entdo temos, em cada lado das bancas, trés pessoas verificando a
claésificagéo. Se de um lado caiu uma fruta pequena demais, ela tem que
ser trocada de lugar, fazendo uma reclassificagio. Além disso, adaptamos
tambem umas escovinhas, gue funcionam da seguinte torma: quando a
fruta vem, a escovinha tomba a fruta para tentar muda-la de posicéo, para
ter uma classificacdo mais uniforme. Com isso, a classificacdo que essa

maquina fazia melhorou em torno de 20% (Figura 8).

Depois de‘passar pela maquina classificadora, as frutas vao para as bancas
apresentadas na Figura 9. Temos doze bancas desse tipo, forradas com
colchonete. Se por acaso uma fruta tiver um calibre menor porque a,
maquina néo teve condi¢bes de fazer a classificagdo de maneira corretae a:
pessoa que reclassiﬁcé nao percebeu, aqui a fruta que ndo estd bem

classificada sera retirada:
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Foto: Marco Antdnio Machado

Figura 8: Escovas adaptadas na maquina classificadora, na tentativa de
fazer com que os frutos passem na mesma posigao pelas canaletas.

Foto: Marco Anténio Machado

Figura 9: Bancas cobertas com colchonete para evitar impactos nas frutas.
Embalagens de plastico, destinadas a venda para supermercados.
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Embalagens

Embalagens de 7 a 8 quilos de fruta, separadas por bandejas com alveolos
estao sendo cada vez mais utilizadas (Figuras 10 e 11). Os calibres dos
alvéolos variam de acordo com o pedido do cliente, mas na CEAGESP,
comercializamos principalmente os calibres 24, 26 e 28. Frutas com calibres
menores que 28 sdao embaladas em caixas a granel, sem as bandejas
separadoras. Dependendo da rigidez do material com que sao feitas as
bandejas, ha diferenga na conservagao dos frutos. Embalagens com

alvéolos de plastico muito rigido podem danificar a fruta.

Foto: Marco Anténio Machado
Foto: Marco Antonio Machado

Figura 10: Embalagem das frutas Figura 11: Frutas embaladas em
em caixas separadas com caixa de madeira descartavel,
bandejas alveoladas. com duas bandejas alveoladas

(n° 24, 26 ou 28), contendo 7
quilos de fruta.

Também embalamos a granel, sendo que todas as nossas embalagens sao
de 6 quilos, forradas com papel (Figuras 12 e 13).
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Foto: Marco Antdnio Machado

Foto: Marco Anténio Machado

Figura 12: Embalagem de frutas a Figura 13: Frutas a granel, em

granel. embalagem de madeira,
rotulada, contendo 6 quilos de
péssegos.

Além das embalagens a granel de 6 quilos e as carteladas, pesando em
torno de 7 quilos, também embalamos muito os frutos de calibres 24, 26 ou
28 em caixas de 4 quilos, com 4 cumbucas, contendo 1 quilo cada uma
(Figura 14). Existe um atacadista em SP na CEAGESP, que trabalha muito
com essas cumbuguinhas. No inicio da safra, chegamos a embalar em
torno de 100 toneladas de fruta sé neste tipo de embalagem. Praticamente
todo péssego da variedade Flor da Prince, é colocado em cumbucas
cobertas com filme e vendido na CEAGESF, com nove frutas na boca (9 em

cima e 5 em baixo).
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Foto: Marco Antdnio Machado

Figura 14: Embalagem de madeira descartavel, contendo 4 cumbucas com
1 quilo de frutas em cada cumbuca coberta com filme PVC. Essa
embalagem soé € usada no inicio da safra, de agosto até meados de
setembro.

Também embalamos conforme o pedido do atacadista, com caixa de
madeira retornavel, contendo 9 quilos, geralmente fornecida pelos
compradores. Particularmente, esta € uma embalagem com a qual nao
gostariamos de trabalhar porque temos um cuidado muito grande com
higienizacao do barracao, que é dificultada pelo uso desta embalagem. Mas
para nao deixar de vender, solicitamos que o atacadista deixe um lote de
caixas anterior para serem banhadas em hipoclorito de sédio, antes do
carregamento. Nés temos uma caixa d’'agua grande onde banhamos as
caixas antes de entrarem na nossa casa de embalagem, para nao termos
problema de contaminagao. Todo dia quando o servigo acaba, duas
pessoas pulverizam hipoclorito, com bomba costal, em

todos os locais no interior da casa de embalagem: bancas, sacolas de
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colheita, caixas, etc., depois se fecha o barracao com todas as superficies
umidas com hipoclorito de sodio. No dia seguinte, reabrimos. Todos os
sabados, quando geralmente nao ha colheita, lavamos todo o barracao e as

caixas de colheita com maquina.

Usamos muito embalagens plasticas, principalmente para as redes de
supermercados e alguns atacadistas da regido de Curitiba. Essas
embalagens vao de 10 a 12 quilos, de acordo com a rede de

supermercados.

Todas as embalagens sao rotuladas (Figura 15). Se a fruta for
comercializada na embalagem com bandejas, no rétulo, ao invés de constar
o calibre, vai ser informada a quantidade de frutos por bandeja. No entanto,
questiono se a legislacao exige que seja informada a quantidade de frutos

por bandeja ou a quantidade de frutos por caixa, supondo: 24 ou 48.

[ FLOR DA PRINCE
Y DouRABAD ©
f J TROPIC BEAUTY
i BiUTE TR

Hats de ecodalagan

{‘-__ 2 5 aui alhﬁrhm,

Foto: Marco Antdnio Machado

Figura 15: Rétulo do Grupo Tomita Itimura em embalagem de péssego,
mostrando o nome da variedade, data de embalagem, calibre, categoria,
bandeja, peso, logomarca e outros dados da empresa. Neste caso, faltou
imprimir a categoria “Extra” no rétulo.
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O peso total de frutos, quando embalados a granel, é 6 quilos, se for em
cumbucas 4 quilos e em bandejas 7 quilos, Em bandejas normalmente se
perde um pouco porgue geralmente ultrapassam 7 quilos, as vezes
podendo chegar a 8 quilos.

Resumindo, temos:
1. Embalagens de madeira descartavel:
» Embalagens a granel de 6 quilos;
. Embalagené carteladas, que contém duas bandejas alveoladas,
pesando em torno de 7 quilos, nos calibres 24, 26 ou 285 ’
¢ Embalagens contendo 4 quilos, com 4 cumbucas, contendo 1 quilo
cada uma.
2. Embalagens de madeira retornavel;
"+ 9 quilos, fornecida pelos atacadistas.
3. Embalagens plasticas:
+ 10 a 12 quilos, fornecida pelos supermercadistas e atacadistas.

Além da classificagdo adotada pelo grupo Tomita ltimura, descreveremos o
tipo de classificagdo adotado por um outro grupo do Paran4, localizado em-
Santo Antdnio do Paraiso. E um grupo de 22 produtores, que cultivam
cerca de 55 hectares, com produgao estimada de 350 toneladas para este
ano de 2004,

As informagdes apresentadas a seguir forarm coletadas nas propriedades
dos seis produtores mais representativos da regio.

Para classificar as frutas, eles utilizam como referéncia as Normas do
Programa Brasileiro para Modernizagao da Horticultura, que foram
difundidas no Parana pelo Programa Hortiqualidade, com a ajuda dos
técnicos da CEAGESP
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Os produtores de Santo Antonio do Paraiso separam as frutas por grupos,
de acordo com a cor da polpa: polpa branca e polpa amarela. O tamanho
das frutas € classificado por calibre e a qualidade ¢ classificada de acordo’
com os defeitos.

A classificagao das rutas e Teita ae Torma manual, conterindo a classiticagao
por tamanho através de gabaritos de madeira. Dois ou trés destes
produtores possuem maquina classificadora e ainda fazem uma conferéncia
manual dessa classificagdo mecanica; uma vez que ainda

possuem aquele classificador conhecido como “chapéu chinés”, que nao
classificam as frutas de maneira uniforme.

O grupo de Santo Anténio do Paraiso considera que a classificagdo valoriza’
o produto e conquista a confianga dos clientes. .

A maioria das frutas é embalada a granel, em embalagens contendo oito
quilos, enquanto as nossas sao de 6 quilos. Eles usam embalagem de
papeldo, fornecidas pelos clientes, e embalagens plasticas também
fornecidas por alguns atacadistas. Eles ndo comercializam para redes de
supermercados.

Este grupo possui a vantagem de estar numa regido muito préxima da -
regido consumidora. Londrina é o maior mercado, para onde vendem em
grande quantidade. No entanto, o CEASA de Londrina comercializa

todas as frutas de carogo em caixas de 20 quilos, de forma inadequada.
Por esta razdo, o Grupo Tomita Itimura ndo consegue comercializar no
CEASA de Londrina. Apesar de estarmos a 60 km de Londrina, que é uma
cidade de quase 700 mil habitantes, sd negociamos com redes de
supermercados. Ja o grupo de Santo Anténio do Paraiso negocia

no CEASA, onde fica sujeito as dificuldades de negociagdo com os
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atacadistas, que sabem que esses produtores ndo tém estrutura para.
mandar a fruta para mercados mais longinquos. Sabem que se néo for no.
CEASA, esses produtores nio terdo onde comercializar, por isso
aproveitam esta situacdo para obter vantagens na questdo de prego.

A mesma dificuldade é enfrentada pelo Grupo Tomita ltimura quando envia
péssego para Belo Horizonte. Quando inicia a safra de Barbacena, reqiao
préxima que envia quase toda a produgdo para Belo Horizonte, nos
retiramos do mercado. Em Campinas e Curitiba também acontece isso.
Quando comega a safra de péssego da Lapa, nos retiramos desses-

mercados.

O Grupo Tomita Itimura comercializa nos Estados do Parana, Sao Paulo, Rio
de Janeiro, Belo Horizonte, Santa Catarina € Mato Grosso, em grandes
redes e atacadistas. Os cuidados mantidos com o galpdo de embalagem, ja
citados, objetivam evitar problemas de podriddes e trazer vantagens de
classificagao e rotulagem. Assim, é possivel tornar nossa marca conhecida.
O que o representante da regido produtora de Atibaia, Sr. lassuo Kagi, falou
sobre a dona de casa guardar o selo e ir & feira pedindo por aquela fruta é a-
pura verdade.

Fornecemos muito para o Pao de Agticar, que agora esta usando o sistema
de PLU (Price Look Up ou cédigo verificador de prego); no 'qual somMos
obrigados a etiquetar as frutas, o que é bastante trabalhoso.

No entanto, eles permitern que as empresas fagam seu marketing,
colocando de um lado da etiqueta o PLU e do outro lado a logomarca da
empresa, com o nome e o telefone. Apesar de termos de colocar o PLU-
caixa por caixa, esse ¢ um procedimento necessério e vantajoso. Fora do
Brasil, todo mercado ja partiu para isso. Apesar de nosso pafs estar

bastante atrasado e ainda iniciando, ndo vai haver como escaparmos
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deste processo. Apesar de dar um trabalho terrivel etiquetar fruta por fruta,

o mercado estd exigindo cada vez mais saber informagdes sobre a fruta que

estad sendo comercializada, quais produtos foram aplicados, entre outras
informagdes. O produtor esta sendo pressionado. Por outro lado, nés,
produtores, ndo somos reconhecidos pelo Nnosso servigo nem pelo nosso
produto. Procuramos produzir bem, com qualidade e padronizagdo, mas
n&o temos nosso reconhecimento, pelo menos em termos monetdrios.
Entretanto, como nossa produgédo é bem grande e as vezes concentrada,
somos obrigados a respender as exigéncias do mercado, ao contrério, nao

conseguimos vender toda fruta que produzimos.
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Introdugéo

Danos, na Iiteratpra epidemio!égica,‘ sg'lo definides como qualquer redugéo .
qualitativa ou quantitativa da produgéo (ZADOKS, 1985). Uma das formés
de expressar a importancia de uma doenga é justamente por meio da -
magnitude dos danos por ela. provocados: quanto maior o dano, mais
importante a doenga. Além disso, a quantificagdo de danos esta
intimamente relacionada & tomada de deciséo do agricultor em controlar ou
nao uma doenga, j& que o célculo do lucro a ser obtido com o controle s6
pode ser realizado apés sua comparégéo com o prejuizo {reducdo
econdmica decorrente dos danos) causado pela doenga. Nao obstants a
obviedade da importancia de quantificar danos, ha pouquissimos estudos
precisos sobre quantificagdo de danos em doengas de plantas. Doengas -
pos-colheita ndo séo excegdo. Levantamentos realizados nos mercados

de Nova lorque e de Chicago (EUA) mostraram que os danos pés-colheita
variaram, em péssego, de 2,3 a.12,3% no mercado atacadista e de

4,5 a 5,8% no mercado varejista (CAPPELLINI & CEPONIS, 1984;
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CEPONIS et al., 1987). Apesar de aparentemente baixa, a porcentagem de
danos no mercado varejista corresponde a 1.810 toneladas de péssegos
anuais, o que é significativo, considerando-se ¢ nivel tecnoldgico dos
produtores e comerciantes norte-americanos. Apesar de variar de ano para
ano, os danos e, conseqiientemente, as perdqs pés-colheita, sdo mais
elevados em paises em desenvolvimento dos tropicos, onde os sistemas de
transporte e de refrigeragdo séo, em geral,‘ deﬁciéntes (ECKERT & OGAWA,
1988). No Brasil ndo ha nenhuma estimativa confiavel dos danos
provocados por anomalias pés-colheita em rosaceas de carogo, embora a
qualidade do fruto produzido no Estado de Sao Paulo esteja aquém da

qualidade dos frutos importados de paises do Cone Sul {(MAIA et al., 1996).

A produgéo de péssegos no Estado de Sdo Paulo, segundo maior produtor
do pais, superado apenas pelo Rio Grande do Sul (SATO, 2001), encontra-
se em franca expansdo, com aumento de produgao de 27,3% entre 2001 e-
2002 {TSCUNECHIRO et al., 2003). O plantio de rosaceas de carogo no

- Estado de Sao Paulo est4 concentrado na regido de Avare, onde séo

produzidos 53% do péssego e 85% da nectarina do Estado, ambos -
destinados pricritariamente ao consumo “in natura”. A Companhia de
Entrepostos e Armazéns Gerais de S3o Paulo {CEAGESPY), localizada na
cidade de Sao Paulo, comercializa aproximadamente 20% da produgéo de -
rosaceas de carogo do Estado, constituindo-se em representativo ponto de

amostragem destas frutas para quantificagido de danos pés-colheita.

Desde 2002, uma equipe de pesquisadores da Escola Superior de
Agricultura Luiz de Queiroz (ESALQ) e da CEAGESP paulistana t&m

realizado levantamentos dos danos pds-colheita em rosiceas de carogo.
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no mercado atacadista. A partir de 2003, esses levantamentos passaram a
ser realizados também em produtores da Cocperativa Holambra I, da
regido de Avaré, SP A metodologia e os principais resultados dessa
pesquisa, financiada pela Fundagdo de Amparo & Pesquisa do Estado de
Séo‘Paulo {(FAPESP), est3o relatados a seguir.’

Danos pds-colheita em péssegos,
nectarinas e ameixas na
CEAGESP,

Material e Métodos

Semanalmente, no perfodo de 9 de outubro de 2002 a 28 de janeiro de 2003
e de 24 de setembro a 17 de dezembro de 2003, foram realizados
levantamentos de anomalias pés-colheita junto a cinco p.ermissionéribs da
CEAGESP/SP: ‘Bela Vista', ‘Fruténia’, ‘Ndva Paulista’, ‘Pilon & Betti’ e 'Ponte
Preta’, responséveis por 50% da comercializagio de péssegd proveniente
da Cooperativa Holambra II. Esses cinco atacadistas comercializaram,
aproximadamente, 450 t de péssegos daquela Cooperativa na safra 2003.
Em cada data foram amostradas 1% das caixas comercializadas,
selec.ionadas por amos.tragem estratiﬁcada; utilizan:do co'mo'critério de
estratificagéo a variedade e o Calibre da fruta. Foram‘avaliados unicamente
frutos provenientes do Estado de Séo Paulo. Durante os levantamentos,
todos os frutos da amostra foram vistoriados e cada anomalia foi
identificada numa ficha de avaliagdo. Quando a anomalia nao era
prontamente diagnosticada, o fruto era identificado por um nimero

seqitencial e acondicionado em embalagens plasticas com células
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individuais, sendo, entéo, transportados 4 ESALQ, em Piracicaba, SR

Apés a chegada aos laboratérios da ESALQ, os frutos com anomalias de -

origem bidtica foram submetidos & cdmara Omida por 24 horas. Ap6s esse .

periodo, a cdmara foi retirada e os frutos submetidos a uma nova analise
visual. Sempre que necessério, foram preparadas [dminas com estruturas |
do patégeno, para sua identificagdo sob microscopio 6ptico. Nova cdmara
Umida foi preparada por mais 24 horas sempre que 0s patdgenos ndo

mostravam esporos. Apos esse periodo, na impossibilidade de

identificagdo do patégeno, o mesmo era isolado em meio de cultura de

forma asséptica e o fruto era descartado,

As anomalias de origem abiética foram identificadas em fungéo da
sintomatologia, sendo agrupadas em danos mecénicos pés-colheita, danos
mecanicos pré-colheita e danos fisioldgicos.

Resultados

Os dancs pés -colheita, expressos em porcentagem de frutos sintomaticos,
variaram 49a 44 5% na safra 2002-2003 e de 35 a 52% na safra 2003-2004.

A porcentagem de frutos doentes variou de 43a152ede24a11,9,

respéctivamente, nas safras 2002-2003 e 2003-2004. Nas diferentes :

‘avaliagbes as anomalias fisiolégicas ocorreram em baixa freqiiéncia -

(sempre menor que 5%} nas duas safras. Os danos mecanicos foram, em
média, mais elevados que os danos hidticos. A freqiéncia de amostras com
pelo menos um fruto danificado foi bastante elevada nas duas safras. Na
safra 2002-2003, a partir da terceira data de avaliagdo, todas as caixas .

I

exibiam pelo menos um fruto ¢com alguma anomalia (MARTINS et al., 2004).
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Além dos fungos freqiientemente relatados como causadores de doengas
pés-colheita de péssego, como Rhizopus stoloniter e Monilinia fructicola,
foram constatados também os dos géneros Geotrichum, Cladosporium,
Fusarium eA/femar/a A presenca de Geaz'rfc/;um esteva sempre associada
a ferimentos nos frutos.

As variedades Aurora, Chiripa, Dourado, Douradao IAC e Ouromel nao
apresentaram dlferengas significativas {p=0,196) na mc:dencna de doengas
na safra 2002-2003. Nao foi constatado efeito do tipo de embalagem
{plastico, ‘madeira ou papeldo, p=0,854) nem do tipo de acondicionamento
'dos frutos (bandejas plasticas ou granel, p=0,681) na incidéncia de danos

| mecénicos e bidticos nessa mesma safra. A Unica fonte de variagdo que
explicou a diferenga de incidéncia dos danos entre as amostras, nas duas
safras, foi o produtor {(p=0,015).

Danos pos-colheita em péssegos,
na Cooperativa Holambra li: da
colheita & comercializagdo

Material ¢ Métodos -

Nos meses de outubro e novembro de 2003, levantamentos semanais das
anomalias pés-colheita foram realizados em toda a cadeia produtiva em um
talh&o da variedade Aurora, localizado na Fazenda Capuava, da - -
Cooperativa Holambra Il, no municipio de Paranapanema, SP. Nesses
levantamentos, amostras de 100 frutos, coletados ao acaso, foram . -
retiradas em pontos estratégicos da cadeia produtiva: {l) apés a colheata,

() antes; (IN) apés a classificagdo dos frutos na casa de embalagens;

e (IV) na chegada dos frutos ao leildo para comercializagéo
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(Figura 16). Adicionalmente, foi realizada uma “colheita ideal”, onde
100 frutos eram cuidadosamente colhidos, individualizados nas bandejas

plasticas e transportados a sala de incubacgéo.

Fotos: M. C. Martins

Fig. 16. Etapas de amostragem de péssegos durante e apds a colheita dos
frutos: (a) colheita ideal; (b) apds a colheita; (c) antes da classificagao, e (d)
apos a classificagao.

As amostras coletadas em cada uma das etapas foram distribuidas em
bandejas plasticas, submetidas a camaras imidas e imediatamente

transportadas a uma sala de incubacao (Figura 17).
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Fotos: M. C. Martins
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Fig. 17. Frutos de péssego individualizados em bandejas plasticas (a) e
submetidos a cdmara Umida durante 24 h (b).

Apos o periodo de cdmara Umida, os frutos foram avaliados visualmente
guanto aos danos abidticos e bidticos. Quando o sintoma nao era bastante
caracteristico, o patdgeno era identificado ao microscépio. Nova avaliagao
foi realizada sete dias apds a retirada dos frutos da cdmara Gmida. Foram
quantificados danos bidticos (doengas e pragas), mecanicos e fisiologicos.
Para verificar o estadio de maturagdo em que os frutos eram colhidos,
avaliou-se a firmeza da polpa de 10 frutos semanalmente. Com o auxilio de
um penetrémetro foram feitas duas leituras por fruto, em lados opostos de
sua regiao equatorial, de onde previamente, foi retirada a epiderme. Os
dados foram expressos em Newton (N), considerando-se a média das duas

leituras.

Resultados

Os danos fisiologicos e os causados por pragas nao foram influenciados
pelas diferentes etapas pds-colheita, tanto nas avaliagoes realizadas
apos 24 h de incubagao, como nas avaliagoes realizadas apos sete dias
da retirada da camara Gimida, pelo fato desses danos ocorrerem no

campo. A ocorréncia dos danos fisiolégicos durante as seis semanas de
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évaliagéo foi de 3,6%, em rﬁédia, e a de dano por pragas foi de

aproximadamente 9% {Figura 18).

A incidéncia das doengas pés-colheita foi baixa nos frutos avaliadds apds
24 h de incubagéo. Um significativo aumento foi observado nos frutos
armazenados por um periodo de sete dias. As doengas pés-colh'eita nao
foram completamente suprimidas pela chamgda ‘colheita ideal’ {Figura 18). :
Nessa situagdo, em média, 25% dos frutos apresentaram sintomas apés
sete dias de incubagio. No entanto, os valores médios apresentados nas
demais etapas foram muito superiores {Figura 18}. A colhedora provocou
um aumento médio de 18% (43% da colhedora menos 25% da colheita
ideal) na incidéncia das doengas (Figura 18). A passagem pela classificadora
também contribuiu para um aumente na incidéncia das doengas. O
transporte dos frutos para o galpao de comercializagao ([eildo}, por sua vez,:
néo teve influéncia na magnitude das doengas, Praticamente metade dos
frutos produzidos mostraram sintomas de doengas quando a amostra
chegou ao leildo para comercializagao. Indices dessa magnitude sao-
absolutamente inaceitaveis em qualquer produto. Os elevados valores
medlos de doengas foram mﬂuenmados pela alta incidéncia das doengas na

v

Gltima data de amostragem.

Venf' cou-se que todas as etapas propormonaram um certo dano mecénico
aos frutos quando comparadas com a colhelta |deal' A porcentagem dos
frutos com dano mecénico variou bastante entre as semanas de avaliagdo
(Figura 18}. A etapa mais critica foi 'apé,sla classiﬁcagéo’ (39% de frutos
afetados), porém em algumas semanas, foi possivel verificar que as etapas

‘apés a colheita’ e ‘antes da classificagéo’ também proporcionaram



Padronizagéo e Classificagao de Péssegos e Nectarinas 121

elevada incidéncia de dano mecanico aos frutos.

Os gréficos de danos mecanicos (Figura 18) sdo bastante similares aos de
doengas po6s-colheita. Na verdade, a elevada incidéncia dessas doengas é
decarréncia de injarias mecénicas provocadas nos frutos nas diferentes
etapas pds-colheita, que servem de porta de entrada para 0s patogenos.
Uma relagao linear, posmva e significativa (F{2 - 0,97) foi encontrada entre

as médias de danos mecanicos e de doengas (Figura 19),
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Fig. 18. Incu:lencnas de doengas danos mecanicos, anomallas fisioldgicas e
pragas, avaliadas sete dias ap6s a incubagéo dos frutos, na Cooperatlva
Holambra II, em 2003. As amostragens foram realizadas apds a colheita
{'Colhedora’}, antes da classificagdo dos frutos {‘Chegada’), apés a
classificagdo dos frutos (‘Classificadora’), na chegada ao leildo (‘Leilso’ e~
em uma colheita ideal (‘Eliane’).

Fonte: E. Bassetto (dados nao publicados).
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Fig. 19. Relagao entre o valor médio dos danos mecanicos e a incidéncia de

doencas nas diferentes etapas pés-colheita da cadeia produtiva de
péssego. '

Fonte: E. Bassetto (dados ndo publidados).

A maturagao dos frutos colhidos nas seis semanas de avaliagéo foi

relativamente homogénea durante a safra {Figura 20).
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Fig. 20. Firmeza da polpa de péssegos durante as semanas de avaliagdo dos
danos.

Fonte: E, Bassetto {dados ndo publicados).
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Apds a apresentagdo desses dados a técnicos e produtores da Cooperativa
Holambra I, em duas ocasides ao final da safra, um conjunto de agdes de
treinamento de colhedores foi delineado, incluindo um curso de
capacitagao técnica pelo Servigo Nacional de Aprendizagem Rural (SENAR)

e palestras de motivagdo antes do inicio da safra de 2004.

Avaliacdo de danos mecanicos
provocados pela linha de
" beneficiamento na Cooperativa

Holambra Ii

Como a passagem dos frutos pelas linhas de beneficiamento mostrou-se
um ponto critico na ocorréncia de danos mecéanicos, decidiu-se avaliar o
grau de fmpacto que esse equipamento provocava nos frutos, Essa
avaliagédo foi realizada por uma equipe da UNICAMP, com o auxilio de uma
“esfera instrumentada” (Figura 21), equipamento capaz de quantificar o

impacto sofrido pelos frutos ao longo da linha de processamento.

A esfera instrumentada (70 mm), Techmark, Inc., Lansing, Michigan, Estados
Unidos, é um sensor portétil desenvolvido pelo Departamento de

| Agricultura dos Estados Unidos (USDA-ARS) na década de 80, em conjunto -

com a Michigan State University (East Lansing), capaz de registrar

a magnitude dos impactos ocorridos durante as operagdes de .

manuseio, registrando os dados dentro da esfera. Utilizam-se os niveis de

impactos medidos na aceleragdo méaxima (AM) (G = 9,81 m/s?) e mudangas

na velocidade {Av) {m/s}. A velocidade pode ser um indicativo da
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superficie de impacto, por exemplo quanto mais baixa a velocidade, mais
rigida é a superficie de impacto. Todavia, velocidade é também
positivamente correlacionada com a aceleragao maxima, a medida que se

aumenta a altura de queda, maior sera a aceleragdo maxima e a velocidade.

Foto: M. C. Martins

Fig. 21. Detalhe da esfera instrumentada (70 mm) em superficie de baixo
impacto.

A esfera instrumentada foi colocada na etapa de recebimento de cada linha
de beneficiamento, seguindo o fluxo normal dos frutos até a etapa de
classificacdo. O tempo de permanéncia da esfera instrumentada em cada
etapa, assim como o tempo para completar o percurso percorrido e 0s
pontos de transferéncia, foramm monitorados através do uso de um
crondmetro de precisdo. As medigdes no percurso total na linha de
beneficiamento dos frutos foram repetidas oito vezes. Apés os testes a
esfera instrumentada foi removida e os dados transferidos

para o microcomputador. Os limites para medicao do nivel de impacto

utilizados variaram de 15 a 500 G. Dados médios obtidos nos pontos de
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transferéncia em cada avaliagdo foram correlacionados com a aceleragao

maéxima (AM) (G = 9,81 m/s?} em cada ponto de transferéncia.

Oito medigoes foram realizadas utilizando-se a esfera instrumemaaa: .
quatro em cada rﬂlado da linha de beneficiamento. Observaram-se valores
baixos de aceleragao no recebimento dos frutos, devido & utilizagao de
equipamento apropriado nesta etapa. Maiores valores de aceleragio foram
encontrados na etapa de selegao (valores superiores a 100 G). As variagbes
no G encontradas na saida do classificador (Figura 22) podem estar
relacionadas a altura de queda existente entre as esteiras da linha de
beneficiamento. Novamente maiores valores para a mégnitude de impacto

(G) séo encontrados na saida dos classificadores (Figura 22).

A revisdo da linha de beneficiamento, com amortecimento do impacto nos

pontos de maior aceleragio, deveré ser providenciada na safra de 2004,
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Grafico das Aceleragoes
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Fig. 22. Valores de aceleragao (G) m/s? em oito repeti¢cdes na linha de
beneficiamento de péssegos da fazenda Capuava, em Paranapanema, SP.
Fonte: M. D. Ferreira (dados nao publicados).

Conclusoes

Os danos mecéanicos provocados durante e apds a colheita de rosaceas de
carogo & uma das principais causas de perdas de frutos durante e apos a
comercializagao. Além de depreciar a qualidade do fruto, pela mudanca na
aparéncia do produto, esses danos servem de porta de entrada aos
patogenos causadores de doengas pos-colheita. Como o periodo de
incubacgao das doengas pos-colheita € muito variavel, influenciado por
componentes ambientais e pela variedade da fruta, seus sintomas podem

expressar-se no mercado atacadista, no mercado varejista ou na casa do
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consurnidor, causando prejuizos a quem compra e uma imagem negativa .-
de quem vende, A relagdo dlreta encentrada entre danos mecanlcos e
doengas pés-colheita mostra que agdes de prevengao desses danos devem
ser priorizadas, com o objetivo de minimizar a incidéncia das doengas. .
Essas agbes incluem, entre outros, o treinamento dos colhedores de frutos

e a regulagem das maquinas de beneficiamento do produto..
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Logistica e manejo pos-
colheita na Produgao
Integrada de Péssegos

Rufino Fernando Flores Cantillano

Introdugéo

A logistica \)isal c_:oldcar__o produto sempre & disposi¢do do consumidor, no
mgmento e lugar que ele precisa, com uma qualidade apropriada para o
clie_nlt'e". O transporte, armazenamento, distribuigao e tecnologia da
informagao sdo aspectos essenciais no processo logistico de frutas, por se
tratar de produtos altamente pereciveis.

Os péssegos séo organismos que, mesmo apos a colheita, permanecem .
vivos, com as fungdes fisioldgicas como a respiragao e a transpiragao .
sendo realizadas de forma normal. As mudangas apés a colheita ndo
bodem sér_imhedidas; apenas podem ser retardadas. Caso néo exista um-
bc;n] controle desses mecanismos, a perda de qualidade pode ser.
importante.

Uma caracteristica importante nos péssegos é seu alto contetido de dgua,-
sendo por esse motivo, suscetiveis & desidratagao, as mudangas de .
temperatura, aos danos mecénicos e ac ataque de patdgenos. O péssego
possui uma taxa respiratéria moderada 3 alta. Quanto maior for a taxa
respiratdria, menor serd a vida 0til do produto. Os danos mecéanicos como
golpes, batidas, feridas aumentam a taxa respiratéria e diminuem a vida -
pés-colheita. A transpiracdo pode ser um fator importante de perdade .-
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qualidade em ambiéntes com alta temperatura e baixa umidade relativa do
ar, Sendo os péssegos produtos muito pereciveis, a logistica reveste um
papel muito importante no adequado ﬂu:;('o'gj'rarha de distribui¢ao dos frutos
desde os locais de produgao até sua t:hegadé na mesa do consumidor ou
ha inddstria de processamento.

Logistica na colheita

A colheita & uma operagdo muito importante e delicada, estando
estreitamente relacionada com o ponto de colheita. Assim, os dois
aspectos mals |mportantes na colhe:ta sdo realizar a colhelta de forma
cuidadosa & colher a fruta com a maturagao adequada Para cumprlr estes
objetivos, é necessana uma adequada coordenagao Ioglstlca entre todos os
recursos humanos a maturagio da fruta, as condlgoes ambientais, os
recursos téchicos e os equipamentos. Com essa fmalldade podem ser
elaborados os Procedimentos Logisticos de Colheita, os quais orientardo a
forma correta e operamonal de realizar a colheita, segundo as Normasda
Produgao [ntegrada.

Algumas praticas recomendadas nessas normas sao: colher a fruta com -
maturagao adeduada, nio misturar as frutas oriundas do sistema de
Producéo Integrada com as de outros sistemas, realizar a colheita e
transporte da fruta de forma cuidadosa, manter o material utilizado na
colheita em boas condi¢des de higiene, manter a rastreabilidade da fruta e
capacitagio constante dos funciondrios e supervisores responsaveis pela
colheita.

De toda forma, a experiéncia local do agricultor é muito importante no:
modo de realizar a colheita. As estratégias que sdo efetivas para um
produtor podem ser totalmente incorretas para outro.
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E importante que a colheita seja uma operag¢do muito bem programada
com os chefes de equipe ou responséveis pela colheita no campo.

Os operérios de campo devem saber exatamente qual o tipo de fruta a
ser colhida, os cuidados que devem ser dados 4 fruta no momento da-
colheita e durante o transporte. As caixas ou bins de colheita devem
estar em boas condigdes, limpos e desinfestados: E especialmente
importante o manejo cuidadoso da fruta na colheita; evitando golpes,
batidas e feridas que poderao resultar em perdas do produto por
podridées. As frutas colhidas nao devem 'ser deixadas ao sol. Nesta'
etapa pode ser realizada a auditoria de colheita.

Logistica na pés-colheita

A logistica de distribuigdo no mercado interno segue um esquema simples,
no qual participam um fornecedor do produto, um transportador e um
cliente. Porém, a logistica de distribuigao internacional apresenta um
esquema mais complexo, no qual participam o exportador, o transportador
no pais que exporta, o despachante aduaneiro, o transportador
internacional, os agentes de exportagéo, a alfdndega, o transporte no pais
importador, o préprio importador no pais de destino. Na pds-colheita, a
logistica deve iniciar no pomar com a colheita e normas de colheita, e
continuar na empacotadora com os processos inerentes 4 sua fungao
{recepcéo, limpeza, selegdo, classificagdo, embalagem), armazenamento,
transporte e distribui¢ao. Assim, todas as etapas do diagrama de fluxo
devem ser consideradas de uma forma abrangente.

Na fruticultura, a organizagdo e programagéo da colheita, os processos”
nas empacotadoras, armazenamento, transporte, distribuigdo e
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comercializagdo nos mercados externo e interno, sdo aspectos importantes
do processo logistico, visando uma adequada preservagao da qualidade do
fruto e a plena satisfagdo do cliente, A unitizagdo de cargas foi um avango
importante na logistica de transporte de frutas. Unitizar é juntar vérios
volumes menores em um (nico volume maior com a finalidade de facilitar a
movimentagdo, transporte e armazenagem da carga. As principais formas
de unitizagéo séo: os paletes e os contéineres. Existemn diferentes formas e
tamanhos de paletes, mas no Brasil o mais utilizado é o palete PBR ou.
palete internacional de 1.000 x 1.200 mm. O contéiner é uma caixa em geral
de ago, no interior da qual é colocada a carga, podendo ou néo ser
refrigerada. No transporte maritimo sao utilizados os contéineres de 20 e 40
pés, sendo que os de 40 pés refrigerados sdo mais utilizados para o
transporte de frutas. Existem também os contéineres aéreos de tamanho
menor e forma diferente do contéiner maritimo. Em frutas altamente
perecwms, como os péssegos, é importante gue nos processos logisticos
de transporte, dnstnbungao e comermahzagao sejam considerados os

seguintes aspectos:
Maturagao do péssego -

A maturagéo é caracterizada pelas mudangas de cor, sabor, aroma e textura,
as quais proporcionam as condigées organolépticas étimas, que asseguram
a qualidade comestivel do fruto.

As alteragdes mais comumente observadas que ocorrem durante a
maturagdo sao: produgéo de etileno e outros voléteis; mudangas na cor,
elevagéo da taxa respiratéria, aumento na permeabilidade dos tecidos e
diminui¢do da textura; transformagbes quimicas cque afetam os-
carboidratos, dcidos organicos, proteinas, fendlicas, pigmentos e pectinas,
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entre outras. O péssego é um fruto climatérico, portanto, durante o
processo de amadurecimento apresenta um pico de produgéo de etileno,
acompanhado pelo aumento da taxa respiratéria. Devido a essas
caracteristicas, o péssego pode ser amadurecido apds ier, sido retirado da
planta-mae.

indices de maturagéo e ponto de colheita

E importante saber 0 momento apropriado de colheita que assegure uma
boa conservagéo, adequada resisténcia ao transporte e mantenha as
condigdes necessarias para chegar até o consumidor com qualidade.

O ponto de colheita, em termos logisticos; depender4 da distancia até o
mercado consumidor. Assim, para mercados mais distantes a fruta devera
ser colhida com maturagao mais firme que para mercados locais, onde se
pode enviar a fruta com maturagio mais avangada,

O indice de maturagdo serve para determinar 0 momento adequado de
colher o fruto. E importante realizar uma amostragem correta dos frutos,
escolhendo plantas que representem o pomar e colhendo frutos que
representem a planta. A determinacio do ponto de colheita em péssegos,
esta baseada em métodos fisicos, quimicos, fisiolégicos ou combinagbes
entre eles, 0s quais permitem monitorar o progresso da maturagao. Os
mais usados em péssegos sio:
Cor: na epiderme ou casca do péssego podemos distinguir a cor de
superficie {vermelho ou amarelo, segundo a variedade) e a cor de fundo
(verde). Com o avanco da maturagéo, a cor de fundo verde muda para
branco-creme {variedades de polpa branca) ou amarelo claro
{variedades de polpa amarela ou laranja)) Esta mudanca de cor de fundo’
esta associada & maturagdo em péssegos e nectarinas. -
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Firmeza da polpa: & medida que o péssego amadurece, a firmeza da

. polpa diminui, tornando a polpa mais branda e macia, o que é um
indicativo da maturagdo. Normalmente as cultivares precoces

 apresentam menor firmeza gue as mais tardias. A variagao da firmeza
pode ser determinada com um instrumento chamado henetrﬁfnetro;
usando-se a ponteira-de 5/16". Em péssego, os valores na colhefta, no
Brasil, podem variar entre 11 |b {maximo) e 14 Ib (minimo), dependendo
da variedade e local de produgéd.

.- Sélidos solﬁve?s': com o avango da maturagéo, o teor de séli_dos
soldveis totais aumenta. Os aglicares representam a maior parte dos
sélidos solliveis totais. Podem variar de 12-14°Brix, dependendo da.

. variedade e [ocal de produgéo.

Acidez total titulavel: a acidez diminui com o avango da maturagéo. Na
colheita, os valores podem alcangar entre 0,5 a 1% de 4cido citrico,
sendo um pardmetro importante pois, em conjunto com os sélidos

soltiveis, s&0 responsaveis em grande parte pelo sabor dos péssegos.

E importante considerar que cada um destes indices de forma isolada pode
ser afetado pelos tratos culturais no pomar, clima, solo, irrigagao, etc. Para
diminuir essa variabilidade, nos testes de maturagédo, sempre devem ser
considerados dois ou trés indices de forma conjunta. Também ¢ importante

a aferigdo dos instrumentos utilizados nas determinagoes de maturagio.

Em termos logisticos, a firmeza da polpa € o indice mais importante e o
melhor indicador da evolugao da maturagdo pds-cotheita e do potencial de
vida de prateleira de péssegos. Os péssegos néo podem ser colhidos em

estadios avangados de maturagio por serem pouco tolerantes ao
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manuseio e transporte (dgnpgmecénicos),’ Apés a colheita, os péssegos se
abrandam rapidamente, ocorrendo o amolecimento da polpa. A taxa de
perda de firmeza de polpa podé ser monitorada com o manejo da
temperatura nos pontos de distribuigédo (atacadistas). Conhecendo a firmeza
inicial e a taxa de perda, é possivel organizar a distribuigdo de frutas no
mercado, mantendo os lotes sob diferentes temperaturas. Quanto maior a
temperatura ambiente, maior sera a taxa de amolecimento. A taxa de.
amolecimento varia entre as cultivares de péssegos, sendo maior nas

cultivares precoces e de polpa branca.

O monitoramento da firmeza da polpa e da temperatura é fundamental para

organizar a distribuigido das frutas no mercado.

Se as frutas sdo paletizadas, a temperatura pode variar em funcdo da

posigdo da caixa no palete.

Logistica do transporte da fruta
no pomar

O transporte de frutas no pomar deve ser lento e muito cuidadoso. Também
_devér_n ser providenciados veiculos suficientes para' realizar diariamente o
transporte da fruta colhida até o local de classificagiao, armazenamento ou
brocessamento._Esses velculos devem estar limpos e sem residuos de

substancias toxicas ou materiais que possam contaminar os frutos. . -
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Manejo pés-colheita na’
empacotadora

Recepc¢ao

Deve ser colhida uma amostra de cada pomar, para realizar as analises de
defeitos de qualidade (18-20 kg/produtor) e de maturagdo (20 kg/amostra).
Nesta etapa, deve ser preenchida a planilha de recepgao. A auditeria de

pés-colheita pode ser realizada nesta etapa.
Selegao e classificagio

Logo apés a colheita, as frutas devem ser selecionadas e classificadas.
Chama-se selegio e classificago ao ato de separar as frutas segundo a
sanidade, forma, coloragao e dimensao. Este processo pode-se iniciar na
colheita, quando devem ser separadas ou descartadas as frutas muito
verdes, manchadas, podres ou fnuito pequenas; na chamada colheita
seletiva, Entretanto & no galpéo de classiﬁca(;éb onde esta operagao é
realizada de forma adequada, sendo os péssegds dassificadds em fungédo

das normas vigentes no mercado ao qual se destinam.

Na Produgéo Integrada néo é permitida a selegéo e classificagao simulténea
de frutas oriundas do sistema PIF, com as de outros sistemas de produgao.
Nesse sistema é obrigatéria a limpeza e higienizagdo da empacotadora,”
bem como das maquinarias usadas na classificagdo e servigos sanitérios. O
pessoal que trabalha no processamento também deve seguir rigorosas
normas de higiene pessoal e ndo portar objetos que possam causar

acidentes ou contaminar o produto,
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Para o mercado ‘interno,'a Portaria n® 444/85, do Ministério da Agricultura
de 1986, estabelece as especificagbes de padronizagéo, classificagdo e
comercializagdo do péssego para indGstria. Segundo essas normas, o
péssego é classificado em trés tipos, de acordo com o didmetro do fruto,
segundo a regido de cultivo. Para 0 péssego “in natura” ndo existe um
padréo oficial de classificagdo. Para © mercado externo, as exigéncias do

comprador e do pais ao qual se destinam devem ser consideradas.
Embalagem

Os aspectos mais importantes a se considerar na embalagem sdo a*
protecdo do contetdo, a resisténcia & umidade, a remogéo do calor, a

apresentagéo e a facilidade de empilhamento.

A Instru¢do Normativa Conjunta Sarc/Anvisa/Inmetro n® 009, de 12 de
dezembro de 2002 determina que: as embalagens deverdo permitir a
paletizagéo, tendo como referéncia a medida de 1,00 m x 1,20 m; podem
ser retornaveis ou descartéveis; estar de acordo com normas higiénico-
sanitarias e conter informagdes relativas & marcagéo ou rotulagem. A

paletizagdo consiste em agrupar, empilhar e amarrar as embalagens, de

forma ordenada em uma unidade maior, denommada palete. Na Produgao

Integrada as embalagens devem permmr a ldentif' icagdo do produto

(Portaria MA n® 337/97), com destaque ao sistema de Produgéo Integrada.
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Resfriamento rapido ou preé-
resfriamento

O resfriamento rapido & o procedimento utilizado para remover o calor de

campo logo apds a colheita dos frutos, fazendo com que a fruta atinja logo

a temperatura definitiva de armazenamento. E de extrema importancia que

o calor de campo seja retirado o mais rapidamente possivel. Nesta etapa,

no sistema de Produgéo Integrada, deve ser preenchida a plénilha de

controle de resfriamento répido da fruta.

Métodos de resfriamento rdpido utilizados em péssegos e nectarinas:’

Hidroresfriamento: consiste em resfriar os frutos com agua fria, entre
0,5 e 1°C, seja mediante imersao, duchas ou tlineis com duchas. O fator
limitante é seu custo. E mais utilizado em nectarinas.

Resfriamento em camaras: os péssegos sao resfriados na mesma

A L . e . oo . .. . .
camara frigorifica onde o ar circula a temperatura de 0°C. Sua vantagem

~ & que a movimentagio do produto é minima e o custo & baixo, pois as

camaras posteriormente sao utilizadas para estocagem definitiva dos
proautés.'

Resfriamentao por ar frio forgado: consiste em produzir diferencas de
pressdes, que originam uma corrente de ar que circula através das
caixas ou paletes. O sistema mais simples consiste em fazer duas fileiras
de caixas ou paletes de determinada altura, deixando um espago livre
entre elas, cobertas por uma lona para formar um tdnel. Em um
extremo se coloca um exaustor que retira o ar quente do interior do
tunel, provocando uma diferenga de presséo. O ar frio que é -

cbrigado a passar em alta velocidade entre as frutas provoca seu
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resfriamento. Sua vantagem é ter um menor custo que o hidroresfriamento.

E utilizado em péssegos, devido a presenca de tricomas.

Armazenamento refrigerado

O principal objetivo do armazenamento refrigerado em péssegos &
estender sua vida util, seja para ampliar seu periodo de comercializagdo ou™”
para desatogar o tluxo de matéria-prima nas linhas de processamento do

péssego destinado a indUstria,

o] p]és's‘e'gb deve sé'r ar'mazeh'ado com temperétlifa dé p'OIpé ‘éhtfe 05e
ser ewta_das pois aumentam os riscos de congelamento. Isso implica a
necessidade de um correto controle da tempéfatura principalmente da
polpa do fruto, A faixa de temperatura entre 2 e 5°C deve ser ewtada, po:s
nessa faixa aumentam os problemas fisloldgicos como escurecimento

interno e farinosidade ou lanosidade (meafiness ou woolfiness). -

A umidade relativa do ar deve estar entre 90-95%,_p6is abaixo dessa faixa
aumenta a desidratacdo {(murchamento) do fruto'e se for mais alta,
aumentam as podriddes. O dimensionamento adequado da superficie de
evaporagao.nas camaras, que resulta em um At pequeno, possibilita
manter alta a umidade relatlva

Nestas condigbes de armazenamento os péssegos/nectarinas se conservam
entre duas a quatro semanas, dependendo da variedade e condigbes
de producao, No sistema de Produgéo Integrada, as cdmaras frigorificas

& empacotadoras devem ser higienizadas, e os equipamentos
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de medigéo aferidos. Recomenda-se a implementagéo das Boas Praticas de
Fabricagao (BPF) e o sistema de Anélise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle {APPCC), bem como um plano de manutengao, operagéo e
controle de equipamentos frigorificos.

Na Produgao Integrada do Péssego {PIP} nao é permitido o armazenamento
de frutos do sistema PIP com as frutas de outros sistemas de produgéo sem
a devida identificagdo. Se as frutas estdo identificadas e ndo apresentam
riscos da mistura efou perda de qualidads, o armazenamento conjunto
pode ser realizado. As camaras frigorificas devem estar limpas e
higienizadas com produtos adequados e autorizados para essa finalidade
pelas Normas da Produgao Integrada. Nesse sistema também devem ser,
preenchidas as planilhas de controle de limpeza e higienizagao das cdmaras
frias, planilha da§ condigbes de operagéo (temperatura, umidade relativa),
planilhé 'de controlelda mercadoria exp‘edid'a e planilha dé_cpntrpie de
qualidade.

Trémsporte

0 transborfe 'de péssegos pode ser realizado por via terrestre, aérea e '
maritima, ou comblnagoes entre elas, em fungdo da d:stanc:a do mercado e
pregos. Na Produgao Integrada néo é permitido o transporte de frutos do

sistema PIP com as frutas de outros sistemas de produgdo sem a devida

identificagdo. Se as frutas esto identificadas e nao apresentam riscos de

mistura e/ou perda de qualidade, o transporte conjunto pode ser realizado.

Os veiculos que transportam frutas devem estar limpos e higienizados.

O transporte refrigerado tem como objetivo prolongar a vida util do fruto

em trénsito, reduzindo o metabolismo e retardando sua deterioragdo,
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mediante o uso da baixa temperatura. O sistema de refrigeragio do veiculo
deve ser capaz de remover o calor residual do interior do veiculo de
transporte, calor exterior (chao, teto, portas), infiltragcdo de calor exterior
(isolamento deficiente de portas), excesso de calor do produto no’
momento de ser transportade, e o calor de respiragio do pro'duto.

A maior parte do péssego no Brasil & transportado por via terrestre, em :
alguns €asos sem refngeragao em curtas dlstancsas, mas o transporte
refngerado esta sendo usado por produtores com frutas de melhor
qualldade para longas distancias.

o t_ransbo‘rte'kmériti'mb & indicado para o transporte do fruto a mercados
distantes. Nao h4 experiéncia deste tipo de transporte para péssegos/
nectarinas no Brasil.

o] transpﬂ'drté aéreo 6 utilizado para o transporte a longas distancias de
produtos de alto valor e em épocas especificas (janelas de mercado).”

0 produto pode Ir paletizado no compartimento de carga da aeronave, ou
em contéineres. Seu alto custo, problemas !oglstlcos e técnicos sdo
algumas das dificuldades deste sistema de transporte no Brasil.

Fisiopatias: injarias causadas por
baixas temperaturas

A incidéncia de fiéiopatias limita a conservagao pés-colheité de algumas .
cultivares de péssego. As mais importantes sio: -
*". Escurecimento interno: apresenta-se como um escurecimento da polpa
apos um determinado periodo de armazenamento refrigerado, .
- estando associado a injarias produzidas pelas baixas temperaturas.
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-Manifesta-se de forma mais severa na faixa de temperatura entre 2 a
5°C, e em menor grau a 0°C ou sobre 5°C.:

¢ Farinosidade ou lanosidade: A textura da polpa de péssegos e
“nectarinas fica farinosa, com a polpa desagregada, néo oferecendo
resisténcia ao penetrometro. Ao partir o fruto e espremer a polpa, néo
sai suco, que junto com a perda do sabor, caracterizam esta alteragao,
que pode se apresentar junto com o escurecimento interno. E um |
problema sério que limita o armazenamento refrigerado de muitas
variedades.

Os problemas descritos anteriormente afetam a parte interna do fruto, que
pode parecer atrativo, sem danos externos, mas pode ter uma pobre
qualidade interna.

As alternativas de controle ndo sdo totalmente satisfatérias, provavelmente
pelos numerosos fatores envolvidos como a variedade e as condigdes
climaticas durante o crescimento e maturagao na planta. Entre os métodos
de controle estdo o acondicionamento do fruto, o aquecimento intermitente
e o uso de atmosfera controlada,
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A norma de classificagao
de péssego: andlise critica

Anita de Souza Dias Gutierrez'

Uma boa classificagdo deve garantir a homogeneidade visual do [ote;
- utilizar caracteristicas mensuraveis; abranger todo o lote; atender as
exigéncias do mercado e ser de ficil adogao pelo bom produtor (CEAGESFI
2004). Deve-se acrescentar que ela deve ser de facil verificagdo. Uma bda :
norma de classificagdo é aquela que garante uma boa classificagao. .

A Norma Técnica de ldentidade e Qualidade do Péssego e Nectarina para o
Programa Paulista para Melhoria dos Padroes Comerciais e Embalagens de
Hortigranjeiros, langada em 1997, teve como obijetivo definir as .
caracteristicas de identidade, qualidade, acondicionamento, embalagem e .
apresentagdo do péssego e nectarina destinados ao consumo “in natura”. -
{PROGRAMA..., 1999),

Ela foi construida a partir da Proposta do Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade do Péssego' e Nectarina, entdo em discussio no
MERCOSUL (MERCOSUL, 1996) e adotada pela Cooperativa de
Holambra |}, localizada no municipio de Paranapanema, Estado de Sao

Paulo, no seu sistema de comercializagéo de leildo reverso.

Em 28 de dezembro de 2001, sete grandes empresas produtoras de
péssego da Regido Sul do Brasil, langaram uma nova proposta para a
norma de class'iﬁcagéo de ameixa, passego e nectarina, que foi enviada ao
Centro de Qualidade em Horticultura da CEAGESP {NOVA..., 2001).
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A classiﬁcégéo' por classe e categoria através do tipo e intensidade do
defeito faz p:'arte de todas estas normas. As tabelas a seguir (Tabelas 10, 11
e 12') listam os defeitos e sua caracterizagdo nas trés propostas,
respectivamente: Programa Paulista para a Melhoria dos Padroes -
Comerciais e de Embalagens de Hertigranjeiros, MERCOSUL e a proposta
das empresas sulistas. O Programa Paulista para a Melhoria dos Padroes
Comerciais e de Embalagens de Hortigranjeiros e o MERCOSUL trabalham'
com trés categorias de qualidade: Extra, 1 e ll e a proposta das empresas
sulistas trabalha com as categorias |, Il (sacol3o) e Il (industrial).'As duas "’
primeiras propostas utilizam um limite de tolerncia que varia com os
defeitos e com a categoria e a terceira probosta estabelece um limite de
ndmero de defeitos por fruto por categoria. A Tabela 13 compara cs

defeitos estabelecidos por cada uma delas.

Como j4 foi dito, a norma do Programa Paulista para a Melhoria dos
Padroes Comerciais e de Embalagens de Hortigranjeiros, saiu do Projeto do
Regulamento Técnico de ldentidade e Qualidade do Péssego e

Nectarina, que estava em discussdc no MERCOSUL.



Padronizag8o e Classificagdo de Péssegos e Nectarinas

Tabela 10. Defeitos graves e leves do péssego.
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DEFEITOS GRAVES

Defeito

Descrigéo

Observagao

Podridao .

Dano patoldgico que implique
em qualquer grau de
decomposigdo, desintegragao
ou fermentagéo dos tecidos.

- Dano interno
por frio - .

‘Alteragao interna por frio

{deterioragdo externa):’ .,
escurecimento (pardo), - - N

farinosidade, translucidez efou

sangramento da polpa que se
irradia desde o carogo até a
periferia do fruto causada pelas
baixas temperaturas na pés-
colheita. ! L

O sangramento para . —
aqueles cultivares que é
caracteristica varietal, ndo
sera considerado como
defeito.

Congelamento

‘Escurecimento (pardo) efou, N

vitrificagdo por congelamento da
polpa efou da pele.

Carogo Separagao do carogo, com . ‘Abertura evidente na regiao
- partide - - | presenca ou n3o de de insergédo do pedanculo,
gomosidade, que se evidencia
com a deformagéo do fruto e/ou_
abertura peduncular. ' o
Queirmado de Alteragdo na cor da epiderme e " | Com a remogéo de 3 mm de
sol N da polpa causada pela agdo do ™ | casca, prossegue afetando a’
SOI. ST . DL polpa. "
“"Dano ™ 7 7" | Dano com rompimento da
~profundo’ -+ | epiderme,
Dano Dano mecénico com
“mecénico | deformagao superficial sem
ruptura da eptderme provocada .
por agdo mecénica.
Leséo Lesao cicatrizada de origem Area afetada maior que
cicatrizada diversa que pode ou nao afetara | 1 em? ou 10% da superficie
grave polpa. do fruto e/ou com a

remogio de 3 mm da casca
prossegue afetando a polpa.

Continua...
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Tabela 10. “Continuagao”.

DEFEITOS GRAVES
Defeito Descrigéo Observagéo
Sobremaduro | Fruto que apresentaum - ' | Consisténcia da polpada ©
) ' avangado estagio de maturagao " | fruta medida com
ou senescéncia. ‘| penetrébmetro de ponta &/
16", inferior a 7 libras ou
3,175 kg de forga.
Imaturo Considera-se imaturo o fruto Consisténcia da polpa de

[

colhido antes da sua maturagao
f|5|016g|ca )

fruta, medida com
penetrdmetro de ponta 5/

-16", superior a 15 libras de

forga e com teor de agulcar
inferior ou igual a 8°Brix.

Mancha  grave

Alteragdo na toloragao normal
da ep:derme da fruta, qualquer -
que seja a sua origem.

Area afetada  maior que

1 cm? ou que 10% da

superficie do fruto.

Desidratagao

Perda de &gua dos tecido da -’
fruta evidenciada por

-| enrugamento da epiderme.

- DEFEITOS LEVES
‘Mancha leve | Alteragéo na coloragio da ‘Area afetada atinge de
epiderme da fruta, qualquer que .} 0,5cm?a 1 cmi. ..
seja sua origem. , ; b
Deformagdo | Desvio da forma caracteristica’
do cultivar. . | .
Lesdo Dano cicatrizado de origem ‘Area afetada de 0,5 ecm?a 1 .
cicatrizada _ diversa.. .cmi,
leve .

Fonte: Programa Paulista para a Melhoria dos Padrdes Comerciais é. de Embalagens
de Hortigranjeiros, 1999. ' '
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Tabela 11. Defeitos graves e leves do Projeto do Regulamento Técnico de

ldentidade e Qualidade do Péssego e Nectarina, em discussio no

MERCOSUL.

DEFEITOS GRAVES

Defeito

Descrigdo

Observagao i

Quelmado de
sol -

Alteragao na cor da epiderme e |
da polpa causada pela agéo do
sol. ’

Com a remogao de 3 mm de
profundidade da casca,
prossegue afetando a polpa, .

Ferida Lesdo sem cicatrizagdo de
origem diversa que pode ou nao
afetar apolpa. -~ -
- Alteragao ' Escurecimento (pardo), | O sangramento para
interna por farinosidade, translucidez efou * | aqueles cultivares, em que é
frio ==~ & sangramento da polpa que

(deterioragao -

externa)

irradia desde o carogo até a
periferia do fruto causada pelo
efeito de baixas temperaturas,
na etapa de pds-colheita.
Perdendo o sabor caracterlstlco
da fruta.

caracteristica varietal, ndo -
serd considerado como
defeito.

Carogo
partido

Separagdo do carogo, com
presen¢a ou nao de '

gomaosidade, que se evidencia --- | -

com a deformacao do fruto e/ou
abertura peduncular.- :- .

Abertura evidente na zona
de insergdo do pedlnculo.

Congelamento

Escurecimenta {pardo}) elou
vitrificagdo por congelamento da
polpa efou da pele. - -

Podridao Dano patolégico que implique - -
em qualquer grau de ;
decomposigdo, desintegragéo -
ou fermentacdo dos tecidos. - .. ¢
Fruto que apresenta um ... .. . | A consisténcia da polpa da - .

- Sobremaduro

avangado est4gio de maturagédo
ou senescéncia.

fruta medida com
penetrébmetro de ponta
5/16” inferior a 7 libras de
{forga, equivalente a
3,175kg. |

- Continua...
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Tabela 11. “Continuagio”

- DEFEITOS GRAVES
Defeito Descrigao Observagio
Imaturo Fruto colhido antes do pento ideal | A consisténcia da polpa da
de colheita, caracterizado por teor | fruta, medida com
de sélidos scliveis inferior cu penetrdmetro de ponta 5/
igual a 8°Brix e/ou de corde fundo | 16", superior a 15 libras de”
que ainda nao atingiu o estagio | forga e com teor de agdcar -
creme-esverdeado, inferior ou igual a 8°Brix,
" Ferimento Lesio com deformagao
superficial sem rupturada =
eplderme provocada por agio
mecéanica.
Lesdo \ Dano de o"ri‘gem diversa. Area afetada individual ", o
cicatrizada ' maior que 1 cm?ou 10% da
grave . superficie do fruto em -

conjunto e/ou com a .
remogio de 3 mm de casca,
prossegue afetando a polpa.

Mancha grave

\

Vb

Alteragdo na coloragio normal
da epiderme da fruta, qualquer
que seja a sua origem.

Area afetada individual
maior que 1 cm?ou 10% da
superficie do fruto.

Desidratagdo

Perda de 4gua dos tecidos da
fruta visualizada por evidente . -
enrugamento da epiderme.

 DEFEITOS LEVES

- Mancha leve - | Alteragdo na coloragio da - Area afetada atinge de - - -

eplderme da fruta, qualquer que 05 t:m2 a 1m2
seja sua origem,

Deformagéo Desvio da forma caracteristlca '

STy dO cultlvar.

Lesao Dano de origem diversa. Area afetada de 0,5 cm?até

cicatrizada ‘ ' 1 cm? com um comprimento

leve menor que 1 cm, com até

3 mm de profundidade ao
remover a epiderme.

Fonte: MERCOSUL, 1996
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Tabela 12. Defeitos graves e leves da nova proposta de Norma de
Classificagdo para Ameixa, Péssego e Nectarina, feita por empresas de
frutas de Santa Catarina. '

1 DEFEITO GRAVE (1}
Defsito Descrigdo Observagio
- Podridao Deterioragio total ou parcial do—
o fruto, causada por fungo.
Falta ou Frutos que ndo atingiram ou que
excesso de ultrapassaram do estadio ideal
de maturagéo para consuma,

~maturagao -

: respectwamente

Desidratagéo .!

Perda de 4gua na forma de vapor,
dos tecidos da fruta, ocasionada
pelo processo de transpiragdo.

Ocasionada pelo processo

de transpiragao.

Dano de
_congelamento

congelamento,

Dano na fruta causado pelo

Devido a baixas
temperaturas de
armazenamento. -

DEFEMTOS LEVES (2)

Deformagdo - | Formato diferente daguele
©o o o | caracteristico do cultivar.
.Lesdo - Todas as lesdes que embora - Exemplos: danos de
cicatrizada tenham rompido a epiderme,” insetos, lesGes mecénicas,
estio cicatrizadas e ndo expdem -| danos de gramzo raspados
a polpa. . de caixa.
Lesdo Quando mantém o formato 2 graus de gravidade;
cicatrizada regular da casca., 1° de 5 até 10 mm?;
~leve 2° a partir de 10 mm2
_Leséo Quando altera o formatoda - | 2 graus de gravidade:
cicatrizada superficie da epiderme da fruta . .{ 1°0mm3? - !
. grave . com depressao ou sahenma, 2% até 10 mmé, .
apresentando desnivel minimo - |. cot
Lesdo aberta . | Todas as rupturas que houverem | 2 graus de gravidade:

na fruta, com exposigio da.
polpa, independente da causa,
Exemplos: danos de insetos,
les6es mecénicas, insergdo

desgarrada, granizo e similares.

120 mm?;)
2%até 10 mm?ou 10 cm de
- ucomprimento.

Continua...
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Tabela 12, “Continuagéo”,

E DEFEITOS LEVES (2)
- Defeito Descrigdo Observacao %
Dano de Lesdo causada pela agdo da '
geada geada, tornando a epiderme
aspera e levemente defermada.
Mancha de Mancha resultante do ataque de | 2 graus de gravidade: .
- cochonilha . __ °atébmm?; .

(escama) Sao
José

Quadraspidiotus perniciosus. _
g o

2° de b até 10 mm?.

Depressio Lesdo com‘d.eformai;éo 2 gr'é\usl de gravida“de:)
_mecanica _ superficial, sem rompimento da_].1°05cm?; !
(batida) cu eplderme provocada por agéo i . 2° de 0,5 at¢ 1,0 cm? 1
dano mecanlca ' !
mecéanica o
Rachadura . |.Rachadura da epiderme e da
5 | polpa.:
Mancha de Mancha de diferentes - 2 graus de gravidade:
doengas e caracteristicas causadas por - 12 0 mm?;
fitotoxidez doencas ou fitotoxidez. 29 até 10 mm?,
~Mancha de - - Peque'nas manchas, marrom, o
Xanthomonas | circulares e levemente deprimidas
causadas pelo fungo. .
Fuligem Manchas que recobrem a
epiderme dando um aspecto de -
sujeira na fruta causada pelo
fungo Gleodes pomnigena.
- SLrjeira de Manchas com pequenos pontos -
mosca’™ escuros causadas pelo fungo '
: Schizathyrium pomi. :
Mancha de - Manchas de diferentes ‘A toxidez pode ser causada
fitotoxidez caracteristicas decorrentes de pela aplicagédo de guimicos
oo | toxidezs ou condigbes de
T , L armazenamento.
Queimadura” | Alteragao na cor da ébidérmé'e}' *| 2 grausde gravidade: -
de sol ou polpa, pela agao dos raios | A° 0% da érea;

solares.

2° até 5% da éreé. :

Continua...
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‘Tabela 12. “Continuagéa”. -

DEFEITOS LEVES (2}
| Defeito Descrigio Observagio
Russeting Epiderme com aspecto 2 graus de gravidade:

ferruginoso, dspero ou liso, sem

brilho. Resultante da St
suscetibilidade varietal, fatores

climéticos ou do manejo do
pomar, 4caros e outros insetos.

12 leve: 5 a 20% da érea;

2° grave: mais que 20% da -

drea.”

. Escaldadura -

Distlrbio fisiolégico

Causado por oxidagio

superficial caracterizado pelo durante o armazenamento
escurecimento da epiderme do - | refrigerado.” -
| fruto. S
" Desidratagdo | Perda de 4gua na forma de” 'Oc;asnonada pelo processo”
; - v U vapor, dos tecidos da fruta, de transpiragso.
T 77 7| ecasionada pelo processo de
transpiragéo.
'Danode - - | Dano na fruta causado pelo * i

~ Congelamento

congelamento.

(R Vo i -
Fonte: Norma de Classificégéo de Ameixa, Péssego e Nectarina, 2001,

(1) Defeitos permitidos na categoria I, industrial e com tolerancia de ocorréncia de

3% na categoria | e 8% na categoria I, -
{2) Defeitos permitidos (100%) de ocorréncia na categoria | ou Il, dependendo do
grau de intensidade do defeito.

Podemos.comparar a caracterizagdo dos defeitos em cada proposta na

Tabela 13.
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Tabela 13. Quadro comparativo dos defeitos das normas do Programa

Brasileiro, da propoéta para o MERCOSUL e dos pr'odutores”de'Sa"hfa

Catarina.
PROGRAMA BRASILEIRO MERCOSUL - SANTA CATARINA -
Podridio . = Podrido Podridao
Congelamento Congelamento ’ Congelamento

Dano interno por frio -

Alteragao interna por frio

Dano de geada -~ -———--

Desidratagao

Desidratagio

Desidratagdo n

s
1

Imaturo Imaturo : - | Falta ou excesso de
- Sobremaduro - Sobremaduro - --- -----— | -maturagéo - - --—-—- -—
L R S - .. [ N . PR
Dano Profundo - - - .~ .. | Ferida Lesio abgrta lell

Carogo partido’

Cérogo partido

‘Rééhédhrja

'Queimado de sol |

Queimado de sol -,.-- ;-

Queimadurade sollell ;

-

- Dano mecéanico ... Ferimento ... _____ .. | Depressdo mecénica .
' R ' (batida) .
Deformagéo Deformacéo Deformagéo

_ Leséo cicatrizada grave

Lesdo cicatrizada grave " -.

Lesdo cicatrizada grave | =

ell - lorosnaan LG

Leséo cicatrizada leve

Lesdo cicatrizada leve

Lesao cicatrizada leve |
ell

~ Mancha grave .- . " i~'| Mancha grave Mancha de doenga e /'
‘ ' fitotoxidezle ll |
Mancha leve Mancha leve Mancha de cochonilha

{escama) Sao José lell

Russeting ! e Il

Escaldadura superficial .

Fonte: Programa Paulista para Melhoria dos Padroes Comerciais e de Embalagens
de Hortigranjeiros (1999), MERCOSUL {1996) e Norma de Classificagdo de Ameixa,

Péssego e Nectarina (2001).
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O ndimero de defeitos & grande: 15 no Programa Paulista, 15 na proposta-
do MERCOSUL e 28 na proposta das empresas produtoras de Santa
Catarina, considerando-se os diferentes graus de intensidade do defeito. Os

defeitos sdo semelhantes, mas os conceitos sao diferentes e pouco claros.

A caracterizagio do tamanho da norma de classificagdo de péssego e
nectarina do Programa Paulista para a Melhoria dos Padrées Comerciais e
de Embalagens de Hortigranjeiros é a mesma colocada em discussao no
MERCOSUL e as duas diferem da proposta feita em 2001 pelas empresas
produtoras de péssego de Santa Catarina. O Centro de Qualidade em .
Horticultura (CQH) da CEAGESP propde novas amplitudeé por classe
visando a gérantia da homogeneidade visual do fruto na embalagem! A
Tabela 14 mostra as diferentes propostas para a caracterizagao do tamanho
do fruto A proposta do CQH estabelece uma amplitude de

variagao para 0 maior d|ametro transversal do fruto dentro da mesma-.
embalagem de 5 mm. Nas propostas do Programa Paulista para a Melhoria
dos Pa;irées Comerciais e de Embalagens de Hortigranjeiros e do -
IVII:HC(_.)SUL a amplitude de variagéo vai de 5 a 10 mm, sendo maior nos
tamanhos menores. Na proposta das empresas produtoras de Santa
Catarina, a amplitude de variagéo é de 2 mm nos tamanhos menores e de
3 mm nos tamanhos maiores, sendo que alguns diametros nao séo
contemplados pela proposta. Esta proposta ainda estabelece uma relagéo - -
entre o maior didmetro transversal do frito, o peso e o nimero de frutos

por embalagem e foi baseada nas variedades Coral e Chirip4.
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Tabela 14. Caracterizagéo do tamanho do fruto, no maior didmetro;
transversal do fruto, medido em mm, segundo o Programa Paulista para a. .
Melhoria dos Padroes Comerciais e de Embalagens de Hortigranjeiros, o
MERCQSUL, a proposta das empresas produtoras de Santa Catarina e o
Centro de Qualidade em Horticultura da CEAGESP -

mg;;‘go?atm Santa Catarina 7 _ ' - CaH -
Diémetro Didmetro Diadmetro Diémetro Didmetro | - Diédmetro
- minimo méximo minimo méaximo “minimo " méximo |
25 |3 |4 o | a2 25 a0
35 - Y. LSS w42 o | F4dh 30 : _35;‘
45 |~ L 44 -46° | .35 :40
~51 HUEEN ERAH 56 a0 e 45, e 48 -40.ﬁ (45
86 1 81 148 50 45 | 50
61 | 67 7| s0 52 50 '55
67 73 | s27 | esr | vBs | 60
73 v 80 | BB . B7 - 60 . Bh
.80 - | 87 69, | 65 .70
.59 61, 70 75
e | e | m | e
83 | 65 s0 | 85"
tee | 88 ‘85 | 90
Y 70 90
. 73
79 80

Fonte: Programa Paulista para a Melhoria dos Padroes Comerciais e de Embélagens
de Hortigranjeiros (1999), MERCOSUL (1996} e Norma de Cla_sSiﬁcagéo de Ameixa,
Péssego e Nectarina (2001}, : ‘



Padronizago e Classificagdo de Péssegos e Nectarinas

A dificuldade e a complexidade da constru¢io de uma boa norma de -
classificagao, linguagem comercial de caracterizagdo do produto e que
deve ser utilizada por todos os elos da cadeia, é observada também nos

outros palses.

A norma européia Regolamento (CE) N° 2.335/99, Norma Comuni df Qualits
per Pesche e Nettarine fc_)i‘feite‘; para utilizagdo no ato da expedigéo do fruto-
para o mercado. Ela estabelece limites para os defeitos e os separa em
permitidos e ndo permitidos, dentro de qhatro categorias‘.de quélidade:.
Extra, |, il e 1ll. Os defeitos de casca séo divididos em dois

" niveis. O mvel 01 permite, em defeito de formato alongado até Tem de -
compnmento e, em defelto de formato espalhado, até 0,5 cm2 de 4rea. O
nn(el 02 permite, em defeito de formato alongado até 2 cm de
comprimento e, em defeito de formato espalhado, até 1,6 cm? &!e drea. A _
coloragéo uniforme & uma caracteristica utilizada na definigao da categoria
e caracterizada como uniforme, levemente desuniforme e desuniforme. A
deformagio também apresenta gradagdes aceitas em cada categoria:
deformagéo leve (que se manifesta normalmente perto do pedunculo),
deformagao {que se manifesta proxima ao bico) e deformagao grave (que
bode ser observada nas laterais do fruto). S6 se admite frutos com polpa .
isenta de deterioragao. Nao é permitido fruto com carogo p.artido. Entre os
defeitos estabelecidos dentro dos limites de aceitagao estao: leve dano por.
pressdo (ndo suscetivel de evolugdo sem deterioragdo da polpa), leve sinal®
de raspado {com conseqlente méncha.marrom sobre a superﬁdie do .
fruto), leves tragos de dano superficial bem cicatrizados devido aos
ataques de inseto ou doenga, leve Ybruciature”, leve dano perfeitamente -

cicatrizado. Todos os defeitos que s6 afetam a casca e nio causam

/

159



160

Padronizagdo & Classificagao de Péssegos e Nectarinas

depressio na casca, estdo incluidos como defeito de casca. No calculo das
tolerancias, podem ser utilizados o nimero de frutos ou o peso.

A exigéncia, para algumas caracteristicas e o limite de tolerdncia, varia para
cada categoria. Cada categoria tolera determinada porcentagem de frutos

permitidos em outra categoria.

Tabela 15. Limites de tolerdncia, em porcentagem {%), entre categorias da
Norma Comuni di Qualita per Pesche e Nettarine do Regolamento (CE) N°
2.335/99.

| Categoria Extra | f m Fora |

Extra 5

10

10

15

Fonte: Norma Comuni di Qualitd per Pesche e Neftarine do Regolamento {CE) N°
2.335/99,

Na denominagéao fora de categoria ndo estdo incluidos frutos alterados e
inadequados para o consumo. A Tabela 16 detalha os limites para cada

categoria, de cada caracteristica aceita.

A norma européia Regolamento (CE} N° 2.335/99, Morma Comuni di
Qualita per Pesche e Nettarine também estabelece uma regra para
classificagdo por tamanho (Tabela 17) e utiliza as medidas de didametro e de
circunferéncia do fruto e estabelece um tamanho minimo para a categoria
Extra: didmetro transversal de 56 mm ou circunferéncia de 17,5 cm

(Classe D) e um tamanho minimo do fruto para ser comercializado
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durante a safra: maior que 51 mm de didmetro ou maior que 16 cm de,

circunferéncia (a classe D s6 & permitida na entressafra).

Tabela 16. Limites para categoria em porcentagem (%) de ocorréncia (peso

ou ndmero de frutos) de cada defeito da norma italiana.

[Caracterfsticas ‘ Extra . |1 oW M
Coloragéo levemente . 5, 100 00 100

- desuniforme =~ 7" co o R
Coloragéo desuniforme .0 510 100 100
Defeito de casca nivel | 5 100 100 100

_ Defeito de casca nivel Il 0 10 100 100
Amassado leve 0 100 100 100

- Deformagao leve 100 100 100 100
Deformagéo B 100 100 100
Deformagao grave 0 10 100 100
Dano cicatrizado causado por | i 0 » 0. P 100
parasita ou doenga ‘

Fonte: Norma Comuni di Qualits per Pesche e Nettarine do Regolamento (CE)

N° 2.335/99.

Tabela 17. Classes de tamanho por didmetro e circunferéncia do fruto da

Norma Comuni di Qualit per Pesche e Nettarine.

[. -~ 7" Classe " Diametro em mm Circunferéncia em cm !
AAAA~ ‘ Maior ouiguala80 ~ | Maior ouiguala28
o AAA De 80 a 90 .De25a28,
AA De 73 a 80 De23a25
AT ‘De67a73. ‘De21a23
3By ;Deb61a67 'De19a21
c ,De 66a61 De 175a 19
‘D ‘De51a56 De 162 17,5

Fonte: Norma Comuni di Qualitd per Pesche e Nettarine do Regolamento (CE) N°

2.335/99.
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A norma européia estabelece outras exigéncias para a adequagao 3
categoria como o nimero de camadas do fruto na embatagem.-

Na categoria Extra, & permitida s6 uma camada por embalagem, nas
categorias | e ll, duas camadas E permitido o uso maximo de quatro
camadas, nas categorias | e ll, desde que SE!jam utlllzados nlnhos alveolares
rigidos, que suportem o peso dos frutos. A norma ainda estabelece como
informagdes voluntarias no rétulo o teor de sélldos soliiveise a

consisténcia maxima medida com penetrometro e expressa em kgf,"cm2

A norma americana de classificagdo do péssego, United States Standards .
for Grédes iof Peac;‘hes,f de 2 de outubro de 1995, estabelece quatro’
diferentes qlassiﬁcagée:s para o péssego: U.S. Fancy, U.S. Extra N° 1, U.S.
N° 1, US. N° 2 e Néo Classificado. As tolerdncias para defeitos diferem

entre o local de remessa {produgéo e classificagao) e durante o periodo de_

transporte e o local de destino. As tolerdncias, em niimero de frutos, aos

defeitos sdo semelhantes nas quatro categorias, em cada local. No local de.

remessa a toleréncia para os defeitos leves € de 10%, 5% para os defeitos

graves, com a restricdo de 1% para podriddo. No destino e durante o
transporte existe uma tolerancia adicional para podridao, mole e

sobremaduro, que pode (i:hegar a 2%. Existe uma tolerancia diferente para

o lote e para a embalagem individual. Para embalagens maiorés que 4,54

kg, existe tolerdncia para !pelo menos um fruto com defeito grave ou
seriamente danificado por insetos. Para embalagens menores que 4,54 kg
ndo existe limite de toleréncia por embalagem, mas a tolerancia por lote é
mantida. A grande diferenga entre as categorias s30 a exigéncia da -

coloragéo de recobrimento e a tolerdncia & deformagéo. A coloragédo de
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cobrimento minima na classificagdo Extra Fancy é de 1/4 do fruto e na

classificagio U.S. Extra N° 1, pelo menos 50% dos frutos devem ter 1/3 de .

coloragdo de cobrimento. Nas classificagoes U.S. N°.1 e U.S. N° 2 ndo existe

exigéncia para coloragdo de cobrimento. Uma outra diferenga que s

parece na classificagdo U.S. N° 2 é a ndo exigéncia de frutos bem formados,

mas de frutos ndo muito deformados. Os defeitos séo divididos em leves e .

graves e para alguns defeitos é estabelecida uma escala de gravidade,

dependendo da érea ocupada pelo defeito (Tabela 18).

Tabela 18. Caracterizagdo do defeito grave ou leve de acordo com o seu

didmetro segundo a United States Standards for Grades of Peaches. .

E ' ' Defeito

Leve

Grave i

Mancha de bactéria (com. - -

rachadura)

Maior que 0,9 cm

Maigr que 1,8 cm-

Mancha de cochonilha

Mé'idr'iiue 0,9 E:rri

Maior que 24 cm

Mancha aspera (com cr'osta')

Maior que 0,6 cm

Maior ﬁﬁe 1,2 cm

Rachadura de crescimento

Menor que 1,3 ecm

Méior_que ‘1,3‘cr_11:_

Dano por granizo

Maior que 0.6 cm

Maior que 1,8 cm ou
fundo ou néo
cicatrizado .

Dano por granizo grave {com
deformagio)

Menor que 1,3 em

Maior que 1,3 cm

Carogo partido

‘Menor due “I,I?:ém .

J

Maicor que 1,3 ¢cm

Raspado por folha ou galho

Maior que 1,3 cm

Maior que 3,8 cm ou se
€SCUro ou corticoso
maior que 1,8 cm ~~

Fruto mole ou sobremaduro

4.>'<‘.'

Fruto com lagarta ou com
buraco de lagarta

X

Fonte: United States Standards for Grades of Peaches (1995).
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A gravidade é medida pela intensidade (maior didmetro do sintoma), O

defeito leve é definido como “qualquer injuria ou'defeito que afete .
materialmente a aparéncia ou a qualidade de remessa cu de consumo do -
péssego”. O defeito grave é definido como “qualquer injria ou defeito que
afete seriamente a aparéncia ou a qualidade de remessa ou de consumo do

péssego”.

Os outros defeitos listados na norma, para os quals nao foram
estabelecidos niveis de intensidade sao: podndao corte n&o cicatrizado,
batida, ataque de outros insetos, outros danos mecanicos, sujeira, mal

formado e outros néo especificados.

Para atender a eXIgenCIa da caractenzagao do tamanho da Unrted States
Standards for Grades of Peaches & suficiente |dent|f|car o numero de frutos-
na embalagem ou identificar o maior didmetro transversal do menor
pésseéo na embalagem ou ainda identificar o maior didmetro transversal
do menor e do maior fruto na embalagem. E permitida uma variagao de
10% dos frutos de um calibre inferior e de 16% dos frutos de um calibre

superior ao indicado no rétulo da embalagem.

Literatura consultada

CEAGESE . Classificagdo. Disponivel em: <http:/Aww.ceagesp.com.br>.
Acesso em: 30 out, 2004,

MERCOSUL. Regulamento técnico de identidade e qualidade do péssego

e nectarina. [s.l.: s.n.], 1996. Proposta em estudo.



Padronizagio e Classificagio de Péssegos e Nectarinas 165

NORMA de Classificagfo de Ameixa, Péssego e Nectarina. [s.).: s.n.], 2001,
Enviada por produtores de Santa Catarina ao Centro de Qualidade em
Horticultura da CEAGESP

PROGRAMA Paulista para a Melhoria dos Padroes Comerciais e de
Embalagens de Hortigranjeiros. Normas de classificagio de péssego e
nectarina. Sdo Paulo: Centro de Qualidade em Horticultura - CEAGESP,
1999. p. 4. (CQH. Docpmentos).

REGOLAMENTO (CE). Norma Comuni di Qualita per Pesche e Nettarine do
Regolamento (CE} N° 2.335/99, Dispon'ivel em: <http://www.unece.eu>.
Acesso em: 25 out. 2004,

USDA. United States Standard for Grades of Peaches. Disponivel em:

<http:/iwww.mas.gov>. Acesso em: 30 out. 2004.






Padronizagdo e Classificagdo de Péssegos e Nectarinas

Proposta de regulamento
técnico de identidade e
qualidade do péssego e da
nectarina

1. OBJETIVO: este regulamento tern por objetivo definir as caracteristicas
de identidade e qualidade do péssego e da nectarina, da espécie Prunus -
persica (L.) Batsch. A nectarina é uma mutagdo do péssego, com epiderme
glabra,

2. CONCEITOS:'para efeito deste regulamento, considera-se:

2.1. Péssego e nectarina: sio frutas pertencentes aos cultivares comerciais

da espécie Prunus persica (L) Batsch.

2.2. Defeito: toda e qualquer alteragdo do fruto causada por fatores de
natureza fisiologica, mecanica ou por agentes diversos, que comprometam
a qualidade do fruto.

2.3. Fisiclogicamente desenvolvido: quando o péssego e a nectarina
atingem o seu desenvolvimento fisiolégico completo, caracteristico do
cultivar, e estao no ponto de colheita,

24. Estadios de maturagéo: graus de maturagao do fruto, indicados pela
mudanga na cor de fundo, resultante da degradagéo da clorofila, que

destaca os pigmentos carotendides, intensificando a cor amarela da casca. -

A cor de fundo pode caracterizar 4 (quatro) estadios de maturagdo: creme
esverdeado, amarelo creme, amarelo e alaranjado,

167
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2.5. Defeitos graves:

2.5.1. Defeito grave: alteragbes que comprometem seriamente a aparéncia,
a cohservagéo e a qualidade de consumo do produto,

2.5.2. Podridao: dano patolédgico visivel causado por decomposigao,
desintegragdo ou fermentagio dos tecidos. Serdo considerados dois tipos
de podriddo. A podridao 1, causada por microorganismos de grande
capacidade de disseminagéo para outros frutos {como Rhizopus sp e
Monilinia sp) e a podridao 2, causada por microorganismos de baixa
capacidade de disseminagéo para outros frutos {como Geotrichum sp e
leveduras).

2.5.3. Dano profundo: qualquer leséo néo cicatrizada, nao importando a sua
causa, que rompa a epiderme, expondo a polpa do fruto.

2.5.4. Queimadura de sol; alteragdo na coloragao da epiderme e da polpa
causada pela agao do sol.

2.5.5. Amassado grave: alteragio da polpa sem ruptura da epiderme, com
escurecimento enzimatico interno e deformagéo, visivel externamente e
que afeta &rea superior ou igual a 2% {dois por cento) da superficie do
fruto.

2.5.6. Carogo partido: abertura do fruto no pedunculo, causada pela
separagdo do carogo.

2.5.7. Dano cicatrizado grav'e: todas as lesbes que embora tenham

rompido a epiderme, estdo cicatrizadas e nio exponham a polpa, mas que -
alterem a textura e o formato da superficie do fruto. Considerar-se-4 ‘
defeito quando alérea da superficie total do fruto afetada for superior ou-- -
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igual a 2% {dois por cento), ou ainda que a profundidade do dano for
superior a 3 mm (trés milimetros).

+ 2.5.8. Dano interno por frio: alteragéo interna por frio efou congelamento
ocasionando escurecimento, farinosidade, vitrifi icagdo, conge!amento da
polpa ou da epiderme, translucidez ou sangramento que se irradia do
carogo até a periferia do fruto, causados por temperatura baixa, na pos-
colheita.

2.5.9. Defeito de casca grave: alteragéo na coloragéo, na textura normal da
epiderme do fruto e descoloragao, que afeta area igual ou superior a 10%
{dez por cento) da superficie total do fruto.

2.5.10. Deformagao grave: alteragdo grave do formato do fruto eVide_nciada :
pela deformagao lateral do fruto.

2.5.11. Desidratagéo: perda de agua nos tecidos, visivel pelo murchamento '
do fruto e enrugamento visivel da epiderme.

2.5.12. Imaturo: fruto colhido antes de alcangar o ponto ideal de colheita,
caracterizado por teor de sélidos soldveis mfenor ouigual a 8°Br|x e/ou que

a cor de fundo néo tenha atingido o estaglo creme esverdeado.

2.5.13. Sobremaduro: fruto em estadio avangado de maturagéo ou
senescéncia que apresenta textura mole e odor peculiar.

2.6. Defeiios leves;

2.6.1. Defeito leve: élteragéo que deprecia a aparéncia do fruto, diminuindo
o seu valor comercial.

2.6.2. Amassado leve: alteragdo da polpa sem rompimento da epiderme,
sem escurecimento interno e sem deformagao do formato do fruto, visivel -
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externamente, com &rea da superficie do fruto afetada menor que 5%

{cinco por cento).

2.6.3. Dano cicatrizado leve: todas as lesbes que embora tenham rompido a
epiderme, estejam cicatrizadas, ndo exponham a polpa e alterem pouco o
formato da superficie do fruto. Sera considerado defeito leve se afetar area
inferior a 2% (dois por cento} da superficie do fruto e profundidade menor

que 3 mm {trés milimetros).

2.6.4. Defeito de casca leve: alteragdo na coloragao, na textura ou

descoloragao da epiderme do fruto, que néo atinja a polpa e que afete area
igual ou superior a 5% (cinco por cento} e menor que 10% {(dez por cento)
da superficie do fruto. Lesdes da casca que afetem drea inferior a 2% (dois

por cento} da superficie do fruto ndo serdo consideradas.

2.6.5. Deformacgaa: alteragéo leve do formato do fruto, restrita a alteragdes

de formato localizadas préximas ao pedinculo e 4 regido estilar do fruto.

3. CLASSIFICAGAO: A classificagao do péssego e da nectarina sera
organizada em GRUPO, CLASSE, SUB-CLASSE e CATEGORIA.

3.1. GRUPQ: Péssego e Nectarina: A caracterizagio por grupo é utilizada
para agrupar os cultivares com caracteristicas semelhantes. O péssegoea -
nectarina sao da espécie Prunus persica (L.} Batsch, sendo a nectarina uma

n%ufagéo do'péséego, com epid'erme glabra, sem pilosi‘dade.

3.2, CLASSE: o lote de frutos, embalado para comercializagdo, deverd ser

uniforme e ordenado pelo seu maior didmetro transversal. A amplitude -
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dos calibres dentro do mesmo lote devera obedecer as classes listadas na
Tabela 19.

Tabela 19. Limites minimo e maximo do maior didmetro transversal, em

mm, por classe.

E- - Classe Didmetro minimo Diémetro méximo ]

8. . 80 N

7 73 80

6 67 73

5 61 67

4 56 61

'3 51 ' 56

2 45 ‘51
1 35 - 45~

0 25 _ 35

Observagdo: Uma tabela complementar por variedade seré construida,
relacionando o didmetro do fruto corn a sua massa fresca.

3.2.1. TOLERANCIAS:

3.2.1.1, Seré permitida uma tolerancia de 10% {dez por cento} dos frutos da
classe imediatamente inferior e 15% (quinze por cento) da classe ~
imediatamente superior, na mesma embalaaem. da classe indicada no -

rétulo,

3.2.1.2. Sera pe?miticja a mistura de duas classes contiguas desde que as
duas classes sejam indicadas no rétulo.

3.3. SUB-CLASSE: caracteriza os estddios de maturagdo. A cor de fundo é
resultado da degradacao da clorofila, que destaca os pigmentos
carotendides e pode ser usada como indice de maturagao, caracterizando
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4 (quatro) estadios de maturagdo: creme esverdeado, amarelo creme,
amarelo e alaranjado.

3.4. CATEGORIA: a qualidade do lote seré caracterizada em 3 {trés)
categorias, gue devem obedecer aos limites de tolerancia e de intensidads
dos defeitos estabelecidos: Extra, | € Il.

3.4.1. TOLERANCIAS DE CATEGORIA: os limites méximos de defeitos,
permitidos por categoria estio na Tabela 20 e os limites de |nten31dade de
ocorréncia por defeito estdo indicados na Tabela 21.

‘ D _
Tabela 20. Limites maximos de defeitos por categoria, em percentual do
numero de frutos.

Categoria

DEFEITOS Extra | - T
Podridaoc 10 -~ . - -0 Q)| 2
Podridao 2@ : PR 0 1° -2
Dano nao cicatrizado 0 1 2
Queimadura do so! 0 N 24
Carago partido 1 5 10 .
Dano cicatrizado grave 1 5. 10
Dano profundo 1 "B 10~
Defeito de casca grave - 17 5 10 -
Deformagao grave - . 1. . B “10
Desidrata¢io 1 5 10
Sobremaduro 1 5 10
Imaturo 1 5 10
Total de defeitos graves ' T 5 15
Total de defeitos leves 5 ‘- 15~ 100
Total de defeitos 5 15 100

" A podridao 1 é causada por microorganismos de grande capacidade de

disseminagéo para outros frutos {como A%zopus sp e Mondinig sp). .
@ A podridio 2 é causada por microorganismos de baixa capacidade de’
- disseminagao para outros frutos {como Geotrrchum sp e leveduras).
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Nao existe tolerdncia para os defeitos graves progressivos, podriddo, dano

profundo que|madura de sol no primeiro ponto de remessa do produto no

local do embalamento. As tolerincias para estes defeltos somente serao

permitidas apds a remessa do fruto do embalador: no transpotte, no

atacado e no varejo.

Tabela 21. Limites de intensidade de ocorréncia de defeito, determinante da

sua gravidade,

Lo Medida da - - ‘ S
Defeito - intensidade Defeito grave Defeito leve
Amassado % da &rea . Area maior ou Area menor que
ocupada e igual a 2%. 5%. -

escurecimento da
polpa.

Escurecimento -

interno.

Dano cicatrizado .. |.% da area Area maior ou it | Area menor que
ocupada e igual a 2%. .. . .| 2%. Profundidade
profundidade do’ | Profundidade menor que 3%.
dano. maior que 3 mm. '
Defeito de casca ' | % da 4rea Area maior'ou’" | Area maior que
’ e occupada. - -, - | 5% e menor que :

igual a 10%. - . -

10%.

4. REQUISITOS:

4.1. GERAIS: os frutos de todas as categorias, consideradas as disposigoes

especificas de cada uma e as tolerancias admitidas, devem atender aos

seguintes requisitos minimos:’

4.1\.'1_.' Ip_teirps:

4.1.2. Sadios: sendo excluidos os frutos que apresentem podridées ou

alteragdes que os tornem improprios para ¢ consumo; -
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4.1.3. Limpos: praticamente isentos de matérias estranhas e impurezas
visiveis;

4.1.4. Praticamente isentos de parasitas;
4.1.5. Isentos de umidade exterior anormal;
4.1.6. Isentos de odores ou sabores estranhos.

4.2, OUTROS REQUISITOS: os frutos devem ser cuidadosamente colhidos;
apresentar desenvolvimento fisiolégico adequado ao tranéporte ea
movimentagao e garanta uma boa qualidade de consumo; e apresentar um
borm formato e caracteristicas bem definidas do cultivar.

4.2.1. Nao sera permitida a comercializagdo do fruto, com residuos ndo
permitidos, de substancias nocivas 4 sadde humana,

4.2.2. Nos procedimentos de importagéo e exportacao, os resultados das
anslises para a verificagdo do cumprimento desta Instrugdo Narmativa,
serao fornecidoé por este Ministério ou entidades oficiais ou credenciadas
nos termos do Decreto N° 3.664, de 17 de novembro de 2000, que serdo
reconhecidos pela fiscalizagdo agropecuaria federal.

4.2.3. As despesas decorrentes das anélises previstas ou necessarias ao
cumprimento desta Instrugédo, seréo custeadas pelo exportador, importador
ou comerciante, responsavel pela mercadoria.

4.2.4. Nos produtos destinados a exportagéo e comercializagdo interna, os
frutos que se apresentarem acima dos limites de tolerincias estabelecidos
nesta Instrugdo Normativa, deverdo ter a sua comercializagdo suspensa,
como medida cautelar, na forma do previsto no § 1° do art. 9° da Lei N°
9.972, de 25 de maio de 2000, regulamentado pelo inciso Il do art. 26, do
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Decreto N® 3.664, de 17 de novembro de 2000.

4.2,5. Nas importagdes, os produtos que nio atenderem aos limites de
toleréncias estabelecidos nesta Instrugdo Normativa, seréo rechagados.

4.2.6. Sem prejuizo das sangbes administrativas previstas, o lote que nao
atender aos requisitos deste regulamento no momento da inspegéo ou .

fiscalizagdo, poderd ser reclassificado para ajustar-se a ele.

4.2.8.1. A reclassificagéo dos lotes que apresentem porcentagens'de
podriddo acima de 5% {cinco por cento) nao sera permitida.

4.2.6.2. Nas importagdes, a reclassificagio devers ser feita antes da -
internalizagdo do produto.

5. ROTULAGEM:

5.1. O preenchimento do rétulo, deve obedecer as legislagbes especificas
vigentes, e conter ainda as seguintes informagé&es:

5.1.1, Relativas & classificagdo:

5.1.1.1. Grupo;

5.1.1.2. Calibre;

5.1.1.3. Categoria.

5.1.2. Relativas é identificagdo do produto e seu responsavel;
51.2.1. benominagéo de venda do produto;

5.1.2.2. Nome e endereg¢o do embalador;

5.1.2.3. Zona de produgéo;
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5.1.2.4. ldentificagdo do lote;

5.1.2.6. Nome e endere¢o do importador;

5.1.2.6. Nome e endereco do exportador;

5.1.2.7. Pais de origem;

5.1.2.8. Data do acondicionamento.

5.3. A identificagdo do lote € de responsabilidade do embalador.

5.4, As embalagens devem ser rotuladas ou etiquetadas emn lugar de facil
visualizagdo e dificil remogao.

5.5. O peso liquido do produto devera ser declarado no rétulo.
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