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Apresentacéao

O presente documento vem alterar em parte a IN n? 6 de 22/07 /02 que estabeleceu a primeira verséo
das Normas Técnicas da Producio Integrada de Maga (PIM). A justificativa desta mudanca foi adequar este
documento ao processo de Avaliagdo da Conformidade. ‘ '

No ciclo 2002/2003 foram auditados 8.600 ha de pomares de maga por empresas credenciadas pelo
INMETRO para Avaliacio da Conformidade (OAC), utilizando-se como documento de referéncia a Instrugéo
Normativa acima referida. Esta foi a primeira experiéncia de auditagem de um sistema de produgao agricola
no pais. ‘

Durante o processo surgiu a necessidade de dar uma nova forma as exigéncias que ndo estavam bem
explicitadas na Norma. Neste periodo a Comisséo Técnica da PIM teve a incumbéncia de oferecer 4s OACs
os esclarecimentos necesséarios para viabilizar a auditagem e néo prejudicar os produtores.

Esta primeira experiéncia de auditoria nos deu a certeza de que as bases gerais da Norma Técnica de
Produgéo Integrada sdo consistentes, viaveis técnica e economicamente e garantem a segurancga para o
consumo da fruta. Esta Gltima caracteristica ficou comprovada quando, em margo de 2003, ap6s a colheita
da cv. Gala, o Reino Unido e a Escandinavia, proibiram residuos de agrotéxicos que eram permitidos até
aquela data. Frutas brasileiras exportadas para aqueles mercados tiveram problemas quando da chegada,
porém, nenhum lote de magas da PIM sofreu restricéo. '

Os fatos acima relatados tem feito com que as empresas exportadoras de magd adquiram frutas de pequenos
produtores, estimulando a entrada destes no programa de qualificagao de produtores para a PIM, conhecido
como a Quarentena da Associagdo Brasileira de Produtores de Magas.

Na atualidade, mais de 500 pequenos pomares da regido ja estdo no programa e as Cooperativas €
Associagdes de outras regides do pals devem até 2005, estar com 100% de seus cooperados trabalhando
com as Normas da PIM. Outro fato relevante é que, quando os importadores europeus tém exigido o
cumprimento do programa EUREPGAP, as certificadoras nacionais deste sistema tém aceito sem restrigdes
os Cadernos de Campo da PIM, como comprovante de Boas Praticas Agricolas.

Parece oportuno que o programa brasileiro de Produgéo Integrada de Frutas (PIF} seja divulgado no pais e
no exterior e por instituicdes oficiais para ndo se constituir em agdes de propaganda dos produtores. As
grandes redes de varejo tem mostrado interesse na PIM e estima-se ser conveniente estabelecer setores
de Producio Integrada dentro das lojas. Isto seré possivel quando ocorrer a entrada no mercado nacional
de outras frutas da PIF, viabilizando-se uma oferta constante e diversificada de frutas de alta qualidade.

Este primeiro ano de trabalho para implementar a PIM em nivel comercial nos deu a certeza de que fizemos
a opgéo certa quando apostamos na Produgdo Integrada de Frutas.

Luiz Borges Janior
Presidente da ABFM
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Prefacio

E para mim uma honra aceitar o gentil convite dos meus colegas e amigos que trabalham no desenvolvimento
e utilizagdo do programa de Producéo Integrada do Brasil para escrever uma introdugdo a publicacio das
Normas da Produgdo Integrada do Brasil.

- O conceito da Produgio Integrada foi estabelecido no fim dos anos 70 pela Organizacio Internacional para
a Luta Biologica e Integrada (OILB). O interesse pelas Normas da Pl renasceu no inicio dos anos 90, quando
comer,:aram a surgir diversas Normas de dmbito regional/nacional. A OILB publicou em 1993 a primeira
versdo do documento que estabelece a definigdo de Pl mais comumente aceita e utilizada, citada como
elemento base nas Diretrizes Gerais que agora se apresentam.

A existéncia de uma Norma de Produgdo Integrada de dmbito nacional é conveniente e necessaria porque
proporciona uma base homogénea aos diferentes elementos integrados na cadeia produtiva e de consumo
(cientistas e técnicos, agricultores, comercializadores, consumidores). Esta uniformidade é fundamental na
hora de identificar o produto no mercado e facilita a garantia da qualidade associada & Produgéo Integrada.
Além disto, contribui & identificagdo de possiveis lacunas nos conhecimentos técnicos disponiveis, orientando
assim o planejamento e desenvolvimento de projetos de pesquisa.

A qualidade da fruta da Producéo Integrada deve ser definida e defendida como um conceito muito amplo.
Assim, ndo deve ser relacionada somente a qualidade externa e interna do fruto, mesmo sabendo da
importancia que ela tem, mas deve ser vinculada especialmente 3 prote¢io da saGde humana e do meio
ambiente que este sistema de produc¢do propicia. A Norma da Pl de magds agora apresentada é detalhada
" em todos seus segmentos e da énfase & necessidade de dar seguranca no trabalho, a partir da capacitagio
técnica dos agricultores e a protegdo do meio ambiente, através do estabelecimento de areas de compensagéo
ecoldgica e da implementacgdo de planos de manejo dos possiveis problemas ambientais. Ao meu ver, este
é um dos pontos fortes da producéo integrada. Outro aspecto que considero de destaque na Norma é a
recomendagao de que os agricultores estejam vinculados a uma organizagdo da Pl. A Pl se apresenta assim
como uma estratégia de um conjunto de produtores que atuam na maioria dos casos em uma regido
geografica comum fato que permite otimizar alguns elementos do sistema produtivo como é o uso de
‘modelos para a previsdo e controle de pragas e doencgas e a manutengdo e aumento da biodivesidade. Sdo
facilitadas também as agdes de extensdo e transferéncia de tecnologia dos cientistas e dos técnicos bem
como o trabalho em grupo dos produtores.

Finalmente, expresso meu convencimento e meu desejo de que a Norma ora apresentada contribua ao
sucesso econdmico e a melhora da qualidade (no sentido mais amplo possivel) da produgédo de magas no
Brasil. ‘

Lleida, 2 de agosto de 2002

Dr. Jesus Avilla

Chairman da Comisséo de Pl da OILB
Centro UdL-IRTA de R+D
Universidade de Lleida

Espanha



Prefacio

Es para mi un honor acceder a la amable solicitud de mis colegas y amigos que trabajan en el desarrollo
y aplicacién del programa de Produccién Integrada en Brasil de escribir unas lineas que sirvan de introduccién
a la publicacion de la normativa de Produccion Integrada de manzanas en Brasil, .--: ; - :

El concepto de Produccién Integrada fue establecido a finales de los afios 70 por la Organizacion Internacional
de Lucha Bioldgica e Integrada. El interés por las normativas de Pl renacié a princip_ids de los afos 90 -
cuando comenzaron a aparecer diversas normativas de ambito regional/nacional. La QILB publicé en 1993
la prlmera versién del documento que recoge la deflnlcmn de Pl mas cominmente aceptada y utlllzada y

: que es cutada como elemento base en Ias Dlrectrtces Generales que ahora se presentan :

La emstencua de una normatlva de Produccmn Integrada a escala nac:onal es convemente y necesana o
porque proporciona una base homogenea de entendlmlento de los diferentes elementos integrados en Ia |
cadena productiva y de consumo (cientificos y técnicos, agricultores, comercializadores, consumidores).
Esta uniformidad es fundamental a la hora de identificar el producto en el mercado vy facilita la garantfa .
de la calidad asociada a la Produccidn Integrada Permite, ademas, lidentificar las posibles lagunas en los"
conocimientos técnicos disponibles, guiando asi la planificacion y el desarrollo de proyectos de investigacion.

La calidad de la fruta de Produccién Integrada debe ser definida y defendida como un concepto muy amplio.
Asi, no debe referirse Gnicamente a una calidad externa e interna del fruto, con todo lo importante que |
ambas puedan ser, sino que debe referirse especialmente a la proteccion de la salud humana y del medio
ambiente que este sistema de produccién proporciona. La normativa de Pl de manzanas que aqui se presenta
es detallada en estos dos apartados ¥ hace énfasis en la necesidad de asegurar la seguridad en el trabajo,
a partir de la capacitacion técnica de'los agricultores, y en la proteccién de! medio ambiente, a través del
establecimiento obligatorio de zonas de compensacién ecologica y de la redaccion e implementacion de .
planes de manejo de los posibles problemas ambientales. Desde mi punto de vista, este es uno de los
puntos fuertes mas importantes de la Produccién Integrada. Otro aspecto que creo destacable de la normatlva
es |la obligatoriedad de que todos los agricultores estén asociados a una organizacion de Pl. La Pl queda -
asi establecida como una estrategia de un conjunto de productores que operan, en la mayoria de los casos,
en una zona geografica coman, lo que permite optimizar algunos elementos del sistema productivo, como
la utilizacion de modelos predictivos en el control de plagas y enfermedades o el mantenimiento y el
incremento de la biodiversidad. Facilita también la labor extensi6én y de transferencia de tecnologla de los
C|ent|f|cos y de Ios tecmcos asi como eI trabajo en grupo de productores

Flnalmente expreso mi convenmmlento y mi deseo de que Ia normativa presentada contribuya a! éxito

econdmico y a la me]ora de la calidad (en el sentido mas amplio posible) de la producciéon de manzanas
en Brasil.

Lleida, 2 de agosto de 2002

Dr. Jesus Avilla

Chairman de la Comision de Pl de la OILB
Centro UdL-IRTA de R+D

Universidad de Llelda

Esparia
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Producdo Integrada de Maca - PIM
Instrucdo Normativa/SARC N°017, de 02 de dezembro de 2003
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Instrucao Normativa/SARC N2017, de 02 de dezembro de 2003

-0 SECRETARIO DE APOIO RURAL E COOPERATIVISMO, DO MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA
E ABASTECIMENTO, no uso da atribuicdo que Ihe confere o inciso |ll, do art. 11, do Decreto n® 4.6229, de
21 de margo de 2003, tendo em vista do disposto no art. 32, inciso |, e art. 42, da Instrugdo Normativa n2
20, de 27 de setembro de 2001, que regulamenta das Diretrizes Gerais para Producio Integrada de Frutas
- DGPIF, e o que consta do Processo 21000.010124/2003-24, resolve: |

Art. 12 Aprovar as Normas Técnicas Especificas para a Produgdo Integrada da Maga — NTEPI Mac3,
conforme consta do Anexo.

Art. 22 Esta Instrugdo Normativa entra em vigor na data de sua publicacio.

Art. 32 Revogar a Instru¢do Normativa/SARC n2 006, de 22 de julho de 2002.

MANOEL VALDEMIRO FRANCALINO DA ROCHA
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Normas Tecmcas Especificas para a Producao Integrada de
- Maca - NTEPI MACA

AREAS
TEMATICAS

OBRIGATORIAS

RECOMENDADAS

PROIBIDAS

PERMITIDAS COM
RESTRIGOES

1. CAPACITACAO

1.1 Priticas agricolas

Capacitagdo técnica
continua do(s})
produtor{es) ou
responsavel(is)
técnico(s) da
propriedade no manejo
adequado dos
pomares de macieira
conduzidos com o
Sistema de Produgdo
Integrada; capacita¢io
técnica de recursos
humanos de apoio
técnico; a drea
atendida pelo técnico
responsavel devera ser
aquela definida pelas
normativas do CREA.

1.2 Capacitagéo de
produtores 3

Capacitagdo técnica -
em organizagio
associativa e

gerenciamento da PIM.

1.3 Comercializagdo

Capacitagéo técnica
em comercializagdo e
marketing.

1.4 Processos de
empacotadoras e
seguranca alimentar

Capacitagdo técnica
em préticas de
profilaxia e controle de
doenc;as capacitagao
técnica na
identificacdo dos tipos
de danos em frutos;
capacitacio técnica
em processos de
empacotadoras e
seguranga alimentar
conforme a PIF;
higiene pessoal e do
ambiente.

Capacitagao técnica
no monitoramento da
contaminagao quimica
e microbioldgica da
agua e do ambiente.

1.5 Seguranca no
trabalho

Capacitagao técnica
do produtor em
seguran¢a humana.

Observaras -~ :
recomendagdes. -
técnicas, Seguranca e
Saiide no Trabalho -
Prevencdo de '
Acidentes com
Agrotbxicos. - -
FUNDACENTRO/MT e
NR regulamentadoras
do trabalho e
seguranga.’

1.6 Educacgéo
ambiental

Capacitagao técnica
em conservagio e
manejo de solo, dgua
e protegdo ambiental
e no sistema de
reciclagem de
embalagens.

“Continua...”
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" AREAS
TEMATICAS

OBRIGATORIAS

' R_ECOMENDADAS iE

_ PROIBIDAS

PERMITIDAS com
RESTRICOES

2. ORGANIZACAO
DE PRODUTORES

2.1 Definic3o do

propriedades

tamanhodas~ = -

Considera-se pegueno
produtor o que possui
area igual ou menor a
25 hectares com
pomar.

Vinculagio do
produtor a uma
entidade de classe ou
a uma associagio
envolvida em PIM.

Propriedades com
areas até 60 ha de -
pomar, permitido a:
vinculagdo dos -
produtores a uma
entidade de classe ou
associagdo, para a
contratagdo em
conjunto da
certificadora tendo o
mesmo tratamento de
pequenas -

3. RECURSOS

propriedades. :

com vegetacio para o
abrigo de organismos
benéficos, junto & rea
de Produgéo
Integrada; minimo de
1% da area de PIM;
organizar a atividade
do sisterma produtivo
de acordo com a
regido, respeitando
suas funcgges
ecoldgicas de forma a
promover o
desenvolvimento
sustentavel, no
contexto da PIF.

NATURAIS
3.1 Planejamento Conservagio do - Criar um plano de Aplicar agroguimicos | Aplicar iscas toxicas
ambiental * ecossistemna ao redor | gestdo e em areas com’ "' | nas areas com
' do pomar e agricultura | monitoramento vegetagdo natural. vegetacéo natural
sustentavel; .- ambiental da RAE -~ % efou quebra-vento
manutenc¢io de areas | propriedade. '| para o controle de -

moscas das frutas.

3.2 Processos de .
monitoramento
ambiental

Controle da qualidade
da agua para irrigagio
e pulverizagio em
relacdo a metais
pesados, sais, nitratos
e contaminagdo
biolégica; elaboragéo
de inventarioem - -
programas de = '
valorizagdo da fauna’
e flora auxiliares;’
monitoramento da
fertilidade do solo,
aspectos fisicos,
quimicos e bioldgicos.

4. MATERIAL
PROPAGATIVO

*Continua...”
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adaptado & regido; a
partir de plantios de
2004 & obrigatéria a
comprovagdo de
implantagao com
mudas fiscalizadas ou
com registro de
procedéncia e
certificado
fitossanitario conforme
legislagao vigente.

preferencialmente

variedades resistentes
ou tolerantes as ¢
pragas. ' '

. AREAS ‘ OBRIGATORIAS RECOMENDADAS PROIBIDAS PERMITIDAS COM
TEMATICAS , RESTRICOES
4.1 Mudas Utilizar material sadio | Utilizar

5. IMPLANTACAO
DE POMARES

5.1 Epoca de plantio

Plantio nos meses de
junho a setembro. -

5.2 Localizagéo

Evitar localizagdo em
condicOes adversas as
necessidades
especificas das . -
cultivares;
implantagdo de
pomares somente ="
apds o cultivo por um
ano com gramineas
cultivadas.

Implantagdo de -
pomares em areas

récem-desmatadas,

e/ou éreas de
replantio sem cultivo
prévio de gramineas
ou sem drenagem
adequada,

Implantar pomares em
terrenos com
declividade acima de
20% dentro dos limites
permitidos pelas leis
ambientais, somente
comousode " -
patamares.

6.3 Porta-enxertos

Usar somente porta-
enxertos -
recomendados; -
cultivares vigorosas
devem ser enxertadas
em porta-enxertos
andes e semi-anfes;
no caso de porta- ..
enxerto vigoroso, usar
interenxerto de porta-
enxerto ando com no
minimo 20 cm; ‘
para cultivares

‘standards’ também -

podem ser usados
porta-enxertos
vigorosos.

Evitar porta-enxertos
com alta -
susceptibilidade a
pragas e utilizar um -
cultivar de porta-
enxerto por parcela;
em replantios, usar.
‘Marubakaido’ ou
‘Marubakaide’ com
interenxerto.

Uso de porta-enxerto
Marubakaido em solos
com pedregosidade
de acordo com as
normas técnicas.

5.4 Cultivar

Utilizar cultivares
produtoras com suas
respectivas
polinizadoras
recomendadas, de
acordo com a aptid&o
edafoclimética de
cada regiao e de
acordo com as
normas técnicas.

5.5 Polinizagéo

Utilizar, no minimo,
10% do total de
plantas polinizadoras,
distribuidas
homogeneamente no
pomar.

Utilizar uma disténcia
maxima entre
polinizadoras dentro
da mesma linha de 10
metros; utilizar .
cultivares

,
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- AREAS
TEMATICAS

OBRIGATORIAS

RECOMENDADAS

" PROIBIDAS

PERMITIDAS COM
RESTRICOES

polinizadoras com
frutos de valor
comercial e
caracteristicas
semelhantes & cultivar
principal em bloco
compacto; utilizar no
minimo duas
cultivares
polinizadoras.

5.6 Sistema de plantio

Observar a densidade
de plantio e
compatibilidade da
copa com o porta-- -
enxerto como
requisitos para o
controle de pragas e
doengas, .
produtividade e -
qualidade do produto.

Executar a condugéo
de macieiras,
objetivando plantas
com porte adequado
as facilidades de ..+ -
manejo; acima de -
1700 plantas por
hectare, utilizar porta-
enxertos andes com .
sistema de apoio;
plantio em filas
simples.

6. NUTRICAO DE
PLANTAS

6.1 Fertilizagéo

-} Analisar o solo para

quantificar o corretivo
de acidez, o fosforo (P}
e o potassio (K} a
aplicar em pré-plantio;
a adubacio de
manutengio, via solo
e foliar, deve
considerar a anélise
de solo a cada trés
anos e foliar a cada
dais anos, 0
crescimento
vegetativo, os
sintomas de
deficiéncia, a
produgdo e as praticas
culturais; adotar
préticas culturais que
evitem perda de
nutrientes por
lixiviagdo e erosso.

Analisar o solode O a
20 cme 20 a 40 cm;
evitar o preparo do
solo em faixas; usar
corretivos de acidez -
do solo que resultem
uma relagdo Ca/Mg
de 3 a b: incorporar
os adubos e corretivos
de pré-plantio trés
meses antes do -
plantio; no preparo do
solo aplicar
3kg/hectare de horo;
corrigir as deficiéncias
nutricionais; fazer
aplicagées de calcio
via foliar; usar cloreto
ou nitrato de célcio
como fonte de (Ca);
em pomares adultos
aplicar os adubos em
faixa, até 0,5 m além
da linha de projecgéo
da copa das plantas;
utilizar adubagio
orgénica em
substituicdo a
adubacéio quimica
desde que indicado
por célculo de =
equivaléncia de teores
de nutrientes; aplicar
parte do N em pods-
colheita; realizar

Usar fosfatos naturais
em solos com pH.
maior que 6.0; aplicar
nutrientes sem -
comprovada
necessidade, exceto -
para o célcio aplicado
via foliar; aplicar (K) se
o teor de Kiocavel -
no solo for maior que
250 mg L"e o teor
foliar for maior que 12
g/kg; misturar adubos
foliares incompativeis
com agrotéxicos; -
aplicar adubos’
organicos nos 2 ..

meses que antecedem |

a colheita. -

Preparo do solo em
covas, em terrenos .-
pedregosos desde que
de acordo com os
manuais de
procedimentos
técnicos para a PIM;
aplicar, anualmente,
por hectare, mais que
80kg de (N), 50kg de
{P20s) e 150kg de
{K20).
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TEMATICAS

OBRIGATORIAS

RECOMENDADAS

PROIBIDAS

PERMITIDAS COM
RESTRICOES

andlise quimica de
frutos para fins de
adubagdo e
frigoconservagao.

7. MANEJO DO
S0Lo

7.1 Manejo de
cobertura do solo . .

O controle de
invasoras deve ser feito
quando necessario, na
area de projecao da
copa e o restante deve
ser mantido com
cobertura vegetal;
guando feita a rogada
a cobertura vegetal
deve ser de no minimo
5 cm de altura; o
controle das invasoras
deve ser durante o
periodo de
crescimento vegetativo
das macieiras.

Para a cobertura verde
utilizar gramineas - .-
rasteiras, dando
preferéncia as
espécies nativas; apos
o plantio do pomar,
fazer o controle de
invasoras com uso de
herbicidas ou capina
manual; a altura das
invasoras nio devera
interferir na eficacia
dos tratamentos
fitossanitarios.

competigio das flores

Uso de leguminosas
como cobertura verde,
desde que se evite a

da cobertura verde
com as das macieiras.

7.2 Controle de plantas
invasoras

Quando utilizar
herbicidas pré-
emergentes, aplicar
somente antes da
floragédo e/ou apods a
colheita dos frutos.

Minimizar uso de
herbicidas durante o
ciclo vegetativo para
evitar residuos e
prevenir resisténcia.

Uso de paraquat; uso
de herbicidas na
entrelinha; uso de .
capina mecanica com
grade lateral; utilizar
mais de duas
aplicagoes de
herbicidas pré-
emergentes por ciclo;
fazer o controle
quimico cu mecanico
das plantas invasoras
na linha no periodo da
queda de folhas até
um més antes da
quebra de dorméncia.

7.3 Condigbes do solo

Fazer drenagem das
areas com excesso de
umidade.

8. IRRIGACAO

2.1 Cultivo irrigado

Utilizar técnicas de
irrigacdo localizada e
fertirrigagdo, conforme
requisitos da cultura;
utilizar em porta-
enxertos andes; medir
a aplicagao; '
administrar a
quantidade em fungao
do balango hidrico,
capacidade de

“Continua...”



“Continuagéo...”

Normas Técnicas e Documentos de Acompanhamento de Produgao Integrada de Magi - 28 Versao 20

" AREAS
TEMATICAS

OBRIGATORIAS
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RECOMENDADAS

PROIBIDAS

PERMITIDAS COM
RESTRICOES

retengéio do solo e da
demanda da cultura;
controlar o teor de
salinidadeea
presenca de )
substancias poluentes.

9. MANEJO DA .
PARTE AEREA

9.1 Sistema de " -
condugdo

Proceder a conducgio
e poda para o
equilibrio entre a
atividade vegetativa e
a produgio regular em
macieira; a altura da
planta seré limitada a
90% do espagamento
entre filas.,

Utilizar lider central no
sistema livre para_
porta-enxertos semi-
andes a vigorosos e
utilizar lider central
com sistema de apoio
para sistema de porta-
enxertos andes.”

9.2 Poda

Proceder a poda
visando o equilibrio
entre a atividade
vegetativa e a
produgdo regular da’
macieira; proteger os
cortes de poda com
mais de 2 em de
didmetro em areas de
risco de ocorréncia de
“cancros da macieira”.

Retirar ramos grossos
(com 2/3 ou mais em
relacio ao didmetro do
lider) que estejam
competindo como
lider apds a colheita,
enquanto a planta
estiver com folhas;
evitar despontar ramos
de ano em plantas em
frutificagdo; a redugio
de crescimento
vegetativo devera ser
feita por meio do
arqueamento dos
ramos; a anélise de
gemas dever ser feita
para definir a
intensidade da poda
de frutificacio,

9.3 Fitoereguladores de
sintese

Utilizar produtos
quimicos registrados,
mediante receituério
técnico, conforme
legislagdo vigente.-—

Evitar o uso para
controle de
crescimento da planta
e para o
desenvolvimento de -
frutos; quando
necessario utilizar para
quebra de dorméncia
e fixagdo de frutos.:

Proceder a aplicagao
de produtos quimicos
sem o devido registro,
conforme legislagéo
vigente; utilizar-— - -
recursos humanos
sem a devida -
capacitagao.,

Proceder & aplicagéo
mediante receituario
agrondémico, somente
quando n3o puder ser
substituido por outras
praticas de manejo.

9.4 Raleio

Proceder ao raleio para
otimizar a adequacio
do peso e da
qualidade dos frutos,
conforme ‘
necessidades de cada
cultivar.

Manter no méximo . .
140 frutos por metro
quadrado de copa;
deixar um a trés frutos
por inflorescéncia;
evitar a produgio de
frutos em
inflorescéncias

Uso de raleante
quimico até o segundo
ano em porta-enxertos
andes e terceiro ano
nos demais porta-
enxertos; deixar trés
ou mais frutos por
inflorescéncia quando
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' PROIBIDAS
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RESTRICOES

axilares; eliminar os
frutos danificados e

fora de espscificagbes |

técnicas.

nao se atingir 140
frutos por metro
quadrado.

9.5 Controle de
rebrotes de porta-
enxertos : ¥

»

5 B

Eliminar os rebrotes
uma vez ao ano.

Uso de paraquat para
o controle de rebrotes
de porta-enxertos.

Uso de glifosato para
o controle de rebrotes
de porta-enxertos do
inicio do ciclo até o
més de janeiro.

10. PROTECAO
INTEGRADA DA .
PLANTA

10.1 Controle de . . -
pragas - Wy

Utilizar as técnicas
preconizadas no MIP;
pricrizar o uso de
métodos naturais,. .
biolbgicos e o
biotecnolégicos; a..
incidéncia de pragas
deve ser
periddicamente
avaliada e registrada,
por meio de
monitoramento,
seguindo as normas
técnicas; executar
tarefas destinadas 3
eliminag&o das fontes
de indculo.

Implantar infra-
estrutura necessaria ao
monitoramento das
condigbes . . ... ... .
agrocliméticas para o
manejo de pragas. T

Utilizar recursos .
humanos técnicos
sem a devida

capacitagdo.. .. .|

10.2 Agrotéxicos - !

Utilizar produtos
quimicos registrados,
mediante receituario
agrondmico, conforme
legislagéo vigente;
utilizar sistemas
adequados de .

| amostragem e

diagndstico para
tomada de decisbes
em fung¢3o dos niveis
definidos para a
intervengdo conforme
normas técnicas;,
elaborar tabela de uso
por praga, tendo em
conta a eficiéncia e -
seletividade dos
produtos, riscos de
surgimento de
resisténcia,
persisténcia,
toxicidade, residuos
em frutos e impactos
ao ambiente; utilizar
os indicadores de
monitoramento de

Utilizar as informagdes
geradas em Estacoes
de Avisos para orientar
0s procedimentos
sobre tratamentos com
agroquimicos; instalar
um termohigrégrafo
ou similar nas areas
de PIM; utilizar os
produtos fungicidas de
agdes especificas
{IBEs), pirimidinas
estrobilurinas,
benzimidazéis quando
estritamente
necessario,
respeitando o nimero
maximo de aplicagbes.

Usar agrotoxicos
piretréides; aplicar
produtos quimicos
sem o devido registro,
conforme legislagdo
vigente; empregar
recursos humanos
sem a devida
capacitagdo técnica.

O uso de produtos
guimicos serd
justificado quando
ocorrerem os niveis de
controle; no caso da
mosca-dasfrutas, a
primeira intervengéo
deveri levar em
consideragdo o nivel
cumulativo, para a
lagarta enroladeira e
grafolita, quando
ocorrer o nivel
estabelecido nas
normas técnicas ou
cumulativamente 50%
acima; proceder a
tratamentos
direcionados,
especificamente aos
locais onde as pragas
provocam danos; as -
doses de aplicagéo
devem obedecer as
recomendac¢des
téchicas;
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pragas para definir a
necessidade de
aplica¢do de
agrotdxicos, conforme
normas técnicas:
estabelecer nas areas
de PIM instrumentos
para determinagio da
precipitagao de chuvas
e da temperatura
ambiente; instalar
instrumentos
necessarios para
monitorar a
temperatura a cada
200 hectares e a
chuva a cada 100 _.
hectares. - '

as intervengdes cam
os fungicidas
ditiocarbamatos
deverdo ser feitas e
aplicadas
alternadamente com -
fungicidas de outros"
grupos, permitindo-se
0 uso seqiléncial em
periodos de alto risco;
com os benzimidasbis
em ndmero maior a 3
e com os inibidores da
sintese do ergostero!
em nimero maior a 6
somente podem ser
feitos apds a -
autorizagdoda . « -
comissdo técnica
regional da PIM.

10.3 Equipamentos de
aplicacdo de
agrotéxicos

Proceder a
manutencdo periédica,
e uma inspe¢édo anual
no inicio do ciclo; os
operadores devem
utilizar equipamentos,
utensilios, trajes e os

-} demais requisitos de

protegdo, conforme o
manual de Normas da
Medicina e Seguranca
do Trabalho.

Tratores utilizados na
aplicacdo de
agrotdxicos devem ser
dotados de cabina.

Emprego de recursos
humanos técnicos sem
a devida capacitagao.

Variagdo de até 10%
na vazio e volume do
produto aplicado.

10.4 Preparo e
aplicagdo de
agrotdxicos ; .-

Obedecer as .
recomendagbes -
técnicas sobre - -
manipulagio de
produtos e operagéo
de equipamentos,
conforme legislacio .
vigente. .

Aplicar produtos
quimicos sem registro,
conforme legislagéo .
vigente; proceder &
manipulagéo e
aplicagdo de
agrotoxicos na
presenca de criangas
€ pessoas nio :
protegidas no local;
empregar recursos
humanos sem a
devida capacitagédo
técnica; depositar -
restos de agrotdxicos
e lavar equipamentos
em fontes de 4gua,
riacho, lagos, etc.

Utilizar produtos
devidamente
registrados, conforme
legislagéo vigente, em
conformidade com as
restrigdes definidas na
Grade de
Agroquimicos.

10.5 Armazenamento
e embalagens de
produtos quimicos

Fazer a “triplice
favagem”, conforme o
tipo de embalagem e
apods a inutilizagdo,
encaminhar a centros
de destruicéo e
reciclagem; armazenar
os produtos em local

Abandonar =
embalagens e restos
de materiais e
agrotdxicos; estocar
agrotbéxicos sem
obedecer as normas
de seguranga. '
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adequado conforme
legislagdo vigents.

11. COLHEITA E
POS-COLHEITA

11.1 Técnicas de
colheita

Atender os
regulamentos técnicos
especificos de ponto
de colheita de cada
cultivar de mac3;
colher a fruta de forma
cuidadosa; proceder 3
higienizagdo de
equipamentos,
embalagens (bins),
local de trabalho e de
trabalhadores, manter
e proteger das '
intempéries as frutas
colhidas; seguir os
manuais de
treinamento para a
PIM.

implementar o sistema
de boas préaticas
agricolas (BPA);
proceder & pré-selegio
da fruta durante a
colheita; transportar as
frutas colhidas para a
empacotadora no
mesmo dia da colheita;
regular periodicamente
0s instrumentos
utilizados para
avaliagdo do ponto de
colheita.

Manter frutas do @
sistema PIMem .-
conjunto com as de -
outros sistemas de

produgdo sem a

devida identificacao;
recolher frutas caidas
no ch3o e misturar nos
bins com as frutas
colhidas da PIM.

11.2 Embalagem e
etiquetagem

Proceder &
identificacio do
produto conforme -
normas técnicas legais
de rotulagem e
embalagem com
destaque ao Sistema
de Produgéo Integrada
de Maca - PIM.

11.3 Transporte e
armazenagem .

Obedecer as normas
técnicas de
armazenamento
especificas para cada
cultivar, com vistas a
preserva¢do dos
fatores de qualidade
da macé de acordo
com 0s manuais de
treinamento para a
PIM.

Realizar o transporte‘
em veiculos e '
equipamentos
apropriados e
higienizados,
conforme requisitos
para a macga.

'

Armazenar na mesma
cadmara frutas que
tenham um padrio de
qualidade para o
consumo in natura -
em conjunto com
frutas destinadas a
inddstria.

O transporte de frutas
do sistema PIM poder4
ser feito em conjunto
com as de outros
sistemas de produgéo,
desde que estejam
identificadas; quando
justificado, armazenar
frutas provenientes do
sistema PIM com -~
outros sistemas de ..
produgio devidamente

.| separadas e .. ..

identificadas.

11.4 Logistica

Utilizar métodos,
técnicas e processos
de logistica que
assegurem a qualidade
da macé desde o - .
pomaratéa '
expedi¢do.
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11.5 Auditoria de pos-
colheita

Permitir auditorias que
ocorrerdo durante a
recepcdo de frutas
(fevereiro a abril) e
durante o periodo de
conservagio o que
ocorrera em abril a
junho, para atmosfera
convencional, e de

jutho a dezembro para |-

atmosfera controlada.

12. ANALISE DE
RESiDUOS

12.1 Amostragem
para andlise de -
residucs em frutas

Permitir a coleta de
amostra para anélise
em laboratérios .
credenciados pelo
MAPA; as coletas de
amostras serio feitas
ao acaso, devendo-se
atingir um minimo de
10% do total das
parcelas de cada
produtor ou de grupos
de pequenos .
produtores; amostras
adicionais serdo
coletadas se ocorrer
falhas no uso de
agroquimicos.

Comercializar frutas
com niveis de residuos
acima do permitido na
legislagio vigente.

12.2 Analise de_ h
residuos . -

As amostras coletadas
serdo testadas pelo
método multiresiduos
para os produtos das
familias pertencentes
aos organofosforado,
carbamatos e
ditiocarbamatos.

As certificadoras =
utilizaréio laboratérios
credenciados pelo .~
Inmetro a partir da-
safra 2005/2006.

13. PROCESSOS DE
EMPACOTADORAS

13.1 Camaras frias,
equipamentos e
empacotadoras

Proceder a prévia
higienizagdo de
camaras frigorificas,
equipamentos,
empacotadoras e
trabalhadores;
obedecer aos
regulamentos técnicos

Implementar as boas
praticas de fabricagéo
(BPF) ou principios do
sistema de anélises de
perigos e pontos . : ..
criticos de controle -
(APPCC) em pos--

colheita; implementar

Proceder A execugso
simultdnea dos
processos de
classificacdo e
embalagem da mac¢a
da PIM com a de
outros sistemas de
produgéo.

de manejo e.

um plano de
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especifico para cada
cultivar de macg3, de
acordo com os
manuais de
treinamento para a
PIM.

e controle de
equipamentos
frigorificos.

4 ARERR " o OBRIGATORIAS | RECOMENDADAS PROIBIDAS CRINILTIRAS £
TEMATICAS RESTRICOES
armazenamento manutengéo, operagio

13.2 Controle das
doencas em pos-
colheita: tratamentos
fisicos, quimicos e
biolégicos

Utilizar métodos,
técnicas e processos
indicados nos anexos
técnicos e nos
manuais de
treinamento para a
PIM.

Proceder,
preferencialmente, os
tratamentos fisicos e
biolégicos.

Comercializar a fruta®
antes de trés meses -
de armazenamento no
caso de aplicagdo de
um fungicida em pds-
colheita; depositar
restos de produtos .
quimicos e lavar -
equipamentos em
fontes de agua,
riachos, lagos, etc.;
usar © mesmo . .
ingrediente ativo em
pré e pds-colheita; ~
utilizar fungicidas em
nebulizagcdo de
camaras frias.

Uso de fungicidas em
pbs-colheita, somente
quando justificado,
prevendo-se a
degradacgéao de
residuos antes da
época de
comercializagdo das
frutas; nos casos de
gquimicos, somente,
mediante receituério
agrondmico,
justificando a
necessidade e
assegurando niveis de
residuos dentro dos
limites maximos
permitidos pela
legislagéo.

14. SISTEMA DE -
RASTREAMENTO E
CADERNOS DE _
CAMPO E DE POS-
COLHEITA

14.1 Sistema de
Rastreabilidade

Instituir cadernos de
campo e de pds-
colheita para o registro
de dados sobre o
manejo da fruta desde
a fase de campo até a
fase de
comercializagdo
{embalagem), e
demais dados
necessarios a
adequada gestio da
PIM; manter o registro
de dados atualizado e
com fidelidade, para
fins de rastreamento
de todas as etapas do
processo.

Instituir o sistema de
cbdigo de barras;
utilizar etiquetas
coloridas ou outros
sistemas que
permitam a rapida e
Unica identificagado de
bins de diferentes
parcelas,

14.2 Rastreabilidade

A rastreabilidade no
campo deve ser
realizada até a parcela
€ na empacotadora até
o palete.

“Continua...”
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- AREAS -
TEMATICAS

OBRIGATORIAS

RECOMENDADAS

" PROIBIDAS

PERMITIDAS COM
RESTRICOES

14.3 Auditorias

Permitir auditerias no
pomar nos periodas
de floracéo, raleio
manual e na colheita,
& na empacotadora, ha
época da entrada da
fruta (colheita) e na
embalagem:; para
produtores ja .
certificados pelo
organismo avaliador -
da conformidade - -
(OAC). a partir do :
segundo ano, L
obrigatérias somente
duas auditorias no . .
campo sendo uma até
o raleio manualea *
outra proxima a
colheita e uma na
empacotadora durante
o] perlodo de’
embalagem

TECNICA _

15. ASSISTENCIA

Ter assisténcia técnica
treinada conforme
requisitos especificos
para a PIM; o
responsavel técnico -
deveri efetuar no
minimo uma visita
mensal & propriedade
durante o ciclo
vegetativo.

Realizar treinamento
em pos-colheita para
pessoal de controle de
qualidade.

Ter assisténcia técnica

orientada por
profissionais nao
credenmados pelo
CREA.- -
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Producao Integrada de Maca - PIM
Grade de Agroquimicos

Ciclo 2003/2004

Fungicidas, inseticidas, acaricidas e agroquimicos de uso geral registrados no Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento para uso na Producao Integrada de Maca - PIM.

Os fungicidas, inseticidas, acaricidas e agroquimicos de uso geral que nao constem deste anexo e estejam

registrados, podem ser incluidos e deverdo cumprir as restricoes feitas a produtos ou grupos de pesticidas
ja citados.

A Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento

INMETRO

q Nde Série
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Fungicidas utilizados na Producio Integrada de Maca - PIM

200372004
N Téeni Marca Dosagem/100 L Caréncia Classe
ome Tecnico Comercial/Formulagéo | (g: ml; L) ou por ha | (dias) |Toxicolégica
Bitertanol Baycor* 60 14 1]
Captan 500 PM - 240
Captan Fersol 500 PM 240
Captana Captan SC 240 1 1|
Orthocide 240
Ciprodinil Unix 750 WG 20 21 1}
Ciproconazol Alto 100* 15 14 ]
Difenoconazol Score* 14 5 |
Dithianon Delan - 125 . 2 i |
. Dodex 450 SC 85-130 7 |
Dodina Venturol 50-90 7 I
Sulficamp 600
Cover DF - 300-600 ‘
Enxofre - Nutrixofre 800 o, 600. - Sem . W
‘ Kumulus DF-AG 300-600 restricbes
Kumulus DF 300-800
Triovit Sandoz 300-600
Fenarimol Rubigan 120 CE* 40-60 28 ]
Fluazinam Frowneide 500 SC 100 14 Il
Fluguinconazol Palisade” 20 14 1]
Folpete Folpan Agricur 500 PM 210 1 v
Fosetil Aliette 250 35 v
Hexaconazol - Anvil 100 SC” 15-25 20 1l
Hidroxido de Cobre Garra 450 PM -260 7 v
Imibenconazol ' Manage 150" 100 7 1]
Y Stroby SC 20 35 ]
Cresoxim Met:llcp | Stroby 20 a5 m
Miclecbutanil Systhane CE* 18 14 I
Miclobutanil Systhane PM* 11-12 14 [
. Agrinose 500 - v
Oxicloreto de Cobre Cupravit Azul BR 300 7 IV
Oxicloreto de Cobre Fungitol Azul 300 7 v
Oxicloreto de Cobre Ramexane 850 PM 300 7 v
Oxido Cuproso Cobre Sandoz BR 240 7 IV _
Piraclostrobina Comet 40 14 1l
Pirazofos Afugan CE 0,8-1.0 L/ha 21 1]
Pirimetanil Mythos 100-150 14 [l
Procloraz Jade* 50-60_ - 50 \Y)
Procloraz Mirage 450 CE* 75-125 28 11
Sulfato de Cobre Sulfato de Cobre . 500-600 7 v
Microsal
Tebuconazol Triade* 30-50 20 ]
Tebuconazol Constant* 30-50 20 ) L
Tebuconazol Elite* 30-50 20 11
Tehuconazol Folicur 200 CE* 30-50 20 in
; Folicur PM”
Tebuconazol Orius 250 CE* 30-60 20 ]}
Tetraconazol Domark 100 CE” 40-50 7 1l
Triadimefom Bayleton BR* 20 10 1]
Triflumizol Trifmine® 70 7 1V
- Triforina Saprol® 125 b 1l

| Restrigdes:

"~ * A soma dos tratamentos com fungicidas IBE ndo deve exceder a 6 tratamentos por safra,
" Aplicagdes adicionais somente com autorizagdo da Comissdo Técnica Regional da PIM {CTR - PIM).

Observacgdo:

Os fungicidas que n3o constam neste Anexo e estejam registrados na cultura somente podem ser utilizados quando_ autorizados pelos
CTR - PIM. As consultas sobre registro de produtos para macieira podem ser feitas no sistema SIA no site www.anvisa.gov.br
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Fungicidas utilizados com restricoes na Producao Integrada de Macia
| PIM - 2003/2004 |

Nome Técﬁicb o IS Marca . Dosagem/100L Caréncia Classe
S - .|+ Comercial / Formulacdo | |[(g; mL; L) ou por ha ***| (dias) Toxicolégica
o Bravonil 750 PM* - - - 200 v 7 Il
Clorotalonil Bravonil Ultrex* - 1 150 B |
: Dithane PM** . o0 7 L
Mancozebe Manzate 800" i ‘ R -7 “m
Persist SC** ‘ 360 - 7
Mancozebe Mancozeb Sanachem*" S 2000 s 7 ]
Mancozebe Manzate Gr Da*" 200 7 1l
. o [ i -« N&o :
Mancozebe ‘ Tillex 200 ldeterminado ]l
Oxicloreto de Cobre + .
Mancozebe - Cuprozeb*™ . .. . . . . B 200 Ca . . om
Metiram - " | Poliram DF** L ' 3kg/ha - 7 il
Propinebe Antracol 700 PM** . 4kg/ha 7 1]
o -+ -] Cercobin 700 PM"* o 70 R Y :
Fungiscan 700 PM* - 7 - 7
Tiofanato Metilico Metiltiofan* -~ - - - - S -90 R I L T e Y A
' ‘Support® ' 100 14
Ticfanato Sanachem 500 SC* - ' 100 - 14

RestricGes: . .

* Utilizar no méximo 3 tratamentos por safra. o : :

** As intervengBes com os fungicidas ditiocarbamatos deverio ser feitas alternadamente com fungicidas de outros grupos em doses
- ndo superiores a 4 kg/ha, permitindo-se o uso seqliencial em periodos de alto risco. '

. *** A dose por hectare corresponde ao uso de 1500 L/ha. ' s

Observagio: :

Os fungicidas que ndo constam neste Anexo e estejam registrados somente podem ser utilizados quando autorizados pelos Comités
Técnicos Regionais da PIM, As consultas sobre registro de produtos para a macieira podem ser feitas no sisterna SIA no site www.anvisa.govbr

Inseticidas e Acaricidas utilizados na Producio Integrada de Maca

PIM - 2003/2004
_ Nome Técnico o ‘Marca = Dosagem/100L | Caréncia Classe
Comercial / Formulacio {g9: mL; L) ou por ha _{dias) Toxicolégica
Abamectin®** Vertimec 18 CE . ' 75a 100 14 Bl
amecti Abamectin Nortox 75 a_100 14 n
Chlorpyrifos® =~ Lorshan 480 CE : 100 a 150 14 1]
Carbaryl** Sevin 480 SC 360 7 Il
Diazinon™** Diazinon 600 CE . : 100 - . 14 1
Fenitrothion***. - ° Sumithiocn 500 - S ‘-~ 150-200 M 14 H|
. . Orthus 50 SC A ~ - 100 15 1
Methidathion*** Supracid 400 CE o _ 100 21 ]
Cheminova
Malathion** Malathion 500 CE 400 7 I
. - | _Picapau - - :
| Malatt_uon 500CE - . 150 97 I
: e Cheminova
Phosmet* - . : Imidan 500 PM - 200 14 Il
Pyridaben** Sanmite 75 21 I
Spirodiclofen** Envidor 240 SC - : 20 30 - 1]
Tebufenozide® Mimic 240 SC 90 14 v
Triclorfon** Dipterex 500 SC 300 7 1l

Thiamethoxan* - Actara 10 GR 40 a b0 kg/ha .-b2 v

* Admitidos. - - . :

™ Admitidos com restrigdo {usar no maximo uma vez por safra).

*** Admitidos com restrigdo {usar no méximo duas vezes por safra).

“*** Usar em dnica aplicagdo em anos alternados. o

Observagio: ‘ s ‘
Os inceticidas e acaricidas que nio constam neste Anexo e estejam registrados somente podem ser utilizados quando autorizados pelos
Comités Técnicos Regionais da PIM. As consultas sobre registro de produtos para a macieira podem ser feitas no sistema SIA no site
www.anvisa.govbr. . - : . - .
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Agroquimicos de uso geral utilizados na Producao Integrada de Maca.
PIM 2003/2004

Nome .Técnicc.) o -Marca - Dosagem/100L Caréncia Classe
: _ - Comercial / Formulagéao {g;: mL; L) ou por ha (dias) Toxicoldgica

Calda bordalesa Preparo no pomar 0.5a2% -7 v
Calda sulfocalcica Calda seca 3adkg - -
Calda sulfocélcica Enxofre. em pé ventilado 3B -Tratf:\mento }

. + Cal virgem de inverno

. Fitofos - K Plus
Fosfito de K Nutrifolha Phosphorous - K | - 300 mL i )
S Triona 80% CE . ! o S0

Oleo mineral Assist 75% CE : 0.2 -4% - v

‘ Attach 75% ' ‘

Observagao: !

Os produtos que ndo constam neste Anexo e estejam registrados para a cultura somente podem ser ut:llzados quando autonzados pelos
Comités Técnicos Regionais da PIM. As consultas sobre registro de produtos para a macieira podem ser feitas no sistema SIA no site .

www.anvisa.gov.br

Agroqmmlcos utilizados no manejo da planta na Producao Integrada

de Maca - PIM - 2003/2004
L Marca Comercial / Dosagem/100L e Recomendacgio
Nome Técnico Formulagio (g: mL; L) ou por ha Epoca : " deUso
. Controle queda de
Aminotoxivinilglicine Retain 830 g/ha 30 dias antes frutos
S z . o da maturacéo
Atraso da maturagéo
Sevin 850 PM 180 g/100 L 15-30 . . :
Carbaryl Sevin 480 SC 360 g/100 L pappe | Raleio quimico
. I - : T = 20-30 dias qUeE 5
: , . Inducéo da brotacéo
Cianamida Hidrogenada - Dormex 056a12% antes da e flofacéd rotagd
s - = o - brotacéo : ]
Giberelina Asv . ' .
7 -~ {(Phenylmethyl} Promalina” "18 L/ha Q:f 7 14;521“ C(;ntro[e ge :cussetfng
1H - purina 6 amine 1as apos e forma de fruto

* DAPF - Dias ap6s a pléna floracao.
** 0 uso da Cianamida Hidrogenada deve estar associado ao 6leoc mineral, na concentra¢ao de 3% a 4%

Observagao:

Os produtos que nao constam neste Anexo e estejam reglstrados na cultura somente podem ser utlllzados quando autonzados pelos
Comités Técnicos Regionais da PIM. As consultas sobre registro de produtos para a macieira podem ser feitas no sistema SIA no snte

www.anvisa.gov.br

Agroqmmlcos utilizados em pods-colheita na Producao Integrada de

Maga - PIM - 2003/2004
. TN - . Categoria
Nome Técnico Nome Comercial Dose. de produto 3 Cart_ancla Toxicoldgica/
- . _ comercial/100 L ou m {dias)} Ob o
: servacoes
Cloreto de Célcio Cloreto de Calcio 27% 2000 g - .- -
Dicloro Triazinatriona Sédica*** | Clor = in 06a3qa - Saneante”
Digluconato de Clorhexidina*** | Neobrax 20% 100-200 ml - - Saneante®

Formaldeido 40%,

Permanganato de Potassio, d4gua

Formo!, Permanganato
de Potassio, agua

500 mL, 250 g,
500mL de dgua / 100 m?

Desinfestacdo de
cAmaras frias -

sem frutas
Hipoclorito de Sédio *** Hipoclorito de Sédio 10-12%)] 50 a 100 ppm de Cloro Ativo - Saneante’
Iprodione Rovral** - 150qg - - Y
Tiabendazol Tecto 600°" . 150g - - - IV
: . . _ . ‘ Para aumentar o
1 Metilciclopropeno {1 MCP) * | Smart fresh .~ " - .43 a83mg/m?... e periodo de -
. ‘ armazenagem

* Com registro de saneante na ANVISA, ‘
** Autorizados na Produgdo Integrada de Maca - PIM somente para as frutas que serdio frlgorn‘lcadas por perioclo maior que trés meses.
*** Utilizar somente na égua compH6a7

Observacdo:

0s produtos que néo constam neste Anexo e estejam registrados na cultura somente podem ser utilizados quando autorizados pelos Comités '
Téenicos Regionais da PIM. As consultas sobre registro de produtos para a macieira pedem ser feitas no sistema SIA no site www.anvisa.gov.br
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Herbicidas utilizados na Producéo Integrada de Maca - PIM - 2003/2004

Nome Técnico Nome Comercial Dose do |_)roduto Recomendacio de uso*
comercial/ha ‘
Agrisato 480 CS 1a6lL
Glifosato Nortox " la6lL
Glifosato 480 Agripec labl
Gliphogan 480 ladl
Gliz BR 1a6lL
Gliz 480 CS lablL Herbicida ndo seletivo,
Trop "~ - laBlL pos-emergente, recomendado
Glyphosate Polaris 05ab0L para controle de espécies
Radar 05a50L anuais e perenes
Rustler 0babolL
Stinger 05ab0L
Roundup Original 1.0a120L
Roundup Multiacio 0,5a35kg
Direct ' 05a3bkg
Roundup WG 0.5a 356 kg
Amdnio-glufosinato Finale 2.0L Cortrole de rebrotes de porta-
enxertos .
. . . S Controle de espécies anuais
Simazina Herbazin 500 BR 35a70L em pré-emergéncia

* Para prevenir resisténcia a herbicidas recomenda-se limitar aplicagtes de um mesmo herbicida; promover rotagido de mecanismos
de agio e de métodos de controle e acompanhar mudangas na flora {monitorar).

Observacio:

Os produtos que ndo constam neste Anexo e estejam registrados na cultura somente podem ser utilizados quando autorizados
pelos Comités Técnicos Regionais da PIM. As consultas sobre registro de produtos para a macieira podem ser feitas no sistema
SIA no site www.anvisa.gov.br
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Producao Integrada de Maca - PIM
Ciclo 2003/2004

Caderno de Campo

POMAR

hd i A A A4 .44 0

4 " Ministério da Agricultura,
N / Pecudria e Abastecimento

\PIE
VA
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Caderno de Campo

Producéo Integrada de Maca - PIM

Identificagdo:

Nome do Produtor/Empresa:

‘Endi.erfet;o:

Telefone: Fax: E-mail:

Municipio: “Estado: CEP:
Pomar: Area er‘n hectares:

Namero de Registro do Produto_r/Empresa no CNPE:

Responsavel Técnico:

Nome:

Enderego:

Telefone: Fax: E-mail:

CREA N%

Responsével Técnico:

Nome:

Enderego: _

Telefone: _ _ Fax: ' E-mail:

CREA N
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SECAO 1

ANO:

Producio lhtegrada_de Maca - PIM
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SECAO 2

ANO:

POMAR
DADOS GERAIS
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Dados Gerais:

Informacdes para o Uso do Certificador

Registros ' ' Observacoes
. L Correto
Tratamentos fitossanitarios
Incorreto
L. .. Correto
Adubac¢do mineral e orgénica :
Incorreto
\ Correto
Manejo da cobertura verde
' Incorreto
. Correto
Colheita
Incorreto
.. . Correto
Revisdo do maquinario
Incorreto
. Correto
Andlises do solo
Incorreto
. , Correto
Andlise foliar
Incorreto

Obs.: Anexar cbpia da anélise foliar, analise do solo e revisdo do maquinario.
O produtor que assina abaixo declara que os dados apresentados no Caderno de Campo sdo verdadeiros.

Local: ) de | de

Predutor: ' i Assinatura;

Técnico: Assinatura:

CREA N®
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Visitas de Inspecao

{Informacoes de Uso da Instituicdo que Avalia a Conformidade)

Observacgdes

Assinatura

Carimbo

Data

Observagoes

Assinatura

Carimbo

Data

Observagoes

Assinatura

Carimbo

Data
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Anotagdes Gerais:
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Producao Integrada de Maca - PIM
Ciclo 2003/2004

Caderno de Pos-Colheita

A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A A

PN~ SRR AINEE, <= P R (T

N Ministério da Agricuitura,
w” Pecudria e Abastecimento
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Caderno de Pos-Colheita

Producéo Integrada de Maca - PIM

ldentificagdo:

Nome do Produtor/Empresa:

Endereco:
Telefone: _ Fax__ E-mail:
Municipio: . S Estado: —______ CEP:

Nuamero de Registro do Produtor no CNPE:

Responsavel Técnico:

Nome:

Enderego:

Telefone: . ' Fax: E-mail:

CREA N
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‘SECAO 3

ANO:

Producao Integrada de Maca - PIM
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Controle de Limpeza e Sanitizacdo na Empacotadora e Camaras Frigorificas

Local/ Data Produto Dosagem | ' - Formade - Assinatura
‘| Equipamentos Aplicacido '

OBS: No formato eletrdnico, as planilhas que t&m assinaturas, 0 nome do responsavel devera ser digitado no campo de assinaturas.
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Controle de Recepcio

IDENTIFICACAQ

Cultivar

Produtor/Parcela

Data

Tratamento pés-colheita
ANALISE DE DEFEITOS (%)
Russeting

Dano Mecanico

Lesdo Aberta

Lesdo Cicatrizada Leve
Leséo Cicatrizada Grave
Ataque de Lagarta

Dano de Lagarta Enroladeira
Dano de Grafolita

Presenga de inseto
Depressao Lenticelar/Bitter Pit
Dano de Granizo
Deformagéo

Excesso de Maturagao
Fricgdo

Mancha de Cochonilha
Manchas de Doengas e Fitoxidez
Picada de Mosca

Podridio

Queimadura de Sol
Rachadura Peduncular
Sarna .

ANALISE DE QUALIDADE
Extra

Cat. |

Cat. Il ¢

Cat. Il

Ind.

ANALISE DE MATURAGCAO
Firmeza (Lbs)

S.S. T. {*Brix)
ASSINATURA:

0BS. Dos caminhdes que entrarem na empacotadora com frutas provenientes da PIM deverj ser coletada, no minimo, uma amostra
por parcela por dia. O nGrnero de frutos por amostra ser4 de 50 no minimo. Para a determinagéo de teor de sélidos sollveis e
firmeza de polpa serdo utilizados 5 frutos por amostra.
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Controle das Camaras de Atmosfera Controlada
Cultivar:
N2 da Camara:

Temperatura co o *Umidade . |.
Data Hora Ambiente * Lo Relativa do Ar Assinatura
rc) - s (%)

* Freqiiéncia mensal (facultativo).

Observacoes
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Contrﬁle de Q.ualidadel da Fruta Armazenada

Cultivar

Camara N2

I

Data de Fechamento- /] /.
— ;
Firmeza S.8.T. Acidez % . % .. % ... % Podridio % . .
. Data . |. . . - ) N . - |Assinatura

{Lbs.) : {°Brix) {cmol/L) | Murcham.| Podriddo | Bitter Pit | Carpelar Outros

OBS.: Cada amostra deve conter entre 20 ¢ 50 frutos. . :

: Nas andlises fisico-quimicas (Firmeza, Acidez, S.5.T.), que deverdo ser realizadas a partir do terceiro més de armazenamento,
o valor deve ser a média de 20 frutos. Essa anéllse deve ser realizada mensalmente e apds as frutas permanecerem 7 dias :
a temperatura ambiente (20 a 25°C).
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Controle da Frilta Armazenada
Laudo de Classificacdo de Macis
Data Anilise: __ / /

Identificacao Média

Empresa

Marca

Cultivar

Categoria

Classe

Lote

Data Emhalagem
Peso liquido
Anélise Qualidade
Extra

Cat. |

Cat. Il

Cat. lll

IndGstrial

Anilise Defeitos
Russeting

Dano Mecanico
Lesdo Cicatrizada Leve

Lesdo Cicatrizada Grave
Lesdo Aberta

Descoloragéo

Mancha Doencas/Fitotoxidez

Queimadura de Sol

Rachadura Peduncular
Podridao

Podriddo Carpelar Severa
Bitter Pit/ Mancha de Cortica
Sarna

Dano de Geada

Defarmacao

Mancha Cochonitha

Presenga de Insetos
Escaldadura
Desidratacdo
Senescéncia/Rachadura
Congelamento

Pingo de Mel Severo
Degenerescéncia Severa
Qutros Defeitos

Total Defeitos

Anilise de Acondicionamento

Mistura de Cultivares

Descalibre

Anilise Amadurecimento **

Firmeza (Lbs) **

8. 8. T. (°Brix) **

Aprovagdo {S/N)

Comentérios e Resumo da Classificacdo:

Local e Data: . / /

Ass. Classificador

* Para andlise de defeitos s& & necessaria a identificagio para as categorias inferiores da categoria analisada,
** As analises de firmeza e 5.5.T. (amadurecimento} deverio ser feitas amostrando-se duas frutas por caixa avaliada.
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Visitas de Inspecao

(Informacoes de Uso da Instit'uic;iio que Avalia a Conformidade)

Observagoes

Assinatura

Carimbo

Data

Observagoes

Assinatura

Carimbo

Data

Observacdes

A#sinatura

Carimbo

Data
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Producao Integrada de Maca - PIM

Documentos para Acompanhamento de Quarentena’

Ciclo 2003/2004

A et o Syl o

"; Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento

INMETRO

' O presente formulério, embora nao estabelecido como obrigatério pelas Normas da PIM, é uma exigéncia da ABPM aos seus
associados interessados em aderirem ao Sistema.



Normas Técnicas e Documentos de Acompanhamento de Produgdo Integrada de Maga - 22 Versdo 66

Formulario para Avaliaf,:z'io do Interessado na Marca de Conformidade da

Produg.é'lo Integrada de Maca - PIM

O Formulario de Avaliagéo do Interessado na Marca de Conformidade da Produgéo Integrada de Maga -
PIM devera ser preenchido por membro do corpo técnico da ABPM.

1. VISITA INICIAL A POMARES

 CICLO 2003/2004 -

. 1. DADQS DO PRODUTOR:

NOME/RAZAO SOCIAL

ENDEREGO

RESPONSAVEL TECNICO DO POMAR

*0 presente formulérlo embora ndo estabelecido como obrigatério pelas Normas da PIM, é uma exigéncia da ABPM aos seus
associados interessados em aderirem ao Sistema. : P - [ S e
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Aspectos Gerais Analisados

CONCEITO'

Bom Regular ~ Fraco

ITENS AVALIADOS

1. Sanidade das plantas.

2. Morte de plantas até 3%.

3. Cancro nas plantas até 10%,
4. Produtividade {t/ha).

5. Conducio dos pomares.

6. Protecdo dos trabalhadores conforme NRR. = 7 77

7. Destinag8o das &guas: de forma que ndo atinja diretamente os mananciais.
8. Preparo da calda para tratamento.

Entrevista com Tecn:co Responsavel - para avallar mvel tecnologlco empregado
no pomar. ' ‘

CONCEITO
ITENS AVALIADOS =~ -~ Bom - | Regular | Fraco
1. Conhece a relacio de defensivos aprovados para uso no Brasil? )
2. Controla e respeita a caréncia e tolerancia dos defensivos utilizados?
3. Utiliza somente produtos registrados?
4. Quais os equnpamentos de protecdo usados pelo pessoal de producao?
5. Os caixdes de colheita, sacolas e demais utensilios usados na colhena séo
desinfetados e higienizados? Qual o processa?
6. Registra a aplicagdo de adubos, herbicidas, inseticidas, acaricidas, fungicidas
e outros? ‘
RESP. TECNICO POMAR (ASSINATURA)
DATA: _ - HORARIO DE CHEGADA: ' HORARIO DE SAIDA:

AVALlADOR (NOME/ASSINATURA)
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- 2. Lista de Verificacao de Acompanhamento de Pomares da PIM

Ciclo 2003/2004

_ Empresa_: ,

.Localizacdo: , . o

- Responsavel Técnico:: SESRTIPE

[ : PO Chegada D U OO, ,Sal'da‘i,,; P
Data: : Horario:
Data: | Horario: A
Data: ] Horério:
Data da Visita: . .| Floragdo . '.: | .. | Pré-<colheita...’ .| = | Colheita -

( . *N? Visitas - .
itens de Verificacio e o s o1 ] 220 3
1. Caderno de campo corretamente preenchido e atualizado. .

2. Protecdo das dguas e do ambiente.

3. Protecdo e conservagéo do solo.

4. Protecéo e seguranga humana.

5. Conservagéo de area com vegetagdo para abrigo de organismos benéficos,
6. Drenagem de 4rea com excesso de umidade.

7. Area com uso de herbicida e ou capina igual ou menor que a projecdo da copa.
8. Rogada da vegetagcdo no pomar na altura minima de 5 cm. [ T SN ¢ CT
9. Eliminagédo anual do rebrote dos porta-enxertos.

10. Altura das plantas até o limite de 10% menor que o espagamento entre filas.

11. Situagdo de equilibrio entre as areas vegetativas e produtivas da planta.
12. Protecdo dos cortes, na planta, com mais de 2 cm de didmetro, quando aplicavel.

13. Manutencéo de no maximo trés frutos por inflorescéncia caso se tenha mais de 140
frutos/ma2. '

14. Existéncia de monitoramento para pragas.

15. Dispor de registros confidveis e atualizados de pluviometria, ERERE N
Dispor de termdmetro a cada 200 ha.l

16. Realizagdo de monitoramento e/ou diagndsticos para decisdes no uso de produtos
quimicos. '

17. Destinagdo adequada a residuos e embalagens de agrotéxicos.
18. Higienizagio de equipamentos e embalagens de colheita.
19. Separacao adequada da produgdo PIM de outras (local, transporte e armazenagem).

* Nas visitas anotar S = Sim; N = Nao; e P = Parcial.
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Observacdes .
: LRy . R I
12 Ass. Técnico Responsavel pela Visita S Ass, Resp. Técnico ou do Proprietario
22 Ass. Tecnico Responséavel pela Visita . 4 Ass. Resp. Técnico ou do Proprietério

32 Ass. Técnico Responsével pela Visita I _ Ass. Resp. Técnico ou do Proprietario’
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Producao Integrada de Maca - PIM

Lista de Verificacao para Auditorias de

Empacotadoras de Maca?

Ciclo 2003/2004

<P Ministério da Agricultura,
\y .

/' Pecudria e Abastecimento

2 O presente formulério, embora ndo estabelecido como obrigatorio pelas Normas da PIM, é uma exigéncia da ABPM aos seus
associados interessados em aderirem ao Sistema.
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Lista de Vefifidég::’io para Auditorias de Empacotadoras de Mag3

Empresa:

Data:

Al

Local:

Responsavel Visita:

- Assinatura:

‘Hordrio Chegada:

Horario Saida:

Assinatura:

Responsavel Técnico PH:

Itens de Verificacao

Questionamento

| Requisito |Sim |No| Parcial

Comentarios

1. Instalacdes

1.1. As frutas embaladas sdo armazenadas
em locais separados das frutas colhidas?

Obrigatério

1.2. Existem registros no caderno de pods-
colheita da limpeza realizada nos
equipamentos, bins e cdmaras frias?

Obrigatério S

2. Rastreabilidade

2.1. Os bins sio identificados antes de
entrarem na empacotadora?

Obrigatério

2.2. As etiquetas apresentam todas as
informagdes necessérias sobre a procedéncia
da fruta?

Obrigatério

2.3. Sao realizadas amostragens das frutas
que entram diariataments na empacotadora
registrando no caderno de pés—colhelta o]
controle de recepgio?

Qbrigatério

2.4, As frutas de producdo integrada que sdo
transportadas conjuntamente com outros
sistemas de produgéao, estdo devidamente
identificadas e separadas no veiculo de
transporte?

Obrigatdrio

2.5. As frutas de produgdo integrada que séo
armazenadas conjuntamente com outros
sistemas de produg¢ao, estio devidamente
identificadas e armazenadas separadamente
na cimara fria? ‘

Obrigatério

2.6. As frutas de producéo integrada sdo
classificadas e embaladas separadamente
dos outros sistemas de produgéo?

Obrigatério

2.7. Os processos de pré-classificacdo,
classificagdo e embalagem permitem manter
a identidade da procedéncia da fruta?

Obrigatbrio

2.8. A identificacdo dos paletes ou caixas
permitem saber a procedéncia da fruta?

Obrigatério
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" [Questionamento _ | ‘Registro .|Sim|Nao|. Parcial | Comentarios

2.9. Os paletes sdo formados de caixas | Obrigatério
provenientes de um mesmo pomar?

2.10, Existem registros no caderno de pds- | Obrigatorio
colheita do acompanhamento da qualidade
da fruta armazenada em atmosfera
controlada?

3. Classificacio e Embalagem

3.1, Existe um profissional treinado de acordo | Obrigatorio
com o regulamenta técnico especifico para
a cultura da macé atendendo o estabelecido
na lei n? 9.9727 '

3.2. Existem registros no caderno de p6s- | Obrigatério
colheita de laudos de avaliagbes realizadas
nos diferentes lotes embaladas diariamente?

3.3. As frutas embaladas estio de acordo | Obrigattrio
com o estabelecido nas normas especificas
de classificagdo? '

4. Agroquimicos
4.1. Os tratamentos realizados na fruta no | Obrigatério
momento da recepgdo sdo os definidos nas ‘

normas e estdo adequadamente registrados
no caderno de pods-colheita?

4.2. Os tratamentos utilizados na agua da .. | Obrigatério
I maquina de classificagéo'e' embalagem séo
os definidos nas normas e estio : -
adequadamente registrades no caderno de : ' S
pbs-colheita? ' ' '

4.3. Os tratamentos utilizados em nebulizages | Obrigatério
séo os definidos nas normas e estdo '
adequadamente registrados no caderno de
pds-calheita?

4.4, As frutas que foram tratadas com Obrigatorio
fungicidas ndo sdo comercializadas antes de
3 meses?




Uva e Vinho

MINISTERIO DA AGRICULTURA, » s
PECUARIA E ABASTECIMENTO N YW ,
UM PAIS DE TODOS

GOVERNO FEDERAL



