: _ YWGRICULTURA E REFORMA AGBRARIA - MARA
F:l_ 1 1 1 1 JIRA DE FESQUISA AGROPECUARIA -~ EMEBRAFA
. DE FESQUISA DE UVA E VINHO -~ CRPUY

ASPECTOS TeECNICOS DA CHAFTALIZACAO DOS VINHOS BRASILEIROS

- (VERSB&0 @) -

EMBRAPA - CNPUV

. SETOR DE INFORMAGAO
BIBLIOTECA
RUA LIVRAMENTO, 518
CAIXA POSTAL 130
BENTO GONGALVES - RS
¢ 2-000 — BRASIL

BENTO GONCALVES, MAID DE i992.




SUMARIO

Introducio

.

Regulamentacio no Brasil & em outros pajises

Principais regites viticolas brasilediras

o

Fatores determinantes do teor de agdoary das uvas brasileirvas.

4.1i. Clima

4.4.4. Caracterizacio climatica das vegides viticolas do
Fio Grande do Sul

4.4 .2. O clima como, fator discriminante das safras. . .. ..

4.4.3. Relagio climasqualidade das safras. . ... .. ... .. ...

4.2, Praticas culturais

‘ 4 04 0 Vavaedad s 0
?
. Composicio de vinhos chaptalizados. .. .. ... . . . . ... ...

Becomendagtfes  téopiloas  para diminoiy 8 chaptalizagdo  no
Brasil

g



ASFECTOS TeECNICOS DA CHAPTALIZACAD DOS VINHOS BPRASILEIROS

i. Introdugio

A chaptalizagio

pratics gqus consiste na adigio de
mosto  sm Fevments # ogual € transtormada em alcool pela ' g
teveduras . BEsba tﬁsvﬁ Fod wutilizada pela primeiva ver pelo  guimico

francés  Jdean~antoine Chapial (17544838

i

A adigio de 08 ciwva dary oan mosto o egquilibrio  na
composicio gue - omloangado naturalmﬁntﬁ durante o procs
maturagio daﬁ 1 principalments, o) Fungdo das condigdes

climaticas adv as .

Quando o grau de maturacio da wuva ndo & adequado o chaptalizag
convenisnte uams o ver gus possibillits sumenbtay o gvag dlLUGlL&u
winho, melhorandﬁ tambeém suss qualidades ovganoleépticas.
elaboracino de vinhos tintos, 2 chaptalizacio facilita =
rompﬂﬁtn% fenolicos g oavomaticos  da ouva  durante
MACEVAGRO . Mz elaborasgio de vinhos bvanocos o acides oo
aspecto Fundamental . Através da chaptalizacio consegue Zy
corvrecao dos mostos quanto ao agucar mantendo-se um nivel de  acid
conveniente para a elabovacio de vinhos frescos, finos, aromat icos,
atualmente bastante apreciados pelo meveado consumidor. Esta € uma
das arandes dJustificativas para a0 chapt izagdo do vinkhos
brasileivos. Dabe szlientar gue 3 chaptalizs G ag  contravioc de
outvras praticas de corvegio mosto,  nEQ Ancorpora produtos
gatranhos a0 vinko, pois oa saoavose  adiclonsds g  tranzsformada
totalmente em alcool e produtos secundarios de fermentagio, tal oeiE L
poorre com o agdoay natuval de ouva,

i

i
£

Embora = chaptali R contvibun para & melhoria gualitatd &
vinhos em diversas regifes viticolas do mundeo, sus ubtilizagio deve
sy controlada uma o ver  gue, guando { MENSLTR SR e R VR )
Lovrnmess  WLms prﬁ%iﬁa condenavel LtEando o o winho
aumentando arvtificialmente a produgio.

2. Regulamentagio no Hrasil & em outros pailses

No  Brasil, em funcio das condicgdes edafoclimatics
produtoras  de  uwva para winhﬁ, 2 chaptalizagfo € consids
prafica al . & led b iledirs visando evitar abusos sstabel

LLMER

L

ara #m  slaboragio de vinkho de mesa as uvas devem tey no minimo i5
3l £

sentando  apvoximadamente g @

Upabo { 3 TEE S

potencial. A& covregio misxima permitida & de 3 [ A
GPYB&HG,  BAESVE Fambem, s limites east ahﬁlc idos para A
alconl/extrato seco reduzido nos vinhos brasileivos wvisam v
gxcessos no uso desta pratica  (Fovt. n® 84, 2574/88). [a mesma
o grau alcodlico maximo dos vinhos estabelecido pela lei
MEL para wvinhos de mesa chaptalizados limita o grau de
mistos

O
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3. Principais regides viticolas brasileiras

of & Yinhos

] vitiocuwliburs: Lledra pava labovagio
concentrada ns 1ﬁg1ﬁm sul do pais, w;xns1u11aniﬁ rgy Estado
Grands  do Sul, o guai zﬁapmndﬁ pov o aprodimadaments $9% do tg
vinho produzide. Uma pequena producio € tambem rhaﬁh7|&d1 EEnE:S sl o
de  Santa Catarina, Farans, 530 Paulo =, MaLs centenents, i
estados de FPernambuco & Bahia.

No Rio Grande do Sul a produgfio se concentvya na Encosta  Superior
do Mordéste (79 Y8), desta rwndu~"e 5 municipios de Bento  Gongalw
Floves da Cunha, Garvibaldi, Caxias do Sul e Farvoupilha., Esta vegi
HE aalactx11*z pav  apvesentay topogvafis montanbhosa e altibudes
superior & S5@0 m. & madlov parte do vinho produasido, o AL
provém de cultivﬂr@“ BEEY LORAMNAE sabacando-as & variedsads
vinhos de viniferas, CET R glaborados & pavtiv
variedades Cabevnet Frang, Mer A Syrnet DRuvignon, PAava vinhos
tintos, & Trebbiano, Semillon, Haacato3 Fissling & Dewurztvaminsr,
para vinhos branoos . Considevando- oz fatores naturais especificos
da regifio e a estrutura ?ecnoiaglca gxistents  nos estaael&c1mpw+wm
vinicolas, verifica-se gue a vegifo apresenta uma excelente aptidid
para a elaboragio de vinhos brancos & espumantes de qualidade.

2

A estrutura Ffundidvia da regifo da Encosta Supevior do Novdest
caractevizada por ser de peaguens proprisdade, bilizacio de
de-obra  Familiar vinkedos apresent B s media de
conduzidos na sus mBaIoy parie no sistems de i elaboragas
VIfhos o Ooovre &mn sntinas parbticularves & o =R o
grande  porte, muttas delss bhastante modernas. Encontvame
difundidas na vegi’do um grande numevo de pequenas cantinasg

apresentam um nivel tecnologico menor, dedicando-se prinﬁipai
elaboragio de vinhos comuns de variedades americanas.

Er

Mais recentements Suvyglu um novio l(tih
no Municipio de Livrs TRt = =43

whe (3 C8)
cAaractsyiza [Py afy Er AT LmA

viticola no RS,
"m dm £ i
ivwhm \tL undulxda,
anlos arenoses & pyrotundos . As t“"" i 1Lmat Loas dests 1RO
um  pouco mais favoraveilis que as da Lnerfa Supsyior do Hordeste . s
vinhedos sf8o de grande extensio, mecanizaveis e pertencentes A
cantinas  de  arvands  povie. Ao contrarvio da  Encosta Supervior  do
Mordestes, ot vinhedos sio exclusivamente de variedades | F

{(Cabsrnet Sauvignon, i toFranoc, Finot Moiv, Merio

x"?
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4. Fatores determinantes do teor de agdear nas uvas brasileivas

4 1. Clima

4. 4.4, Carvacterizagio climatics das

£ principal regifio viticols brasilisira
Mesorregifio Nordeste Rio-grandense, mais precisament na Mio
@ié o~ Caxdns  do o Sul, na qual o mundcipio de  Bento
destaca-se  como o malory pyodabor. Essa ""ﬂ?3: BV
media de 408 w, com tempevatura maxima, minims & medias
23,2 Y0, 44,890 & 44,8 Y0, vespectivamente. A precipita
cevon de 1608 mm. com chuvas distribuidas em todos oz meses, ]
insolagio de PP 299 hovas (Figuvs 13, Segundo Koeppen Civ4aEs, wia
gnauadra-sg ns ti&“ﬁ!+lri&aﬂ oflh ouw de olima bempevado.

,:-:l

"sf“‘!lflf'

4 HMesorvegiio Sudeste Rio-gvandense, Micvorregifio 32
Sevvas do Sudeste com destaque para o municipio de Pinheivo Haﬂhadw,
apresenta altitude media de 350 m, temperatuva maxima meédia anual de
PE,3 0 D0, mindima de 14,4 Y0 & meédia de 18,2 0. A precipitagio média
anual £ de 1490 mm & 2 insolagio de 29208 hovss (Figura #3).

: 0 municipio de Santana do Livramento € o maior produtor  da
Mesorregifo Sudoesste Rio-grandense, Micvorvrveagifo Campanha Central,
apresenta altitude mé%in de P50 m, temperaturas mAximas fdias o
24,390, minima  de 1P,3%0 & médias de 17,80, A& precipitacH meEdia
anual € de cevca de 14%@ mm £ 3 insolacio de 2400 hor ST
Fsgas duas dltimas vregides sio Cl&m:l?ltadmﬁ como de olims ofa ou  de
clima subtropical .

g {(Figura

A% Eréds  veglides possuen caracteristicas heliotérmicas
propicias  pars  um bom desenvolvimento vegstativo e maturagio  das
uvas . as diferengas climaticas encontradas devem- principaliments a0
sfeito da altitude.

regides do Alto Camaqud & Campanbha apresentam um volume de
precipitacio  um  pouco  inferior dAgquele gque  ocorve na  Mesovvesido
Novdeste Rio-grandense. Adinda assim, estes indices sio considevados
bastante elevados guando comparvados agueles das  principails  vegibes
viticolas mundiais, nas quais a precipitacio €  inferior a 589 mm
BB LS

A gqualidade de umsa safra vitdiecola & dete Nznxza pelo periodn
gque  antecsds & colhe . odsto €, da mudancga de cov & matuvagio das
uvas . Mes periodo os slementos olimatic aque mais influenciam
# in*olmh oo oan precipitacio. O ideal sevia aue esse  peviodo  foss
Ernanlara e com precipitacio rveduzida apenas o suficiente parva
BUPT LT necsssidades hidvicas da videirva., 0 excesso de  chuva gue
intervem durante o peviodo entre o fim do crescimento daz  gemas
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Figura 1. Curso anual dos valores médios mensais da preci-
pitacao, numero de dias com chuva, temperaturas
maximas, minima e média (1931-60), insolacao e
evaporacao (1957-84) em Bento Gongalves, RS.




Figura 2.
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Figura 3.

TEMPERATURAS
35

30

251

0 201

151

104

JAN FEV MAR ABR MAI JUN JUL AGD SET DUT NDV DEZ
Masas
Precipitocao [__] Nr Dica

INSOLACAO E EVAPORACAOD
300

230 7
< 200

1501
Ewo-

504

|

ABR MAI JUN JUL AGO SET DUT NOV DEZ
Masas

Insolocoo  [_] Evoporocoo

JAN FEV MAR

Curso anual dos valores médios mensais da preci-
pitacao, numero de dias com chuva, temperaturas
maximas, minima e média (1931-60), isolacao e
evaporagao (1957-84) em Santana do Livramento,RS.



INSOLACAO

77 78 70 B0 B1 B2 B3 B4 85 86 B7 BB BO 60 91 92
Soira

DEZ+JAN

: PRECIPITACAO PLUVIOMETRICA
800

450
400
360
30017

Basoqfi:
200
160
1004

50-

"W ok 70 do al ok b x h 4F ab Wb ah ob ol ab
Saofra

DEZ+JAN

NR DIAS CHUVA

¥? 78 %0 B0 Bl B3I B3 B4 B5 B& A7 B8 Ba G0 6. 0%
Sofra

DEZ4JAN

Figura 4. Valores acumulados de insolacao, precipitacao e
nimero de dias com chuva, nas safras viticolas
de 1977 a 1992 para as cultivares de videiras

. com periodo de maturacio em dezembro-janeiro -
Bento Gongalves, RS.



INSOLACAO

77 78 75 BO B1 B2 B3 B4 B5 88 B7 BB B9 60 81 62

Sofra

EZ3) saNdTy

PRECIPITACAO PLUVIOMETRICA

§00
450
400

B3 B4 85 B8 A7 8R 82 0 1 0B
Sofra

o

7 78 %0 80 Bi
EZ3 sty

NR DIAS CHUVA

35 F

"2 VB Yo BO Hi BB B3 B4 B5 A A7 BB BQ 60 @I OB
Sofra

JANSFEV

Figura 5. Valores acumulados de insolacdo, precipitacido e
\ numero de dias com chuva, nas safras viticolas
de 1977 a 1992 para as cultivares de wvideiras
com periodo de maturacao em janeiro-fevereiro -
Bento Gongalves, RS.



INSOLACAO
800

550

500 1
4504
£ 400
B
350
3004

77 75 75 50 61 B2 &3 B4 85 64 67 Bp 89 5p 8% 92
Sofra
EZ roviar
PRECIPITACAO PLUVIOMETRICA
500
450+

E IBO:

1504

7 78 70 B0 BL B3 li B4 BE I-l. I!' li li ﬂO
Sofro

23 roviar

NR DIAS CHUVA

s

T ove m oM 81 B3 BY B4 BE HS BT BB BO 60 Bl 03

olro

EZ3 revear

Figura 6. Valores acumulados de insolacao, precipitacdo e

numero de dias com chuva, nas safras viticolas
de 1977 a 1992 para as cultivares de videiras
< com periodo de maturacao em fevereiro—margo-—Beg

to Gongalves, RS.




precipi
adeagua

SaoE e ¥ observaeose n dl"rrmeHAfAu

it ndo-se d :
o qucﬂiﬁntﬁ
=0 nuMPVﬂ e hulq% e ohuva,

e

Vitaeo

meteonrolao
maturs

0 quociente heliopluviomgtrico de maturacio
dividindo-se o numero de hovas de sol (in k1
pluviomat v {mm) gue ocovre num determinado periodo.
Fol  suserido pela primedra vez por WMesteohalsn para
tvabalhos de determinagio da ‘Ptdeu vitioolis das d
brrasil irﬂ"'. N Umc* oo GRM 'ﬂﬂwal
i ] i 3 1 i a0 sobre a *nm
(Ffoto 3 3 A
%ﬁqu:anga, as condicbes
sobre o gqualidade

’..
r*,l

1
zi

: ando Westphalen (L9770, no Bio Grands
loriza dada as condigdes extremamente umidas
ITments, IuﬁwidﬁllﬂdD qLiE ® fo alidade das  oh
ta vegifio tem génese “convectiva' dos ?Lpﬁ:

madas  trovoadas locsis o Tohuv i £
as dAntensic SN ommStempo,
wm avand orvimento supsyfic
novmalmente um  peviodo
rvaporaﬁﬁo. A slevads Frsgl
de agucar
podridiae do
determinagian da

o
T e

a
Eac il 1 B 4

R
Lhuw““ B LLE M
d»txam!nnm
BOELIR PR GEN 0Oy
com s levads o
verio, além de diminudir
due bhaons, Favorsos ®
3vodsmso um Fator de grande

L

s [l

verio"

S N

imultaneamaente num  grafico ) quocients
u;acij g o numero de Fmrur de chuva  pode-ses
cieRo o guanto variam ss safras

hel
@

)3!5

Como o peviodo r1t1 o s
ﬁmrfcm]~W1**\ gifere entye ns variled
safras considevando trds grupos, guadis

a0 oprecoce, Figuras 71

Copara & maturacio os
ste grupo as  varisdades
o lAamericanml

Grupo © {Pﬁr; varisdades de .
consideva-se  como  peviodo de maior in?'
meses de dezembro s Janeivo. bEnguadyam
Finot Hoir, Chardonnay, Sewurzivaminey

Grupo II aviedade de maturagio lnttlm“dldlLaﬁ
Figura 81 ,Gnd14c~~ PQTIUUD de maior influsncia os me ;
Jansirg & fevereiro. griupo esti « variedades Meviot, Ri
Teali 1

ioo, Hervbemonts g Isabel {(amevicanaslt.




Quociente Heliopluviométrico

82
]
86,85
3—
94
o .
2—-
83 90
89°
- o
84 %?97
. 92
Tl [ ]
0 Lt eteeeretnntoene bbbt o e R et o 0B R L LLLYLDYLTY

O 10 20 30 40 60 80 70 80 90 100 110
Horas de chuva(dez/jan)

Figura 7. Caracterizacgao climatica das sa
fras viticolas de 1982 a 1992 -
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Na  vegifo da Fronteivs, por sus ves, sncontramos solos mais
profundos, arvencsos & de menor feviidlidade ) Hesta vegiio obsevva
que as plantas sio menos vigovosas gque aquelas da tvradicional T
produtora, contribuindo para = obtencgio de uvas de melhor sanidade.

4 4 Vaviedades

Embova no Rio Brande do Sul estediam difundidas um  grands
numero de variedades poucas delas vespondem pela gquase btobalidade
da produgiio (Tabela 23 .

TARELA 2. PFroduglo de uva e algumas caracteristicas das principais cultivares
empregadas para elaboragio de vinho no Rio Grande do Sul.

Cultivar Frodugio { Forcentagem alecool Resisténcia
X sobre o total’ potencial a podridbes
(kgy /I %y 4

/
/

~fmey icanas / »>
43,3Y 7,4-8,7 AR

Isabel 13232819817
Herbemont 24856167 A
Bordd 286346345 "'\‘
Nidgara Branca 17234544 \
Concord 14944796 \

7.4-8,7 4R

8,1-9,3 AR

7487 AR

-Yiniferas
Hoscato P533114
Trebbiano 13045442
Riesling Italico 7i54423
Semilion 4808084
Cabernet Franc 4935095
Merlot 4275871
Barbera . 1449144
Cabernet Sauvianon 3628297

Y/ Dados referentes & safra de 1994/

AR - zitamente vesistente

R~ resistente

8 -~ sensivel

Fonte. EMBRAFA/CNRUYV.
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] ¥ Y ;s vinhos comins pno Brasil
teor alcodlico entre 18,3 & 41,86 Y 0% Vinh
apresentam  um valoy supsvyior . entrs ]
de vinifera o endlogo procura obbter
MR b consevvagio o o :
caractevisticas ovganolépticas o winhos oomuans
corregio & menor, sendo detevminado, principalmente,
AGUCAaYr .

i L
o vxnx?ﬁrag

Mo Tabela & VE\|¥J- ..... que o pobtencial
alocancgado na reaido & baixo, el B wida o
mostos  para alcangzy os teoves de flconl mencionados anbteviormente.
Cabe rvessaltar  que o potencial alcodlico médio de  wma  culbivar
depende das caracteristicas gendticas quanto & apbtidio = i
ACUCAY &S, das condigdes olimdbic " 3 i
Agua pela haq% @ oo grag de oy
a antecipacio ou vebtardamento da colheita.

Fmbora L variedades amevicanas  aprvesentem LT
resisténcia 8  podriddes, um azpecko posibivo pars 0 Arumnln
AGUC R e verificamos gue  sew pobtencial aleodlico & baixo.
contravio ocoves com s maiovidas das owariedsde vinifevas, as  guais,
embora  apresentem  um potencial alcodlico mais elevado possuem wum:s
maior susceptibilidade as podridd

-

5. Composigido dos vinhos chaptalizados

Obsevva-se as Tabelas 3 & 4 o efeito da chaptalizagio sobvre =
composicio  auimics  do vinko branco da cultivar Trebbi Alem  do
aumento do teor alcodlico e da redugfo da densidade, verificou-se uma
elevasio nos teoves de Extrato HED r@du'iﬁn} embora numa Daxs mEnoy
gque  agquela obtids sm stos sem covregio, conforme obsevrvado pelo
aumento  da velagio élijul;ﬁw*rnio seco vedumidn (Tabels 33 Tsto
gcorve  povague na o evolugBo dos  aguecarss duvante o procssso  de
maturacio ocovve, paralelamente, a absovoio e/ou sintese de oubros
componentes, fais como os minervais, compostos fenodlicos, polidis e
agiicarss  nfo fermentecivels (arvabinose, xilose =2 oubros)y, o5 daRis
s3n  responsiveils pelo exbrato seco dos  vinhos. 15 alterags
provocadas na velacBo dlcool extrato seco veduzido pela »h31%4it R
nEo foram impoviantes m Fungio do graL modevado de covrvegfo que foi
praticado, cevea de 4,5 YHL. Fm covvegfes maioves, acimas de 8, SRGL,
essa relaglo  auments acenbuadamente, denunciando um  dessquilibrio
enhre componsntes Fivos & volateis, o gqual rEpeyoule
des favoravelment e -avacteristicas ovganolépticas do vinho.

o

3

:

Outra alteragio gue novmalmente ocovre nos vinhos & uma rveducio da
gqual & atribuida A insolubilizscio do dacido tavidrvico com 2
do  grau m:loodlicon. Observando os resultados  da Tabela 3

gque sats @ fs nio ocorvew para o nivel che ¥

praticado.



TakELa 3. Ffeito da covresio do mosto na composicio guimics do vinho
da cultivar Trebbiano. Bento RS, 1989

L .

Variavel Testeminhs

Densidade (20/20°90) B,99408 B,9933

Alocool (YGLD 9.7y 11,25
fAcidesr tobtal (megsfll £i47,3 AT
Acider volatil (meq/l1) 14,0 14,9
(23] H,ié :
Extrato seco (a/1) 19,78
Acucares vedutores (g/12 2,81
Extvato seco veduzido {asll 17,825
Relagio dlcool/Extrato seco 4,54
Cinzas 1,88

Fonte: EMBRAFAZCNFUV.

TaBELAa 4 Ffeitn da covvegio do mosto  sobre 2 composicio  em
minevyais do  wvinho de  Trebbiano. Bento Gongalwves, B
1989.

Mineral Sem corvegidn Com covvagin
{masll (Smoayoses !
K TES, @ TEG, 6
RED 1@ 1.8
O
g
M
i
fu
in
L4
Fl
19/1.
Fonte: FEMBRAFASDNPUY.
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o elemsnitos minesvais, salienta-se na Tabela 4 ums
na concentracio de K. Fossivelments, dsto se deve n uma
maior  dinsolubilizacio deste elemento, sob a forma de bitavtarato,
opoovvidas com o aumento  do grau alcodlico, s oubvos  silementos
minevais nio apresentavam diferengas significativas gque pudessem sev

i

atvibuides & corvegio.

Mas  Tabelas 5, A, 7 8 B s3o apresentados os  resulitados  de  oum
experimeEnto  de corvrecio de mosto com diferentes produtos { TR EE
mosto concentrado & Alcool vinico) para oz variedade HMeviot. N ES




prodiatos adicionados duvante o
de  Fevmentaeoio  tumultuosas . & Tabelas HEWES -1

sofbhre v analises ol Meri Fic W LEE R
VINLCO pProvocoul  ums no extrato ssoo
inconvenisnie . Ao contrivio, o u R
s vinhos uam aumento no bteor de extvato sesco ve
indicando gque o produto dncovpora oubtvos componsntes a
Em  Fungio disso, do preco & povovariay muailbo oem Compos
corvecio  com mosto concentrado também nBo sevia muito \»nomrnd)da

For sua vez, a correcio com sacarvose ocasionou uma vedugio da  acides
g um aumento do exbtrvato seco reduzido, povém nums magnituds menor
agquela obtida com o mosto concentrado. fmadim oomo 08
tratamentos, BoCOvYreEcio com sacavose determinou ums psauens
nos niveis de cinzas.

oode me

TARBELA 5. Efeito da corvegdo do mosto sobve 2 composicdo quimica do vinho de
Herlot -~ Analises classicas. BHento Gongalves, RS, 198%.
Uariavel Testemunha Sacarnse Mosto &leoool
concentrado vinico

Densidade (R/8070C) ]
Alcool (9GL 9
ficidez total {(megll} 55
Acidez volatil (meg/l} 2,
3
i
2

~4
n
E

£
-~
o
€3
<
i
wn

o

-

pH

Extrato seco {a/l17 P2
Acucaves vedutores {(g/1}
Extrato seco veduzido (g/1) 29,67 o
Relagio slcool/extrato seco 3,72

Cinzas (g/1) ' 2,78 2,60

Fonte. EMBRAPA/CNFUY.
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TaRELA & . Efeito da covvegio do mosto sobre o composicio em mingrais
Fe T nl

do vinho de Merviot. Hento Gonga luk:, RE, i9ae.

Minsral Testemunha Sacavose Mosto
(mag /17 concentvado vinioco
K P47 .7 iie7.,e 1404,9 Lia7, 6
Mo 3.4 3,3 4,5 H 4

-

Ca 78,7 81, 80,3 &9, 4

ga,3 bbb

i
i

P (53 NG
3

B3 D3 e

3, 3. %, 4 3,1
2,5 2., 2,3 P
0

-

&
L@
. 2

i

4

9

Fonte: EMBRAPAICHFUY.

e



TARELA 7. Efeito da corvegfio do mosto sobre = qualidade do vinho de Merlot - Analise
organolgptica. Eento Gongalves, RS, L(989/9%6.

Safras
Tratanento C sem s " iedia Beral
oy e i 2
Testemumha 50,23 57,35 41,76  sa47 55,70
Sacarose % 57,82 58,74 54,28 54,13
Hosto concentyado 47,43 47,87 49,18 A9 47 48, 44
alcool vinico 44,25 42, 35 45,14 37,63 41,38

g fermentagio tumulfuosa.

~ Corregdo durants a fase
G £ e fermentacio lenta (pds-descuba).

i
2 - Corvegio duran
Fonte: EMBRAFA/CNRPY

< m
| = Tl = R

TABELA 8. Efeito da covvegio do mosto sobve compostos volateis do vinho de
" Merlot. BHento Gongalves, RS, (988,

Mineral Testemunha Sacarose HMosto Alcool
{mags/1} concentrado vinico
geanal 78 7.4 63 5,0
fcetato de =tila L4,9 b4, 8 . 76,3 36,5
Metanol i88,4 196,86 181,35 155, 4
Fropanol-i 26,9 2i;2 24,6 282
Hetil-2 propanol-i B9, 9 8.9 94,3 185,3
Metil-2 + metil-3 butanol-1  384,4 424, 4 444,3 485, 4
Soma dos 2lcoois supevioves 437 .,¢2 534.,5 529,464 541,9
Relagio metil-2 + metil-3 4,3 4,4 4.4 3.9

Cbutanol-ilmetil-2 propanol-i

Fontes: EMBRAFA/CRPUY.



Mo Tabela & obsevva-se
minsvais . Todos os brvabamen
g Mg, mais GARR AR R T E
Fossivelmente, THE
glementos minersis @0 mo
indivebto destes Drabams 3
da uva que oocorvve duvants a fase de

do mo

B BE VERY

wolrE R

Guanto ns aspecto gualibtatdvo, vevifios
correciio do mosto, efetumnda durante a ap
degustadores Apoant oy s mE lhoy Dval
chaptalizagio, o qual foi um pouco supevior
tratamentos, 2lcoonl windco 2 mosto  oono
pontuacio bastante infervior povy atvibuilrvem aos
estvanhos, embova nfo tenham sido constatados
no bteor  de sbtanal, cabo e 4 2
(Tabela 8.

&ntraﬂm,

L 1P O
¢ #lcoois  superio

4. Recomendagdes técnicas para diminuiv 3 chaptalizagio no Brasil

agronomicos que podem ser modificados
dios mostos podemos oitar

Entve o8 diverso
pars aumentar o beor

- geleqgio de variedades & clon
guisr aprvessnbhem wms bhos vesist 4 . Ewm FungiE
caracteristicas climdticas durante o periodo de safra, a escolha de
varigdades dg maturacio tavdia pode ser dnteressante visando svitar
problemas de podridio do cacho.

escolha  de um sistema de produgfo gque mamximize & producH
aguirares. Algumas prabticas como a poda verde, o contvole de  sdubacio
nitvogenada 2 o contvole de doengas Flngicas podem colsborar pava @
obtencio de uvas com meaiov bteor de agdoar.

-~ @ substituicio de vinhedos com vivosss por vinhedos de plantas
sadias . Trabslhe girisa bem demonstyado gue sz vivosess diminuen
significativamente o teor de agucares das uvas.

5ol p

7. Conclustes

s fungino da  adversidade que ocovre nR mMARiovia EE
] : . o beor  de oagdosy dos s s
para atingiv os niveils de alcool estabelecidos
Considervrandog o qnnu1ﬁr”? heliopluviomsty ico
pumervo  de  hovas  de chuva das dltimas  onze safras wviticols
verificamos oue a3 pratica de riawta}l zagin foi necessaria
fE Lo L s anos, fm mpenns AIRRS o o) Froms condid
climabticas foram adegquadas de forma a dispensay a chaptalizagio.
= o] tde chaptalizacio quandeo efetusnda dentvo dos  limites

cidos pelan lsgisla contyvibul pava & melhoviaz  da
auanlidade dos vinhos, principalments pava os vwinbhos  bhrancos
umt nivel minimo de acides & convenisnte.




- fg variedades diferem significativaments quanto = seuw potencial
alcodlico, pov  isso os niveis de chaptalizaclo pevmitidos
deveriam levar em consideracio ssse aspecto. A expansio da
viticultura na regifo deveria ocovrery com oculbtivares de elevado
potencial alcodlico e de menovy susceptibilidade & podridfes.

/
= & chaptalizacgio, entve as praticas de corvvecio  de mosto
disponiveis, & a mais recomendads teonicaments, ums ver  que &
sacarose e transforma totalments em Alconl & outros composhbos

secundarios, encontrados naturalmente no vinko.




