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EFEITO DA VIROSE DO ENROLAMENTO
DA FOLHA NA COMPOSICAO QUIMICA
DO VINHO CABERNET FRANC

Entre as viroses que ocorrem na cultura da vi-
deira no Rio Grande do Sul, a do enrolamento da
folha é a mais difundida, atingindo cerca de nove
enire dez vinhedos da Encosta Superior do Nor-
deste, a maior regido produtora de uvas e vinhos
do Brasil. Alem de causar uma diminuigao da pro-
dutividade e da vida util do vinhedo, essa virose
prejudica a maturacdo das uvas. Isso determina
uma redugao do teor de aglcares e interfere nega-
tivamente na absor¢ao de minerais e sintese de di-
versos compostos, tais como polifendis e acidos
organicos. Embora haja um consenso entre os téc-
nicos de que a doenga altere a composigao dos vi-
nhos, prejudicando principalmente o seu teor al-
codlico e coloragdo, ndo existe nenhum estudo re-
lacionado diretamente ao assunto. Com o objetivo
de verificar os reais efeitos da virose sobre a com-
posicao do vinho, realizou-se um experimento
com a cultivar Cabernet Franc, atualmente a prin-
cipal variedade para elaboracao de vinhos tintos fi-
nos.
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O experimento foi conduzido na area experi-
mental do Centro Nacional de Pesquisa de Uva e
Vinho {CNPUV), num vinhedo enxertado sobre o
porta-enxerto 101-14. O vinhedo foi implantado
em 1982, sendo as plantas conduzidas no sistema
latada, em espacamento de 3m x 2m. Foram ava-
liados os vinhos elaborados por microvinificagéo,
provenientes das safras de 1986, 1987, 1988,
1990 e 1991. Os tratamentos constaram de plan-
tas com virose e sem virose, dispostas em dez fi-
las, sendo cada fila composta por seis plantas sa-
dias e seis doentes. Na Tabela 1 sdo apresentados
0s principais resultados obtidos.

Considerando-se as cinco safras avaliadas, o
teor alcodlico dos vinhos elaborados com uvas
doentes foi cerca de 15% inferior aquele obtido
nos vinhos de uvas sadias. Como, para os vinhos
de Cabernet Franc, as cantinas buscam obter, no
minimo, 11°GL., somente na safra de 1991, a qual
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TARELA 1. Efeito da virose do enrolamento da folha na composicao quimica do vinho Cabernet Franc.”

Vinho de uva sadia

Vinho de uva doente

Variavel

Minimo Maximo Meédio Minimo Maximo Medio
Alcool (*GL) 11,11 13,37 1195 8,71 11.85 10,19
Acidez total (meq/1) 70 94 82 74 98 85
pH 3,39 3,65 3,51 3.25 346 3.39
Extrato seco reduzido (g/1) 20,0 26,4 23,3 19,2 238 214
Relacao alcool/extrato
seco reduzido 34 4.7 4.2 29 4.5 38
1420 0,188 0,333 0,267 0.160 0.275 0.215
1520 0,228 059 0,406 0,190 0477 0,333
Intensidade de cor {1 420 + [ 520) 0416 0919 0,673 0,350 0,752 0,548

* Safras de 1986, 1987, 1988, 1990 ¢ 1991.

apresentou condi¢des excepcionais para a matura-
cao das uvas, seria possivel dispensar a corregao
com sacarose nos mostos de uvas doentes. Por
outro lado, o teor alcodlico dos vinhos de uvas sa-
dias foi sempre superior a 11°GL, o que dispensa-
ria 0 uso dessa pratica. A virose também tornou
os vinhos um pouco mais acidos, como se pode
verificar pelos valores de acidez total e de pH. O
extrato seco reduzido, elemento relacionado ao
corpo dos vinhas, também foi maior nos vinhos de
uvas sadias. A menor relagao alcool/extrato seco
reduzido dos vinhos de uvas com virose deveu-se
ao menor conterido de alcool desses vinhos.

A coloragdo dos vinhos também foi bas-

tante influenciada pela doenga. Os vinhos de uvas
sadias apresentaram, em média, uma colora¢ao
quase 20% superior aquela dos vinhos de uvas
doentes.

CONCLUSAQO

Por afetar negativamente diversas variaveis
estreitamente associadas a qualidade dos vinhos,
tais como teor alcoodlico e intensidade de cor, a vi-
rose do enrolamento da folha deprecia considera-
velmente os vinhos de Cabernet Franc elaborados
no Brasil.
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