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A renda familiar da populaoio rural do Piau! prove. basic!.
mente do cultivo de cultures anuais e, •• de~das microrr!,
gioes, do extrativismo.

Os constantes ciclos de secas ocorridos na 'reqiao devastam
comriqor as plantaoOes e esca•• eiaa os recuraoa naturais. Os
efeitos desse quadro 4esestruturam 0 _io rural, provocando 0 exo
do para os grandes centros, e por outro ~, obeerva-se uma cor
rida desordenada •• basca da utilizacio predab;ria de plantas P.Q
tencialmente produtivas.

Dentre as espicies nativas emperigo de extincio, dest.!
ca-se 0 piquizeiro, que e umapienta perene e rGatica.

o seu fruto, constituldo 4. polpa de ..eDCSoa oleosa, e con
siderado a parte da planta de _lor poteDcial. Bele sio altos os. .
t.ores de vitamin. A, f6sforo, ferro, cobce, caroteno e riboflavi

, -
na. Emcalorias; 0 6leo 40 piqui i superior 8O'8'0180S de alq04io,
amendoim,oliva, qergelim • soja, • s_lhante ace oleos de baca. -
lhau e coco.

o aproveitamento do fruto i artesanal, seadO utilizado na
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lObservacOes fenolcSqicas realizad.s no ~iclpio de Anqical-PI.
Ano de 1986/87.
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••~~a,io cs. aseite, fabr1caoio de l1cor •• , sabio, fariDha e doces.·
t t8Bbia oonauaido cru ou cozi40 ~·.t.tura. diversa ••

Aa .spicie. 4e piqu1 ellContra4as DO Brasil estio disseai~
das naB reCJioes lIorte, Memseste, Centro oes~. e, - _nor esc.l.,
na re9110 la&t.te, .eD40 .tua~nte conheci4a. cerc. de 20 esp!
cies.

110 Piau!, a ocorrinct.a 40 CJiner.oi generaliza4&, sendo que
as •• 1ores 4en.1dade. de plantas ocor,rem do centro ao extr8lllOsul
40 Zsudo, nas ireas de latos.olos amarel08 e areia •. quartzosas.
Ro entanto, POuco i conhecido sobre sua fenolOCJia e produoio. CO!!
siderando-se que estas informao5es bisicas sio neces.irias a qua!
quer iniciativa visando a utiliza~ao racional desu planta,. foi
inic1ado este e.tudo.

o trabalho foi conduzidono municIpio de Angical, no estado
do Piau,I, estudando-se 30 piquizeiros. All plantas selecionadas
apresentavam altura variando de 9·a ,12aet1:c:»s,com copaa 'visual
mente semelhantes entre si.

As observa~oes fenolOqicaa tiveram in1cio no •• a de maroa
de 1986, realizadas a cada 30 dias ate 0 final da aafra, e as in
for.ma~oes de produ~ao foram reqistradas semanalmente.,

'Constatou-se que 0 florescimento do piquizeiro ocorreu nos
meses de aqosto a setembro simu1taneamente i renovaoio folia2:.Com
apenas dois a tres pares de f01has novas, emitidas na Parte termi
nal do ramo, observou-se 0 prolongamento deste, formando 0 pecio
10 da inflorescencia, com os botOes florais rudimentarea, var1~
do de 10 a 23 unidades. A abertura das flores ocorreu entre 15 e
25 dias apOs a emissao dos botOes f1orais.

A frutificacao e maturacao dos frutos se processaram, tal
como a antese, de forma qradativa. Decorridos 90 a 120 dias, as
frutos entraram no estaqio de maturacao.

Foi comam na fase de floracio e frutificaoao ocorrer grande
perda de botOes f1orais, flores e frutos em cresc~nto. As inf10
resee'nc'iascom 10 a 23 unidades florais ch~qaram, no JDiximo, a



tri. fnto. cSe••nvolvido., rar_nte quatro.
A eacaa.ez 4e literatura exi.tente aobre 0 piqui nio faa r~

fe~iftCi. "bre •• p~oviveia cau.a. 4••ta perda. Baa pleno e.t.idio
de floraoio, aftOllalia.ba.tant•• vialvei. aparecer •• n•• i,nflore!.
clneia., provocando abort_nto do. botae. florai.. De inlcio er••
peqaena. pontilhaoaes • manchas negras na irea apical e perifer!
ca 40. bot6es florais. Estes nio .e desenvolviam, 0 peclolo amare. . --
l.cia • •• pouco tempo se despre.ndiaDu1asinfior••cincias.

Con,statou-se tambim acentuada qlieda de frutos n~ decorrer do
pr1meiro mes de formac;io.Este fato parece estar as.ociado i fa!
ta de precipitac;io e/ou i elevac;io de ~emperatura, haja'vi.to que
nos anos em que,ocorrem chuvas, mesma esporidicas, no periOdo r.!.
pradutivo, normalmente hi excelentes praduc;aes.

Os resultados de produc;io (Tabela 1) for•• considerados ba!
xos para tadas as plantas, com excec;io da planta 24, cujo nu.ero
de frutos assemelha-se is informac;aes de litera~urasobre 0 assu~
to. 2 comum, na regiio nordeste, plantae coa produc;io variando de
1.000 a,l.500 frutos por safra.

o fenSmeno da altemincia de trutificac;io, ana. coa grand.s
satras e anos com.praduc;aes baixas, i uma das cau.a. que lUdt.aa 0

cultivo racional do piqui. Bm outras .spicies fnt.lfera. ta~ fen2
meno esti ligado a fatores d~ ord.. ambiental, nutricional ou g~
nitica.

o peso uni tirio dos frutos foi bastante desuniforlle, varia.!l
do de 50 a 250 9. A literatura reporta que a variac;io no peao de
frutos de piqui ocorre de regiio Para regiio, dentro da _... r~
9iio, e de planta para plantae 0 peso unitirio da casca t:-riiaJllO.!.
trou-se bastante variivel, situando-se entre 20 a 117 g.

A polpa e considerada a materia prima bisica para 6 aprovei
tamento do piqui. 0 peso de polpa de 100 frutos foide 814 g, 0

equivalente a 8,14 9 por fruto.
Nos processos de aproveitamento do piqui, a amencSoapossue 0

segundo potencial de utilizac;io. A variac;io no 'seu tamanho e peso
tambim foi geDeralizada. O,peso unitirio variou de 2 a 4 9,'e 100
unidades pesaram 300 9.



"U•• 1, •••••• •• , •• too. I*•••• ido~ po~,1Mta, pe_ de fnto.
• •••••• de '0 ,14oj,•• 1.1'0,no Val. do 1'arnalba. Muic!,Lo,_ Antl..al ('1), ••f~a 4e 1'86/87 •

••• .s. uentj,fi••,10 .0 de fntH feR do. •••0 da. c••c••
C,la••ta., POI' planta fnw. (k9) (kg')

01 11 1,18 0,73
02 0 -03 , 0
04 0 -05 577 76,00 '52,00
06 0
07 0 -08 0 -09 0

.'10 35 4,77 2,71
11 1 0,'7 0,04

, ! 12 11 1,25 0,88

t
13 155 23,05 17,65
14 0 -15 1 0,05 0,02
16 2 0,15 0,12
17 0
18 '0
1:1 100·- 25,20 14,15
~" 0.•.", :.J

.) 4 7::0 79,00 53,22•...•.
22 801 43,.26 31,70
23 '126 20,99 15,71
24 1.200 130,05 96,20
25 25 3,20 2,20
26 10 1,00 1',80
27 16 1,'6 1,40
28 49 14,24 10,682' 32' 45,27 34,60
30 • 0,66 0,50
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