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A criacdo de caprinos leiteiros no
Brasil tem aumentado consideravel-
mente, dada a demanda crescente pelo
produto e a valorizacao do leite e seus
derivados. No Nordeste do Brasil, a
caprinocultura leiteira vem se desen-
volvendo em polos de expansdo, mesmo
apresentando entraves como: a pouca
utilizacao de tecnologias, a baixa
qualidade do leite e de seus produtos e a
desarticulacao da cadeia produtiva.

O leite € um dos alimentos mais
importantes para o ser humano e esta
entre os que apresentam maior
crescimento em termos de producao e
consumo nas diversas camadas sociais.
A industria lactea, por outro lado, vem se
intensificando no sentido de produzir
produtos do ponto de vista da qualidade,
de modo a garantir a seguranca do
consumidor.

Tanto a producdao como o bene-
ficiamento do leite devem seguir
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rigorosas normas higiénico-sanitarias, no
intuito de reduzir, ao maximo, a carga
microbiana. Desta forma, tornam-se
imprescindiveis a limpeza e a higiene,
antes, durante e apds as ordenhas, das
pessoas que manipulam o produto, bem
como das instalacoes e equipamentos
destinados ao transporte, a indus-
trializacao e a armazenagem do leite,
garantindo-se, assim, a melhor qualidade
do produto e de seus derivados. A boa
qualidade do leite é definida por ter baixo
numero de microrganismos saprofiticos,
auséncia ou pequeno numero de
microrganismos patogénicos, baixa
contagem de células somaticas e
auséncia de residuos quimicos variados.
Isto €, menor contaminacao melhor
qualidade. Observou-se que rebanhos
caprinos ordenhados manualmente
apresentaram, em meédia, contagem de
células somaticas do leite total misturado
de 540 mil/cel/ml, enquanto que o0s
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ordenhados mecanicamente, os valores
eram de 720 mil/cel/ml. Uma das
principais causas da perda da qualidade
do leite € a infeccao da glandula mamaéria,
resultando em problemas na indus-
trializacao do leite e de seus derivados.
Uma incidéncia elevada dessas infeccdes
no rebanho leva ao uso indiscriminado de
antibidticos, favorecendo a presenca de
residuos contaminando o leite, e
constituindo um risco a salide publica,
além de interferir na producdo de
derivados.

O sistema APPCC (Analise de
Perigos e Pontos Criticos de Controle) é
um dos métodos mais eficazes para
avaliar perigos e pontos criticos,
estabelecer mecanismos de controle com
o foco na prevencdo e garantir a
qualidade do produto, desde a producéo
até o consumo. As dificuldades
encontradas na implementacdo do
processo APPCC da producdo e
processamento do leite de cabra, em
propriedades da Regido Nordeste, talvez,
estejam, na selecdo dos PC para o
nimero de perigos biolégicos encon-
trados nas fazendas, em erradicar ou
controlar os patégenos encontrados que
causam problemas clinicos em animais e
que podem causar danos a sallde humana
e, ainda, na falta de dados e conhe-
cimentos epidemiolégicos quantiqua-
litativos.

O trabalho buscou avaliar quanti e
qualitativamente alguns pontos criticos
nas ordenhas manual e mecéanica do leite
de cabra "in npatura", através da
observacao de possiveis contaminacoes,
antes, durante e apds as ordenhas,
através das pessoas que manipulam o
produto, bem como das instalacdes, da
agua e dos equipamentos utilizados.

O acompanhamento e as obser-
vacoes das operacdes eram registradas

em formuldrio e realizadas em duas
unidades experimentais produtoras de
leite de cabra pertencentes @ Embrapa
Caprinos e localizadas no municipio de
Sobral, Ceara.

A unidade experimental deno-
minada 1 tinha animais de graus raciais
diferentes [Tricross: % sangue Anglo-
nubiana + ) Parda Alpina (PA) + %
Moxot6 (Mo); %2 PA + % Mo e % PA +
Y2 Mo]. A sala de ordenha era aberta, em
piso de cimento, € a ordenha fora
realizada manualmente, seguindo os
critérios higiénico-sanitarios preco-
nizados e o leite armazenado em
vasilhame de latdo. A outra unidade,
denominada de 2, tinha animais da raca
Anglo-nubiana e Saanen. A sala de
ordenha era em ambiente fechado,
azulejada e a ordenha mecanizada. O leite
era armazenado em vasilhame de latao.

Foto: Arquive Embrapa Caprinos

Fig. 1. Plataforma de ordenha manual (unidéde 1).
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Fig. 2. Plataforma de ordenha mecéanica
(unidade 2).
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As informacbtes e observacoes
foram obtidas duas vezes durante a
semana, sendo uma na segunda-feirae a
outra na quinta-feira, compreendendo
oito observacbes em dois meses. As
operacoes observadas foram: o aspecto
da agua (coloracao, turvacao, cheiro), a
limpeza e a higiene das maos do
ordenhador, a vestimenta, os animais
ordenhados, as condicées higiénico-
sanitarias da sala de ordenha e os
equipamentos. Foram obtidas amostras
da agua, do leite direto dos animais e do
leite dos latdes de cada setor (leite de
mistura) em tubos de ensaio estéril, os
quais foram devidamente acon-
dicionados e enviados ao laboratério de
Bacteriologia da Embrapa Caprinos para
contagem dos numeros mais provaveis
de microrganismos aerdbicos mesofilos
[Nimeros Mais Provaveis Total
(NMPT)].

Cada amostra era homogeneizada
por dez wvezes consecutivas, por
inversdao. Assepticamente, cada
amostra era diluida em 90 ml de solucéo
salina peptonada (pH 7.0) em frasco
erlenmeyer, homogeneizada (diluicao
10") em tubos e sendo realizadas as
diluicdes em série até 10°. As diluicdes
obtidas eram retiradas, acondicionadas
ao meio de cultura- agar padrdao em
placas de petri (PCA), para contagem
dos NMPT, e incubadas a 35°C por 48
horas.

Os resultados foram analisados de
forma qualitativa, procurando-se
observar o0s procedimentos (pontos
criticos) que constituissem situacoes
nas quais os perigos de contaminacao
pudessem estar presentes. N&do se
identificou pontos criticos com refe-
réncia aos aspectos da 4agua, dos
procedimentos da limpeza e higiene das

maos e vestimenta do ordenhador,
dos animais ordenhados e das condicdes
higiénico-sanitarias da sala de ordenha
nas duas unidades estudadas. Os
resultados desta analise demonstram
que os procedimentos higiénico-
sanitarios evidenciam o cumprimento de
critérios de qualidade de limpeza e
higiene com relacao aos itens supra
citados.

As amostras da agua e do leite
direto dos animais apresentaram um
numero baixissimo na contagem total de
bactérias, com uma média de,
aproximadamente, quinze colénias em
todas as amostras diluidas. Os
resultados da contagem de bactérias do
leite dos latdbes foram de um numero
maior que 400 coldénias nas amostras da
unidade 2, o que corresponde a 4,0x10°
Unidades Formadoras de Colbnias
(UFC/ml), relacdo esta que demonstra
uma elevada contagem de bactérias e,
conseqglientemente um baixo padrao
higiénico. O ponto critico detectado foi a
lavagem inadequada da ordenhadeira
mecanica durante os fins de semana,
causando acumulo de residuos e
contaminacao do leite de mistura as
segundas-feiras. Todas as amostras
obtidas nas quintas feiras apresentaram
um baixissimo numero de micro-
organismos, com uma meédia de 40
coldnias, denotando procedimentos de
boas praticas de limpeza e higienizacéao
nas etapas supra citadas.

A unidade 1 apresentou um
nimero baixissimo na contagem de
bactérias em todas as amostras de leite
analisadas, com uma média de,
aproximadamente, dez colénias. Apesar
da ordenha ser manual, denotam-se
boas praticas nas etapas antes, durante
e ap0s 0 processo.
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Consideracdes Finais

A presenca de microrganismos,
em grande numero, tanto na forma
vegetativa quanto esporulada, indica
que a matéria prima estd contaminada
devido a higiene inadequada do
ambiente, dos equipamentos e
ordenhadores, e da glandula mamaria,
bem como devido as condicdes de
armazenamento e/ou conservacao, ou
ainda, devido a combinacdo destas
variaveis.

A identificacdo de pontos criticos
e perigos (riscos microbiolégicos) antes,
durante e apés a ordenha do leite de
cabra é essencial para que se possa
recomendar acdes corretivas a tempo,
assegurando que o leite e seus produtos
sejam de qualidade. A utilizacdo de boas
praticas em todas as etapas da ordenha
de cabras minimiza a contaminacédo
ambiental, da matéria-prima e de seus
derivados. Esta nova abordagem de
gerenciamento da qualidade do leite de
cabra e de seus derivados deve ser
discutida e implementada dentro da
realidade de cada local, no sentido de
sensibilizar e treinar, de forma continua,
todos os atores do processo de
producdo e da ordenha, visando a
satisfacao do consumidor final.
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