
Empresa Brasilelra de Pe~quisa Agropecuana - EMBRAPA
Vinculada ao Ministerio da Agricultura
Unidade de Execu~ao de Pesquisa de Ambito Es'taduaJ de Tere,ina
UEPAE de Teresina
Av. Duque de Caxias, 56.50 - Bairro Buenos Aires
Caixa Postal 01
64.000 - Teresina-PI COMUNICADO

TECNICO

INfORMACOES PRELIMINARES
SOBRE 0 CULTIVO 00 ABACAXI I EM TERESINA - PI

Paulo Roberto de Albuquerque Lima'
Paulo Henrlque Soares da Sliva'
CAndido Atnayde SObrlnn02
JCtlla GeracI la de Melo e carnelro3

o abacaxl (AnAnA~ k~m~~~~ (L.) Merr.) 6 um fruto de grande
acelt8~lo no Brasl I I sendo tamb6m amplamente consumldo em todos
os contlnentes. ~ rico em a~Qcares, sals minerals e vltamlnas
(Moura 1981).

00 ponto de vista econOmlco, 0 Plau(
de abacaxl. Cerca de 50 mil frutos
semanalmente pela CEASA-PI I sendo 0 estado
fornecedor desta fruta.· Os consumldores
deflnlda, sendo Igualmente comerclallzados
P6rola e Smooth cayenne.o cultlvo do abacaxl no estado do Plau(, alnda que
Inclplente, tem grandes P9Sslbilldades de desenvolvlmento dlante
das condl~~es amblentals prevalecentes.

Resultados obtldos em observa~Oes prellmlnares sobre a
cUltura, na UEPAE de TereSlna, evldenclam esta pOSSlbl I Idade,
contrlbulndo com uma nova alternatlva para a agrlcultura
plaulense.

6 um grande lmportador
510 comerclallzados

da para(ba 0 principal
nlo tem prefer!ncla

frutos das cultlvares
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reglAo Nordeste nAo e mUlto expresslvo, sendO entretanto a mals
cultlvada em Minas Gerais e sac Paulo. ~ uma cultlvar que se
caracterlza por apresentar porte ~eml-ereto, folhas pratlcamente
sem esplnhos, com ocorrencia apenas nas extremldades aPlcals. 0
fruto e de forma el I (ndrlca com casca alaranjada. A polpa e I
amarela, rica em acucares e de aCldez moderada. Em outros pafses

j
I··

produtores e conheclda como a ralnha des eultlvares. .

Uti I Izaram-se mudas do tlpo rebentAo, prevlamente
tratadas em uma SOIU~ao com Insetlelda (olalinon, 150 ml do
produto comerclal 60 CE por 100 I d'agua) e fungIcide (BenomYI,
200 g do produto comerClal 50 PM por 100 I d'agua), sendo os
rebentos mergulhados por um perfodo de Cinco mlnutos e depolssecad~s ~ sombra.

o trabalho fol conduzldo n8 EMBRAPA/UEPAE de Tereslna, e
o plantlo fol real Izado num latossolo Vermelho-Amarelo no dla28.01.89.

A analise de fertilidade do SOlO fol felta pelo
Laborat6rlo de Analise de Solo do Centro de CIAnelas Agrarlas da
UnlverSldade Federal do piaur, e os resultados mostraram nfvels
de f6sforo (5 ppm), potasslo (31 ppm), calclo (',7 mE') e
magneslo (0,4 mE') mUlto balxos. No caso do alumfnlo (0,1 mE'),
encontrava-se num nrvel toleravel pelas plantas, bem como 0 pH
(5,6L

As aduba~rles fOfam fe tas utllizando-se dols metodos:
cobertura e foliar. A aduba~ao em cobertura fOI felta em quatro
aPllca~Oes, aos 30, 60, 90 e 120 dlas ap6s 0 plantlo,
utllizando-se 3,6 e 2 g de K20 e N, respectlvamente, por Planta.
Tamb6m fez-se ap I Ica~ao de b6 rax aos 210 d Ias de p Iant 10, na
dosagem de 500 g/ha, de acordo com Choalry et at. (1986), que
reallzando estudos de nrvels de aduba~Ao e manejo da cultlvar
Smooth cayenne no estado da Parafba, observaram que a uti I IZ8~aO
do boro e Importante para se obter frutos pesados.

Segundo Sanford (1962), a temperatura Ideal para 0
desenvOlvlmento do abaeaxlzelro sltua-se em torno de 29 a 300C.

Os dados das medias das temperaturas mensals e das



mals quentes foram setembro e outUbro ~ue reglstraram m~dlas de
temperatura Ilgeiramente mals elevadas do que 0 6tlmo cltado
(30,4 e 30,7oC, respectlvamente). No mAs de malo fol observada a
menor media (23,SoC).

TABELA 1. Preclpltac~es pluvlometrlcas e medias mensals .das
temperaturas regl9~ ~d85 na 'rea experimental de
EMBRAPA/UEPAE de Tel S, PI. Ana 19S9.

Temperatura media mensal
oC ,

Janeiro
Feverelro
fIlIarco
Abr II
filial0
Junho
Julho
AgOsto
Setembro
Outubro
Novembro
Oezembro

27,8
27,3
26,1
26,5
23,S
26,9
27,4
28,8
30,4
30,7
29,5
27,8

100,6
170,S
300.8
3S6,8
1S1,4

27,2
36,S

2,0
0,4

27,9
14,9

123,0

o abaC8xI e cultlvadO em zonas de pluvlosldades
bastante varladas, desde 600 mm ate 3.500 a 4.000 mm anuals. ~
Importante observar que chuvas m excesso podem ser preJudlclals
ao desenvolvlmento vegetatlv 5 plantas. SegundO a Iiteratur.
consultads, a falxa Ideal de piU iosldade para 0 abacaxl e de SO
a 100 mm mensals.

As preclpltac~es ocorrldas durante 0 cicio de
cultura encontram-se na Tabela 1. Nos meses de agosto, setembro,
outubro e novembro foram feltas Irrlgac~es por asperslo para
evltar danos as Plantas por faits de umldade no solo. A
quantldade de 'gua total dlstrlbufda mensalmente na area fol
equlvalente a ums lAmina de 100 mm.



SegundO Gllcomel I I (1989) I cultlvlr Smooth clyenne deve
ser pllntlda em fllelrl8 dupllS formando f.fxIS de 0,5 m,
eSPI~ldls de 1,0 OU 1,5 m conforme se pretenda explorlr varlas
slfrls ou somente uml OU dUls.

Em Pernambuco, Bezerra et II. (1979), rell Izando estudos
sobre espa~am~nto com a cultlvar Smooth cayenne, verlflcaram que
nlo nouve Influencla no peso m6dlo dos frutos.

Rel~h.rdt (19~0), estudlndo a InfluenCla da densldade de
plantlo e Iduba~lo sobre a produ~lo da cUltlvar Smooth cayenne em
Cruz das Almas, BA, oDteve frutos com peso m6dlo superior a
2.000 g no eSPI~amento 1,00 x 0,80". 0,30 m. 0 ensllo fol
conduzldo num 1010 de textura leve onde fOI felt. apllca~lo de
calc6rlo dOlomftlco e a an6' Ise do SOlO revelou teores m6dlos de
Ilumfnlo e balxol de 16s10ro e pot6ssl0.

Em Tereslna, 0 pllntlo fol felto em fllelrls duplas nos
espa~amentos de 0,90 x 0,40 x 0,30 m; 1,20 x 0,40 x 0,30 m e
1,50 x 0,40 x 0,30 m.

o controle de ervas fOI felto comblnando-se 0 usa de
herblcldls (Oluron 3,0 kg/hI) e ca,Inas manuals complementares"

Ap6s as Plantas completarem 180 dlls procedeu-se a
Induelo do floresclmento com 50 cm3 da solu~lo Iquosa do g6s
etlleno, colocado dentro da roseta fOliar, tendo como fonte 0
carboreto, repetlndo-se a operaclo durante tres dlas
consecutlvos. Por ocasllo da Induclo as Plantas alnda estlvam com
pouco desenvolvlmento vegetatlvo, 0 que deve ter contrlburdo para
o pequeno peso m6dlo dOs frutos. Apeslr dlsso I Indu~lo precoce
teve um Dom resultado, J6 que a colheltl dos frutos fol
consegulda aos onte meses do plantlo. CISO estes frutos fossem
destlnldos plra a Ind6strll nlo se terla tldo nenhum problema J6
que a IndOstrl1 nlo se preocupa com tamlnho de fruto quandO estes
810 utllizados para a fabrlca~lo de sucos. Com rell~lo ao
fltorreguladOr utllizado (carboreto de c6tClo) este nlo
Ipresentou bOI eflclenCla, 0 que concorda com OS reSUltados de
Couto (1985).



7. Pragss
Nes condl~Oes em que fOI conduzldo 0 trabalno nlo fol

detectada I pregen~a de nennuma das tres prinCipalS pragls do
abacaxi que slo: broca do fruto (TheCla Dalilldes), CoCnonllha do
Ibacaxl (pseudococys Drevlpes) e formlga lava-p6s (Solenopsls
germlnata), segundo Murayama (1973).

Com rela~lo ~s doeneas, nlo se constatou ·presen~a de
qualqUer tlPo e tanto IS Plantas como os frutos foram Ilvres de
mOl6stlas, Inclusive de fusarlose.

Por ocasllo da colbelta que ocorreu aos 350 dlas, foram
tomados os segulntes dados: peso do fruto com e sem coroa,
comprlmento e dlAmetro medlano do fruto (Tabela 2) e determlna~lo
do Brlx. Essa determlna~lo fOI felta no N6cleo de Experlmenta~lo
e Processamento de Produtos Agropecu6rlos (NUEPPA) dO Centro de
Clenclas Agr6rl8S da Unlversldade federal do Plaur, em cinco
frutos representatlvO$ do experlmento, utllizando-se um
refratOmetro manual TYO 12 MR 032.
TABELA 2. Peso do fruto com e sem coroa, diAmetro medlano e

altura do f~uto de abacaxl, nos ~r6s eSP8~.mentos
estudldOS, em TereSln" PI. Ano 1989.

Peso do fruto , .177 1 .217 1.123
com coroa (g)
Peso do fruto 83B 90B 878
sem coroa (g)

OIAmetro medlano 9,30 9,olJolJ 9,1olJ
do fruto (cm)
Altura do fruto (cm) 11 12 11



Os resultados sobre peso dO fruto com e sem coroa,
comprlmento e dl'metro medlano do fruto encontram-se ne Tabela 2.
Nesta tabela, observe-se que 0 eSP8~amento 1,20 x 0,40 x 0,30 m
fOI 0 que apresentou as malores m6dlas dentre os parAmetros
observados.

9.2. Brlx

Este componente varlou·de 13,0 a 14,50B. Sabe-se
que em outras localldades de plantlo, como na Parafba,
eonsegue-se um brlx mals elevado, em torno de 160B, enquanto em
MInas Gerais, 0 brlx Ja e mals baixo, flcando em torno do obtldo
no presente trabalho.

,. N•• ~a"dl,R •• adlfael Imitlell dl T.~ •• I"" 6 ,OllrVII aeultlvo do abaeaxI, varledede Smooth cayenne, obtendo-se frutos
de valor comerelal.

2. Hi necessldade de novos trabalhos de pesquls8, vlsando
deflnlr melhor as teenlcas cUlturals, no que se refere
prlnelPalmente a adubaelo, Irrlgselo, espaeamento, densldade e
Induelo floral.
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