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A farinha de mandioca ainda nao é um produto muito valorizado, sobretudo pela elevada
variabilidade de tipos existentes, diretamente relacionada com cultivar, clima, solo, ponto de
colheita, variabilidade genética, matéria-prima e outros, mas principalmente com o método de

processamento.

No Estado do Acre, o produto é processado de forma artesanal, em pequenas unidades
denominadas casas de farinha. Grande parte destes estabelecimentos encontra-se no local de
producao da mateéria-prima e cada produtor segue um processo proprio de fabricacao. Esse sistema
torna quase impossivel a proposta de um padrao nacional de qualidade. Mesmo em uma Unica

propriedade é raro ocorrer uniformidade em fabricagdes sucessivas.

O municipio de Cruzeiro do Sul destaca-se por sua grande tradi¢ao na produgao de farinha de
mandioca. Estima-se que o arranjo produtivo local da farinha produzida nessa regiao envolva cerca
de 3.600 unidades de producao familiar. Esse produto é considerado estratégico para a economia
regional, despontando como um dos principais fatores de desenvolvimento, considerando-se, além
dos aspectos econ6micos, o respeito aos costumes e tradicoes das populagoes locais.

O governo do Estado do Acre, em parceria com outras institui¢coes, vem investindo na melhoria das
casas de farinha da regiao. Assim, estruturas para fabricacao de farinha foram construidas de
acordo com os procedimentos de Boas Praticas de Fabricacao preconizados pela Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria e Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. A tecnologia de
fabricagao da farinha nao foi modificada, mas foram adaptados alguns cuidados como selecao da

matéria-prima adequada e higiene durante todo a fabricacao.

Algumas caracteristicas fisico-quimicas da farinha de mandioca de Cruzeiro do Sul e do Vale do
Jurua tém sido avaliadas pela Embrapa Acre, por intermédio do projeto “Competitividade e
eficiéncia do agronegocio da farinha de mandioca no Vale do Jurua ? Acre (Farinhavaj)”. A iniciativa

conta com recursos financeiros da Finep e apoio do Sebrae Acre.

Os resultados mostraram que todas as amostras de farinha de mandioca estao de acordo com a
Legislagao Brasileira. Os testes microbiologicos revelaram seguranca sanitaria e condigoes
adequadas de higiene na fabricacao do produto. Uma pratica muito utilizada é a adicao de coco
como alternativa para aumentar o teor de proteina e de lipidios do produto.
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Novas analises tém sido realizadas com o intuito de avaliar a qualidade da farinha de mandioca do
Vale do Jurua. A definicao de padrdes de classificacao e armazenamento contribui para valorizar e
padronizar o produto no mercado. Embora o processo produtivo artesanal contribua para a grande
diversidade de tipos encontrados no mercado local, a farinha de mandioca se apresenta como um
produto de qualidade.
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