A castanha-do-brasil € um importante
produto de exportagdo para a Regiao
Amazénica. No entanto, a contaminacéao
por aflatoxina, substancia cancerigena
produzida por alguns fungos (mofos) do
género Aspergillus, tem trazido reflexos
econOdmicos desfavoraveis para esse
sistema produtivo.

Sabe-se que a contaminagao da castanha
pelo Aspergillus sp. ocorre ainda na
floresta e que a producdo da toxina é
favorecida pelo armazenamento
inadequado do produto, porém, o

mecanismo de produgdo ainda é
desconhecido.

Uma vez que ndo existem métodos de
descontaminagdo economicamente
vidveis e seguros a saude humana,
algumas medidas preventivas sao
recomendadas no sentido de reduzir a
populacao fungica e minimizar os riscos de
produgao da toxina:

a) Coleta e amontoa dos ourigos - realizar
0 mais proximo possivel do inicio da safra
e reduzir os intervalos de coleta.

b) Selec&o dos ourigos - descartar ourigos
com excessivo desenvolvimento de mofos
ou defeitos fisicos em local distante dos
pontos de amontoa.

¢) Quebra dos ouric¢os - realizar logo apés
a coleta, sobre uma lona limpa, utilizando
utensilios limpos e exclusivos para esse
fim.

d) Selegéo das castanhas - eliminar as
castanhas mofadas, vazias ou danificadas
pela quebra do ourigo.
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e) Transporte para a unidade de producéao
- utilizar cestos (jamaxis) ou sacos de
60 kg somente para esse fim, evitando
reutiliza-los de uma safra para outra.

f) Secagem - espalhar e revolver
periodicamente as castanhas em casca
nos armazens, de forma a promover a
aeracao e permitira secagem parcial.
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A castanha-do-brasil deve ser revolvida no
armazém da colocacédo, acada 2 dias.
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Sugestdo de manejo da castanha para
secagem parcial nos armazéns da colocacao.

g) Armazenamento na unidade de produgao -
armazenar em galpdes construidos a uma
altura de 1 m do chao, com paredes e pisos
com frestas de 1,5 cm e cones invertidos ou
saias de aluminio nos esteios para evitar a
entrada de roedores. Manté-los sempre
limpos e de uso exclusivo para a castanha-do-
brasil.

h) Transporte para a unidade de
processamento - manter veiculos e
embarcagoes limpos, livres de restos de
carregamentos anteriores. Proteger a carga
com lonas contra chuva, umidade e sujidades.




Fluxograma de produgao da castanha-do-brasil
com destaque (em vermelho) para as etapas
criticas de contaminagao por aflatoxina:
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