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A faveira au faveira-de-bolota e ~ma arvere da fami~ia
Le.gwn.l.110.6ae e subfom:fli.a M-i.mo.6oldeae de grande importancia na ali. "-
menta9ao dos rebanhos. principalmente bovina. das regioes de cerra
du uu~ E~lauos do riau{ e Maranhao.

Sua import~ncia na alimenta9ao animal acentua-se mais ain
da porque a amadurecirnento e queda das vagens ocorrem em plena p~
rfodo seco. quando as forragens sac escassas e de baixo valor nu
tritivo (CARVALHO e..t a.e .• 1981).

Nos tres ultimos anos. caracterizados par secas no Piau!
e no Nordeste ern geraI. a faveira vom sendo cada vez mais valoriza
da pelos criadores. peis sua pr~du9ao e mais estavel que a das pa~
tagens cultivadas au das culturas anuais, como a milho. que podem
furnacer gr~os au restolhos.p~ra a alimentaQ~o animal. Ja esta sen
do criado urn mercado cemercial para a faveira no Estado do Piau!.
chegando mesmo a haver remessas para outros estado5.

Embora as vegens sejam indeiscentes e os animais as consu
mam inteiras. foram feitas. alem das analises des vegens inteiras.
determinaQoes quimicas e de digestibilidade in vlt~o da matjrta so
:a das cascas e das sementes, separadamente, para dar uma maior in
forma9ao sabre a valor nutritivo dessas parte..s. Foram utilizadas va.'.
gens das duas varledades de faveiras que ooorrem naturalmente: a
de vagens amareladas e a de vagens escuras.
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As amostras foram coletadas ao acaso da produ~ao de arvo,,'
." res do municipio de Valen~a do Piau!, em satambro de 1981 e as ana

" 1ises foram realizadas em junho de 1982.
A Tabele I mostra as resultadoe das determinaQoes de mate

ria seca (em estufa a 10SoC), prote!na bruta, fibra bruta, extrato
etereo, minerais (einzas), extrativos nao nitrogenados, caleio, fo~
foro, magnesia e digestibilidade in vltno da materia seca. Conside
rou-se fibra bruta aquala determinada pelo metoda de Van Soest (fi
bra par detergente neutro).

o material amostrado apresentou elevado teor de materia
seea, tanto nas sementes (aeima de 96%), como nas caseas (92,83 e
93,63%).

As vagens inteiras de ambas as variedades possuem menos
de 20% de proteina bruta e menos de 18% de fibra bruta, enquadra~
do-se, portanto, na eategoria dos alimentos energetieos au basicos.

A digestibi1idade in vit~o da materia seea apressntou va
loros elevados (aeima de 70% para as vagens inteirasl.

As easeas des favas, que sao menos fibrosas que as de ou
tras leguminosas, apresentaram urn tear de proteina bruta de 5,69 e
6.89%, respeetivamente, para as vagans amare1adas a e~euras. Sua
digestibilidade in vit~o (75,06 a 76,90%) superou inclusive a das
sementes (63,08 e 64,31%).

Comparando-se os teores totais de minerais com os do grao
de mi1ho, para fins i1ustrativos, as vagens inteiras de ambas as
variedades tendOla~ A apresentar va10res mais elevados. Com rela
~ao aos teores de ealeio, fosforo e magnesia, respectivamanta, es

I sa t~nd~neia nas vegens intairas foi de sar superior, inferior e
.. aproximadamente igua1.

~~. 0 valor nutritivo das vagens de faveira, atraves do dese~
penho no ganho de peso de bovinos, tambem est a sendo avaliado em
um experimento atua1menta em exeeuQBo. Alem desse, sereo feitos au
tros ensaios sabre supostos efeitos das vagens de faveira sabre as
qualidades organoleptieas do leite e da carne, prefereneia dos ani
mais sobra umn das variodades 8 problemas de intoxieaQso que pod~
riam ocorrer com eqOideos e suinos, em detsrminadas situaQoes.
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TABELA 1. Composig8o qu!mica e digestibi1idade ~n v~~~o de vagens amare1adas e escuras, coleta
das em Va1en9a do Piau!. Os percentuais foram ca1cu1ados com base na materia seca.

Amostra M'''S. P.B. r. B. E.E. ~lin. E.N.N. Ca P Mg D.LV.M.S,
(%) (%) (%) (%) (%) (%) (%) (%) (%) Ud

Vag ens amare1adas~, inteiras 93,45 7,76 12,41 2,46 1,90 75,47 0,24 0,065 0,10 72,64
Vagens amare1adas, cascas 93,63 5,69 11,71 1,68 1,58 79,34 0,17 0,047 0,07 75,06
Vegens amare1adas, sementes 96,43 16,08 24,26 1,00 4,17 54,49 0,54 0,177 0,22 63,08
Vagens escuras*, inteiras 94,20 9,92 12,71 2,90 2,3EJ 72,11 0,21 0,090 0,10 75,99
Vagens escuras, cascas 92,83 6,89 12,13 1,75 1,60 77,63 0,13 0,051 0,05 76,90
Vagens escuras, sementes 96,47 19,10 21,54 6,64 4,39 48,33 0,46 0,209 0,20 64,31

M.S. - 'materia §eca
P.B. - Protefne5.ruta
F.B. - fibre b:-uta (det·.:'rminadapelo metodo de Van Soest - fibra por c:tergente neutral

E.E. - extrato e~ereo
rlin. - minerais (cinzas)
"E, N,N, -extrativcs nao nitragenadua
D.LV.M.S. - dlgestibi1icade ~n v-UAo da materie seca
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