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COMPOSIGAD QUIMICA E DIGESTIBILIDADE IN VITRO DE VAGENS DE FAVEIRA
(Parkia platycephala Benth)'.
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A faveira ou favelira-de-boleota &€ uma arvere da familia
Leguminosae e subfam{lia Mimosoideae de grande iQEorténcia na ali
mentagao dos rebanhos, principalmente bovino, das regides de cerra
du Jus Estados do Piaitf e Maranhao. |

Sua importancia na alimentagado animal acentua-se mais ain
da porque o amadurecimento e queda das vagens ocorrem em pleno pe
riodo seco, quando as forragens sao escassas e de bailxo valor nu
tritivo (CARVALHMO et al., 1981). ' - |

Nos trés Gltimos anos, caracterizados por secas no Piaui
e no Nordeste em geral, a faveira vem sendo cada vez mais valoriza
da pelos criadores, pcis sua prcducao & mais estavel que a das pas
tagens cultivadas ou dss culturas anuais, como o milho, que podem
fornecer graos ou restolhos.para a alimentacdo animal. J& esta sen
do criado um mercado ccmercial para a faveira no Estado do Piauf,
chegando mesmo a haver remessas péra outros estados.' '

Embora as vagens sejam indeiscentes e os animais as consu
mam inteiras, foram feitas, além das analises das vagens intelras,
ceterminagoes quimicas e de digestibilidade 4in vitro da matsria se
ta das cascas e das sementes, separadamente, para dar uma maior in
fermagao sobre o valor nutritivo dessas partes. Fbram utilizadasvé
gens das duas variledades de faveiras gue ocorrem naturalmente: a

de vagens amareladas e a de vagens escuras.

1Pesquisa flnanciada cem recursos do POLONORDESTE (Frojeto Vale do
Parnafba).

2Eng® Agr®, M.Sc. - Pesquisador da EMBRAPA-UEPAE de Té}ﬂiifa.
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i =~ As amostras foram coletadas ao acaso da produgdo de 4&rvo
ﬁ‘rgs do munic{pio de Valenga do Piauf, em setembro de 1981 e as ana
7: lises foram realizadas em junho de 18982,
\ l A Tabela 1 mostra os resultados das determinagoes de maté
ria seca (em estufa a lUSOC). protefina bruta, fibra bruta, extrato
etéreo, minerais (cinzas), extrativos ndo nitrogenados, cdlcio, fds
foro, magnésio e digestibilidade {n vitro da matéria seca. Conside
rou-se fibra bruta aquela determinada pelo método de Van Soest (f1i
bra por detergente neutro). '

0 material amostrado apresentou elevado teor de matéria
seca, tanto nas sementes (acima de 96%), como nas cascas (92,83 e
93,63%).
L As vagens 1inteiras de ambas as variedadss possuem menos

de 20% de proteina bruta e menos ds 18% ds fibra bruta, enquadran

do-se, portanto, na categoria dos alimentos energéticos ou basicos.
f/: A digestibilidade 4{n v{tro da matéria seca apresentou va
lores elevados (acima de 70% para as vagens inteiras).

As cascas das favas, que sao menos fibrosas que as de ou
tras leguminosas, apresentaram um teor de proteina bruta de 5,869 e
6,89%, respectivamente, para as vagens amarsladas e escuras. Sua
digestibilidade 4in vd{tro (75,08 e 76,90%) superou inclusive a das
sementes (63,08 e 64,31%).

Comparando-se os teores totais de minerals com os do grao

de milho, para fins ilustrativos, as vagens 1inteiras de ambas as
variedades tendciram a apresentar valores mais elevados. Com rela
7™ ¢ao aos teores de calclo, fosforo e magnésio, respectivamente, es
sa féndéncia nas vagens inteiras foi de ser superior, inferior e
1. aproximadamente igual.
e

S 0 valor nutritivo das vagens de faveira, atraveées do desem
penho no ganho de peso de bovinos, também esta sendo avaliado em
um experimento atualmente em execugdo. Além desse, serao feitos ou
tros ensaios sobre supostos efeltos das vagens de favelra sobre as
qualidades organolépticas do leite e da carne, preferéencia dos ani
mals sobre uma das variedades e problemas de intoxicagao que pode

riam ocorrer com eqliideos e sufnos, em determinadas situagoes.
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TABELA 1. Composigac gquimica e digestibilidade 4in v{fro de vagens emareladas e escuras, coleta

das em Valenga do Piaui. Os percentuais foram calculados com base na matéria seca.

—

Amostra +Sh P.B. k8. E.E. Min. E.N.N. Ca P Mg B.I.V.M.S.
(%) (%) (%) (%) (%) (%) (%3 (%) (%) (%)
Vagens amareladas®*, inteiras 83,45 7,76 12,41 - 2,46 1,90 75,47 0,24 0,065 G,10 72,84
Vagens amareladas, cascas 93,63 ° 5,69 11,71 1,68 1,58 78,34 0,17 0,047 0,07 75,086
Vagens amareladas, sementes 896,43 16,08 24,26 1,00 4,17 54,48 0,54 0,177 0,22 63,08
Vagens escuras®, inteiras 94,20 9,92 12,71 2,90 2,36 72,11 0,21 0,080 0,10 75,99
Vagens escuras, cascas 92,83 6,89 12,13 1,75 1,60 77,63 0,13 0,051 0,05 786,90
Vagens escuras, sementes 98,47 13,10 21,54 6,64 4,39 48,33 0,46 0,208 0,20 84,31V

M.S. - matéria seca
P.B. - proteins bruta

F.B. - ?ibre bruta (dct:rminada pelo método de Van Scest - fibra por c:tergente neutro)
E.E. - extrate etéreo

‘FHin. - minerais (cinzas)

‘E.N.N. - extrativecs nao nitrogenados

D.I.V.M.S. - digestibilicade 4{n v{tno da matérie seca

A cor das vagens € & distingao mais comum entre as duas veriedades cue ccorrem naturalmentz,




