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Qualidade Sanitaria de Graos de Sorgo

Introducéo

O mofamento dos graos de sorgo (Figura 1) causa perdas pela reducao
no tamanho e peso do grdo, no valor de mercado do grao, no valor
nutritivo do grdao e na manutencado da qualidade do grdo durante a
armazenagem. Adicionalmente, os graos mofados e contaminados por
micotoxinas podem promover riscos a saude dos animais domésticos. O
sintoma mais evidente no grao mofado é a presenca de micélio de cor
rosa, laranja, cinza, branca ou preta sobre a superficie do grao, cuja
coloracdo depende do fungo envolvido no mofamento. Normalmente,
mais do que um fungo pode estar envolvido no mofamento do grao.

Figura 1

Condicées predisponentes

A cultura do sorgo esta sujeita a incidéncia de um numero elevado de
doencas, cujos fungos sao, na maioria, patogénicos aos graos. A
infeccao torna-se mais importante nesta cultura em virtude da sua
estrutura floral, onde os grdos estdo sujeitas as infeccoes por fungos
em condicOes de campo, por estarem totalmente expostas e agrupadas
nas paniculas. Tal fato cria condicdes ideais ao desenvolvimento de
fungos, principalmente em areas onde a umidade relativa for alta por
ocasidao da maturidade fisiolégica dos graos.

Principais fungos em grdos de sorgo

No Brasil, os fungos de ocorréncia mais freqiiente nos graos de sorgo
sdo: Cladosporium sp., Alternaria tenuis, Drechslera turcica, Drechslera
sorghicola, Fusarium moniliforme, Fusarium semitectum, Fusarium
subglutinans, Penicillium sp., Phoma sorghina., Monilia sp., Trichoderma
sp., Rhizopus spp., Aspergillus flavus, Aspergillus niger, Macrophomina
phaseolina, Curvularia lunata, Colletotrichum graminicola, Cercospora
sorghi, C. fusimaculans e Sphacelia sorghi (Claviceps africana). Estes
fungos sao responsaveis por perdas na qualidade sanitéria, fisica e
nutricional dos graos de sorgo. No processo de deterioracdao dos graos,
estes fungos podem descolori-los e degradar proteinas, acucares e
carboidratos.

As paniculas atacadas pela doenca acucarada ou ergot (Figura 2), cuja
forma anamodrfica do fungo é Sphacelia sorghi, enquanto que a forma
teleomorfica é Claviceps africana, ndo apresentam nenhum risco de
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intoxicacdo para bovinos alimentados com
graos de sorgo, pois estes fungos ndo sao
produtores de micotoxinas.

Figura 2

Produc6es de Micotoxinas e Micotoxicoses

As principais micotoxinas que podem
contaminar os grdos de sorgo sdo:

1- Aflatoxinas - Entre as micotoxinas, maior
atencao tem sido dado as aflatoxinas, devido
a sua alta hepatocarcinogenicidade. As
aflatoxinas sao produzidas por fungos dos
géneros Aspergillus e Penicillium,
notadamente por Aspergillus flavus (Figura
3),

Figura 3

A. parasiticus, A. niger (Figura 4), A. oryzae,
A. wentii, A. ostianum, A. fumigatus, A.
frenesii, Penicillium puberulum, P. citrinum, P.
variable e P. frequentans. O fungo Aspergillus
parasiticus predomina nos paises tropicais,
sendo um ativo produtor das aflatoxinas B,
B,, G, e G,, enquanto que o Aspergillus
flavus produz as aflatoxinas B, e G,. A
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toxicidade das aflatoxinas é B,> G, >B, >
G,. O efeito toxico destas aflatoxinas pode
ser de curta duracado (aflatoxicose aguda) ou
de longa duracao (aflatoxicose cronica).
Bovinos, suinos e aves podem ingerir racoes
formuladas com graos de sorgo contaminadas
com aflatoxinas, converter a toxina em seus
metabdlitos téxicos, os quais entrardao na
cadeia alimentar humana via consumo de
leite, ~

Figura 4

2- Zearalenona - E uma micotoxina
(fusariotoxina) produzida por Fusarium
graminearum, F. moniliforme (Figura 5), F.
sporotrichioides, F. subglutinans, F.
0XySspo .
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Figura 5

O género Fusarium tem uma faixa de
temperatura 6tima para o seu
desenvolvimento situada entre 20 a 25 °C.
Contudo, suas toxinas sao produzidas a
temperaturas baixas, isto significa que o
Fusarium produz as micotoxinas sob o efeito
de choque térmico, principalmente com
alternancia das temperaturas, principalmente
a diurna e a noturna. Para a producao de
zearalenona a temperatura 6tima estad em
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torno de 10-12 °C. Os suinos, bovinos, aves e
ovelhas sdo sensiveis a zearalenona. Esta
micotoxina causa a hiperestrogenismo em
suinos, pois a sua molécula é semelhante a da
progesterona (horménio feminino).

3- Fumonisinas - S3o0 micotoxinas produzidas
principalmente por Fusarium moniliforme, F.
subglutinans e F. proliferatum. Atualmente,
s@o conhecidas as fumonisinas B,, B,, B,, B,,
A, e A,. A contaminagéo por fumonisinas em
graos de sorgo (graos embolorados) é
extremamente maléfica a alimentacao de
suinos (edema pulmonar) e em eqlinos
(leucoencefalomaldcea - a toxina destroi as
células cerebrais, formando grandes orificios
no cérebro do animal).

4- Toxina T-2 - Esta micotoxina é produzida
principalmente por Fusarium sporotrichioides,
sendo de b a 8 °C a faixa de temperatura
ideal de sua producao. Ela causa ma
formacado 6ssea nas pernas de frangos de
corte.

Prevencdo de grdos mofados

O controle do mofamento dos grdos pode ser
obtido pela escolha da época de plantio que
permita a ocorréncia dos estadios de
enchimento de graos e de maturidade
fisiolégica em periodo sem chuvas
freqlientes; e pela utilizacao de cultivares de
sorgo com graos resistentes (p.ex., alto teor
de tanino) ao ataque dos fungos presentes
no campo de producao dos graos.
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