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. _ Processo de
nutricao dos ruminantes-V

Aliomar Gabriel do Silva

Trabalhos de pesquisa indicaram que as bactérias encontradas no rumen
permitem que o ruminante se utilize das mais diversas fontes de nitrogénio para a sua alimentagao.

A acdo dos microrganismos do
rumen permite que o ruminante uti-
lize as mals variadas fontes de nitro-
génio para a sua alimentagdo. As-
sim ¢ que na alimentagdo de bovi-
nos apareceu uma série grande de
compostos nitrogenados, como pro-
tefnas, aminodcidos, aminas, ami-
das, nitratos, uréia, etc.

Nas plantas forageiras, o compos-
to nitrogenado encontrado em
malor quantidade sdo as protefnas.
Grande parte da protefna dos all-
mentos ¢ desdobrada no rimen em
amino4dcidos que, por sua vez, po-
dem ser degradados até amodnia. As
protefnas malis soluveis no liquido
ruminal sdo mais bem utilizadas pe-
los microrganismos. Devido a esse
fato, 90% da casefna ¢ desdobradas
enquanto 60% de zefna, que é menos
solivel, passa inc6lume pelo ramen.
O pH do liquido ruminal também
influi no desdobramento das protef-
nas, pols as enzimas proteolfticas
tém melhor condigdo de atuagiio
quando o pH esté cntre seis e sete.

No rimen sdo encontrados ami-
noacidos provenientes do alimento
e do desdobramento das protefnas,
porém em quantidade bem peque-
na, pois sdo rapldamente desdobra-
dos pelas bactérias em amonia, 4ci-
dos graxos volateis e acldos graxos
de cadela ramificada, além de gés
carbénico e hidrogénio. As bactérias
séo capazes de produzir amoénia de
quase todo 0s compostos nitrogena-
dos e, quando é introduzido no ru-
men, a uréia é rapldamente decom-
posta em amoénia e gés carbdnico.

Os trabalhos de pesquisa levam a
crer que as exigéncias nutricionais
das bactérias do ramen em relagéo
a0 nitrogénio sejam relativamente
simples. Existem trabalhos que
mostram que 80% dessas bactefias
podem viver tendo somente amonia
como fonte de nitrogénio enquanto
55% delas podem utllizar-se tanto
de amodnia quanto de aminoécidos.
Na utilizagdo de amonia para a sin-
tese de protefnas, as bactérias preci-
sam langar mao de cadelas carboni-
cas e, para tanto, usam o gés carbo-
nico, o acetato e a glucose; portanto,
a disponibilidade de carboidratos ¢
importante para a sintese de protef-
na. Na sintese de determinados ami-
no4cidos pelas bactérias, hé a exi-
géncia da presenga de alguns dcidos
graxos de cadeia ramificada. Assim,
a sintese da valina, {fenilanina e leu-
cina exige; respectivamente, a dis-
ponibilidade do écido isobutinico,
4cido fenilacético e dcido isovelé-
rico.

Parte da amoénila produzida no
ramen ¢ absorvida e transportada
para o {{gado, onde é transformada
em, uréia que, por sua vez, pode ser
novamente levada para o ramen pe-
la saliva ou por difuséio atraves de
suas paredes. Essa caracterfstica cf-
clica do nitrogénio é tipica do rumi-
nante e de grande importancla,
principalmente quando o alimento
utilizado tem baixo teor de nitroge-
nio, ou sua protefna ¢ de balxa solu-
bilidade, ou ainda nos perfodos em
que o animal nho encontra alimento
em quantidade suficlente para sa-
tistazer a suas necessidades. Assim,
o ruminante consegue sobreviver
em condictes adversas de suprl-
mento de nitrogénio, Devido a essas
caracterfsticas t{picas, o anlmal
consegue utilizar tanto a proteina
proveniente do allmento quanto a
produzida pelos microrganismos do
rumen. Essas proteinas, ao atingl-
wectinn sfo ahsorvidas na

necessidades dos bovinos. Somente
em casos de alta produgio se justifi-
caria o acréscimo de alguma gordu-
ra a0 allmento dos bovinos, mesmo
porque eles nio apreciam muito a
gordura seca. Quando atingem o
ramen, as gorduras sdo desdobra-
das, em sua malor parte, pela agio
dos microrganisvos. Essa hidrélise
resulta na lberacdo de 4acidos gra-
xos e glicerol. A intensidade da hi-
droélise ¢ malor para os lipf{deos que
contém dcldos graxos insaturados e
menor para os que contém &cidos
graxos saturados. Por essa razio, os
Oleos vegetals s&0 mais facilmente
hidrolisados que a gordura de ani-
mais ou o 6leo de peixes. Através da
acfio dos microrganismos, ocorre a
hidrogenag¢@o dos acidos graxos in-
saturados do rimen, enquanto, pela
fermentacéo do glicerol, é produzi-
do o dcldo propidnico. A fermenta-
¢do do glicerol é lenta, comparada a
dos carboldratos soluveis.

No rumen aparecem &cidos gra-
xos provenientes da sintese pelos
microrganismos e que normalmente
nfio estdo presentes nos alimentos.
Aparentemente, apenas os 4cidos
graxos linoléico e linolénico devem
ser considerados essenciais, ou seja,
nfio séio sintetizados no ramen nem
pelo animal, necessitando ser forne-
cidos no alimento, porém no bovino

adulto a necessidade desses 4cidos
graxos ¢ perfeitamente suprida pela
dieta normal.

A arfilise de gordura existente no
corpo, no leite e no soro sangiinco
dos ruminantes demonstra que os
microorganismos tém uma agido
bastante ativa como forneccdores
de #cidos graxos. Devido a essa
agdo, a dependéncia dos lipfdeos da
dieta é muito pequena em condigoes
de alimentag¢do normal.

A necessldade de vitaminas pelos
ruminantes é semelhante a dos néo-
ruminantes, porém, os microorga-
nismos do ramen conseguem sinte-
tizar todas as vitaminas do comple-
xo B. Por outro lado, as vitaniinas
A, D, C e E ndo s&o sintetizadas no
ramen. A vitamina C é destrufda
totalmente no rimen, embora se
admita que os animais conseguem
sintetizé-la no tigado, pois o leite ¢
rico dessa vitamina. Por outro lado,
cerca de 40 a 60% da vitamina A séo
destrufdos no ramen, porém, pouco
se conhece de sua &8¢0 sobre os
microorganismos af existentes. Com
relacdo & vitamina E, pouco se co-
nhece, porém, no bovino ainda néo
se demonstrou relagfio entre essa
vitamina e a reproducgdo. Sua acao
no ruminante é menor que nos mo-
nogastricos.

No fornecimento de minerais, de-
vem-se tomar em consideragiio os
que atendem as necessidades do
animal ¢ dos microorganismos do
ramen. Existem minerais necessa-
rios em quantidades maiores, po:’
rém, as exigéncias de outros sdo em
quantidades muito pequenas. Ad-
mite-se que os seguintes minerais
s&0 necessérios aos ruminantes e
a0s microorganismos do ramen: cél-
cio, f6sforo, magnésio, sédio, potés-
sio, enxofre, cobalto, cobre, ferro,
molibdénio, manganés, zinco e’
cloro. :

O cdlclo e o {6sforo s&o necessd-
rios em quantidades maiores. O {6s--
foro ¢ importante nos processos de
metabolismo energético e scus sais:
estdo envolvidos no processo tam-
péo existente no rimem, ao qual ele
¢ fornecido pelo alimento, saliva ¢
diretamente pelo sangue. Tanto as
fontes orgénicas quanto as Inorgl-
nicas de {¢sforo podem ser utiliza-
das pelos ruminantes com eficién-
cia. O enxofre ¢ importante na sinte-
se de aminoécidos sulfurados. A uti-
lizagdo de nitrogénio nio-protéico
exige o fornecimento de enxofre.
Por outro lado, o cobalto é um mine-
ral essencial & bactéria e nfio ao
ruminante. Ele ¢ utilizado pelas bac-
térias na sintese de vitamina B-12.

Frutos pretos
do cafeeiro

A ocorréncla de perfodos de seca
durante a formac#o dos frutos do ca-
feelro pode afetar seriamente o seu
desenvolvimento causando prejufzos
graves. Os efeltos da falta de chuvas
sobre os frutos do café variam em
fun¢o do cstégio de crescimento em
que os memsos se encontram.

Quando a deficiéncla hidrica ocorre
durante as primeiras semanas ap6s a
florada, observa-se um abertamento ¢
queda dos frutos chumbinhos. Quan-
do ocorre durante o estéglo interme-
dlario da maturagéo, isto é, quando os
trutos jd atingiram mals da metade do
seu volume final, mas o seu interior
encontra-se ainda no estado aquoso,
(3° ou 4* més) sem haver-se iniclado a
formacgo do endosperma das semen-
tes, estas nfio chegam a se formar
observando-se apenas uma mancha
enegreclda dentro do pergaminho.
Observados externamente, os frutos

apresentam uma aparéncia normal. A"

ocorréncla de temperaturas elevadas,
que geralmente estéio assoctadas a de-
ficiéncia hidrica nesse perfodo, agrava
alnda malis esses sintomas em conse-
qiiéncla da parallsagiio da fotossinte-
se pelo cafeeiro e conseqllentemente
da producdo de matéria seca.

Esses sintomas ¢ que vem ocorrendo
em grande parte dos cafeciros dos
Estados de Sdo Paulo e Parand.

No trabalho “Influéncia do “Déficit”
Hidrico em Diferentes Epocas Apds a
Florago, no Desenvolvimento de Fru-
tos de Café¢", executado sob a coorde-
na¢do de C.M. Franco, ex-Chefe du
Se¢ho de Fislologia do Instituto Agro-
nomico e publicado por A.E. Miguel ¢
outros, todos agrénomos do IBC, os
sintomas descritos foram produzidos
artificialmente, pela supressio da lrri-
gacho dos cafeeiros durante diversos
estdglos da formagho de seus frutos.

A ocorréncia de deficiéncia hidrica
apés o infclo da formagho da matéria
seca do endosperma resulta no apare-
cimento de sementes mal formadas e
de menor peso.

Listem e

canchim.

materna ¢ ritmo de crescimento.

reprodduting,

levido a clevada rusticidade ¢ alta velocidade de

O canchim em cruzamentos

A produgdo animal apéia-se basicamente em trés alternativas de
explorag¢do dos recursos genéticos: ulilizag¢do da ra¢a para melhor

adaptagdo, formacg@o de raga ¢ utilizagto de cruzamentos sistemati-
Cos. '

A formag¢do de uma rac¢a de bovinos de corle adaplada ds
condigbes brasileiras foi planejada ¢ executada por A. Teiceira
Vianna, na Fazenda Canchim, em SGo Carlos, SP. Cruzamentos
alternativos entre charolés e zebi resultaram o 5/8 charolés — 3/8
zebu que, mediante acasalamento entre si, deu origem ao bimestigo -

Uma alternativa que produz resultados a curto prazo € a utiliza-’
¢do de cruzamentos permanentes que proporcionam uma significa-
tiva melhoria das caracteristicas de produg@o, como: porcentagem’|
de parigdo, de desmama, sobrevivéncia de bezerros, habilidade:

Em ambientes desfavordveis, o nivel de aumento na produgao-
total pode chegar de 30 a 50% para cruzamentos,entre ragas
européias e zebuinas, tendo assim uma grande importdncia econd-
mica. As ragas derivadas do zebu quando cruzadas com zebu,
também apresentam niveis de melhoria relativamente allos, com a
vantagem da ulilizagdo de touros em monta natural. A vantagem,
total dos cruzamentos resulta, principalmente, da utilizagdo de-
matrizes cruzadas devido a sua habilidade materna e eficiéncia;




