e Wge
{ g.( o -

R 39 Oq gq 5 % =

= 4
e M RESUMENE

2041 3 SETEE e
QUALIDADE, COMPOSTOS BIOATIVOS EATIVIDADE ANTIOXIDANTE DE TUCUMA (@"_’w NATIVQ
DO AMAPA, BRASIL,

Mary F. G, Santos'2; Fernanda Vanessa G. Silva?; Perla Joana S. Gondim?; Maria do Socorro M. Rufino?; Silvanda M., Silva?; Ricardg
Elesbio Alves?; Edy S. Brito?

'Instituto de Pesquisas Cientfficas e Tecnolégicas do Amapd, Rodovia JK, Km 10, Macap4 - AP, Brasil, *Universidade Federa] da
Parafba, Campus 11, Rodovia PR 079, Km 12, CP 66, 58397-000, Areia - PB, Brasil. ’Embrapa Agroinddstria Tropical, R, Dra, Sara

et AR - Mesquita, 2270, Pici, 60511-110, Fortaleza-CE, Bragil,

}-,\Al ~L0 < Introdugfio: O tucumi € uma palmeira abundante em floresta de terra firme, 4reas desmatadas e capoeiras no estado do Amap4, mas

ainda pouco explorada na regido. Estudos voltados Para o potencial alimentar e funcional desta espécie sdo importantes, favorecendo
a produgio e comercializagiio de produtos regionais e agregagdo de valor, Objetivo: Avaliar caracterfsticas fisicas, quimicas, fisico.
quimicas ¢ atividade antioxidante total de frutos de tucuma nativo do estado do Amap4, visando a determinagio do potencial alimentar
¢ funcional dessa espécie. Método: Os frutos de tucuma foram coletados no Estado do Amap4 e avaliados nos laboratérios da UFPB

b qmm\\ ¢ ¢ Embrapa Agroindiistria Tropical. As andlises realizadas foram: peso (PT), comprimento, diametro, coloragio, pH, acidez tituldvel

. (AT), sélidos soliiveis (SS), SS/AT, amido, agticares redutores (AR), vitamina C (VC), B-caroteno (BC), carotendéides totais (CT),
antocianinas totajs (AT), flavondides amarelos (FA), polifendis extrafveis totais (PET) e atividade antioxidante total (AAT), pelo
método ,B-carotcno/Acido linoléico, Resultados: Dentre as andlises realizadas o tucumi apresentou: PT - 22,81 g; comp. - 3,78 ¢m;
didm. - 3,15cm; S - 20,9 %; SS/AT - 122 95; amido - 10,48 %; CT - 7,28 mg/100g; BC - 15,78 Hg/g;FA - 2583 mg/100g; AT - 3,12

[
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w ., @ mg/100g; VC - 20,62 mg/100g e PET - 80,01 mg/100g. A AAT expressa como % de inibi¢do da oxidagio, nas diferentes concentragdes
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foram de: 0,5g-9791 % ¢ 0,1 g-92,86 %, Conclusdo: Os frutos de tucuma apresentaram grande potencial funcional com destaque
para os compostos bioativos e uma elevada atividade antioxidante.
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CONTENIDO DE OLIGOSACARIDOS EN SEMILLAS DE LEGUMINOSAS SILVESTRES DE JALISCO, MEXICO
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pennatula, Enterolobium cyclocarpum, f/igna spp, Leucaena leucocephala, Pithecellobium dulce, y tres especies de Lupinos, Lupinus
elegans, Lupinus montanus y Lupinus rotundifiorus). A partir del extracto hidroalcohélico de harina de semilla, con purificacién en
carb6n activado/tierra de diatoméceas y resina de intercambio i6nico, La evaluacién cualitativa de los oligosac4ridos se hizo vfa
CCF empleando como fase mévil acetato de etilo- n-propanol- ac. acético- agua (4:2:2:1); revelado con orcinol. Para su separacion y

indican la presencia de oligosacéridos de la familia de la rafinosa. Conclusiones: Las semillas evaluadas pueden ser consideradas una S
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de coloragéio amarela apresentam potencial industrial na obtengdo da polpa e leo comestivel, podendo ser utilizado como matéria-
prima para as industrias alimenticias e de cosméticos, Objetivo: Avaliar aspectos de qualidade, compostos bioativos e atividade
antioxidante total de frutos de inajé visando & determinagfio de caracteristicas Promissoras. Método: Os frutos de inaj4 foram coletados
no Estado do Amap4 e avaliados nos laboratérios da UFPB e Embrapa Agroindiistria Tropical. As andlises realizadas foram: peso
PD), comprimento, didmetro, coloragiio, pH, acidez tituldvel (AT), sélidos soliiveis (SS), SS/AT, amido, agicares redutores (AR),
vitamina C (VC), carotenéides totais (CT), antocianinas totais (AT), Aavondides amarelos (FA), polifendis extraiveis totais (PET) e
atividade antioxidante tota (AAT), pelo método B-caroteno/Acido linoléico, Resultados: O inaj4 apresentou os seguintes resultados:
PT-34,13 g;comp, - 5,6 cm; diam, - 3,3¢m;85-9,17 %, SS/ATT - 70,83; Amido - 14,60%; VC - 4,00 mg/100g; CT- 1,57 mg/100g;
FA - 15,77 mg/ 100g; AT - 2,75 mg/100g e PET - 25,61 mg/100g, A AAT expressa como % de inibigdo da oxidacdo, nas diferentes
concentragdes foram de; 0,5 8-92,31%e0,1g-88,02%. Conclusio; Os frutos de inaj4 apresentaram caracteristicas de qualidade
Promissoras, destacando-se a elevada atividade antioxidante e altos teores de c¢ompostos de natureza lipofilica.
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