Introducao

A pecudria de leite é uma atividade importante no
agronegocio brasileiro. Uma das formas de se elevar a
competitividade do setor é por meio da melhoria da
qualidade do leite, que proporciona ao produtor a obtencao
de melhores precos junto a indUstria. A garantia de
mercado e o fornecimento constante e regular de matéria-
prima constituem condicao indispensavel para qualquer
unidade industrial. A qualidade do leite afeta o rendimento
industrial e a qualidade do produto acabado e é influenciada,
principalmente, pelo estado sanitario do rebanho, manejo
dos animais e limpeza dos equipamentos utilizados na
ordenha, presenca de microrganismos, residuos de drogas
e odores estranhos (Brito & Brito, 1998 a, b). A aplicacao
das Boas Préaticas Agropecuérias (BPA) torna-se importante
para manter a boa qualidade do leite que chega a industria,
resultando em produtos derivados seguros. Tendo em
vista que a Instrucdo Normativa n°51 do Ministério da
Agricultura, Pecuéria e Abastecimento - MAPA (BRASIL,
2002) estabelece parametros para qualidade do leite, a
serem cumpridos por todos os fornecedores de estabeleci-
mentos inspecionados pelo Sistema de Inspecao Federal
(SIF), é de grande importancia a conscientizacao dos
produtores e o conhecimento dos parametros que serao
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exigidos, para que possam ser atendidos no prazo estabe-
lecido. Para os estados do Sul, Sudeste e Centro-Oeste, a
norma entrou em vigor em julho de 2006, enquanto que
para os estados do Norte e Nordeste, o prazo € julho de
2007.

O objetivo deste trabalho é descrever algumas recomenda-

coOes béasicas para obtencao de leite de qualidade, para
atendimento da legislacéo vigente.

Rebanho

e Realizar vacinacdes nas épocas recomendadas.

® Seguir rigorosamente os periodos de caréncia dos
medicamentos.

e Utilizar uma planilha especifica ou anotagcao para controle
da caréncia dos medicamentos veterinarios.

e |dentificar os animais em tratamento.

e Alimentos fornecidos aos animais devem ser armazena-
dos em local seco e arejado.
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e Realizar o teste do CMT (California Mastitis Test) — e Realizar a desinfeccao das tetas com produtos registrados
diagndstico de mastite subclinica, periodicamente e a secagem com papel toalha descartavel.
(semanalmente ou mensalmente, dependendo dos
resultados obtidos). Fig. 1. e Tetas devem estar limpas e secas. Fig. 3.

Fig. 1. Teste CMT.

Antes da Ordenha

e Fazer planejamento da ordenha - linha de ordenha
(primeiro os bezerros jovens, vacas saudaveis, vacas Fig. 3. Lavagem das tetas.
mais velhas e, por Ultimo, as vacas que estiverem em
tratamento).

Apobs a Ordenha

e Retirar os primeiros jatos de leite em caneca telada ou
em caneca com fundo preto e observar alteracées de cor e Realizar imersao das tetas em solucao desinfetante. Fig. 4.
ou consisténcia (presenca de grumos, filamentos,
coagulos, pus e sangue). Fig. 2.

e Leite de vacas em tratamento e das que apresentarem
alteracdes no teste da caneca deve ser descartado.

[
Fig. 4. Desinfeccdo das tetas.

e Possuir e praticar programa de limpeza dos equipamen-
Fig. 2. Teste do caneco. tos e utensilios de ordenha.
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e Guardar equipamentos e utensilios em local limpo e Quando Lavar as Maos
seco, protegidos de contaminacao.

e Antes de ordenhar.
e Limpar o local de ordenha, removendo fezes, urina,
leite, resto de racéo e papel toalha utilizado. o Antes de aplicar os medicamentos.

e Oferecer alimento as vacas, para garantir que elas e Apo6s o descarte do leite das vacas em tratamento.
fiquem de pé.
e Depois de ir ao banheiro, tossir, assoar o nariz ou
manusear dinheiro.

Armazenamento/Transporte e Apds o uso de materiais de limpeza.

e O leite ordenhado deve ser refrigerado até trés horas e Apo6s manusear ou recolher lixo ou outros residuos.

apo6s a ordenha, a uma temperatura maxima de 7 °C.

e A temperatura méxima que o leite deve ter, no momento

de entrega na industria, é de 10 °C. Etapas Para a Lavagem das Maos

e O tempo entre a ordenha inicial e o recebimento do leite ® Umedecer as méos e os antebracos com agua.

refrigerado na industria € de no maximo 48h. No caso ) )
e Lava-los com sabonete liquido, neutro e inodoro,

de leite ordenhado no mesmo dia, a temperatura
massageando-os por 15 a 20 segundos.

ambiente, o prazo é de duas horas.

e Enxaguar bem as maos e os antebracos.

Comportamento Pessoal dos e Secar as maos com toalha de papel descartavel.

Ordenhadores
e Tomar banho diariamente. Agua

e Manter os cabelos limpos e protegidos. . ) i ) )
e Utilizar 4gua potavel para limpeza de equipamentos.

e Manter a barba feita.

e Manter unhas curtas e limpas. Pragas

e Nao usar alianca, anéis, reldgios, fitas, cordoes, pulseiras. . o
e Evitar a presenca de pragas como ratos, animais

. . B silvestres e domésticos, utilizando as medidas 5 A:

e Trocar o uniforme diariamente e usa-lo somente dentro ) ) o .

impedir o Acesso ou entrada, eliminar o Abrigo ou

moradia, Agua e Alimento e, somente quando necessa-

rio, Aplicar pesticidas.

da propriedade.
e Nao carregar objetos nos uniformes.

e Usar botas de borracha.

e N&o fumar, comer, cuspir, assoar o nariz, enxugar o Blbllografla Consultada

suor com as maos.
BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abasteci-

e Nao passar as maos sobre os pélos dos animais que mento. Instrucdo Normativa n°51, de 18/09/2002.
estdo sendo ordenhados. Anexo |V. Regulamento técnico de identidade e quali-
dade de leite cru refrigerado. Disponivel em: <http://
e Os ordenhadores ndo podem apresentar: feridas nas extranet.agricultura.gov.br/sislegis-consulta/servlet/
maos, bracos ou antebracos, doencas clinicas (tubercu- VisualizarAnexo?id=3337 > Acesso em: 10 ago.

lose, otites, faringites, diarréias e febre). 2006.
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