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APRESENTACAO

O Centro de Tecnologia Agricola e Alimentar, criado pelo Decreto nl
68593 de 06/05/1971, incorporon o Instituto de Tecnologia Alimentar. A “Biblio-
grafia Sclecionada da Mandioca”, aparecendo como a primeirg publicacdo do
CTAA, em verdade continua a série do ex-ITA.

O presente trabalho é uma contribuic@o para os estudiosos da mandioca e
foi organizado pelo professor Waller B, Mors, atual Diretor da Divisdo de Pes-
quisas em Tecnologia Agricola, entusiasle do aproveilamento desta riguezq
nacional.

4 mandiora estd voltando a ccupar um lugar de destaque enlire as culturas
de grande polencial econdmico, no Brasil. Desta forma, iniciou-se no Instituto
de Tecnologia Alimentar uma oporiunissima programacdo de pesquisas sébre
@ tdo necessdria modernizagdo da sua tecnologia, abrangendo o gama de pro-
dutos provenientes das raizes da mandioca, A criteriosa selegdo bibliogrdfica,
uqui apresentada como Primeiro Bolelim Técnico do CTAA, serve de base para

esta atividade, ¢ qual o Centro de Tecnologia Agricola e Alimentar pretende dar
vigoroso prosseguimento.

O trabalho ¢ exalamente o que 0 seu litulo declara: uma bibliografia sele~
cionade, encarendo os aspeclos tecnoldgicos ¢ nutriciongis, com énfase nas
contribuicoes brasileiras.A tabela de conteiddo mosira como a matéria foi dividi-
da. Em cade capitulo, as cita¢des receberam numera¢do independente, conse-
cutiva, e foram ordenadas cronologicamente.

O CTAA julga que bem inicia sua vida com matéria de tdo alto interesse
para a atual tecnologia agricola Lrasilecira.

Rio de Janeiro, janeiro de 1972

JOSE CAMOES ORLANDD
Diretor do CTAA
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