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ESTUDO QUIMICO COMPARATIVO DAS VARIEDADES DE
MILHO CULTIVADAS EM DIVERSAS REGIOES DO BRASIL

DALVA D. MENDES*

SUMARIO

Um estudo sobre variedades de milho das regides sul, centro-sul, centro-oeste e nordeste
brasileiro foi realizado com intuito de se conyparar qualitativa e quantitativamente o tebdr
de dleo ¢ outros constituintes quimiecos de grios de milho, paralelamente aos estudos
agrondmicos do Ministério do Agricullura, com a linalidade de se verificar a regifo ccoldglea
mais propicia para o ecultivo desta praminea ¢ o hibrido melhor adaptavel no pais.

INTRODUGAOQO

Sabemos que as condicbes ccoldgicas, ©
tips de adubaciio e a obtencao de novas li-
nhas genéticas fazem variar sensivelmente a
composicio quimica do milho, O entio Insti-
tuto de Tecnologia de Oleos (ITQ), em coope-
rag¢io com a Comissdo Nacional do Milho sab
os auspicios do Conselho Nacional de Pesqui-
sas, iniciou enr 1968, o estudo quimico de al-
gumas variedades genéticas de milho proce.
dentes de varias regifes do Brasil.

Devido A4 importincia alimentar, econd-
mica ¢ industrial do milho, considerando-se
quc o Brasil ¢ o segundo produtor mundial
desta graminen (1) e que este cereal ¢ um dos
alimentos basicos das regides menos desen-
volvidas, o seu estudo se faz necessario.

Supondo-se que a escolha de variedades
a screm. cultivadas em determinndas locali-
dadex venhin a ser norteada também pelo
rendimento em protidics, lipidios ¢ glicidios
e nio apenas, como tradicionalnrentie é feito,
pelos resultados de padroes agrondmicos, ¢ de
esperar-se que possa ser aliado, no futuro, o
rentavel ao nutritivo,

A literatura assinala os estudos neste
sentido realizados por Thaler e Groseff (2)
na Alemanha, Fortunato (3} e Cattaneo (4)
na Argentina.

MATERIAL E METODOS

As anlostras em gris cnviadas ao ITO,
procedentes dos varios Institutos de Pesquisa

* — Peaquisador em Quimien 1o Cenlro de Teenologin
Aprleola o Allmentar (CTAA) o holsista de Con-
scihe Nacional de Praquisas (CNPq).

e Esta¢des Experimentais do Ministério da
Agricultura das regiGes sul, centro-sul, cen-
tro-oeste e nordeste foram meidas integral-
mente em moinhe Wiley, malhas 16 e 32,
para determinacio de umidade, dleo, amidso e
proteina total,

O oleo para ser analisado foi extraido
cxaustivamente com éter de petroleo (20-60°C),
partindo-se de 1 kg de farinha de milho fi-
natnente moida ¢ homogeneizada., O dleo
assim obtido foi {ratado por sulfato de sodio
anidro e filtrado.

A umldade na farinhz total determinada
pelo aparelhs semi-automatico Brabender. O
teor de oleo fol determinado pelo método
oficial do AQCS (5a) e analise do dleo incluiu
determinac¢io de: a) indice de acidez (5b);
b) indice de saponificagdao (5¢); indice de
iodo pelo método de Wijs (6a); d) indice de
refragdo (Ch)y usando-se refratometro de
Abbé-Zeiss, e a leitura foi feita a 40°C A
determinacio do amido na farinha desengor-
durada foi feita usando-se método polarimé.
trico de Lininer (7), procedendo-se & leitura
do hidrolisado de amido em polarimetro de
Adant Hilger. A dosagem do nitrogénio total
foi feita através aparelho semi-automatico
haseado no método classico de Kjeldahl {(8),
O resultado do nitrogénio total foi multipli-
cado pelo fator 6,25 para a obtencio da pro-
teina total.

RESULTADOS

Nos Quadros 1 e 2 sdo apresentados os
resultados obtides relatives a umidade, teér
de ¢leo, amido ¢ protieina total das variedades
analisadas,
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Fig. 1. — Tedr de Gleo deo variedades de milho cul- Fig., 2. — Tedr de Olev de varledades de milko cmlti-
tivadax em diversas regldes do Brasil. vadas em Verandpelis (RE).
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Fig. 3. — Amido em variedades de milho cultivadas Fig. 4. — Amido em variedades de milho cultivadsas
» em diversas regides do Brasil, em Verandpolis (RS).
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No Quadrp 3 sdo apresentados os resul-
tados dos indices quimicos e fisico-gquimicos
da anilise do Oleo das variedades estudadas.

Na Fig. 1 estd representada a média do
tedr de 6leo de diversas regides Qo pals; nela
se verifica que 2 regido sul é a que apresenta
maior percentual, A Fig. 2 mostra que a va-
riedade de nrais alto tedr em oleo é a Maya
III e a de mais balxo teér é a Agroceres 27,
ambas da Estagio Experimental de Verand-
polis. Ressalta-se entretanto que esta Estacao
é o que apresenta média mais balxa, como
evidenciado na Fig. 1.

Na Fig. 3 ¢é nrosirade o resultadeo médio
de amido nas regifes analisadas, podendo se
verificar que as variedades de Veranopolis
sio as de melhor média, BEm Verandpolis a

.

Agroceres 8 é a de maior contetido em amido
(Fig. 4), enquanto que ¢ mais baixo percen-
tual foi encontrado na variedade Sintético
IPEACS da regido centro-sul

A Fig. 5 mostra que o resultado médio
mais expressivo de proteina total occrreu em
Veranopolis, onde também fol encontrado o
mais alto tedr na variedaue Agroceres 102 e
o mais baixo na variedade Agrcceres 8.

CONCLUSOES

Os resuliados mais expresivos quanto ao
teor de dleo, proteina e amido situaram-se na
regifio sul, abrangida por clima sub- tropieal,
umide, mesotérmico (9).

Comparando-se as anilises das varieda-
des de milho estudadas, as que apresentaram
melhor qualidade quanto ae tedr dos seus
constituintes guimicos em todas as regides
foram Agroceres 102 e Maya JII, mesmo guan-
do cultivadas em regides ecolégicas diferentes
e em localidades de climas diversos, com o
mesmo tipo de adubacio.
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A CHEMICAL COMPARATIVE STUDY OF DIFFERENT CORN SEED VARIETIES GROWING
IN DIFFEENT BRAZILIAN GEOGRAPHICAL REGIONS
ABSTRACT

A siudy was carried on several corn seced variclies from Brazilion geographycal regions
(south, center-south, center-west, and northern) in order to compare guality, oil content and
other chemical constituents. The nfain purpose, from the agriculture raint of view, was to
Tind the best ecollogical region for the growing of this “Graminea” and hibrid economically
more suitable to the country. The highest average results for oil confent (Fig.l), starch
(Fig. 3) and protein (Fig. 5), were found in the south region, whose climate is subtropical,
humid and temperate. A comparison based upon the chemical values showed Agroceres
102 and Maya III as the best varieties, regardless different regions and climates.




QUADRO 1 — RESULTADOS DA DETERMINACAO DA UMIDADE E DE TEOR DE OLEO NA FARINHA DE MILHO

Umidade (%) Teor de dleo (%)

Variedades IPEAS IPEACO Verand- IPEACS IPEANE IPEAS IPEACO Verano- IPEACS IPEANE

. ' polis : polis
Agroceres 23 12,8 12,4 12,5 53 6,0 3.9
Agroceres 102 13,2 11,9 123 12,6 129 4,5 4.2 3,9 49 41
Agroceres 203 11,7 144 5,7 3,5
Agroceres 205 12,0 12,6 122 4.5 2,4 35
G 906 13,0 12,2 12 4 14,2 55 41 48 43
H (99 B 13,0 13,6 123 140 6,9 57 3.6 3.7
Hmd 7974 13,0 13,2 12,1 13,6 G,0 6,5 3,3 2,5
Hibrido TPEACS 2 124 12,7 4,1 49
H.8. IPEACS 49 x § 11,0 146 4,7 4,0
Maya III 13,2 12,5 128 i1,2 142 4,7 6,5 8.4 4,5 42
02/02 Maya 50 13,2 13,8 4,5 4,6
Save 135 12,8 12,2 12,2 14,2 6,0 4,9 20 3,9
Sementec 8-H-8 - 11,8 16,5 49 38
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QUADRO 2 — RESULTADOS DA DETERMINACAO DE AMIDO E PROTEINA TOTAL NA FARINHA DE MILHO

Amido (%) Proteina total (%)

Variedades Verand- IPEACS IPEANE . Verand- IPEACS IPEANE

- polis polis
Agroceres 23 65,20 11,49
Agroceres 102 64,20 61,10 60,00 13,55 5,85 10,50
Agroceres 203 6474 63,69 9,50 9,50
Agroceres 205 66,30 11,72
G 906 58,90 62,00 11,72 10,13
H 6999 B 66,40 61,26 11,33 9,06
Hmd 7974 66,50 61,50 11,25 9,25
Hibride IPEACS 2 60,90 60,50 11,00 10,63
H.S8. IPEACS 49x5 57,717 60,24 13,25 10,50
Maya IIT 57,80 57,23 60,00 12,50 9.69 1p,00
Save 135 61,40 64,00 11,70 9,15
Sententec £ ¥ 8 62,24 63,43 9,75 8,04
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QUADRO 2 — RESULTADOS DA ANALISE DO OLEC DE AMILHO DE DIVERSAS REGIOES DO BRASIL A
| T tnedice e sageeafwensiee tre el e e e st le 01T,
Vari dedez IE - IUEACY Voras- IPEAS IVEACY Verand IFEACE JFEAXNE IMEAE IFEACY Vimnd [PEACS [PKANE IEAS IPEAIC ¥ orang- AT HPEANE
Joddis prolin pelis . pelia
Agroceres 73 25 1.1 69 134 189 100 107 120 i JAT0 14614 11628
Asroceres I T 0.4 3.3 0.8 rn 184 192 193 187 186 104 H3 116 15 116 14723 1462 14640 14063 14680
Agroceres 703 0% 42 183 ]9(; 112 184 14559 14479
Agroceres 203 62 1y RE 132 190 18 105 0§ 116 14321 | EHE] 14644
G 506 51 L] 20 ¢ 1% 190 m 186 us o3 e 1ns 14637 14628 11644 14687
H 6999 B w0 n.0 1z 51 180 163 4 187 20 193 iz 115 14634 14GTE 14670 14679
Hind 7974 ar 13 °3 09 162 17 193 186 He @3 13 g 14644 146T1 14660 14679
iibrido IPEACS 2 12 2 191 187 114 113 14660 14671
1.8, IPEACS 19%3 12 158 190 192 15 12 14663 L1671
Maya NI 75 3.6 32 12 21 208 192 187 190 183 1 s 116 113 116 14640 14828 14678 14630 14680
02707 Maya R i 186 192 106 117 14714 14638
Save 133 iz a4 15 30 158 190 191 185 118 119 115 15 14647 14620 14528 1,4668
Sementee 8-10-8 05 HE 139 191 114 113 14662 14676
—



Boletins anteriores, publicados pela antiga Divisio de Tecnologia

Agricola ¢ Alimentar

AFLATOXINA E CANCER HEPATICO
Jefferson A. dos Santos

0O EMPREGO DE AMIDO DE MILHO NA PANIFICACAQ
Guulher Pape

OCORRENCIA DF ACIDOS TRANS EM PRODUTOS GORDURO-
S0S8 COMERCIAIS BRASILFEIROS

Herta Laszlo, Mario, Helena Lunas de Mcello Massa e Dalva Alves
Pereira.

SOBRE A OCORRENCIA DE g-CARQTENO EM VARIEDADES
DE MANDIOCA AMARELA

Marilza Lima Guimaries ¢ Maria Slella Cresta de Barros

ESTUDO SOBRE © COMPORTAMENTO DO ESTEARQIL-
LACTIL-LACTATO DE CALCIO (CLS) E DO ESTEARQIL-
LACTIL-LACTATO DE SODIC (NSL) EM PANIFICACAOQ

Gunther Pape

ESTUDO SOBRE © COMPORTAMENTQO DO ESTEARQIL-
LACTIL-LACTATO DE CALCIQO E DO ESTEAROIL-LACTIL-
LACTATO DE SODIO NA FABRICACAO DE MASSAS ALIMEN-
TICIAS

Gunther Pape ¢ Jos¢ Emilio Campos

Boletim Téchico do Centro de Tecnologia Agricola ¢ Alimentar

BIBLIOGRAFIA SELECIONADA DA MANDICCA,

Aspectos tecnologices e nutricionais, com énfase nas contribui-
¢oes brasileiras.

CONTROLE DA ORIGEM E PUREZA DE GORDURA BOVINA
COMERCIAL BRASILEIRA, VISANDO SUA POSS{VEL PARTI-
CIPACAO NO MERCADO INTERNACIONAL.

Herta Laszlo, Dalva Alves Percira e Maria Helena Luna de
Mecllo Massa

OBTENCAO DO OLEO DE COCO A PARTIR DA POLPA
FRESCA.

Armando B. Seixas, Dionilio 8. Lima, Carlos G. de Alencastro
e Ayresina T. B. Castro,

PEDE-SE PERMUTA
SOLICITAMOS CAMEIO
' PLEASE EXCHANGE
NOUS DEMANDONS L’ECHANGE
WIR BITTEN UM AUSTAUSCH
CHIEDIAMO CAMBIO

Enderégo: Centro de Tecnologia Agricola e Alimentar

Rua Jardim Botinico, 1.024
Rio de Janeiro — Estado da Guanabara
Brasil






