Resuitados provisrios, sujeitos a confirmagio

.
-

ATENCAO

a - MA
Agropecudiria - EMBRAPA

Nacional . ; Pesquisa de Tecnologia

W J Agroindustrial de Alimentos - CTAA P E S G I l I SA
Av. das Ameéricas, 29.501

23020 Rio de Janeiro, RJ

EM

ANDAMENTO

AVALIACAO DOS PARAMETRUS DE PROCESSO NO DESCASCAMENTO
QUIMICO Do PENDOCULO DE  CAJU

N2 8, dez./B8,p.l-4

1
REGINA 1SABEL NOGUEIRA

2

ARGEMIRO DE CASTRO VILLACA
3

PAULO MAURICIO DE SOUZA MAGALHAES

0 caju, fruta tropical, tem sua maior podugao nas Regiaes.Norte e Nordeste
do Brasil. Da castanha (fruto) sao obhtidos dols produtos basicos a amendoa
e o liquido da castanha de caju (LCC), que constituem o objeto principal da
exploracao do caju. O pedinculo & uma matéria-prima altamente perecivel, o
que dificulta o seu manuseio e transporte das areas de producao aos merca
dos de consumo da fruta"in natura ",ou a indistria, situados a longas distan
clas. As maiores perdas ocorrem principalmente devido ao ataque por fungos,
que provocam sua rapida deterioracao. Assim, cerca de 60.000 t/ano de pedﬁg

culo sao processados para obtencao de suco para atender ao mercado interno.

No entanto, isto representa apenas 37 le toda a colheita, sendo o restante

totalmente perdido.

Dentre os varios outros produtos que podem ser obtidos do pedunculo, as pas
sas de caju constituem até o momento, o objeto principal de exploracac a
nivel de pequenas indistrias rurais ou caseiro. Este produto apresenta uma
coloracao marrom escura, e & muito apreciado e comercializado nas regioces

produtoras de caju.

Apos a realizacao de alguns testes preliminares de secagem osmotica seguida
da secagem em estufa com ventilacgao, fol verificada a possibilidade de ob
tencaoc de um produto de coloracao clara e com a forma do pediunculo "in natu

ra".
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Para melhor apresentacao deste produto, bem como para facilitar a secagem os
motica do pedinculo na solucao hipertonica, deve ser efetuado o descascamen

to quimico da matéria-prima.

Constitui objeto desse trabalho a avaliacao dos parametros de processo no
descascamento quimico do pedunculo, como uma etapa de pré-processamento na

obtencao de passas de caju.

0 descascamento do caju.seguiu o seguinte fluxograma de processamento.

Caju

+ -~
Selecao
§

Descastanhagem * castanha

¥
Lavagem

¥

Descascamento < solucao de NaOH
+

Pedinculo descascado

A matéria prima utilizada foi obtida junto ao Ceasa-RJ, originaria da Regiao
Nordeste do pais.

Os testes de descascamento foram efetuados em 4 repeticoes, considerando- se
uma amostra heterogenea, sendo cada uma constitufda por 5 pedinculos de apro
ximadamente 90 g cada. As condicoes de processamento foram as seguintes:
Concentracao da.solugéo de hidroxido de sodio (Z): 3,4 e 5

Tempo de imersao (s): 30 e 60

Temperatura: 100°c

Proporcao amostra/solucao: 1l:4

Para avaliacao da maturacdo foram realizadas determinacoes de Brix e Acidez

nos pedunculos de caju antes dos testes de descascamento.

Para a realizacdo do descascamento, a solugdo de soda foi aquecida até atin
gir 100°C. Neste momento os pedinculos foram imersos nesta solucdo e entio
cronometrado o tempo. Concluido o perfodo de imersao, os pedunculos foram

descarregados em uma pia de aco inoxidavel e lavados com agua, sob pressao,

para retirada das cascas.

A seguir parte das cascas que ficaram aderidas ao pedunculo foram retiradas

manualmente com facas de aco inoxidavel.
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A porcentagem de descascamento foi entao calculado com base na seguinte re
lagao: .
% descascamento = —PL = P2 x 100
pL - p3
onde pl = peso inicial dos pedunculos

p2 = peso dos pedunculos apos o descascamento quimico
p3 = peso dos pedunculos apos o acabamernto
0 experimento foi analisado segundo o modelo fatorial, obedecendo a seguinte

estrutura:

YijK'= u + o + Bj + (@B ) ij +€1jK, onde

Y = Z descascamento

MU = media geral
"o = efeito do tempo de imersao

B = efeito da concentragao de soda
aB = efeito interado do tempo e concentracao de soda

€ = erro aleatorio

Assumiu-se que o vetor £ segue uma distribuicao normal multivariada com vetor
de médias y e matriz de covariancia § 1I.

Os resultados- obtidos para porcentagem de descascamento utilizando a solugao
de soda, e o ponto de maturacao determinado pela relacao Brix/Acidez das

amostras utilizadas encontram-se nas tabelas 1 e 2 respectivamente.

Tabela 1. Porcentagem de descascamento em funcdo do tempo de imersao e concen

tracao de soda.

Tempo de Concentracao da solugao de soda (%)

imersao (s) 3 ' 4 5

Porcentagem de descascamento

20,84 26,99 43,89 43,88 30,17 26,69
30 )

39,57 32,05 30,75 35,62 62,38 47,52
60 17,26 84,78 64,28 63,83 64,61 31,49

60,96 75,03 85,22 61,90 62,31 81,57
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Tabela 2. Relagao Brix/Acidez do pedunculo 'in natura"correspondente as amos
tras que foram submetidas ao descascamento nos tempos de 30 e 60 s

e concentracao de solucao de soda de 3,4 e 5%.

Tempo de Concentracao da solucao de soda (%)
imersao (s) 3 : - g
Relacao Brix/Acidez
2,17 2,33 2,45 1,91 2,77 2,30
= 2,12 2,31 2,41 2,31 2,40 2,39
2,17 2,33 2,45 1,91 2,77 2,30
- 2,12 2,31 2,41 2,31 2,40 2,39

>

Com dados da tabela 1, foi efetuada uma analise da variancia para verificar
o grau de influencia do fator tempo e da .concentracaoc da solucao de soda no
descascamento do pedunculo de caju. Os resultados mostraram ser significati

vo ao nivel de 17 apenas para o efeito do fator tempo.

Foram entao realizadas analises exploratorias com o intuito de medir o grau
de intervencao da relacao Brix/Acidez nos resultados obtidos na analise an
teriormente efetuada, mas a introducao desta relacao como fator auxiliar

nao implicou em grandes alteracoes nos resultados observados.

A partir dal, detectou-se apossibilidade de retirada dos valores 17,26;31,49
85,22 e 62,38 da porcentagem de descascamento da tabela 1, como dados discre
pantes, os quais foram selecionados através da analise dos residuos do pri-
meiro modeélo de analise de variancia. Foi realizada nova andlise de varian
cia, onde verificou-se um significativo aumento na participacao do fator tem
po de imersao acompanhada da diminuicao de importancia do fator concentracao

de soda, julgada nao significativa.

No primeiro experimento o desvio padrao situou-se em 17,0% sendo que para o

experimento corrigido o desvio foi estimado em 9,7Z.

Utilizando solucao de soda para o descascamento quimico do pedunculo do caju
apenas 0 tempo de imersao teve significancia nas condicoes de processo estu-
dadas, tendo sido obtidas indicacoes de que o efeito nao significativo da

relacao Brix/Acidez na porcentagem de descascamento deveu-se a interferencia

' de fatores adicionais ainda nao definidos.
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