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CARACTERIZACAO DE ACESSOS DE CUPUACUZEIRO ATRAVES DE
CARACTERES BROMATOLOGICOS DA POLPA DO FRUTO

Rafael Moysés Alves’
Sebastido Hihn®
Miguel do E. S. T. Loureiro®

A polpa do fruto do cupuaguzeiro Theobroma grandifiorum (Wiild ex
Spreng. Schum), utilizada nos ultimos tempos para fins domesticos, no preparo de
suco, torta, licor, compota, geléia e biscoito (Calzavara et al. 1984), vem sendo
incorporada, paulatinamente, pela agroindustria de alimentos.

Urge, portanto, que sejam conhecidas e identificadas as possiveis variagbes
entre os gendtipos, no ftocante as caracteristicas tecnolégicas da polpa, que
possibilitem a discriminagdo dos acessos, para um fulturo aproveitamento nos
programas de melhoramento genético da espécie.

Estudos efetuados por Barbosa et al. (1979) indicaram que a polpa, por
suas caracteristicas fisico-quimicas, é altamente interessante para a industria
afimenticia.

Este trabalho teve por objetivo caracterizar, através de determinagbes
bromatolégicas, pane de uma colegdo de 46 acessos (clones) de cupuaguzeiro,
localizada em Belém, Para. '

A colec8o encontra-se implantada na base fisica da Embrapa Amazonia
Oriental, em Belém, Paré, a 1° 28' de latitude sul, 48° 27' de longitude oeste e 12, 8m
de aftitude. Apresenta um clima tropical quente e chuvoso do tipo Afi, segundo a
classificagdo de Képpen, com temperatura méxima de 31,1°C, minima de 22,4°C e
média de 25,9°C. A precipitagdo pluviométrica anual é superior a 3.000mm. O solo é do
tipo Latossolo Amarelo Distréfico, textura média.

Dessa coleg8o, dez acessos foram estudados. Cada clone foi representado
por trés plantas, sendo retirada de cada planta amostras de polpa de cinco frutos,
totalizando 15 amostras por clone.
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O material analisado foi polpa de fruto, despolpado manualmente com
tesoura e imediatamente congelado, para serem efetuadas as determinagdes de °Brix
(% de sélidos soluveis presentes no suco), acidez fotal titulavel (% de &cidos orgénicos
livres no suco), pH, umidade (voléteis a 105° C) e sélidos fofais.

As anélises fisico-quimicas foram efetuadas no Laboratério de Agroindustria
da Embrapa Amazénia Orental. O Brix foi determinado por refratometria, sendo
utilizado o refratdmetro modelo ATAGO PR-101. A acidez (otal, expressa em
percentagem de &cido citrico foi determinada por titulometria, através de uma solugdo
de NaOH a 0,1 N. Para o pH, foi realizada determinagdo potenciométrica, utilizando
pH-metro modelo Horiba F-21. A determinagéo de sélidos totais foi realizada atraves de
secagem da amostra em estufa, a 105° C, até atingir peso constante e a umidade foi
calculada por diferenga de 100 menos o teor de sélidos totais.

Foram efetuadas andlises de varidncia de todas as varniaveis, considerando
um delineamento inteiramente casualizado, em que a média dos cinco frutos de cada
uma das trés plantas, foram observagbes fenotipicas repetidas no mesmo acesso, pois
ndo havia repetigdo dos acessos em campo.

Correlages simples foram estimadas para todas as caracleristicas
estudadas, conforme Steel & Torrie (1980).

Os resultados demonstraram haver diferenga estatistica significante entre as
médias dos clones (Tabela 1), para acidez, umidade e séiidos totais, ndo acontecendo
para as demais variaveis.

TABELA 1. Médias, comparadas pelo teste Tukey, dos caracteres quimicos de frutos
de dez clones de cupuacguzeiro. Belém, PA, 1998.

Clone Acidez (%) °Brix pH Umidade Sdlidos totais

(%} (%)
151 2,02 abed 13,60 a 323a 74,73 b 25,27 a
174 1.42d 13,14 a 3.49a 84,02 a 15,98 ab
185 2,10 abed 14,20 a 3.30a 74,95 b 2505a
186 1,63 cd 13,554 350a 81,65 ab 18,35 ab
219 2,52a 14,30 a 3204 7502b 24,98 a
286 2,42 ab 14,68 a 352a 80,10 ab 19,90 ab
434 2,36 abc 1502 a 325a 78,79 ab 21,21 a
435 1,76 abcd 12,35a 347 a 83,20 ab 16,80 ab
513 1,70 bed 12,24 a 323a 83,36 ab 16,64 ab
514 1,94 abcd 12,07 a 323a 89,10 a 10,90 b
Média 1,89 13,45 337 81,00 18,00
Minimo 1,00 5,00 2.30 63,30 6,10
Maximo 320 17,20 3.90 93,90 36,70

Desv. padréo 0,51 1,90 0.27 2,22 522
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A média geral dos clones referente & acidez foi de 1,89 %, sendo os clones
219 (2,52 %) e 286 (2,42 %) os mais dcidos, enquanto que os clones 186 (1,63 %) e
174 (1,42 %) os menos acidos. Comparado com o reportado por Barbosa et al. (1978),
Chaar (1980) e Fonseca et al. (1990), verifica-se que o valor medio, aqui obtido, foi
ligeiramente inferior, porém, a variagdo existente enfre os clones cobre toda a
amplitude reportada por esses autores. Baseado nos resultados de Fonseca et al.
(1990) que obtiveram afto indice de repetibilidade para o carater acidez e, portanto,
com grandes perspectivas que tenha uma herdabilidade alta, sera possivel obter
ganho genético expressivo atraves de selegdo fenotipica dos clones estudados.

No tocante a sélidos totais, varidvel extremamente importante, visto a
tendéncia de produgdo de polpa desidratada ou liofilizada, houve uma variagdo de
10,90 % (clone 514) & 25,27 % (clone 151). A média da colegao ficou em 19,00%, bem
superior & encontrada por Barbosa et al. (1979), que foi de 11,00%, mas bastante
inferior & obtida pelo clone 151, reportado acima. O teor de sélidos totais fornecido por
este clone mostrou-se muito promissor, em virtude dessa varidvel ser a principal
responsavel pelo rendimentc em polpa e dos produtos denvados. Vale ressaltar que
algumas amosfras dos clones 151 e 185 apresentaram feores de sdélidos totais
Superiores a 35,00%.

Os valores de Brix foram elevados em relagdo aos obtidos por Barbosa et al.
(1979), Chaar (1980) e Fonseca et al. (1990), com média geral de 13,4, havendo uma
variagdo de 12,1 (clone 514) a 150 (clone 434) Né&o foi encontrada diferenga
estatistica significante para esta varidvel e, por apresentar coeficiente de repetibilidade
relativamente baixo, as chances de ganho genético, através de selegdo fenotipica,
serdo quase nulas.

Quanto ao pH, os valores médios entre clones foram muito préximos, com
uma varniagdo de 3.20 (clone 219} a 3.52 (clone 286), sendo a média geral 3.37. Estes
valores estdo em perfeita concorddncia com o que foi obtido por Barbosa et al. (1979)
e Chaar, (1980). Ndo foi observada, também, variagdc genética entre os clones para
este carater, indicando que a selegdo fenotipica ndo sera eficiente com base
unicamente no pH.

Forte correlagdo positiva foi observada entre 0s caracteres Brix e acidez,
Brix e sdlidos totais, mas negativa entre pH e acidez, Brix e umidade, conforme era
esperado (Tabelfa 2). Portanto, a selecdo fenotipica para acidez podera resultar em
maiores ganhos indiretos no Brix, do que os ganhos diretos provenientes da selegdo
baseada no proprio Brix.

TABELA 2. Matriz de correlagdo entre 0s caracteres: Acidez, Brix, pH, Soélidos Totais e
Umidade. Belém, FA, 1998.

Acidez Brix pH
Brix 0. 4157
pH -0,4168* 0,0152 ns
Umidade -0,2302 ns - 0,.3345* 0,0037 ns
Sdlidos totais 0 2302 ns 0,3345* -0,0037 ns

** Significative ao nivel de 1% pelo teste de Pearson, *significativo ao nivel de 5% e, ns = n&o significativo.
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