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COMPOSICAO QUIMICA E VALOR
NUTRITIVO DE ALIMENTOS DISPONIVEIS NA
AMAZONIA PARA NUTRICAO ANIMAL

José Adérito Rodrigues Filho'
Ari Pinheiro Camaréo?
José Carlos Dias®

INTRODUCAO

Considerando a importédncia da alimentagdo nos
sistemas de produg¢do animal, os dados de composicdo qul-
mica e valor nutritivo de alimentos utilizados para ofertar die-
tas com capacidade para suprir as necessidades nutricionais
dos animais, séo fatores fundamentais para o desenvolvimen-
to do setor produtivo. As publicagbes referente a composicéo
quimica de alimentos disponiveis na regido amazénica, nor-
malmente contém informag¢bes especificas sobre um deter-
minado alimento, dificultando a utilizacdo dessas informagées
sobre grupos de alimentos para a produgdo de ragles ade-
quadas.

Um nimero considerdvel de trabalhos de pesquisa
sobre composicd0 quimica de alimentos foi realizado pelo
Centro de Pesquisa Agroflorestal da Amazbnia Oriental, da
EMBRAPA, cujos resultados foram divulgados através de pu-
blicacébes técnicas.

Este trabalho tem como objetivo iniciar um pro-
cesso informativo sobre os dados de composicdo quimica e
valor nutritivo de alimentos disponiveis na regido amazobnica,
que devera ser atualizado periodicamente, com a inclusdo de
novos resultados, e facilitar a utilizagcdo destes resultados por
produtores e técnicos.

‘Eng.- Agr., M.Sc., Embrapa Amazénia Oriental, Caixa Postal 48, CEP 66017-970,
Belém, PA.

2Eng.- Agr., Ph.D., Embrapa Amazénia Oriental.

3Téc. em Agropec., Embrapa Amazénia Oriental.



COMPOSICAO QUIMICA E VALOR NUTRITIVO DOS
ALIMENTOS ANALISADOS

As informagbes sobre a composicdo quimica e o
valor nutritivo de alimentos para animais na Amazoénia foram
obtidas através do levantamento de dados de andlises quimi-
cas realizadas nos Laboratdrios de Nutricdo Animal e de
Tecnologia de Alimentos da Embrapa Amazébnia Oriental, co-
letadas em formuldrios previamente elaborados. As informa-
¢bes foram armazenadas em microcomputador, utilizando-se
um software apropriado, através do qual foi feito o agrupa-
mento e a sele¢do dos dados coletados.

ELABORACAO DAS TABELAS ANALITICAS

A estrutura dos formuldrios utilizados para a
obtengdo de dados é descrita a seguir:

Tabela 1. Identificagdo de alimentos - Nesta ta-
bela estdo todas as informagbes capazes de identificar os
alimentos constantes nos arquivos de andlises da Embrapa
Amazobnia Oriental, na seguinte seqiiéncia: numero de ordem,
nome cientifico, nome vulgar, parte da planta, estadio de
crescimento, observagdes diversas e numero de amostras por
alimento.

Tabela 2. Composicdo quimica dos alimentos -
Nesta tabela estdo contidos os dados de composigdo quimica
dos alimentos (expressos em 100% de matéria seca). Sdo
informagbes sobre os teores de matéria seca (MS), proteina
bruta (PB), matéria orgdnica (MO), fibra bruta (FB), extrato
etéreo (EE), cinza, fibra detergente neutro (FDNJ, fibra deter-
gente 4cido (FDA), celulose (CEL), lignina (LIG), silica (SIL) e
energia bruta (EB). Os dados de energia bruta foram lan¢cados
devido, em muitos casos, terem sido encontrados valores
sem que houvesse citagdo a respeito da fragdo aproveitada
pelo animal. As anédlises quimicas foram realizadas segundo



as recomendag¢lbes da Association... (1984), sendo os valores
de energia obtidos através de calorimetria. Também fazem
parte desta tabela os dados de fracionamento da parede ce-
lular, determinados pelo método de Goering & Van Soest
(1970), modificado por Waldreen (1971) e Van Soest &
Robertson (19783).

Tabela 3. Parédmetros de valor nutritivo dos ali-
mentos - Esta tabela contém os dados de consumo voluntdrio
de MS, e os coeficientes de digestibilidade de MS, MO, PB e
EB. Os resultados de consumo e digestibilidade de nutrientes
foram pouco observados, e quando realizados, utilizaram-se
ovinos em ensaios bioldgicos baseando-se na metodologia
descrita por Harris (1970). Os dados de coeficiente de diges-
tibilidade “in vitro” da MS e MO foram realizados seguindo os
métodos de Tilley & Terry (1963} e Tinnimit & Thomas
(1976).

Tabela 4. Teores de minerais dos alimentos - Os
dados sobre minerais foram reduzidos e limitados a algumas
anélises de calcio (Ca), fésforo (P), potdssio (K), magnésio
(Mg), cobre (Cu), Ferro (Fe) e manganés (Mn} (Association...
1984).

NORMAS UTILIZADAS PARA A CONFECCAO
DAS TABELAS ANALITICAS

Os dados foram agrupados procurando-se seguir
as normas sugeridas por McDowell et al. (1974). A caracteri-
zagdo de um alimento consiste em nove componentes, escri-
tos na seguinte ordem: nome cientifico fgénero ou espécie),
variedade/tipo/classe, nome comum, parte da planta/animal/
produto alimentar, processo/tratamento a que o alimento foi
submetido antes de oferecer ao animal, estddio de matura¢cdo
fquando aplicdvel), corte/colheita (quando aplicavel), desi-
gnagébes de categoria ou qualidade e classificagao.



As classes referentes aos grupos de alimentos
sdo:

Classe 1 - Forrageiras secas e grosseiras
fvolumosos), tais como: feno, lequminosa, ndo-leguminosa,
palha, forragem (parte aérea, com palhas ou inflorescéncias),
soqueira ou resteva (parte aérea, sem palhas, sem inflores-
céncias), outros alimentos com mais de 18% de fibra bruta,
cascas de frutos.

Classe 2 - Pastagens cultivadas, nativas e forra-
geiras utilizadas verdes

Classe 3 - Silagens de milho, de leguminosas, e de
gramineas (capim).

Classe 4 - Alimentos energéticos, tais como:
grdos de cereais, baixos em celulose, altos em celulose, fru-
tas e raizes.

Classe 5 - Suplementos protéicos facima de 20%
de proteina bruta) de origem animal ou vegetal.

Classe 6 - Suplementos minerais
Classe 7 - Suplementos vitaminicos

Classe 8 - Aditivos, que sdo os antibiéticos, co-
rantes, aromatizantes, horménios e medicamentos.

Exemplos de caracterizagdo de alimento
Z€a mays, milho, parte aérea, ensilado, (3)

Brachiaria humidicola, quicuio-da-amazénia, par-
te aérea, fresco, fertilizado, floragdo, (2).

Localizagdo de nomes nas tabelas - Os alimentos
foram listados na Tabela 1, em ordem alfabética, na coluna
do nome cientifico. Para se obter dados de um determinado
alimento, o usuédrio deverd localizar o nome cientifico do ali-
mento e o numero de ordem do alimento na Tabela 1, que
corresponderd ao mesmo numero nas Tabelas 2, 3 e 4.



Variagées na composi¢do dos alimentos - As Ta-
belas 3 e 4, que mostram dados de valor nutritivo e teores de
minerais dos alimentos, sdo as que apresentam menor nume-
ro de informagdes, provavelmente porque os trabalhos de
pesquisa estavam inicialmente direcionados para introdu¢ées
e avaliagbes de forrageiras, quando as observagbes quantita-
tivas foram mais valorizadas que as qualitativas. No mdédulo
de composigdo quimica (Tabela 2) observam-se também
poucos valores de constituintes da parede celular, andlise
que foi iniciada na Embrapa Amazbnia Oriental mais recen-
temente. Nesta mesma tabela consta uma coluna de energia
bruta para indicar alguns valores disponiveis em arquivos. Os
resultados de andlises individuais de alimentos podem variar
em relacdo aos dados médios contidos neste trabalho. Estas
distorgbes sdo plenamente justificdveis se forem considera-
dos fatores como cultivo, variedade, clima, condi¢ées de
solo, condigbes de armazenamento e nivel nutricional dos
animais usados, que exercem influéncia na qualidade dos
alimentos. Portanto, estes valores devem ser usados com
critérios, na formulagéo de racbes e concentrados.

TABELA 1. Identificagdo dos alimentos.

22 Brachiaris d b Brachidn Parte adrea 90 dias
23  Brachiaria brizanth Marandu ou Bri: - -
24 Brachiaria brizanth A

N° de Nome cientfico Nome vulgsr Parte da Esrlqic de Obs.arvopds N° de
ordem planta di

01 Andr Capil dropdg Colmo - - 15
02 Andropogon Capi dropdy Colmo 60 dias - 13
03 Andropogon gaysnus Capim-andropdgon Colmo 90 dias - 16
04 Andr gy Capi dropdg Folha - - 16
05 Ands Capil dropdg Folhe 30 dias - 14
06 Andr Capi dropég Folhe 60 dias - 12
07  Andr gay Capi dropég Folha 90 dias ; 14
08 Andr Capil dropég Parte sérea 21 dias - 4
09 Andi Capi dropdy Parto séros 30 dias Triturado 14
10 Andr Capi dropdg Parte adrea 42 diss - 2
11 Ands Capi dropdyg Parte adros 60 dias - 20
12 Andropogon gayanus Capim-andropégon Parte sdrea 63 dias - 2
13 Andr Capim-andropég Parte séroa 84 dias - 2
14 Ano Capim-andropég Parte aéroa 90 dias - 21
15  Axonopus purpusii Axonopus - - - 16
16  Azolasp. Azola - - - - 3
17  Bos taurus/indicus Farinhe-de-ossos - - Subproduto 8
18 Bos taurus/indicus Farinha-de-carne - - Subproduro 3
19  Brachiaria de b Brachidri Parte adroa 30 dias - 4
20 Brachiaria di Brachidri Parte adroa 60 dias 4
21  Brachiaria di Brachidi Parto adrea 75 dias 4

4

5

3

ou Bri Colmo

Continua...



TABELA 1. ...Continuagso.

N° de Nome cientflico Norne vulgar Parte da Esu‘.ﬂc de Ob.urvnpdn N2 de
ordem planta di
25 Brachiaris br M. du ou Bri. & Folha - - 4
26 Brachiaria humidicol. Qui di d Colmo - - 44
27 idicol. Qui d o Colmo 45 diss - 4
28 fokeol: Qui di é Colmo 60 diss - 12
29 idicoli Quicuio-da- 6 Colmo 60 dias - 3
30 idicol Quicuio-di é Colmo 75 dias - 1"
31 idicol: Qui di 0 Folha - - 45
32 kdicol: Qui d. é Folha 45 dias - 3
33 idfcol: Qui e S Folha 60 dias - 3
34 kdfcols Quic d. oni Folhs 75 dias - 11
35 Idkcol. Quicuio-de- o Parte adros - - 67
36 idfcol. Quicuio-da- é Parte aérea 30 dias - 6
37 idicol Qui ds o Parto adrea 35 dias - 2
38 idfcol. Quicuio-ds- é Parte adrea 45 diss 13
39 dicol. Qui d é Parte aérea 65 dias - 5
40 dhcol. Qui -da-a é Parte aérea 70 diss - 5
41 dicol: Quicuio-da- o Parte adrea 75 diss 24
42  Brachiaria humidicol. Quicuio-da-a 6 Parte séroa 95 dias - 7
43  Brachiaria mutica Colénia Parte aérea - Campo baixo 4
44  Brachiaria mutica Coldnia Parte adres Mangal 3
45  Brachiaria mutica Colénia Parte adrea Vérzea baixa 3
46 Brachisria mutica Coldnia Parte sérea Igapé 3
47  Brachiaria mutica Coldnia Parto sédroa - Viérzoa aita 3
48 Brachiaria radicans Taner Grass - - - 3
49 Cantrosema pub C Parte adroa - 2
50 Cocus nucifera Torts de coco Améndoa - Subproduto 5
51  Digitaria horizontalis Ratan grass Porte adros - Mangal 2
52 Digitaria horizontalis Ratan grass Parta adrea - Vérzes baixa 5
53 Digitaris horizontalis Ratan grass Parte adres Vérzea aita 8
54 Digitaria horizontaiis Raten grass Parte séroa - Pasto nativo 4
55 Digitaria horizontalis Raten grass Parte adroa Campo baixo 5
56 Diocles gulsnansis Dioclea Colmo - - 3
57 Dioclea guianensis Diocles Folha - 3
58 Dioclea guisnensis Dioclea Parte adres - - 3
59 Echinochk Vystach, Canerana Parte adrea Campo baixo 3
60 Echinochioa polystachy C. dadei; Parte séres Mangal 8
61  Echinochk lystach, C. de-p. Parte aédres - Mangal 18
62 Echinochk /ystach, Canarana-de-p Parte adrea Campo baixo 2
63 Echinochioa polystach, Caner de-p Pante aérea - Vérzea ajta 24
64  Echinochk lystach, C. de-p. Parte adroa . Vidrzea baixes 22
65  Echinochk lystach, C. de-p. Parte adroa - Igaps 24
66 Echinochk iystach, C. de-p Parte adrea Pasto nativo 9
67  Echinochioa polystachya Canarana-de-pico Colmo - - 5
68  Echinochk iystach, c. de-pi Folha . . 5
69 Echinochk lystach C. de-pi Parte aérea - Igapd 15
70  Echinochioa polystach, C. de-pil Parte aérea Vérzea alta 30
71 Echinochioa polystachy C. de-pi Parte aéres - Mangal 7
72  Echinochk ystach, C de-pi Parte aérea - Vérzea bsixa 26
73 Echinochioa pyr dalf C li Parte aérea - Campo baixo 2
74  Echinochios pyr idalis C li Parte asdrea Pasto nativo 7
75  Echinochioa pyr dalf C. ta- i Parte adrea - Vérzea alta 19
76  Echinochioa pyr dali Ci ta-li Parte séres - Vézea baixa 16
77 Echinochioa pyr da/) C. ta-/i Parte aérea - Mangal 15
78  Echinochion pyramidali c li Parte oéree . 4
79 hinochloa pyramidalis C. ta-1i Parie aérea - Igapo 15
80 chinochloa pyramidalis C. 18-1i Parte aédrea 30 dias - 13
81  Echinochioa pyramidali: C i Parte aédrea 60 dias - 1
82 Echinochioa pyramidalis Canarans-eracta-lisa Parte aérea 90 dias 11
83  Eichhornia sp. Mururé - 2
84  Elaeis guineensis Torta de dendé Améndoas Ex na;l.o 2
mecénics
85 Euterpe oleracea Agsl Z::Zfa v Subproduto 2
Fibra
86 Euterpe oleracea Acal - Subproduto 2
externa
87 _ Euterpe oleracea Agal Fibra interna Subproduto 2
Continua...
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TABELA 1. ...Continuagéo.

N° de Nomae cientifico Nome vuigar Parte da Esm_ﬁo de Objorvu:dos N2 de
ordem plants
88 Euterpe oleracea Acsl Palmito Relugo 4
rb. o o, Extragbo

89 Gossypium her Torta-d mecnica 2
90 H h baxicaulls Rabo-de-rato Parte aéres Vérzes slta 3

91 A hi Vaxicaulis Rabo-de-rat Parte adroa - Igapd 3

92 My ch, A Wi Rabo-de-rato-grande Parte sérea lgepd 9

93 Hj h Vaxicaulis Rabo-de-rato-grende Parte sdres Pasto nativo 2

94 H h Vaxicaulis Rabo-de-rato-grande Parte séres Viérzee alta 12
95 Hy h haxicaulls Rabo-de-rat de Parto adrea Vérzea baixa 1
96 H chi Vexicaull Rabo-de-rato-grand. Parte adrea Mangasl 2
97 H h Ve Rabo-de-rato Colmo - 5
98 H h Vaaic aulis Rabo-de-rat Folha - lgapd 5
99 Leers/s haxandra Andrequicé Parte adrea - Campo beixo !
100 Leersia hexandra Andrequicé-grande Parte aédrea Vérzea sha 16
101 Lleersia hexandra Andrequicé-grande Poarte aéres Vérzoe beixe 12
102 Leersis haxandra Andrequicé-grande Parte adree Igapd 9
103 laersia hexandra Pomonga ou Andrequicé Colmo - . 2
104 Learsia hexandra Pomonga ou Andrequicé Folha . - 2
105 ULeersia hexandra Pomonga ou Andrequicé  Parte adrea Maengal 3
106 luziols sprucesna Usmé - - 2
107 Macrobrachi fe Residuo de camardo - Subproduto 2
108 Macroptiium atropurpureum  Siratro Parte sérea - 6
109 Macroptiloma axilaris Macroptiloma Parte sérea - 2
110  Manihot ascukenta Mandioca Casca 6
111 Manihot esculenta Mandioca Entrecesce 10
112 Manihot esculenta Mandioca Folha . - 4
113 Manihot escukanta Mandioca Folha 120 dias 24
114  Manihot esculants Mandioca Haste - 16
1156 Manihot asculenta Mandioca Haste 120 dias 18
116 Manihot esculenta Mandioca Haste 240 diss 5
117 Manihot esculenta Mandioca Haste 365 dias 13
118 Manihot esculenta Mandioca Folha - - 6
119 Manihot esculenta Mandioca Folhe 240 dias 2
120 Manihot esculents Mandioca Folhe 365 dias 13
121  Manihot esculenta Maendioca Peclolo . 6
122 Manihot esculents Moendioca Peclolo 365 dias - 12
123 Manihot esculents Mandioca Polpa - - 12
124 Manihot asculenta Mandioce Reiz - 34
125 Manihot asculenta Mandioca Raiz Subproduto 2
126 Manihot esculenta Mandioca Rama - . 59
127 Manihot esculenta Mandioca Rema 120 diss 60
128 Manihot asculents Mandioca Rema 180 diss 14
129 Manihot esculenta Mandioca Rama 240 dias 4
130 Manihot asculents Mandioca Rema 540 dias 7
131  Manihot esculenta Mandioce Ras/duo - - 2
132 Manihot asculanta Maendioco Peciolo 240 dies 3
133 Maricaria martiana Bugu Fruto . 2
134 Mauritia flaxuosas Buriti Améndos - 2
135 Mauritia flexvosa Buriti Polpa - 2
136 Mesosetum altum Mesosetum - - - 16
137 Oryxa parennis Arroz-brevo Colmo 3
138 Oryza perennis Arroz-bravo Folha . 3
139 Oryzs perennis Arroz-bravo Parte séros Igapd 6
140 Oryzas perennis Arroz-brevo Parte adroa Pasto nativo 3
141 Oryzs perennis Arroz-bravo Parte sdroe - 5
142 Oryza perennis Arroz-bravo Parte adroa Vérzee baixe 14
143 Oryze perennis Arroz-brevo Parto adros Vérzes sita 14
144 Oryza perennis Arroz Casca - Sequeiro 2
145 Oryzs perennis Arroz Casce - Viérzes 2
146 Oryza perennis Farolo de arroz Gréo Sequeiro 2
147 Oryxzm perennis Farelo de arroz Gréo - Vérzea 2
148  Panicum chioroticum Canarana-branca Parte adrea - - 3
149  Panicum chioroticum Canarsna-branca Parte sdroa - Campo beixo 3
150 Panicum chioroticum Canerana-brance Parto adroa lgapd 7
151 Panikcum chioroticum Canarana-branca Parte adroo Mangel 15
152  Panicum chioroticum Canarena-brance Parto adrea Virzea alta 15
153 Pank chloroticum Canarana-branca Parte sdroe - Pasto nativo 4

Continua. ..
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TABELA 1. ...Continuagdo.

12

- N°de Nome cientffico Nome vulgar Parte da Esthlﬁo de 0bsgvn¢6¢s N¢ de
ordern planta o
154  Panicum chloroticum Canarana-branca Parte adrea Vérzea baixe 10
155 Panicum grande Verdso Parte aédrea Vérzea baixa 8
156 Panicum grande Verdlo Parte adres - Viérzea aita 9
157 Panicum grande Verddo Parte aérea lgapo 9
158 Panicum maximum Colontdo . - 5
159 Panicum maximum Tobiatd Colmo CV Tobiers 2
160 Panicum maximum Tobiatd Folha CV Tobiats 4
161  Panicum zixanioides Taboquinha Parte séres Vérzea alta 3
162 Panicum nzanioides Taboquinha Parte adrea Campo baixo 3
163 Paspalum fasciculatum Mori Colmo - 9
164 Paspalum fasciculatum Mori Fotha - 9
165 Paspalum fasciculatum Mori Parta aérea Campo baixo 3
166 Paspalum fasciculatum Mori Parte adrea Vérzes alta 3
167 Paspalum fasciculatum Mori Parte adrea Pasto nativo 2
168 Paspalum fasciculatum Mori Parta adrea - Pasto nativo 3
169 P !/ Vicatul P. / Colmo 45 dias 3
170 P [ Vicatul P. /i Colmo 60 dias 3
171  Paspalum plicatulum Paspalum Colmo 75 dias 11
172 Pa fum plicatul P /i Foths - 3
173 Paspalum plicatulum Paspalum Folha 45 dias - 3
174 Paspalum plicatulum Paspalum Folha 60 dias - 3
175 Pa lum plicatul P /i Folha 75 dias - 11
176 Paspalum plicatul Py / Parte adrea . 12
177  Paspalum piicatult P l Parte adrea 30 dias - 7
178 Pi plicatul P / Parte aérea 45 dias - 12
179 Paspalum plicatul P 1 Parte adrea 60 dias 12
180 P lum phicatul Paspal Parte sdrea 75 dias 16
181 Paspalum repens Perimembeca Colmo - 2
182 Paspalum repens Perimembeca Colmo - 5
183 Paspalum repens Perimembeca Folha 5
184 Paspalum repens Perimembeca Folha - 2
185 Paspalum secans Paspaium Colmo 45 dias 3
186 Paspalum secans Paspalum Colmo 60 dias - 3
187 Paspalum secans Paspalum Coimo 75 dias It
188 Paspalum secans Paspaium Folha - 1t
189 Paspalum secans Paspalum Folha 45 dias - 2
190 Paspalum secans Paspsilum Folha 60 dias - 2
191 Paspalum secans Paspaium Folha 75 dias 11
192 Paspalum secans Paspalum Parte adrea 45 dias 7
193 Paspalum secans Paspalum Parte sérea 60 dias 13
184 Paspalum secans Paspalum Parte adrea 75 dias 12
195 Paspalum secans Paspsium Parte adrea - 32
196 Passifiora edulis Bagaco de maracujé i::' do Subproduto 2
197 Pueraria phaseoloide Puerdria Folha 2
198 Puararia phaseoioide Puerédria Poarte adrea - 2
199 Raesiduo de carvejaria Rasfduo de cervejsria - Subproduto 7
200 Styk thes g Styl b Parte séres - 2
201 Taramnus unciantus Teramnus Parta aérea - 2
202 Theobroma cacao Teg da Se Subproduto 2
203 Theobroma cacao Casca do Iruto Fruto Subproduto 2
204 Triticum sestivum Farelo de trigo Gréo - Subproduto 2
205 Vigna unguiculata Caupi - Floragdo Cultivar-V69 3
206 Vigna unguiculata Caupi Floragcso Cultivar-BR3 1
207 Vigna unguiculata Caupi - Floragcso Cultivar-8R2 3
208 Vigna ungukculata Caupi Caule - Cultivar-8R3 2
209 Vigna ungukculata Coupi Caule Floragéo - 2
210 Vigna unguiculata Caupi Caule Floragcso Cultivar-BR3 4
211 Vigna unguiculata Caupi Folha - Cultivar-BR3 2
212 Vigna ungukulata Caupi Folha Colhaita Cultivar-BR3 3
213 Vigna unguiculata Caupi Folha Floragcdo Cultiver-BR3 4
214 Vigna unguiculata Caupi Fotha Floracho - 4
215 Vigna ungukculata Caupi Gréo - Cultivar-V69 4
216 Vigna ungukculata Caupi Grao Cultiver-BR3 6
217 Vigna unguiculata Coupi Paiha da 3
vagem
Continua...



TABELA 1. ...Continuaglo.

N°de Nome cientlfico Nome vulgar Parte da Esufﬁo de ObS-eIV”dGS N2 de
ordem planta di
218 Vigna unguiculata Caupi ik Cultivar-8R2 4
vagem
219  Vigna unguiculata Caupi Palha da Cultivar-BR3 ¢
vagem
220 Vigna unguiculats Caupi Palha da - Cultivar-V69 3
vagem
221  Vigna unguiculats Caupi " :;":m da Colheita  Cultivar-v69 3
222 Vigna unguiculata Caupi Rama - Cultiver-BR3 2
223 Vigna unguiculata Caupi Rama - - 2
224 Vigna unguiculata Caupi Rama Colheita  Cultivar-BR3 15
225 Vigna ungukulata Caupi Rama Colheita  Cuhivar-BR2 3
226 Vigna unguiculats Caupi Rama Colhaita - 3
227 Vigna ungukculata Caupi Rama Colheita  Cultivar-V69 5
228 Vignas ungukculats Caupi Rama Floracdo  Cultivar-V69 4
229 Vigna ungukculata Caupi Rama Floragdo Cultivar-BR3 29
230 Vigna unguiculata Caupi Rama Floraclo - 4
231 Vigna unguiculata Caupi Rama Floragdo - 4
232 Vigna unguiculata Caupi Vagem - Cultiver-BR3 2
233 Vigna unguiculata Caupi Vagem Colheita  Cultivar-8R3 6
Tabela 2. Composicdo quimica dos alimentos (% da MS).
N2 de Parede celuler
ordem MS PB MO F8 EE Cinza  FON FDA CEL UG Sit EB (Mcal/kg MS)
o1 30,89 2,81 93,35 - - 6,65
02 81,26 403 96,06 - - 3,94
03 92,66 3,60 96,51 - . 3,49
04 89,46 72.81 92,69 - - 7,31
05 91,92 9,89 95,53 - B 4,47
06 892,19 840 96,14 - - 3.86
o7 91,68 8,83 95,79 . 4,21 .
08 - 13,49 - - - - 65,80
09 92,80 8,60 9573 3420 260 4,27 7846
10 - 9,85 - - - - 79,60
11 92,37 7,72 96,11 3572 2,06 3,89 81,15 . -
12 - 8,15 - - - - 79,00 - -
13 - 4,75 - - - - 81,50
14 9337 6,24 9623 3812 162 377 -
15 892,78 4,48 81,99 - - 18,01
16 890,33 11,44 80,10 - 19,90
17 893,45 21,45 39,06 - - 60,94 . . - - -
18 95,46 40,99 59,69 - 13,53 40,31 - . - - -
19 - 860 9430 31,10 270 5,70 . - - - -
20 - 8,40 94,90 31,90 2,50 5,10
21 - 8,37 9510 31,45 252 4,90
22 - 7,70 9520 3230 230 4,80
23 93,89 11,11 91,67 - - 8,33
24 87,75 5,90 82,63 - - 17,37 - - - - -
25 87290 874 7650 - - 23,50 . - - - -
26 90,58 3,06 94,98 - - 5,02 - - - - -
27 89,56 6,61 93,69 - - 6.31 . - - .
28 90,38 5,34 95,47 - . 4,53
29 89,94 4,15 95,69 - . 4,31 . - - - -
30 89,14 3,30 95,42 - - 4,58 83,69 4431 33,50 705 0,30
31 90,09 555 93,24 - - 6,76 . - - - -
32 89,86 8,06 9442 - - 5,58
33 90,28 7,04 85,49 - 4,51 - . - - -
34 89,58 4,74 24,23 - 5,77 80.79 39,42 30,68 11,38 0,78
35 98,98 5,54 95,01 - . 4,99 . - - - -
36 95,23 10,58 94,62 - 5,38 . . - -
37 - 2,73 - - - 72,50 31,43 31,76 3,87
38 90,45 5,15 94,74 39,10 2,68 5,26 - - - -
Continua...
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Tabels 2. ...Continvacéo.

N2 de Parede celular

ordem MS PB MO 8 EE Cinze FDN  FDA CEL LG Sit EB (Mcal/kg MS)
39 - 6,67 - - - 7434 3968 32,26 5,13 -
40 94,14 5,57 94,24 - . 5,76 83,69 4431 3350 705 030
41 8889 450 9569 3405 1,9 4,31 7647 3999 3082 545 058
42 - 486 - - - - 76,44 41,90 3404 584 -
43 94,31 5,22 90,83 9,17 . - -
44 92,81 5,08 8828 11,72
45 91,87 7,00 93,66 6,34 - - - -
46 83,72 - 82,40 - 7,60
47 92,71 7.55 93,59 6.41
48 93,75 11,36 91,19 - - 8,81 -
49 - 18,74 93,46 31,54 226 6,54 79,00
50 97,18 20,66 92,97 - 9,55 9,28
51 86,56 - 90,12 - 9,88
52 91,73 466 92,17 7.83
53 91,14 511 92,12 7,88
54 91,8 497 91,06 8,94
55 90,16 432 9330 6,70 -
56 88,17 9,70 86,02 3,98
57 90,71 16,85 9492 5,08
58 89,61 1528 9599 4,01
58 9223 6,57 89,79 10,21
60 92,41 6,70 84,48 15,52
61 8932 528 8688 13,12
62 91,45 464 91,80 8,20
63 89,89 7,06 89,90 10,10
64 89,82 530 8885 11,15
65 89,54 7,07 91,96 8,04
66 89,97 6,04 87,24 1278
67 86,44 11,81 84,16 15,84
68 86,91 15,18 8789 12,11
69 89,66 7.14 83,28 6,72
70 80,08 7,14 91,13 8.87
71 90,66 7,79 87,18 12,82
72 80,50 7,05 9188 8,12
73 92,39 453 8955 10,45
74 91,14 596 8385 16,15
75 89,64 608 8766 12,34
76 80,28 5,56 86,53 13,47
7?7 80,15 5,74 481,92 18.08
78 8552 586 8684 - 13,16 -
79 80,07 5,42 9182 - - 8,18 -
80 9323 847 8588 3226 1,38 14,12
81 983,27 7,24 84,61 - - 15,39
82 93,59 6,09 8640 - 13,60 -
83 88,00 1835 8396 - 16,04 - - - - - -
84 92,83 1400 9551 11,95 4,49 7541 43,41 3009 11,12 1,15 4,80
85 56,90 6,63 90,01 - 153 9,98 79,86 73,73 42,24 24,72 0,67 4,44
86 23,59 220 92,68 1,23 7,32 77,80 64,60 41,57 2205 0,22 4,18
87 19,93 2,45 92,75 - 098 7.25 7825 59,87 37,19 2229 0.18 4,43
88 7,58 10,85 80,45 1,25 19,55 66,98 41,19 20,54 26,16 0,11 3,76
89 8559 3225 9434 14,13 566 4132 29,16 22,59 695 0,73 5,38
80 93,82 7,12 86,96 - 13,04 - - - - - -
91 94,64 9,90 90,19 9.81
92 89,91 7,76 92,88 7,12
93 9246 11,08 84,07 15,93
94 80,00 6,63 89,40 10,60
95 91,66 9,53 89,071 - 10,99 -
96 93,34 7.56 81,14 - - 18,86 - -
97 86,59 9,91 80,59 19,41 - -
98 87,46 17,20 83,5/ 16,49 - -
89 92,53 7.22 91,48 8,52 - -
100 90,82 588 8454 15,16 - -
101 91,19 6,24 86,83 13,17 -
102 89,73 7,67 91,06 - 8,94
103 89,83 7.46 84,80 - 15,20 - - - -
104 91,32 15,02 84,64 15,36
105 91,09 9,30 86,21 - 13,79

Continua. ..
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Tabela 2. ...Continuacho.

N2 de Parede celular
ordem MS PB MO F8 EE Cinze  FON FDA CEL LG SiL EB (Mcal/kg MS)

106 8813 1685 8836 31,70 2,50 11,64 -

107 91,37 30,36 61,22 - - 38,78 - -
108 - 1580 91,85 3405 210 8,15 79,00 -
108 - 1597 93,13 32,80 2,42 6.87 75,00 - - - -
170 81,10 5,22 91,92 1861 2,06 8,08 - -

111 87,24 6,04 98,28 - 0,64 1,72

112 83,13 23,40 94,88 18,91 7,04 5,12

7113 92,83 23,12 94,73 1864 7,70 5,27 - - -
114 88,73 9,97 93,17 27,87 1,69 6,83 - -
115 91,49 9,90 93,86 30,86 240 6,14 - . - - -

116 95,96 8,20 92,47 - - 7,53 66,69 54,42 33,17 19,70 0,08

117 85,15 11,78 94,96 - 1.64 5,04 - . - - -

118 90,70 30,58 95,24 12,54 9,02 4,76 - - - - - -
119 94,82 31,54 83,32 - - 6,68 60,98 29,54 13,07 1512 0,10 -
120 90,54 27,52 95,70 - 2,94 4,30 - - - - - -
121 87,36 9,78 83,90 3088 2,19 6,10

122 85,80 9,52 94,22 - 1,84 5,78

123 88,65 3,23 97,20 - 0,62 2,80 . -

124 92,85 2,61 97,53 506 095 2,47 6,09 0,23

125 91,05 1,82 98,33 - - 1,67 - - - - .

126 91,34 19,80 94,95 2236 536 505 51,80 30,28 9,44 1800 0,27

127 94,42 19,82 9888 20,30 6,88 1,12 - 38,87 23,45 1541 0,61

128 88,66 21,13 9584 2524 5,46 4,16 - - - - -

129 94,47 22,71 81,22 - - 8,78 52,79 38,18 19,69 17,79 0,08

130 87,81 24,04 94,85 5,35 5,15 - 38,78 21,64 1805 0,72

131 85,47 1,24 97,59 0,72 2,41 86,51 13,22 6,76 9.31 0.53

132 96,64 7.56 393,18 - - 6,82 6507 5203 32,71 18,62 0,04

133 93,04 6,01 92,16 7,74 5,23 80,07 61,31 43,62 1458 0,28

134 94,30 6,32 89535 4,65 - - - - -

135 91,67 5,10 8533 4,67 - -

136 92,72 5,01 83,48 16,52

137 88,98 9,91 80,83 19,17 -

138 91,00 13,95 80,55 19,45 - -

139 89,02 8,42 89,03 10,97

140 89,42 582 8371 16,29

141 90,10 - 8581 14,19

142 89,84 5,91 82,64 17,36

143 89,94 6,56 81,29 - 18,71 - - - - - -
144 87,39 5,00 86,09 1,82 1391 8821 66,78 40,48 1392 1,45 4,01
145 85,99 2,59 79,27 0,99 20,73 89089 69,73 4338 1047 1,88 3,39
7146 83,39 16,36 90,68 14,32 9,32 43,66 21,27 11,70 6,61 0.79 5,19
147 78,58 13,63 8807 17,78 11,83 39,04 12,53 6,54 4,41 0,62 5,16
148 90,05 10,45 92,29 - 7271 - . - - - -
149 92,33 6,54 91,60 8.40

150 90,36 5,09 95,671 4,39

151 90,46 5,54 87,47 - 12,53

152 90,86 5,32 82,57 7,43

153 90,75 7,38 89,00 11,00

154 91,63 3,12 8375 6,25

155 87,04 7,22 87,30 12,70 -

156 77,15 5,10 87,41 12,59

157 88,04 10,54 81,92 - 8,08

158 94,91 5,72 91,82 32,35 8,18

159 86,78 6,23 7898 - 21,02

160 85,62 7.38 85,37 14,63 - -

161 94,87 7,04 8323 6,727 - -

162 92,63 519 9388 6,12

163 87,35 3,78 89,13 10,87

164 88,70 885 8593 14,07

165 92,06 4,27 91,720 8,30

166 93,16 4,72 91,19 881

167 89,62 - 8295 17,05 -

168 94,29 5,70 86,71 13,29

169 88,26 4,20 94,29 5,71

170 88,26 3,48 95,63 4,37

171 88,35 3,20 95,12 4,88 -

172 88,30 7,56 94,99 5,01 79,56

Continua..

15



Tabela 2. ...Continuagcso.

A2 de Parede celular

ordem MS PB MO FB EE Cinza  FDN FDA CEL LG Si EB8 (Mcal/kg MS)
173 89,88 7,08 94,31 - - 5,69 - - - - - -
174 89,36 6,62 95,34 - - 4,66 - - -
175 88,14 563 94,75 - - 5,25 - - - - -
176 94,03 5,91 93,84 - - 6,16 74,66 - -
177 88,36 7,56 94,22 - - 5,78 - - - -
178 89,44 6,08 93,92 36,65 1,66 6,08 - - - - -
179 89,92 5,24 9447 - - 5,53 -
180 87,70 5,24 94,47 3848 1,66 5,53 - -
181 92,23 13,14 78,17 - - 21,83 -
182 8838 1237 74,72 25,28 - -
183 89,18 1531 82,72 17,28 R
184 92,96 17,16 8264 17,36 - -
185 8891 5,42 91,59 - - 8,41 - - -
186 88,38 4,72 94,88 - - 512 - - - - - -
187 87,25 3,50 9445 - 555 76,20 42,00 31,30 5,50 -
188 91,60 7.24 83,83 - 6,17 - - - - -
189 89,72 7,58 94,12 5.88 - - - N
190 90,10 7,06 94,80 - 5,20 - - - - -
191 86,67 6,20 92,54 7.46 73,30 41,00 34,50 4,30
192 85,14 9,76 91,85 - - 8.05 . - - - -
193 89,87 6,39 93,34 43,27 224 6,66
194 89,93 5,75 83,48 - - 6,52 . - - -
195 89,70 5,90 93,56 35,27 1,37 6,44 74,70 41,30 33,30 530 - -
196 12,74 6,65 90,43 - 071 9,57 53,61 4597 36,42 8,57 0,61 4,56
197 93,68 24,48 93,63 - 6,37 - - - .
198 88,52 1556 908! 33,84 196 2,84 - - -
199 9596 16,78 96,52 - . 3,48 . -
200 - 13,22 9303 31,80 2,12 6,97 79,00
201 - 1580 92,73 31,30 227 2,272 79,00 - - - - -
202 91,14 1531 89,92 - 3,42 10,07 48,26 44,28 23,11 19,58 0,20 4,32
203 15,00 7,47 83,71 - 2,17 16,29 57,98 50,70 29.30 20,60 1,07 4.28
204 93,36 18,21 94,91 20,23 3.64 5,09 . - - . - -
205 91,76 25,52 89,41 - - 10,59
206 86,75 20,13 90,81 - 9,19 -
207 90,62 24,41 89,55 10,45
208 89,25 9,45 92,30 - 2,70 . -
209 92,18 11,76 8880 - 11,20 41,96 - - -
210 91,61 9,56 82,70 - 078 2.3 33,714 17,76 10,44 0,06 -
211 8594 2526 87,72 - - 12,28 - . - - -
212 9055 1836 87,66 - - 12,34 40,53 25,18 7,36 14,37 0,07
213 92,78 28,60 90,34 - 587 9,66 - 33,14 19,49 13,27 0.04
214 91,86 30,97 90,38 - 9,62 24,74 - - - -
215 82,67 26,02 956! 1,59 4,39 14,79 7,28 7.24 0,12 -
216 92,00 2255 96,36 1,65 3,64 - 7,67 459 334 0,14 -
217 90,99 5,46 92,55 - 027 7,45 65,28 51,96 32,14 19,21 2,47 3,77
218 80,77 5,55 96,62 - 3,38 . - - - - .
219 85,74 6,98 94,00 1,23 6,00 36,41 14,37 13,72 0,07
220 990,6 4,50 97,60 - 2,40 - - - . -

8

221 86,07 7,46 94,28 5,72 - 28,84 19,34 8,08 0,18 -
222 88,51 18,38 90,54 - 9,46 - . - -
223 88,17 16,40 8261 1,22 12.39 - . - - -
224 86,72 12,35 91,04 3,08 3,96 37,90 29,29 13,63 0,22
225 88,12 15,16 9202 - 2.88 - - - . - -
226 92,38 1285 91,63 - 837 77,57 49,46 29,57 17,29 0,15 -
227 84,46 1634 89,11 - 3,79 10,89 - 35,66 19,10 12,63 0,12
228 89,26 20,94 8879 - 313 1121 - 35,23 23,78 7.23 036 R
229 91,890 19.34 80,70 - 3,10 9.36 57,52 24,70 19,95 8,67 0,12 -
230 83,57 23,76 898,75 4,28 10,25 . 23,8/ 16,43 690 0,03
231 9306 1519 8828 1,22 11,72 6503 36,93 180! 1376 0,16
232 90,43 14,32 85,65 - 4,35 . - - . -
233 80,00 19,06 395,54 - 1,36 3,46 16,78 14,30 4,86 0,24

MS = Matéria sece; PB = Proteina bruta; MO = Matéria orgaruca; F8 - Fibra bruts; EE = Extralo eléreo; FON = Fibra detergente

neutro; FDA = Fibra detergente écido; CEL = Celulose; LIG : Lignina; SIL. = Sllica; EB = Energia bruta.
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TABELA 3. Pardmetros de valor nutritivo dos alimentos.

N2 de Consumo de MS Coolicientas da digastibilidede (%)
ordem  g/kg®’%/dia MS MO P8 FB £8 EE NOT (%)

o1 - 24,80 23,63

02 33,60 -

03 29,30 .

04 36,32 35,48

05 - 45,92 44,86

06 41,80 -

07 35,70

08 - 49,23 .
09 110,70 61,80 66,60

10 - 45,17 - -

11 68,90 54,30 51,00

12 - 42,19 .

13 - 37,35 - -

14 65,10 45,30 . 43,40

18 - 60,51 59,08

24 41,42 .

25 48,00 -

26 34,50 34,06

37 44,94 45,30

35 39,33 40,02

37 59,25 59,78

38 58,00 -

39 54,60 55,50

42 - 51,11 52,56

49 42,19 .

50 - 55,10

80 51,66

81 50,10

82 - - 53,25

84 60,66 60,50

85 5,95 3,08

86 27,01 22,73

87 25,58 21,24

88 46,90 36,77

a9 46,90 36,27

106 73,65 68,14

107 57,52 71.82

108 42,19 .

109 42,19

113 50,18 49,01

115 45,45 44,02

116 45,65 42,03

119 64,62 63.6/1

124 79,62 83,20

126 48,20 49,33

127 - 52,06 50,56

129 58,69 55,61

131 74,14 69,34

132 51,89 50,29

133 25,54 26,62

134 25,57 25,49

135 51,60 51,48

144 4,09 3,85

145 7,38 7,14

146 67,43 64,98

147 75,43 75,81

159 38,12 .

160 41,50

178 37,53 -

188 40,66 42,10

193 - 52,97 .

195 56,18 42,91 40,93

196 - 72,57 69,49
200 42,19 -
2071 42,19 -
202 43,64 41,31

Continua...
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TABELA 3. ...C
Mde C de MS Coeficientas de digestibilidada (%)

ordem  g/kgR7/dia MS MO PB FB £8 EE NDT (%)
203 - 43,28 34,05 - - - - -
204 - 75,09 74,12 - - - -
205 - 74,22 74,35 - - - -
206 - 80,88 97,16 . - - - -
207 - 72,48 70,64 . - - - -
208 - 72,04 70,61 . - - -
209 - 61,23 60,87 - - - - -
210 - 68,74 66,40 - - - -
211 - 73,82 73,66 . . - - -
213 - 74,73 77,22 - - - - -
214 - 63,92 62,92 - - - -
215 - 90,45 90,40 - - - -
218 - 96,36 95,65 - - - -

217 64,16 47,27 48,66 28,56 - 37,41 -
219 - 63,35 61,94 - - - - -
222 - 80,84 82,32 - - - - -
223 90,50 45,06 48,00 58,33 - - - -
224 - 58,52 57,56 - - - -
225 - 61,95 61,90 - - -
226 - 49,59 48,14 - - - -
227 - 66,00 64,16 - - - - -
228 - 68,70 70,23 . - - -
229 71,54 71,90 - - - -
230 - 57,22 54,06 - - - - -
231 - 56,93 57,40 . - - -
232 - 88,69 88,13 - - - - -

MS = Metéria sece; MO = Maténe Orgénice; FB = Proteine bruta; FB = Fibra bruts; EB = Energis bruta; EE = Extrato etéreo;
NDT = Mutnientas Digastiveis totais.

TABELA 4. Teores de minerais nos alimentos.

N2 de (%) <ppm>
ordem Ca P K Mg Cu Fe Mn
17 21,710 10,199 0,146 1,568 -
19 0.340 0.240 - -
20 0,275 0,160 -
21 0,260 0,190
22 0,330 0,140 - - - - -
23 0,252 0,090 2,970 0,222 30,57 240,61 71,80
26 0,180 0,090 - - - - -
35 0,334 0,120 2,091 0,172 22,93 263,04 116,64
37 0,310 0,250 1,192 - - - -
38 0,200 0,160 0,910 0,240 -
39 0,350 0,250 0,986 0,600
42 0,320 0,220 0,760 0,630 - -
43 0,200 0,115 0,555 0,180 -
44 0,117 0,167 1,067 0,164 -
45 0,1%0 0,180 1,700 0,160
46 0,240 0,240 0,840 0,220
47 0,280 0,170 1,720 0,100
49 0,550 0,220 - - -
51 0,570 0,235 0,935 0,060
52 0,228 0,074 0,958 0.300
53 0,270 0,140 0,780 0,190
54 0,627 0,187 1,173 0,090
55 0,434 0,078 0,554 0,355 -
59 0,820 0,080 0,540 0,400 - - -
60 0.270 0.200 0,960 0.170
61 0,240 0,190 1,680 0,150
62 0,580 0,105 0,950 0,265 -
63 0,286 0,268 1,196 0.175
64 0,405 0,183 1,477 0,164 -
Continva. ..
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TABALA 4. ...Continuaglo.

N2 de (%) <ppm>
ordem Ce P K Mg Cu Fe Mn
65 0,344 0,151 2,174 0,153 - -

66 0,530 0,420 2,990 0,170 -

69 0,369 0,111 1,633 0,117

70 0,270 0,230 0,830 0,180 -

71 0,270 0,180 0,950 0,180

72 0,246 0,168 1,633 0,143 -

723 0,355 0,115 0,705 0,345 -

74 0,890 0,300 2,090 0,110 -

75 0,312 0,198 0,657 0,204

76 0,378 0,155 0,929 0,205 -

77 0,340 0,180 1,520 0,240 -

78 0,250 0,220 1,500 0.320

79 0,450 0,100 0,950 0,210

80 1,210 0,120 1,850 0,280 - -
81 0,920 0.080 1,560 0.260 31 742
82 0,990 0,080 1,570 0,210 - -
84 1,140 0,790 - 0.370

90 0,240 0,300 2,180 0,120

91 0,320 0,200 2,780 0,080

92 0,230 0,131 1,976 0,149

93 0,280 0,540 2,980 0,185 -

94 0,200 0,250 1,860 0,250 - -

95 0,197 0,217 2,000 0,198

96 0,170 0,260 1,960 0,215 - -
99 0,320 0,050 0,290 0,220

100 0,214 0,189 0,555 0,124 -

101 0,272 0,178 0,701 0,108

102 0,247 0,130 1,311 0,108 -

105 0,260 0,170 0,760 0,160

106 0,250 0,060 - -

108 1,017 1,193

126 0,965 0,190 - -

139 0,374 0,108 1,020 0,112

140 0,480 0,290 0,555 0,067

142 0,210 0,120 1,060 0,030

143 0,190 0,170 1,050 0,120

149 0,273 0,103 0,637 0,313

150 0,231 0.087 0.841 0,091

151 0,170 0,270 1,670 0,150 - -
152 0,343 0,227 0,779 0,156 -

153 0,300 0,470 2,073 0,210 -

154 0,134 0,164 0,745 0,105 -

155 0,196 0,130 1,448 0,239 -

156 0,272 0,210 1,088 0,347 -

157 0,432 0,131 1,279 0,141 - - -
158 0,615 0,080 2,650 0,208 28,35 281,86 86,05
161 0,210 0,170 0,680 0,250 - - -
162 0.270 0,050 0,520 0,510

165 0,390 0,120 1,240 0,690 -

166 0,320 0,140 0,560 0,430

167 1,345 0,240 1,780 0,190

168 0,800 0,290 2,260 0,200

178 0,750 0,150 0,420 0,470

193 0,540 0,150 0,720 0,200

198 0,640 0,220 - -
200 1,119 0,145 - - -
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FORMULAS PARA CALCULAR E COMPILAR
DADOS DE ALIMENTOS

As férmulas para calcular e compilar dados de
alimentos, segundo McDowell et al. (1974), sdo as seguin-
tes:

e Extrativos ndo-nitrogenados (ENN)
ENN(%) = 100-[Cinza(%)] + FB(%) + EE(% ) + PB(%)]

e Energia digestivel (ED} para cada espécie animal
ED(Kcal/kg) = EB(Kcal/kg) x Coeficiente de Digestibilidade
A partir de nutrientes digestiveis totais (NDT), para bovinos e
ovinos....ED(Mcal/kg) = NDT% x 0,04409
A partir de suinos..................... ED(Kcal/kg) =NDT% x 44,09
A partir de NDT para equinos...... ED(Mcal/kg) =0,0365 x
NDT+0,172

o Energia metabolizdvel (EM) para cada espécie animal
A partir da energia digestivel.....EM(Mcal/kg) = ED(Mcal/kg) x
0,82
A partir da ED para suinos
EM(Kcal/kg) = 0,96 - (0,00202 x PB%) x ED(Kcal/kg)

e Energia liquida (EL} para terminagdo de bovinos Garrett (1980)
citado por Kearl (1982)
Elm (Mcal/kg MS) = 1,37 EM-0, 138 EM? +0,0105 EM*-1,12
Elg (Mcal/kg MS) = 1,42 EM-0,174 EM*+0,0122 EM*-1,65
Onde: EM (Mcal/kg MS) = 0,82 x ED (Mcal/kg MS)
Elm - Energia liquida de mantenga
Elg - Energia liquida de ganho

e Energia liquida para vacas em lacta¢co
EL (Mcal/kg) = 0,84 ED (Mcal/kg de matéria seca) - 0,77

e Nutrientes digestiveis totais (NDT) estimados a partir de coeficien-

tes de digestibilidade:
NDT = PD% + FD% + ENND% + EE%(2,25)
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e Fquacébes de regressédo para calcular nutrientes digestiveis totais

- Fenos, palhas e residuos fibrosos secos

Bovino

NDT= 92,464 - 3,338 (FB) - 6,945 (EE) - 0,762 (ENN) +
1,115 (PB) + 0,031 (FB)? - 0,133 (EE)*> + 0,036 (FB}
(ENN) + 0,207 (EE) (ENN) + 0,100 (EE) (PB) - 0,022
(EE)? (PB)

Equino
NDT= 52,476 + 0,189 (FB) + 3,010 (EE) - 0,723 (ENN) +

1,590 (PB) - 0,013 (FB)2 + 0,564 (EE)* + 0,006 (FB)
(ENN) + 0,114 (EE) (ENNJ - 0,302 (EE) (PBJ - 0,106
(EE)? (PB)

Ovino

NDT= 37,937 - 1,018(FB) - 4,886 (EE)] + 0,173 (ENN) +
1,042 (PB) + 0,015(FB)? - 0,058(EE)* + 0,008 (FB)
(ENN) + 0,119 (EE) (ENN) + 0,038 (EE) (PB} + 0,003
(EE)? (PB)

- Pastagens e forragens frescas

Bovino

NDT= -54,572 + 6,769(FB) - 51,083(EE) - 1,851(ENN) - 0,334
(PB) -0,049(FB)? + 3,384 (EE)? - 0,086 (FB} (ENN) +
0,687 (EE) (ENN) + 0,942 (EE) (PBj - 0,112(EE}?*(PB)

Ovino

NDT= -26,685 + 1,334(FB) + 6,598(EE) + 1,423(ENN) +
0,967(PB} - 0,002 (FB)? - 0,670 (EE)? - 0,024 (FB) (ENN)
- 0,055 (EE) (ENN) -0, 146 (EE) (PB) + 0,039 (EE)? (PB)

- Silagens de volumosos

Bovino .

NDT= - 72,943 + 4,675 (FB) - 1,280 (EE) + 1,611 (ENN) +
0,497 (PB) - 0,044 (FB)? - 0,760 (EE)? - 0,039(FBJ(ENN)
+ 0,087 (EE)(ENN) - 0,152 (EE) (PB) + 0,074 (EE)*(PB)
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Ovino .

NDT= -17,950 - 1,285 (FB) + 15,704 (EE) + 1,009 (ENN] +
2,371 (PB) + 0,017 (FB)? - 1,023(EE)?> + 0,012 (FB)
(ENN) - 0,096 (EE}(ENN)-0,650(EE}(PB) + 0,051 (EE)? (PB)

- Alimentos energéticos (PB < 20% e FB < 18%)

Bovino

NDT= - 202,686 - 1,357 (FB) + 2,638 (EE) + 3,003 (ENN) +
2,347 (PB) + 0,046(FB)* + 0,647 (EE)? + 0,041 (FB)
(ENN)-0,081(EEJ(ENN) + 0,553(EE)(PB)-0,046/(EE)?(PB)

Ovino

NDT= 22,822 - 1,440 (FB) - 2,875 (EE) + 0,655 (ENN) +
0,863 (PB) + 0,020 (FB)? - 0,078 (EE)?> + 0,018 (FB)
(ENN) + 0,045 (EE) (ENN) - 0,085 (EE} (PB) + 0,020
(EE)? (PB)

Suino

NDT= 8,792 - 4,464 (FB) + 4,243(EE} + 0,866 (ENN) +
0,338 (PB} + 0,0005 (FB)? + 0,122 (EE)?> + 0,063 (FB)
(ENN)-0,073 (EE)(ENN) + 0, 182(EE)(PB}-0,01 1(EE)?*(PB)

- Alimentos protéicos (PB > 20%)

Bovino

NDT= - 133,726 - 0,254 (FB) + 19,5693 (EE) + 2,784 (ENN)
+ 2,315 (PB} + 0,028 (FB)? - 0,34 1(EE)? - 0,008 (FB)
(ENN)-0,2 15(EE)(ENN) - 0, 193(EE}(PB) + 0,004(EE)*(PB)

Ovino

NDT= - 54,820 + 1,951(FB) + O,601(EE) + 1,602(ENN} +
1,324(PB) - 0,027(FB)* + 0,032(EE)? - 0,021(FBJ(ENN)
+ O,018(EE)(ENN) + 0,035(EE)(PB) - 0,0008(EE)? (PB)
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e EquacBes para estimar a proteina digestivel (Y) a partir da protei-
na bruta (X).

Espécie animal Classe de alimento Equacéo de regresséo
Bovinos 7 Y = 0,886X - 3,06
Bovinos 2 Y =0850x-2,11
Bovinos 3 Y = 0,908X - 3,77
Bovinos 4 Y = 0,9718X - 3,98
Caprinos 1e2 Y = 0,933X - 3,44
Caprinos 3 Y = 0,908X - 3,77
Caprinos 4 Y =0,916X-2,76
Equinos 1e2 Y = 0,849X - 2,47
Equinos 3 Y = 0,908X - 3,77
Equinos 4 Y = 0,916X - 2,76
Coelhos 1e2 Y =0772X - 1,33
Ovinos 7 Y = 0,897X - 3,43
Ovinos 2 Y = 0,932X - 3,01
Ovinos 3 Y = 0,908X - 3,77
Ovinos 4 Y =0,916X-2,76

Fonte: Knigh et al. (1976) citado por McDowell (1974).

REQUERIMENTOS NUTRICIONAIS

Para a formulagdo de ragbes e misturas de alimen-
tos concentrados, que tenham a capacidade de suprir ade-
quadamente as necessidades nutricionais dos animais, além
da composicdo quimica e valor nutritivo dos alimentos, é ne-
cessdrio conhecer 0s requerimentos nutricionais dos animais,
que s§0 mostrados nas Tabelas 5 (bovinos) e 6 (bubalinos),
segundo Kearl (1982) e National...(1988).
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TABELA 5. Requerimentos nutricionais de bovinos.

Paso vivo  O8ho Consumo % Paso NDT PB® PO Ca P Vit. A
diério MS (kg} vivo hg) [} (@) (g} fg) Mil Ut
NOVILHOS - Mantenge e genho

100 0,00 2,2 2,2 1,0 167 90 5 5 5
0,25 2,6 2,6 1.3 306 200 10 7 6

0,50 3,0 3,0 1,6 379 254 15 9 [

0,75 3,2 3,2 1.9 448 309 20 11 6

1,00 3.3 3.3 2,2 541 363 25 15 7

150 0,00 3,0 20 1.4 231 123 6 6 6
0,25 3.8 2,5 1.8 400 251 12 9 a8

0,50 42 2,8 22 474 305 16 10 9

0,75 4,4 2.9 2,6 589 361 21 13 9

1,00 45 3,0 3,0 607 414 27 16 9

200 0,00 37 L9 1.8 285 152 6 6 8
0,25 45 2,3 2,2 470 293 11 9 11

0,50 5,2 2,6 28 554 348 16 12 12

0,75 54 2,7 3,2 622 403 21 15 13

1,00 5,6 2,8 3,7 890 457 27 17 13

1,10 56 2,8 3,9 714 479 30 18 13

250 0,00 44 1,8 2,0 337 180 9 9 9
0,25 53 2,1 2,6 534 329 12 10 12

0,50 6,2 2,5 3,2 623 383 16 14 13

0,75 64 2,6 3.8 693 438 21 17 14

1,00 6,6 2,6 4,3 760 492 28 19 14

1,10 6,6 2,6 4,6 782 514 30 20 14

300 0,00 5.0 1,7 2,4 385 206 10 10 10
0,25 6.0 2,0 3.0 588 357 15 11 11

0,50 2,0 2,3 3,7 879 411 19 14 13

0,75 7.4 2,5 4.3 753 466 23 18 15

1,00 2.5 2,5 5,0 819 520 928 21 16

1,10 7,6 2,5 53 847 542 30 22 16

350 0,00 5,7 1,6 2,6 432 231 12 12 12
0.25 6.8 1.9 3.3 635 378 16 14 16

0,50 7,9 2,3 4,1 731 433 20 16 18

0,75 8.3 2,4 48 806 487 25 18 18

1,00 8,5 2,4 5.6 874 542 30 21 18

1,10 8,5 2,4 5,9 899 563 317 23 18

1,20¢ 8,5 24 6,2 923 585 32 24 18

400 0,00 6,2 1.6 2,8 478 256 13 13 13
0,25 7,5 1.9 37 664 393 16 15 15

0,50 8,7 2,2 4,6 772 447 21 18 17

0,75 8,1 2,3 54 875 502 26 21 18

1,00 8,3 2,3 6.2 913 556 31 24 19

1,10 9.4 2,4 6,6 942 578 32 25 19

1,20 9.4 2,4 72,0 967 600 33 25 19

1,30 8,3 2.3 2,2 888 622 33 26 19

450 0,00 6,8 1.5 3.2 528 279 14 14 14
0,25 8,2 1.8 4,1 703 401 18 17 16

0,50 9.5 2,7 5,0 805 456 22 20 17

0,75 10,0 2,2 5,9 911 510 26 23 19

1,00 10,2 2,3 6.8 952 565 29 26 20

1,10 10,2 2,3 7.2 075 586 30 27 20

1,20 10,2 2,3 2,6 898 608 31 28 20

1,30 10,0 2,2 7.9 1018 630 32 29 20

500 0,00 7.4 1.5 3,4 567 302 15 15 15
0,25 8,9 1.8 4,4 727 403 19 18 17

0,50 10,3 21 54 831 457 23 21 19

0,75 10,8 2,2 6.4 938 512 27 24 21

1,00 11,0 22 2.4 8975 566 30 27 23

Continua...
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TABELA 5. ... Continuagho.

Peso vivo Ganho  Consumo % Peso NOT P8 PD Ce P Vit. A
didno MS (kg) vivo tkg) g {g) @ {g) Mil Ut
1,10 1,1 2,2 7.8 1005 588 0 27 23
1,20 11,0 2,2 82 1026 610 31 28 23
1,30 10,9 2,2 8,6 1048 632 32 28 23
1,40 10,6 2,1 9,0 1063 654 33 29 23
NOVILHAS - Meantenca e ganho®
100 0,00 2,4 2,4 1,1 178 83 4 4 4
0,25 2,9 2,9 1.3 321 206 13 10 6
0,50 3,1 3,1 1,7 391 262 14 11 6
0,75 32 3,2 2,0 460 319 20 14 6
1,00 3,3 3,3 2,3 527 375 26 18 7
150 0,00 3,3 2,2 1,6 234 127 5 5 6
0,25 40 2,7 1.9 414 258 13 11 8
0,50 42 28 2,3 513 315 14 12 9
0,75 4,4 2,9 2,7 552 368 19 15 9
1,00 45 3,0 3,1 623 428 25 18 9
200 0,00 4,0 20 1,8 299 157 6 6 8
0,25 49 2,4 2,3 492 302 10 10 12
0,50 5,6 2,8 2,8 577 358 14 13 13
0,75 55 2,7 3,3 639 415 19 16 13
1,00 5,6 2,8 3,8 707 472 23 18 13
250 0,00 48 1.9 2,1 264 185 7 7 9
0,25 58 2,3 2,7 486 340 12 12 14
0,50 6,2 2,5 3,3 564 395 13 13 14
0,75 6,5 2,6 3,9 644 4571 18 15 14
1,00 6,6 2,6 4,5 724 507 23 18 14
1,10 6,6 2,6 4,8 767 530 25 20 14
300 0,00 5,5 1,8 2,4 303 212 9 9 10
0,25 6,7 2,2 3,1 526 368 13 13 16
0,50 7.1 2,4 3,8 604 423 14 14 16
0,75 7.4 2,5 45 217 502 17 15 16
1,00 2,6 2,5 52 764 535 21 18 16
1,10 7,3 2,4 6,1 797 558 24 20 16
350 0,00 6,1 1,7 2,7 340 238 10 10 12
0,25 7.4 2,1 3.5 557 3%0 15 15 18
0,50 8,0 2,3 43 637 446 15 15 18
0,75 83 2,4 5,0 717 502 15 15 18
1,00 8,5 2,4 58 797 558 18 18 18
1,10 85 2,4 6,1 829 580 20 19 18
1,20 8,4 2,4 6,4 860 602 21 20 18
400 0,00 6,8 1.7 3,0 377 264 1 11 13
0,25 83 2,1 3.9 579 405 15 15 19
0,50 88 2,2 47 657 460 15 15 19
0,75 9,2 2,3 5,6 739 517 16 16 19
1,00 9,4 2,4 6,5 819 573 18 18 19
1,10 9,4 2,4 6,8 850 595 19 19 19
1,20 8,2 2,3 7,0 883 618 20 19 19
450 0,00 7.4 1,6 3.3 411 288 12 12 14
0,25 8.0 2,0 4,2 590 413 16 16 19
0,50 9,6 2,1 5,1 671 470 17 17 20
0.75 10,0 2,2 6.1 750 525 18 18 20
1,00 10,2 2,3 2,0 831 582 19 19 20
1,10 10,2 2,3 2,4 a57 600 20 20 20
NOVILHAS - Ultimos trds mases de gestacdo
250 0,6 6,5 2,6 3.4 579 405 18 18 22
300 0,6 7.4 2,5 3,9 614 430 18 18 23
350 0,6 8,3 2,4 4,4 650 455 19 19 25
400 0,6 9,2 2,3 4,9 671 470 19 19 27
450 0,6 10,0 2,2 5,3 679 475 19 19 29
Continua...
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Tabela 5. ...Continuago.

Paso vivo  98ho Consumo % Peso NOT PE® PO Ce P vit. A
didrio MS (kg) vivo tkg) f9) o) o) fg) Mit ut
VACAS - Uttimos trés meses de gestegso
300 0,4 6.9 2,3 3.4 409 286 11 17 17
350 0,4 2.7 2,2 3.8 444 311 12 12 19
400 0,4 85 2,1 4,2 480 336 14 14 21
450 0,4 9.3 2,1 4,6 514 360 15 15 23
500 0,4 10,1 2,0 5,0 546 382 15 15 24
550 0,4 10,8 2,0 53 579 405 16 16 26
600 0,4 11,5 1.9 57 629 440 17 17 27
VACAS LACTANTES
Primeiras 12 de / (5,5 kg de leite com 4% de gordura)
250 - 6,4 2,5 3,8 650 455/ 22 22 16
300 - 7.3 2,4 42 686 480 23 23 17
350 - 8,1 2,3 4,5 721 505 24 24 19
400 - 8,9 2,2 48 557 530 25 25 21
450 - 9,6 2,1 5,1 793 555 26 26 23
500 - 10,3 2,1 54 821 575 27 27 24
550 - 11,0 2,0 5,7 857 600 28 28 26
800 - 11,7 2,0 5.9 886 620 28 28 27
VACAS LACTANTES - Mantenca de vacss adultas
400 - - - 3,13 318 - 16 11 30
450 - - - 3,42 341 - 18 13 34
500 - - - 3,70 364 - .2 14 38
560 - - - 3,97 386 - 22 16 42
600 - - - 4,24 406 24 17 46
650 - - - 4,51 428 26 19 49
700 - - - 4,76 449 - 28 20 53
750 - - - 5,02 468 - 30 21 57
800 - - - 5,26 486 - 32 23 61
NUTRIENTES/kg DE LEITE
Gordure M NDT P.Bruts P.Digeast. (o] P
(%) (Mcal) tkg) (g) g} fg) @)
2,5 0,93 0.26 57 40 2,4 1,7
3,0 1,00 0,28 64 45 2,5 1.8
3,5 1,07 0.30 71 50 2,6 1,9
4,0 1,14 0,31 79 55 2,7 2,0
45 1,21 0,33 86 60 2,8 2,1
5,0 1,28 0,35 93 65 29 2,2
55 1.35 0,37 100 70 3,0 23
6,0 1,42 0,39 107 75 3,1 2,4
* - Os vaiores de NOT foram caicuiedos considersndo que 3,62 Mcal EM = 1 kg NDT.
* . A proteine bruts fol calculads stravés de proteins digestivel.
¢ - Novilhas de scordo com & clesse de peso néo onergle sulicie para ak vevadas mdédiss de ganhos dibrios,
©como o3 apresentedos ne Tebels 1.
‘- 08 de 7 para vaces sdultas forsm celculsdes considersndo um valor de 2,86 g FO/XG™, assumindo

umddpo#ﬂadawg/dhnopmd:nndom»upua.

Fonte: Keerl (1932).
National (1988).
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TABELA 6. Requerimentos nutricionais de bubalinos.

Paso Ganho Consumo % Paso NDT rE* PO Ca P Vit. A
vivo didrio MS (kg) vivo kg) g) g) fg) g} Mil ut
NOVILHOS - Mantenca e ganho
1007 0,00 2,4 2,4 1,09 163 80 4 4 5
0,25 3,0 3,0 1,78 312 195 9 8 6
0,50 2,8 2,8 2,47 373 254 14 11 6
0,75 2,8 2,8 3,16 439 313 20 14 6
150 0.00 33 2,2 1,48 223 109 5 5 6
0,25 39 2,6 2,17 393 242 10 9 s
0.50 4,1 2,7 2,86 486 319 14 12 9
0,75 3,9 2,6 3,55 548 378 17 15 9
1,00 3.9 2.6 4,24 609 437 21 17 9
200 0,00 4,1 2,0 1,84 288 135 6 6 8
0,25 4,8 2.4 2,53 465 281 10 9 10
0,50 5,1 2,6 3,22 543 341 14 13 12
0,75 5,1 2,6 3,91 610 400 19 17 13
1,00 4,8 2,4 4,6 682 471 23 20 13
250 0,00 48 19 2,17 327 160 8 8 s
0,25 5,5 2,2 2,86 525 315 12 9 10
0,50 5,9 2,4 3,55 604 374 15 12 12
0,75 6,1 2,4 4,24 677 433 19 17 14
1,00 56 2,2 4,93 732 493 22 19 14
300 0,00 5,6 1.9 2,49 377 183 9 9 10
0,25 6,2 2,1 3,25 579 343 13 12 11
0,50 6,8 2,3 4,01 663 402 17 16 13
0,75 7,0 2,3 5,04 736 461 21 19 15
1,00 6.5 2,2 5.52 790 521 26 23 16
350 0.00 6,4 1.8 2,79 426 205 10 10 12
0,25 7,1 2,0 3,62 620 357 13 12 13
0,50 7,6 2,2 4,45 703 416 17 15 15
0,75 2.8 2,2 5,28 776 475 20 18 17
1,00 7.2 2,1 6,11 826 535 23 21 18
400 0,00 7.0 1.8 3,09 489 227 11 11 13
0,25 7.7 1.9 3,98 653 369 14 13 14
0,50 8,4 2,1 4,88 740 428 17 16 16
0,75 8,7 2,2 5,78 818 487 20 19 18
1,00 83 2,1 6,68 874 547 23 21 19
450 0,00 7.7 1,7 3,37 515 248 12 12 14
0,25 86 1.9 4,34 675 365 14 14 15
0,50 9,1 2,0 531 758 424 16 16 17
0,75 9.5 2,1 8,27 836 482 18 18 18
1,00 9.2 2,0 7.24 896 542 20 20 20
1,10 88 2,0 7,62 911 566 27 27 2
500 0,00 8,3 1,7 3,65 556 268 13 13 14
0,25 8,1 1.8 4,69 701 374 15 14 16
0,50 9,7 1.9 5,72 786 433 16 16 18
0,75 10,2 2,0 6,76 869 492 18 18 20
1,00 10,4 2,1 2.79 933 552 20 20 23
1,10 8.7 1.9 8,21 971 576 21 21 23
NOVILHAS - Uttimos trés mases de gestaclo®
300 0,5 6,7 2,2 3.9 538 294 16 14 25
350 0,5 7.4 2,1 4,2 592 324 21 16 27
400 0,5 8,1 2,0 45 647 354 23 18 30
450 0.5 8,8 2,0 4,8 726 405 26 20 34
500 0,5 9.4 1.9 5,0 779 435 28 22 38
Continua...
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TABELA 6. ...Continuagho.

Paso Ganho Consumo % Peso NOT P PD Ca P vit. A
vivo didrio MS fkg) vivo fkg) g) @) o) fg) Mil Ut
VACAS - Ultimos trés mases de gastacho
400 0,4 8,0 2,0 42 644 354 23 18 30
450 0,4 8,6 1,9 4.5 720 405 26 20 34
500 0,4 9,3 1.9 4,8 776 435 29 22 38
550 0.4 9.8 1.8 5,0 832 470 31 24 42
600 0,4 10,4 1,7 53 889 506 34 26 46
650 0,4 11,0 1,7 5,6 944 537 36 28 50
700 0,4 11,7 1,7 5,9 992 557 39 30 53
750 0,4 12,2 1,6 6,1 1064 607 42 32 57
800 0,4 12,7 1,6 6,4 1116 638 44 34 61
VACAS LACTANTES - Produzindo 4 kg de leite com 7 % de gordurs”
350 0,0 8,4 2,4 4,6 865 537 27 21 19
400 0,0 9,0 2,3 5,0 908 559 30 23 21
450 0,0 9.6 2,1 5,3 950 580 37 24 23
500 0,0 10,1 2,0 5,6 988 600 33 25 25
550 0,0 10,7 1.9 59 1028 620 34 26 27
600 0,0 11,2 1.9 6.2 1064 638 35 27 30
650 0,0 11,7 1,8 6,5 1098 659 36 28 32
700 0.0 12,2 1,7 6,7 1144 678 38 29 34
750 0,0 12,6 1,7 7,0 1178 696 39 30 36
800 0.0 13,2 1,6 7,3 1214 714 40 3171 38
VACAS ADULTAS NAO PRODUZINDO - Mantenca
350 0,0 6,3 1.8 2.8 423 205 14 11 15
400 0,0 7,0 1,8 3,1 469 227 17 13 17
450 0,0 7.6 1,7 3,4 512 248 18 14 19
500 0,0 8,2 1.6 3,6 553 268 20 15 21
550 0.0 8,9 1,6 3,9 597 288 21 16 23
600 0,0 9.5 1,6 42 633 305 22 17 26
650 0.0 10,3 1,6 4,4 683 327 23 18 28
700 0,0 10,6 1.5 4,7 714 346 25 19 30
750 0,0 11,0 1,5 49 752 364 26 20 32
800 0.0 11,5 1,4 52 788 382 27 27 34
NUTRIENTES/kg DE LEITE
Gordura EM NOT P. Bruts P.Digestivel Ce P

(%) (Mcal) fkg) o) fg) (g) g/

4,0 1,23 0,34 87 61 2,7 2,0

5,0 1,40 0,38 98 69 2,9 2,2

6,0 1,57 0,43 108 76 3,1 2,4

7,0 1,74 0,48 118 83 3.3 26

8,0 1,91 0,53 128 90 3,5 2,8

9,0 2,08 0,57 138 97 3,7 3,0

10,0 2,25 0,62 149 104 3,9 3,2

11,0 2,42 0,67 159 111 4,1 3,4

" A total foi através da p by asti

> . Animais jovens nlo devem atingir genhos de peso #o nivel de 1 a 1,25 % do peso vivo, com dietas que no contenham ahos Indices
de gordure, ou sucedéneos do leite.

7 - A energls deve ser pars 0 das
‘. os oxceto a vitamina A, am 20% durante s primeirs ® 10% na

Fonte: Kearl (1982).
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Exemplo de suplementagdo de gado leiteiro:

Peso médio = 400 kg
Consumo de matéria seca = 2,2% do peso vivo

Composigdo quimica da forragem

Discriminagéo NDT % PB % Ca % P %

Forragem 55 8 0,08 0,08

Diferenga entre os requerimentos de mantenga e nutrientes da pastagem

Discriminagéo NDT (kg PB (g) Ca (g} P (g)
Mantenga 3,13 318 16 11
Pastagem 4,84 704 7 7
Diferenga 1,71 386 -9 -4

O consumo de 1,71 kg de NDT, além do requeri-
mento de manten¢a, suporta uma producdo de 5,5 kg de
leite com 4% de gordura.

Este valor é obtido dividindo-se 1,71 kg de NDT
(excedente) por 0,31 kg de NDT (valor necessdrio para pro-
duzir 1 kg de leite).

Acima deste nivel, o animal requer suplementagcdo
de concentrado que venha a atender o0s requerimentos nutri-
cionais de produgéo.

Nestas condi¢cbes, seria necessdrio suprir os re-
querimentos de mantenca em 9 e 4 gramas didrias, de célcio
e fdsforo, respectivamente, além de um concentrado para
suprir a produgédo de leite, que deverd conter niveis de 70%
de NDT, 19% de proteina bruta, 0,5% de Célcio e 0,4% de
fésforo. Deverd ser ministrado aos animais na propor¢do de
1 kg de concentrado para cada 2 kg de leite produzido, aci-
ma dos 5,5 kg em regime de pastagem.
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CONSIDERACOES FINAIS

As informagdes constantes neste trabalho, sobre
a composi¢cdo quimica e o valor nutritivo dos alimentos dis-
poniveis na regido amazbnica, mostram que estes alimentos
precisam ser melhor estudados, principalmente quanto a de-
termina¢do de pardmetros de valor nutritivo e teores de mine-
rais, que foram o0s resultados menos disponiveis.

Por outro lado, embora com algumas limitacées,
as informagdes se constituem em importante conhecimento
para técnicos e produtores da regido, que podem utilizar es-
tes dados para avaliar determinados indices de produtividade
do rebanho e tornar mais eficiente o sistema alimentar da
produgdo animal da regiéo.
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