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A euforbidcea mamoneira é possivelmente a
Unica oleaginosa que produz 6leo glicidico, com o
alcool propanotriol, soltvel em alcool que a
natureza criou em mais de 300.000 (trezentas
mil) espécies de plantas superiores
(espermatéfitas) descritas. Ela possui entre 35 e
55% de 6leo (HERMERLY, 1981) nas sementes,
que variam de 0,1 a 10 g/unidade de massa
(AZEVEDO et al., 1997), sendo o residuo de
extracdo do 6leo, a torta, que pode ter diversos
usos, desde fonte de alimento protéico para
animais monogastricos e poligastricos, além de
servir de fonte de aminoacidos para os mais
variados fins nutricionais (MIRANDA, 1957;
PERRONE et al., 1966 e BOSE et al., 1988),
depois de desintoxicada, a adubacédo, com no
maximo 70% de matéria organica e minimo de
5% de nitrogénio (MANUAL...1998), se constitui
em um excelente fertilizante orgénico,
possibilitando as inimeras funcdes da matéria
organica no solo, como pode ser visualizado na
Tabela 1, extraida de Cavalcante et al. (1998).
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De acordo com Freire (2001), o teor de 6leo na
semente da mamoneira que varia de 35% a 55%
nos tipos cultivados, depende da cultivar e do
ambiente onde o genétipo for cultivado, e bem
menos nos tipos asselvajados. Na semente tem-
se em média 17,9% de proteina brutae 12,5%
de fibra, sendo o principal componente o 6leo
bruto, com média de 48,6% (HEMERLY, 1981).
O 6leo é impréprio para o consumo humano,
tendo cerca de 90% de sua constituicdo com o
acido graxo especial ricinoléico, que confere a
solubilidade do 6leo em é&lcool, devido a uma
hidroxila presente em um ponto estratégico da
molécula dele, cuja férmula molecular é
C,,H,,OHCOOH (WEISS, 1983 e MOSHKIM,
1986). E um 6leo de intimeras aplicacées
industrial, em especial para a fabricacao de
polimeros. Segundo Savy Filho e Banzatto
(1983), o mais tradicional e importante
subproduto da mamona é a torta.

De acordo com Loureiro (1962), do
processamento industrial das bagas (sementes)
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Tabela 1. Principais efeitos da matéria orgénica nos
solos cultivados.

Fisicas Aumento da capacidade calorifica
Solos mais quentes na primavera
Reducao das oscilacdes térmicas
Agregacao de particulas
elementares

Aumenta a estabilidade estrutural
Proporciona coesao nos solos
arenosos

Aumenta as permeabilidades hidrica
e gasosa

Solos menos encharcados

Facilita a drenagem

Reduz a erosao

Aumenta a capacidade de retencéao
hidrica

Reduz a evaporacao

Melhora o balanco hidrico

Quimicas Aumento do poder tampao
Regula o pH

Aumenta a capacidade de troca
cationica

Mantém os céations em formas
trocaveis

Formacao de fosfohumatos
Formacao de quelatos

Mantém as reservas de nitrogénio

Biol6gicas Favorece a respiracao radicular
Favorece a germinacdo das
sementes

Regula a atividade microbiana
Fonte de energia para os
microrganismos heterotréficos
Modifica a atividade enzimatica
Melhora a nutricao dos cultivos
Ativa a rizogénese

Favorece a solubilizacédo de
compostos minerais

Inibe o efeito de algumas toxinas
Favorece o estado sanitario dos
6rgaos subterréneos

Fonte: Terron (1995), citado por Cavalcanti et al. (1998).

de mamona, cada tonelada de 6leo extraido
corresponde a 1,28 tonelada de torta, que é
téxica, devido a presenca da proteina ricina, que
tem peso molecular de 60.000, e 5,9 de ponto
isoelétrico, sendo uma das mais potentes
fitotoxinas, com dose letal para coelhos de 0,5
mg/Kg e concentrada no endosperma das
sementes, ao alcaldide ricinina, de pose
molecular de 164,2, C;H,O,N
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de 87 a 150 mg por 100 g de sementes, sendo

na concentracao

de baixa toxidade e ao complexo alergénico CBA
(Castor-bean allergen) que é uma mistura de
proteinas de baixo peso molecular e
polissacarideos (WEISS, 1983, BORODULINA e
BUKHATCHENKO, 1986, BUKHATCHENKO,
1986 e KHVASTOVA, 1986). O complexo
alergénico CB-1Arepresenta cercade 12,5% do
peso da torta, como determinado pelo teste de
precipitacdo de antigenos diluidos (GARDNER et
al., 1960), e deve-se ter cuidado com o método
usado no processo industrial de desintoxicacao e
dealerginizacao para nao afetar a qualidade final
da torta ou farelo. Existem diversos métodos para
promover a desintoxicacao e a dealergenizacao
da torta da mamona, como por exemplo:

¢ Cozinhamento por uma ou duas horas
(PETROSYAN e PONOMAREV, 1934, citados
por PERRONE et al., 1966);

# Ferver, por curtos periodos de tempo, uma
mistura de torta moida e 4gua, com mudanca
da 4gua apds cada fervura.

¢ O material resultante deve ser filtrado, lavado
com agua quente e seco (método de RUDOLPH
(1940), citado por PERRONE et al. (1966).

¢ Uso do vapor d'agua na pressao de 150 a 300
PSI (Ib/pol?), seguida de descompressao
abrupta (método de CHIEGO (1950), citado por
PERRONE et al. (1966).

¢ Auto-clavagem a 125 °C a seco, com camadas
de tortade 2,5 cm a 3,0 cm de espessura,
durante 15 minutos (método de KODRAS et al.
(1950), citados por PERRONE et al. (1966).

Existem outros métodos para promover a
desintoxicacao da torta de mamona usando
dispersao alcalina, Hcl a 1,5 N, uso de enzimas
proteoliticas e leveduras (fermentacao), conforme
citacoes de Perronen et al. (1966). Para eliminar
o complexo alergénico e aricina que tem 493
moléculas de 18 aminoécidos, além de 170
moléculas de monossacanideos e seis moléculas
de glucosamina (KHVASTOVA, 1986), existem
outros métodos descritos por Gardner et al.



Torta de Mamona (Ricinus Communis L.): Fertilizante e Alimento

(1960), tais como: Aquecimento da torta a

205 °C, cozinhamento com solda ((NaOH) a 2%
em presenca de formaldeido (10%),
cozinhamento com 0,9% de HCL e 3% de
formaldeido, cozinhamento com solda sob pressao
de 20 PSI e cozinhamento com 1% de NaOH.

A ricina pode ser determinada pelo método das
hemaceas, sem o plasma do sangue com solucao
de NaCL a 0,85% (GARDNER et al., 1960).
Devido a tais principios téxicos, em especial a
ricina, a torta de mamona somente pode ser
usada na alimentacao animal, depois de
desintoxicada. Como fertilizante é um dos
melhores, pois tem elevado conteldo de
nitrogénio, fésforo e célcio quando comparada a
outros adubos orgénicos, conforme pode ser
observado na Tabela 2, elaboradas por Bayma
(1933), além de elevado teor de fibra.

Tabela 2. Poder fertilizante de alguns adubos
vegetais, em kg/tonelada.

Torta de Mamona 37,70 16,20 11,20 64,10
Esterco bovino 3,40 1,30 3,50 8,20
Esterco misto 5,00 2,60 0,563 8,13
Torta de Algodao 31,30 12,70 11,70 55,70

Fonte: Bayma (1933).

A adicao de torta de mamona no solo, com
dosagens variando de acordo com a cultura e o
tipo de solo e da riqueza ou nao de nutrientes,
além de suprir as necessidades nutricionais das
plantas aumenta o pH do solo, reduz a acidez
total, eleva o conteudo de carbono e promove
melhoria geral na parte fisica do solo, além de
reduzir os nematéides (LEAR, 1959), e elevar o
poder tampao e a capacidade de troca de cations
do solo (PRIMAVESI, 1980), além de reduzir a
densidade aparente do ambiente edafico em
todos os tipos de solos (KIEHL, 1979), o que
interfere positivamente no crescimento e no
desenvolvimento radicular, devido a melhor
porosidade do solo, com mais rapida renovacao
adequada do oxigénio. A torta de mamona como
condicionante do solo e melhoradora da estrutura
do mesmo, ou seja, da bioestrutura, é melhor do

gue as demais tortas, devido a riqueza em fibra,
como pode ser visualizado na Tabela 3, elaborada
por Assis et al. (1962), pois é este material que
ao ser processado por bactérias aerébicas como
Cytophaga e Sporocytophaga que produzem a
cola bacteriana, elemento fundamental para a
formacao dos grumos e a consequente
estabilidade dos agregados nos solos tropicais.

Tabela 3. Composicédo centesimal de algumas tortas.

Umidade 10,46 10,35 7,48
Proteina 37,91 50,87 41,50
Gordura 1,44 1,39 2,62
Fibra 16,60 9,36 32,84
Mat. Mineral 9,82 5,19 7,65
Ext. ndo nitrogenado 23,77 22,84 7,91

Fonte: Assis et al. (1962).

Caso o programa do biodiesel seja oficializado no
Brasil, o Nordeste podera ter mais de 4,0 milhoes
de hectares em condicoes de sequeiro para
produzir mamona (SUDENE, 1989), com o
objetivo energético, sendo o 6leo a matéria-prima
principal para a producao do biodiesel e o residuo,
a torta, poderia ser a base para a recuperacao
dos solos desta regido que se encontram
degradados e empobrecidos. Levando-se em
consideracao estudos anteriores da SUDENE e da
Embrapa Algodao no tocante ao zoneamento
agricola para a ricinocultura, Beltrao et al.
(2002), evidenciam que poderao ser cultivados
cerca de até 6,0 milhoes de hectares por ano
com mamona no Nordeste, para a producao de
4,4 bilhoes de litros de biodiesel, e com uma
producao total de torta de aproximadamente 3,0
milhdes de toneladas de torta, que poderia
beneficiar 1,5 milhdo de hectares (média de 2,0
toneladas/ha), como fertilizante e repositor do
solo por ano. Considerando o uso da torta de
mamona como alimento para animais, tem-se
verificado que depois de eliminada a toxidez, ela
pode ser usada em substituicao a do algodao e da
soja, em especial em bovinos, podendo ser usada
até para pintos, com até 12 dias de idade e no
limite de 15% da racdo (NAUFEL et al., 1962 e
LOUREIRO, 1962).

A torta de mamona atoxicada apresenta a
composicao colocada na Tabela 4, e apresenta

3



4

Torta de Mamona (Ricinus Communis L.): Fertilizante e Alimento

uma excelente composicdo de aminoacidos como
pode ser observado na Tabela 5. Além do uso
como adubo e alimento animal, a torta de
mamona pode ser usada como matéria-prima
para a producao de aminodcidos, plasticos, em
especial biodegradaveis, colas, inseticidas e
outros produtos, (MACHADO et al. (1954). Um
outro uso da torta da mamona natural, sem ser
desintoxicada, é para o controle de nematéides
no solo em diversas culturas. Akhtar e Mohmool
(1966) testaram diversos produtos no controle de
nematodides, sendo um deles a torta de mamona
colocada 15 dias antes do plantio na quantidade
de 2700 kg/ha, equivalente a 110 kg N/ha.

Tabela 4. Composicdo da torta de mamona

atoxicada.

97,26 41,07 1,34 37,49 43 035 043
Fonte: Waller e Negi (1958), citado por Loureiro (1962).
Tabela 5. Teor de aminidcido de algumas tortas.
Arginina 11,0 7.4 9,9 7,0
Cistina 89 2,0 1,6 1,9
Fenilalanina 4,2 6,8 5,4 5,7
Glicina — 5,3 5,6 =
Histidina 2,5 2,6 2,1 2,3
Isoleucina 5,3 3,4 3,0 4,7
Leucina 7,2 5,0 7,0 9,6
Lisina 3,1 2,7 3,0 5,8
Metionina 1,5 2,1 1,2 2,0
Tirosina 1,0 3,2 4,4 4,1
Treonina 3,6 3,0 1,6 3,0
Triptofano 0,6 1,3 1,0 1,6
Valina 6,6 3,7 8,0 2,4

Fonte: Loureiro (1962).

Verificaram que a torta de mamona, além de
fertilizar o solo, auxilia no controle de diversas
espécies de nematoéides causadores de disturbios
nas raizes de diversas espécies. A torta promove
o aumento do Meloidogyne aquaticus que é
predador de vérias espécies de nematdides
causadores de doencas nas plantas.

A torta de mamona é um excelente adubo
organico, podendo ser usado em qualquer cultura,

mesmo sem ter sido desintoxicada, sendo muito
rica em nitrogénio e fibra.

A torta de mamona atoxicada, em especial a
ricina, pode ser usada plenamente na alimentacao
animal, ruminantes e alguns monogastricos,
entrando na composicao de racdes balanceadas,
em quantidades segundo a espécie, raca e idade
dos animais (porco, galinhas, boi, carneiro,
caprinos, etc)

A torta de mamona pode ser usada no controle
de algumas espécies de nematéides no solo.
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