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Resumo: A familia Komori possui um vasto historico no cuttido café, porém o
empobrecimento do solo, pragas e doencgas, aléntdesadades climéaticas levaram a
quase extincdo da atividade cafeeira no Sitio S@etlia, no ano de 1996. Em 1998
iniciou-se a adoc¢ao de algumas praticas de magepeeoldgico e a implantacdo de novos
talhGes de café nesse enfoque. A experiéncia caotouo apoio da APOMS (Associacao
dos Produtores Organicos de Mato Grosso do SulRAER (6rgdo de extenséo rural
publica), Prefeitura de Gloria de Dourados e Emdoragropecuéria Oeste, vindo a agregar
novos colaboradores nos anos recentes. O sistevhalee, atualmente, a maior parte da
area com café vem sendo conduzida em sistema desseioreamento, com varias
espécies de arvores no agroecossistema. Atualmesisteema encontra-se com bom nivel
de equilibrio biolégico, as mudas utilizadas sdormtas da propriedade, a colheita é feita
seletivamente (graos tipo cereja), o beneficiameltocafé é feito na propriedade e a
comercializagdo € realizada pela familia, em su@mnmadiretamente aos consumidores.
Desde o ano de 2007, a propriedade € consideradaURiUnidade Referéncia em
Agroecologia, do componente 3 do Projeto Agrofutwwdrerritério da Grande Dourados.

Palavras-chave manejo agroecoldgico, adubacdo verde, Sitio S&wailia, café
organico.

Introducao

O Sitio Santa Cecilia € uma propriedade familian é&ea de 30 ha, localizado em
Gloria de Dourados, MS, fruto de um projeto de osilacdo agraria ocorrida nas décadas
de 40 a 50 (Col6nia Federal de Dourados). A fankiéenori instalou-se no local, no ano
de 1965, com o objetivo de explorar a area conuiutio café.

Fatores motivadores da experiéncia

Inicialmente o solo da propriedade era de bodlitiatie natural, mas ao longo do
tempo foi empobrecendo devido a forma intensivaexj@oracdo e manejo adotado. Os
custos de produgdo aumentaram consideravelmenigod@wnecessidade cada vez maior
de insumos (fertilizantes quimicos e agrotoxic&sh 1984, as condi¢cdes de solo, clima
(geadas e secas) e as pragas e doencgas obrigaraghutor a buscar outras alternativas de
renda além do café. Implementou-se a sericicutiuraa area de 4,8 ha. No ano de 1993, a
avicultura de corte foi implantada em sistema degga. Também no mesmo ano foi
implantada uma area de 2,0 ha de fruticultura ¢d&egoiaba, maracuja e manga).

Mesmo com a diversificacdo das atividades, a farKibmori sentiu a necessidade
de avancar ainda mais, optando pela adocdo dessaxe técnicas agroecoldgicas na
propriedade.
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Descricdo da experiéncia - a producdo organica dafé

A idéia de se produzir o café organico surgiu no da 1997, junto com outros
pequenos produtores, que se uniram na busca dedalternativas de producéo, ja que
era evidente a insustentabilidade do sistema caonwesl para os agricultores familiares.

Livros, revistas, cursos, seminarios e visitas iteBana diversas regides do pais
foram algumas das formas encontradas para se @nhsglhor sobre o assunto e,
paralelamente, iniciar a aplicacdo de algumasdasragroecoldgicas de cultivo.

As mudas utilizadas na implantacdo da lavoura &rpdo ano de 1997 foram
produzidas na propriedade. Para o plantio seguseams modelos de preparo do solo de
cultivos convencionais, porém utilizando-se somémemos organicos. O sistema “Café
x Guandu”, desenvolvido pelo IAPAR, foi utilizadora o objetivo de proteger o cafeeiro
da geada no primeiro ano, além de funcionar conebrguventos, produzir mais biomassa
ao sistema solo e promover a ciclagem de nutrientes

Outros adubos verdes foram utilizados nas ent&dito cafeeiro, sendo: mucuna
and, mucuna preta, feijdo de porco, milheto, guaadédo e guandu comum, na
primavera/verdo. No inverno utilizou-se o nabodggiro e a aveia preta.

As variedades de café existentes na propriedadéradnte sdo: Tupi, Obata, lapar
59, Icatu amarelo, Catuai Vermelho e Mundo Novo.

Como tratos fitossanitarios, a calda sulfocalcidaiofertilizantes foram aplicados
com frequéncia até o terceiro ano do estabelecordod talhdes do café.

A partir do ano de 2000, o Sitio Santa Cecilia egosi a aboligdo total no uso de
produtos quimicos em suas lavouras, passando araxwoho filosofia basica de producao
a abdicagdo ao uso de agroquimicos, optando petaugio com respeito e em harmonia
com a natureza, respeitando e tratando o solo asmarganismo vivo e buscando,
gradativamente, a agregacédo de valor a sua producdo

ApoOs os primeiros anos de cultivo do cafezal, ailfanfoi se conscientizando da
necessidade de melhorar a biodiversidade e inseniborizacdo nessa area de lavoura. A
implantacdo de diversas espécies de arvores no nmdeio cafezal aumentou
significativamente a biodiversidade, contribuind@rep o equilibrio biolégico e,
consequentemente, tornando desnecessario a aplichgdorodutos alternativos para
controle de pragas e doencas.

Com o crescimento das espécies arboreas, estasr@am@aram ao cafezal um
semi-sombreamento (sombra rala), formando um nlioracmais favoravel a lavoura,
visto que o café é originario de habitat de sulybes e o sombreamento parcial é
favoravel a cultura. Foram utilizadas para a adagdo as seguintes espécies: acécias,
gliricidia (moirdo vivo), leucena, aroeira, ingaanbneira, ipés, mamao, amoreira,
abacateiro e outras.

Quanto ao manejo de ervas espontaneas, no prira@imoas capinas foram
realizadas apenas nas linhas de plantio e, sefetiv@, nas entrelinhas, procurando
oferecer condi¢cdes para que as mudas de café patdsssdesenvolver sem a competicao
com as plantas espontaneas (in¢co). Ap6s um andadtigpdo café, o manejo das plantas
espontaneas foi realizado através de rocadas pErsddorocurando deixar o solo com
cobertura morta do proprio mato, o maior tempo ipessCom esta pratica houve grande
economia de mao de obra, além de garantir cobgrearaanente do solo, boa producéo de
biomassa e ciclagem de nutrientes.

Atualmente as rocadas sdo realizadas com microtras entrelinhas do cafezal,
complementando com rocadeira costal proximo agéswe plantas de café.

Em relacéo a colheita, todo o processo atualmemt@lzado seletivamente (gréo
tipo cereja), utilizando-se o pano, a fim de seeobima qualidade de bebida superior.
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Apesar do aumento no custo da colheita, pois ézaelal em trés etapas, observa-se a
diminuicdo das atividades de arruacao e, consegpiiente, a preservacao da vida do solo.

Apos a colheita, a secagem é realizada em terdargimento, utilizando-se a
separacdo dos graos em caixas d'dgua por densidpoeto de secagem. Utiliza-se,
também, um secador mecanico rotativo com fornediongs calor indireto, com o objetivo
de manter a qualidade de bebida do café. O beaefrito é feito no préprio Sitio Santa
Cecilia com o objetivo de agregar valor ao prodak®&n de possibilitar o retorno da palha
para a lavoura na forma de compostagem.

A propria familia faz o empacotamento do café moielm embalagens
padronizadas e personalizadas, e também promoeeda\da maioria do café diretamente
aos consumidores.

Desde o0 ano de 2007, a propriedade é consideraddJ&yUnidade Referéncia em
Agroecologia, do componente 3 do Projeto AgrofutuwoTerritorio da Grande Dourados.
A propriedade recebe mensalmente grupos de visggrdra diversas finalidades, sendo:
agricultores de diferentes regides do Estado deeMtg outros estados, pesquisadores,
professores e estudantes de universidades, esoglagecnicas e de outras escolas de
ensino fundamental e médio, entre outros, auxibastrategicamente a popularizacao dos
processos inerentes ao manejo organico de agriseosss.

Principais conquistas e licbes aprendidas

O aprendizado em todo o processo de construcagy@cssistema, passando
pela agregacao de valor até a comercializacao,ité o e construiu bases solidas para a
continuidade com maior seguranca e potencial deabgidade.

A troca de saberes com agricultores, pesquisadorefgssores, técnicos e pessoas
de diferentes segmentos foram fundamentais pasasaracéo da experiéncia em curso.
Atualmente os processos implementados na propeesadem de referéncia para muitos
agricultores construirem agroecossistemas comduad@gicas em suas propriedades.

Principais dificuldades encontradas

Principalmente no inicio, a falta de apoio técn&m@s conhecimentos bastante
limitados sobre os processos agroecoldgicos, femrnaves para o melhor andamento das
atividades na propriedade.

A falta de consciéncia da populacdo em geral selrfigire ainda é um fato que
desestimula maiores investimentos em processos@gicos, pois pouco se valoriza os
produtos saudaveis oriundos desses sistemas.

Consideracdes finais e expectativas futuras

E possivel produzir café sem a utilizacdo de featiites quimicos e agrotéxicos,
além de ser possivel conviver em harmonia com w@aseespontaneas. E de suma
importancia um trabalho voltado para a recuperatd@idertilidade do solo através de
diversas praticas integradas de manejo agroecol@giecuperacdo da biodiversidade.

No que diz respeito ao custo de producdo, registeoum aumento significativo no
item mao-de-obra, nos anos iniciais de estabeledtondo sistema, e a diminuicao
significativa da entrada de insumos externos arpoade. Observa-se a cada ano uma
melhoria gradativa nas condicdes fisicas, quimedaislogicas no solo da propriedade.

O processamento (torracdo e moagem) e a constdedanais alternativos de
comercializagcdo do café organico tem sido a touics trabalhos desenvolvidos pela
familia.
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Figura'3. Atividades de colheita seletiva do café (A) e dfiamento (orgéo) (B)
realizados no Sitio Santa Cecilia.



