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INTRODUCAD

Ma procura da aulo-suficiincla de trigo através do melhoramento gendtico, tem-se como priornidade o aumento
do rendimento de graes. Enquanto essa auto-suficiencia nio for alcangada, a quabdade industrial do trigo & um obje-
Ovo de importancia mener, 1550 porque o rendimento e a gualdade estho negativamente relacionadas ¢, também,
porque a qualidade final do produlo pode ser melhorada pela mistura. com o trigo imporiado. A pesquisa em trigo no
Brasil visa atingir a autc-suficiéneia, necessitanda, portanto, de continuar importands €556 cersal, 0 que permitird
continuar usando a8 mistura com essa finalidade, Cutro fator & ser considerado & que a distribuigdo do trigo Imporiado
ndo & uniforme para todo © pals, sendo que algumas regides confinuardo dependendo exclusivaments da producBo
local. Esse & 0 caso do estado go Mato Grosso do Sul, onde a produgio & bam maior gue o consumo. Sando assim,
a qualidade industrial dependerd, exclusivamente, das condigies intemas de produgio,

Este trabalho teve por objetivo gerar informagdes preliminares sobre a guahdade dos triges produzidos no Mato
Grosso do Sul. Certamente, a validade dessa nformagio estd limitada, devido ao nimero reduzido de amostras:
mas, apesar disso, lornecs indicagbes para luturas lrabalhos mais compielos e profundos nesse assunto.

MATERIAL E METODOS

0 matenal analisado neste trabalho constou de amostras de 2 kg de grios, de dez cultivares de trigo lencadas
e/ou recomendadas pela EMBRAPA-UEPAE de Dourados, MS, na safra de 1885. Na UEPAE, o trgo ol cultivado
num Latossola Vermetho-Escure distréflice e, em Inddpohs, num Latosselo Vermetho-Escurg eutréfico. As amosiras
foram pestenormente anzlisadas no Laboratdrio Tecnolégico da Esta¢lo Experimental La Estanzuela, Uruguai, As
seguintes ceterminagbes foram procedidas! peso do keclolitro (com balanga Shaper); avaliacio do Indice de dursza
[zem apareiho pearler Strong Scolt); analise do conteddo de profelna no grdo e na farnha (alravés do mdtodo de
Kjeidahl); determinagao do cotledds de clnzas no grdo @ na larinha (pela combustao em mufla comum de labors-
thrio); percentagem de extra¢do de farinha (mediante 2 moagem num moinho Buhier); calculo do valor de sedimen-
tagho (utilizando o métado Zeleney) e o contelido de giiten seco (pela l[avagem da massa),
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1 Assessor para melhgramento de thgo na Estacién Exparmental La Estanzuela, Colonia, Uruguai, Consultor da
EMBRAPA-UEPAE de Dourados, no parfodo de 1983 a 1586, convenio BID/PROCENSUL

2 Chefe do Laboratfrio Tecnoiigico, Estacidn Experimental La Estanzusia,
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RESULTADODS E DISCUSSAD

Os resultados das andises s8o apresentados na Tabeta 1.

Mo peso do hectolitro, todas as amostras apresentaram valor elevado, sempre superior 8 BO kg/ha, ¢ gue evi-
dencia bom enchirmento de grios, conseqlénecia das condigdes chmiticas favordveis {alta radiacio & baixa umidade
relativa), na safra de 1985, as guais 580 normais na regida,

Tomando-se como citéno o Indice de dureza, constatou-se que guase g toialidade das amosiras enguadra-se
como tngos duros, com excegio das cultivares IAC 5-Maringa e BR 21-Nhandeva, Esse Indice representa. um indi=
cador importante, para que a indlstra possa saber o tempo e a quantidade de 4gua, que se deve usar no acondicio-
namenio, para a obiengdo de uma moagem otima. Esse indicador representa a funclo da guantidade de maténia per-
dida pele ordo ab ser tratado no pearler, guantc madior a quantidade, maior serd o Indide e, conseqlientemanta, mals
mole o trigo.

O conteGdo de prolelnas nas amosiras varou de 12,5 %, na BR 11-Guarani, até 14,5 %, nas cultivares BH 1146
g IALC 5-Maringd. O valor mais elevado, determinada na farinha, corresponde novamente & ov, BH 1146. Com exce-
p8o da cv. BR 18-Terena, que apresentou B,8 % de protainas na farinha, as demails amostras aprasentaram nfvels
aceitdvels desse nuirlente. Deve-se enfatizar que o conteddo de proteinas; tanto no grio como na farinha, & um dos
tatores principais na avallagio da gualidads do tngo.

CQuante ac contedde de cinzas, tanto nos grées como nas fanrhas, foram oblidos valores baixos em todas as
amostras. O leer de cinza & considerago um indicador importants da qualidade; assim, as farnhas com elevado
contedco ndo t8m boa cor, podendo, também, apresentar pequenas particulas que prejudicam seu aspacto. Quanto
maor lor & extragio, maior também serd o contelddo de cinzas,

A forga do gidten & avaliada através do teste de sedimentagio, que & tortemente influenciade pela qualidade &
quantidade de proteinas, MNas amostras analisadas, os valores de sedimentagfo podem ser comparivels aos dos
trigess produzides no Urugual, oz quals, normalments nfo apresentam problemas para a panificacho direta,

Deve-se acrescentar 5 % aos valores obtidos na extracaén pelo moinho Buhler, para estimar-se o rendiments
possivel de ser obiido nos moinhos industrials. Os valores oblidos na extracp das amosires anaiisadas vararam de
B4 a 72 %. O primeiro vaior, gue lol considerado baixo, cormespandeu & ev. BH 1146; s demais foram considerados
bons. Seria possivel extrair-se até 79 % de fannha dos grios da amostra correspondente & cv. BR 17-Caiud, sem
sacrificar a sua gualidade,

& validade do presente esiudo apresenia algumas limitagBes devido ao reduzido nomerno de amestras processa-
das @ por coresponder apenas a uma safra, sendo reflexo das condigbes climéticas nela ccorridas; indica, porém,
que o material obtido, no Brasil, @ cultivade sob as condicBes do Mato Grosso do Sul, apresenta uma composicio de
graos adequada & moagem. Mo caso da ov. BH 1144, esta apresentou babo rendmento industrial, no entanto, esse
defeite foi compensado pelas demais caracterfsticas consideradas boas. De modo geral, a qualidade das farinhas
pode ser considerada boa 8 o8 valores de sedimentacdo indicam sua aptidao & panificagio.

Firalmante, deve-ge acresceniar que para informacles mais confidveds, sera aconseihdvel repetir o irabalho,
tom maior nimeno de amosiras e incluinda localidades e, principaiments, anos agricolas.

TABELA 1. Qualidade industrial do gric e da farinha, de dez cultivares de trigo produridas no estade do Mato Grosso do

Sul, &m 1985,
Gilo Farinha

Cultrar Pesoge  Fesode  |ndke P roteinet Exrachs Frotaina’’ Glaten
hoctolite. 1,000 a ey tiinzal? Py o Sodimontngio  Seal maco
grios dursza (M)
Aratiane fa, g4 15.8 12,2 a4 68,8 11,8 filh & 48 11,8
Jupateon 73 Ha i 23,4 153 1,1 1,44 58,6 125 47,5 0,04 13,6
BSFY F-8iril a4 a6 7 8.0 13,4 1,34 65,7 ra,d #3,0 0,35 11.8
Bl 1145 4,4 4.5 14,3 14,8 147 fid, £, 0 BE5 ohE 13,3
B 1%-Guamshi B, E4 14,0 14 a1 A 1.3 B0 b.A0 4.5
B 1 7-Caluld 82,1 3,7 14,5 e 1,46 e 11,8 6l {44 157
145 5-Maringd L5 38,0 20,8 146 1,47 58,0 vz B0 0,44 .7
EAD | -l BT HY T 13;8 1,40 S8.E 112 Hi 0,9 .4
BA 1 G«Tmrona B &5 THA 4 1,26 1 0§ 54,0 41 0.8
A 2 1-Khandsya B34 38.8 T 12:5 126 1.8 1o Ba.5 bAas 3

A ptarese a 14 % db umkdacs;
Com bose na malbriz soca,




